IFS Food

Szabvany a termék- és folyamatmegfelel6ség auditalasara
az élelmiszer-biztonsag és minéség vonatkozasaban

8.VERZIO

2023. APRILIS




Az IFS irodak elérhetdségei

NEMETORSZAG

IFS Office Berlin

Am Weidendamm 1A

DE-10117 Berlin

Telefon: +49(0)30726105374
Email:  info@ifs-certification.com

OLASZORSZAG

IFS Office Milan

Federdistribuzione

Via Albricci 8

IT-20122 Milan

Telefon: +390289075150

Email:  ifs-milano@ifs-certification.com

LENGYELORSZAG | KOZEP- ES KELET-EUROPA
IFS Representative CEE &

CEE Market Development Manager Agnieszka Wryk
IFS Representative CEE Marek Marzec

ul. Serwituty 25

PL-02-233 Warsaw

Telefon: +48 451136888

Email:  ifs-poland@ifs-certification.com

CSEHORSZAG

IFS Representative Miroslav Suska
Telefon: +420603893590

Email:  msuska@qualifood.cz

BRAZILIA

IFS Office Brazil

Rua Joaquim Nabuco 490
BR-79200-000 Aquidauana / MS Brazil
Telefon: +5567981514560

Email:  cnowak@ifs-certification.com

ESZAK-AMERIKA

IFS Representative Pius Gasser
Telefon: +14165642865

Email:  gasser@ifs-certification.com

FRANCIAORSZAG

IFS Office Paris

14 rue de Bassano

FR-75016 Paris

Telefon: +33140761723

Email: ifs-paris@ifs-certification.com

SPANYOLORSZAG

IFS Representative Beatriz Torres Carrio
Telefon: +34610306047

Email:  torres@ifs-certification.com

MAGYARORSZAG

IFS Representative Laszlé Gyorfi
Telefon: +36301901342

Email:  gyorfi@ifs-certification.com

TOROKORSZAG

IFS Representative Ezgi Dedebas Ugur
Telefon: +905459637458

Email:  ifs-turkiye@ifs-certification.com

ROMANIA

IFS Representative lonut Nache
Telefon: +40722517971
Email:  ionut.nache@inag.ro

LATIN-AMERIKA

IFS Office Chile

Av. Apoquindo 4700, Piso 12,
CL-Las Condes, Santiago
Telefon: +56954516766

Email:  chile@ifs-certification.com
AZSIA
IFS Office Asia

IQC (Shanghai) Co., Ltd.

Man Po International Business Center Rm 205,

No. 660, Xinhua Road, Changning District,

CN-200052 Shanghai

Telefon: +86 18019989451

Email:  china@ifs-certification.com
asia@ifs-certification.com



*2IFS

Food

IFS Food

Szabvany a termék- és folyamatmegfelel6ség auditalasara
az élelmiszer-biztonsag és minéség vonatkozasaban

8.VERZIO

2023. APRILIS MAGYAR



Koszonetnyilvanitas

Az IFS szeretne kdszonetet mondani mindazoknak, akik részt vettek a 2022 majusaban lefolytatott nyilvanos
konzultacidban.Véleményiik és észrevételeik nagy segitséget jelentettek az IFS szdmdra az IF Food szabvany
fejlesztésében. Nagyra értékeljik azt az id6t, amelyet a konzultaciora forditottak.

Az IFS koszonetét fejezi ki tovabba az IFS Munkacsoportok (IFS Working Groups), a Nemzetkozi Technikai
Bizottsdg (International Technical Committee), valamint a Franciaorszagban, Németorszagban, Olaszorszagban,
Spanyolorszagban és Lengyelorszagban m(ikddé IFS Nemzeti Munkacsoportok (IFS National Working Groups)

tagjainak.

A Nemzetkozi Technikai Bizottsag (International Technical Committee) tagjai

Alberto Peir6
Andrea Artoni
Andreas DoOrr

Belén Barber

Bert Urlings
Charlotte Rosendahl
Christina Briggemann
Christophe Quéré
Claudio Truzzi
Cristina Diez

Dr. Horst Lang

Dr. Jean Charles Gander
Dr. Jirgen Sommer
Faycal Bellatif
Giampaolo Rossi
Guillaume Hurtrez
Isabel Barcenilla
Jurgen Eichmann
Karin VoR

Lucia Tortoreto
Marion Giere
Michael Zschocke
Sabrina Bianchini
Stefan Follmann
Ute Pieper

Mercadona, Spanyolorszag

CONAD, Olaszorszag

Coop Genossenschaft, Svéjc

Kiwa Espafa, Spanyolorszag

Vion Food Group, Hollandia

Rewe Group, Németorszag

Aldi Std Dienstleistungs- SE &Co. oHG, Németorszag
SILL, Franciaorszag

METRO ltalia (a Federdistribuzione képviseletében), Olaszorszag
Palacios Alimentacion, Spanyolorszag
GLOBUS-SB-Warenhaus GmbH & Co. KG, Németorszag
Migros-Genossenschafts-Bund , Svéjc

Freiberger Lebensmittel GmbH & Co. KG, Németorszag
Eurofins, Franciaorszag

Sterilgarda Alimenti S.p.A., Olaszorszag

Auchan, Franciaorszag

DIA, Spanyolorszag

Kaufland Warenhandel GmbH & Co. KG, Németorszag
EDEKA ZENTRALE AG & Co. KG, Németorszag

Coop ltalia societa cooperativa, Olaszorszag

TUV Nord Cert, Németorszag

Rewe Group, Németorszag

DNV Assurance Italy S.r.l., Olaszorszag

KFC Europe, Németorszag

METRO AG, Németorszag



IFS Team

Chryssa Dimitriadis IFS Standard Management lgazgato
Joachim Schulz Quiality Assurance / Integrity Program lgazgato
Britta Miller Wahl Auditor & CB Management lgazgatd

Az IFS szabvanyok és programok értelmezésével kapcsolatos kérdéseiket kiildjék el a kovetkezé
e-mail cimre: standardmanagement@ifs-certification.com



Tartalomjegyzék

0 Bevezetés

0.1 Az International Featured Standards torténete
0.2 Az IFS célja, kiildetése és jovoképe

0.3 Az IFS Food szabvany alkalmazasi terllete

0.4 Az IFS Food szabvany tartalma

0.5 Az IFS Food szabvany fellilvizsgélata

1. RESZ
IFS FOOD TANUSITASI PROTOKOLL

0 Cél és tartalom

1 Az IFS Food tanusitas folyamata

2 Az IFS Food audit el6tt

2.1 Szerz6déskotés a tanusitod szervezettel

2.2 Az IFS Food audit alkalmazasi tertilete (scope)

2.2.1 A kiszervezett folyamatok (outsourced processes) és az IFS Food audit alkalmazasi
terilete

222 Az IFS Food audit végrehajtasa kilonbo6z6 tipusu termelé telephelyek esetén

23 Az IFS Food audit tipusai

2.3.1 Els6 tanusitd audit (initial audit)

232 Ujratanusité audit (recertification audit)

233 Utodaudit (follow-up audit)

234 Kiterjeszt6 audit (extension audit)

2.4 IFS Food bejelentett (announced) és nem bejelentett (unannounced) audit opcidk

241 Bejelentett (announced) audit opcid

242 Nem bejelentett (unannounced) audit opcié

2.5.1 Az audit Utemtervének elkészitése

3 Az IFS Food audit lefolytatasa

3.1 Az audit id6tartama

3.2 Az audit végrehajtasa

3.2.1 Az IFS értékelési rendszer

4 Intézkedések az IFS Food audit utan

4.1 Intézkedési terv

4.1.1 Az intézkedési terv vallalati kitoltése

4.1.2 Az intézkedési terv érvényesitése

413 Technikai fellilvizsgalat (technical review)

10
10
10
11
11
11

14

14

17
17
18

20
21
23
24
24
25
26
27
27
27
30

30
31
33
33

36
36
36
37
37



4.2
4.2.1
4.2.1.1

4.2.1.2
4.3
4.3.1

44

5.1

5.1.1
5.1.2
513

514
5.2
53

Az IFS tanusitvany kidllitasa

Az IFS auditjelentés és az IFS tanusitvany kidllitasanak feltételei

Az auditfolyamat kezelése egy vagy tobb nemmegfelel6ség és/vagy < 75 %
0sszeredmény esetében

Hatérid6k az IFS tanusitvany kiallitasara

A tanusitvany visszavondsara (withdrawal) / felfliggesztésére (suspnesion)
vonatkozo informaciok

Az auditjelentés kdzzététele és tarolasa

Az IFS Integritas Program (IFS Integrity Program)

Az IFS Integritds Program tevékenységei

Az IFS Adatbazis adatainak elemzése

IFS Integritas Helyszini Ellendrzés (IFS Integrity On-site Check)
Az IFS Integritas Tanusité Szervezet Irodai Audit

(IFS Integrity Certification Body Office Audit)

IFS Integritas Witness Audit (IFS Integrity Witness Audit)

Az IFS Panaszkezelés (IFS Complaint Management)

Szankcidk (Sanctions)

IFS logdk

38
38

39
39
39

40
41

41
41
41
42

42
42
43
43

44



2.RESZ

IFS FOOD AUDIT CSEKKLISTA -

AZ IFS FOOD AUDIT KOVETELMENYEINEK LISTAJA

1.1
1.2
1.3

2.1
2.1.1
2.1.2
2.2
221
2.3.1
23.2
233
234
235
23.6
237
238
239
23.10
2.3.11
2.3.12

3.1
3.2
33
34

4.1
4.2
4.2.1
4.3
44
4.5
4.6
4.7
4.8
4.9
4.9.1

Irdnyitas és elkotelezettség
Politika

Vallalati felépités
Vezet6ségi atvizsgalas

Elelmiszer-biztonsagi és mindségiranyitasi rendszer

Min&ségiranyitas

Dokumentumkezelés

Feljegyzések és dokumentélt informaciok

Elelmiszer-biztonsagi iranyitasi rendszer

HACCP terv

HACCP team

Termékleirds

A termék tervezett felhasznalasanak és a felhasznélok/fogyasztdk azonositasa
A folyamatabra megalkotésa

A folyamatabra helyszini megerésitése

A veszélyelemzés elvégzése minden lépésre

Kritikus szabalyozasi pontok és mas szabélyozé intézkedések meghatarozasa
Validalt kritikus hatarérték megallapitasa minden CCP-re

Monitoring rendszer feldllitdsa minden CCP-re

Helyesbité intézkedések meghatarozésa

A HACCP terv validalasa és verifikalasi eljarasok létrehozasa

A dokumentacio és a feljegyzések/nyilvantartasok létrehozasa

Er6forras-gazdalkodas
Emberi er6forrasok
Személyi higiénia

Képzés és oktatas
Személyzeti [étesitmények

Mikodési folyamatok

Ugyfélkézpontlsag és szerzédéses megallapodas
Specifikacidk és recepturak

Specifikaciok

Termékfejlesztés, termékmaddositds, a gyartasi folyamatok médositasa
Beszerzés

Termékcsomagolas

A gyaér/izem elhelyezkedése

A gyar/lizem klsé teriletei

Az Gizem elrendezése, folyamataramok

Termelési és tarolohelyiségek

Epitési kdvetelmények

48
48
48
49

50
50
50
50
51
51
51
51
52
52
52
52
52
52
52
53
53
53

54
54
54
55
56

57
57
57
57
58
59
60
60
60
61
61
61



4.9.2
493
494
495
4.9.6
4.9.7
4.9.8
499
4.9.10
4.10
4.11
4.12
4.13
4.14
4.15
4.16
4.17
4.18
4.19
4.20
4.21

5.1
5.2
53
54
55
5.6
5.7
5.8
59
5.10
5.1

Falak

Padlok, padozat

Mennyezetek, mennyezeti szerelvények
Ablakok és egyéb nyilasok

Ajtok és kapuk

Vilagitas

Légkondicionalas, szell6zés

Viz

Suritett leveg6 és gazok

Takaritas és fert6tlenités
Hulladékgazdalkodas

Idegenanyag- és vegyianyagkockdazat-csokkentés
Kartevé-monitoring és kartevék elleni védelem
Az aruk atvétele és taroldsa

Szallitas

Karbantartas és javitas

Berendezések

Nyomonkovethet&ség
Allergénkockazat-csokkentés
Elelmiszercsalas

Elelmiszer-védelem

Mérések, elemzések, fejlesztések

Belsé auditok

Telephelyi és Gzemi ellenérzések

A folyamatok validalasa és szabalyozasa

A méré- és monitoring eszkdzok kalibraldsa, bedllitasa és ellendrzése
Mennyiségi ellendrzés és monitoring

Termékvizsgalatok és kdrnyezeti monitoring

Termékfelszabaditas

Hatdsagi és vevdi reklamacidk/panaszok kezelése

A termékvisszahivasok, termékkivonasok és incidensek kezelése
Nem megfelelé termékek kezelése

Az eltérések, a nemmegfelelségek, a helyesbitések és a helyesbitd intézkedések
kezelése

61
62
62
62
63
63
63
63
64
64
65
65
66
67
68
69
69
70
71
71
72

72
72
72
73
73
73
74
75
75
75
76

76



3.RESZ

AZ AKKREDITALO TESTULETEKRE, TANUSITO SZERVEZETEKRE

ES AUDITOROKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK
AZ IFS AKKREDITALASI ES TANUSITASI FOLYAMATA

0 Bevezetés

1 Az akkredital6 testiiletekre vonatkozé kévetelmények

1.1 Altalanos kévetelmények

1.2 Az akkreditacids bizottsag (vagy kompetens személy) képzése

1.3 Az akkreditalo testiilet értékel6inek kompetenciai

14 A tanusito szervezetek értékelési gyakorisaga

1.5 Nemzetkozileg aktiv tanusito szervezet akkreditalasa

1.6 Az akkreditacio visszaallitasanak feltételei visszavonas vagy felfiiggesztés utan
2 A tanusité szervezetekre vonatkozé kovetelmények

2.1 Szerz6dés az IFS Management GmbH-val

22 Az IFS tanusitds ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerinti akkreditaciés folyamata
23 Panasz- és fellebbezési eljaras

24 Tanusitasi dontés

25 A tanusitds atvitele/transzferalasa tanusité szervezetek kzott

2.6 A tanusité szervezet felel6ssége az IFS auditorok, fellilvizsgalok, in-house trénerek

és witness auditorok tekintetében

3 Az IFS auditorokra, feliilvizsgaldkra, in-house trénerekre és witness auditorokra voatkozd
kovetelmények

3.1 Az IFS Food auditorokra vonatkozé kovetelmények

311 Az auditorok jévédhagyasi folyamata

3.1.2 Az auditorokra vonatkozo éltaldnos kdvetelmények az IFS vizsgakra valé jelentkezéskor

3.13 Az IFS vizsgaztatasi folyamat (IFS Examination Process) és a jévahagyo audit (sign-off audit)

3.14 Lehet6ség az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint akkreditalt egyéb, a GFSI ltal

elismert, az elsédleges mezdgazdasagi termelést kbvetod folyamatok élelmiszer-
biztonsdagi tanusitasi szabvanyaira jovahagyott auditorok szamara, hogy az IFS Food
szabvanyra is jévdhagyast szerezzenek (Konverziés eljaras)

3.15 Az auditori jévahagyas fenntartasa

3.1.6 Speciélis helyzet: ha az auditor ideiglenesen inaktiv

3.1.7 Termék- és technoldgiai teriilet/kategéria bévités jovahagyott IFS Food auditoroknak
3.1.8 Tovabbi szabalyok és magyarazatok a nem-exkluziv megkédzelitésre

3.1.9 Az audit teamre vonatkozé éltaldnos szabélyok

32 Az IFS felllvizsgéalokkal szemben tdmasztott kdvetelmények

3.2.1 Altaldnos kovetelmények az IFS "pure" feliilvizsgélokkal (IFS Pure Reviewer) szemben
322 Az IFS Food "pure" feliilvizsgalo képesités fenntartasa

33 Az IFS in-house trénerekkel szemben tamasztott kovetelmények

3.3.1 Altalanos kévetelmények az IFS in-house trénerekkel szemben

332 Az IFS in-house tréneri képesités fenntartasa

34 Az IFS witness auditorokkal szemben tdmasztott kovetelmények

35 A kezdeti jovahagyasra és a jovahagyas fenntartdsara vonatkozé kovetelmények,

valamint a tanusitd szervezeten bellli egyes IFS szerepkorok feladatainak attekintése

80

80
80
80
81
81
82
82

82
83
83
83
84
84

84

86
86
86
87
91

92
93
94
95
96
96
96
97
97
98
98
99
99

99



4.RESZ
JELENTES, AZ IFS SZOFTVER ES AZ IFS ADATBAZIS

2.1
2.2
23
24
24.1

Bevezetés

Jelentés

Az IFS auditjelentés minimumkévetelményei: az audit 6sszefoglaloja/attekintése (9. MELLEKLET)
Az IFS auditjelentés minimumkd&vetelményei: a f6 tartalom (10. MELLEKLET)
Az intézkedési terv (7. MELLEKLET)

Az IFS tanusitvany minimalis kovetelményei (11. MELLEKLET)

QR-kéd az IFS tanusitvanyon

Az IFS szoftver

IFS Adatbazis (www.ifs-certification.com)

MELLEKLETEK

o.

10. MELLEKLET:

11. MELLEKLET:

12. MELLEKLET:

. MELLEKLET:
. MELLEKLET:
. MELLEKLET:
. MELLEKLET:

. MELLEKLET:

. MELLEKLET:

. MELLEKLET:

. MELLEKLET:

MELLEKLET:

Az egyes IFS szabvanyok és IFS programok alkalmazasi teriiletei
A tanusitasi folyamat

Termék- és technoldgiai teriiletek/kategodriak

Dontési fa a kizarasokhoz

Folyamatdbra egy jelentés (Major) nemmegfelel6ség és > 75% 6sszeredmény
esetére

Folyamatdabra a "D"-vel értékelt KO kévetelmény esetére
Az intézkedési terv

Folyamatdabra egy vagy tobb jelent6s (Major) nemmegfelel6ség
és/vagy < 75% 6sszeredmény esetére

Az IFS auditjelentés: az audit 6sszefoglaldja/attekintése
Az IFS auditjelentés: f6 tartalom
Az IFS tanusitvany

Fogalomtar

104
104
104
106
106
106
108
108

108

112

115

116

119

121

122

123

124

125

128

136

137



10

0.1

0.2

Bevezetés
Az International Featured Standards torténete

A német kereskedelmi szovetség, a Handelsverband Deutschland (HDE) és a francia kereskedelmi
szOvetség, a Fédération des Entreprises du Commerce et de la Distribution (FCD) 2003-ban kidolgozott
egy kozos élelmiszer-biztonsagi és mindségligyi szabvanyt az élelmiszer-beszallitok auditalasara.
Az audit egységes megkozelitést tett lehetévé az élelmiszer-beszallitok értékelésére. Ez volt az
IFS Food szabvany elsé valtozata, amelynek célja a kiskereskedelem részére gyartott sajatmarkas
élelmiszerek beszéllitéinak tanusitasa volt.

Az IFS az International Featured Standards réviditése; az IFS Management GmbH az FCD, valamint
a HDE tulajdonéban all6 vallalat. Az IFS olyan globalis biztonsagi és min&ségligyi szabvanyokat és
programokat foglal magaba, amelyek atlathatdsdgot és 6sszehasonlithatésagot biztositanak az
elsédleges mezégazdasagi termelést kovetd (post-farm) teljes ellatasi lancban. Az IFS szabvanyok
szamos muveletre és tevékenységre alkalmazhatdk az élelmiszer (food sector) és a nem élelmiszer-
ipari 4gazatban (non-food sector) egyarant. Valamennyi IFS szabvany kockazatalapu megkozelitést
kovet, amely rugalmassagot biztosit az érdekelt felek szamara, hogy a kovetelményeket a termékekkel
és folyamatokkal kapcsolatos specifikus kockazatok alapjan vezessék be (izleti tevékenységiikbe.

Az IFS Food szabvany az élelmiszer-biztonsagi és mindségiranyitasi rendszer (food safety and quality
management system) dltaldnos szempontjaira épdl. A f6 hangsuly azonban a termékek és folyamatok irdnti
bizalom megteremtésén van. Ez azt jelenti, hogy a biztonsagot (safety), a minéséget (quality), a jogszertiséget
(legality), az eredetiséget (authenticity), valamint a meghatarozott vevéi kovetelményeknek (customer
requirement) valé megfelelést egy helyszini értékelés (on-site evaluation), egy dokumentdcié-atvizsgalas
(documentation review) és egy ellenérzés (inspection) egylittes végrehajtasan keresztiil biztositjak.

Az IFS Food szabvany 8. verzijat a kdvetkezé nemzetkdzi munkacsoportok dolgoztdk ki: Nemzeti
Munkacsoportok (National Working Groups), Nemzetkozi Technikai Bizottsag (International Technical
Committee) és az IFS Technikai Csoport (IFS Technical Team). Ezen kiemelkedd munkacsoportok
munkajaban a kiskereskeddk, az ipar, a vendéglatas és a tanusitd szervezetek képviseldi vettek részt
Europabdl, Eszak- és Dél-Amerikabdl és Azsiabol.

Az IFS Food 8. verzidja szerinti auditokat 2023. oktéber 1-jétél lehet végezni. 2024. januar 1-tél az
IFS Food 8-as verzidja szerinti auditalas kotelezd.

Az IFS célja, kiildetése és jovoképe

Az IFS tanusités célja annak értékelése, hogy az élelmiszerel6allitd feldolgozasi folyamatai képesek-e
biztonsdgos, a jogszabalyoknak, valamint a vevéi kdvetelményeknek megfelelé termékeket
eléallitani. Ezért mind a termékbiztonsdg, mind a minéség elengedhetetlen eleme az IFS
szabvanyoknak. Az IFS auditok termék- és folyamatkodzpontuak. Ez biztositja a magas minéségu
termékek kifejlesztését a megfeleléen mikodd folyamatok révén.

Az IFS szabvanyok egységes globalis biztonsagi és minéségi szabvanyok, amelyek atlathatdsagot
és 6sszehasonlithatosagot biztositanak az elsédleges mezégazdasagi termelést kdvetd teljes ellatasi
lancban. Az IFS ezaltal torekszik arra, hogy mind a kereskeddk sajatmarkas termékei folyamatosan
novekvd jelentéségének, mind a globalizacié 6sszes kihivasanak megfeleljen. Az IFS tanusitas
lehet6vé teszi a hosszu, ismétlédé auditok koltségeinek csokkentését, az egységes jelentések és
a modern, felhasznaldbarat adatbazis révén pedig tdmogatja a vallalatok vezet6ségét.

IFS FOOD 8.VERZIO
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Az IFS kiildetése egyértelmien kimondja, hogy az IFS szabvanyok tulmutatnak a termékbiztonsagon,
hiszen a cél "megbizhaté termékek szallitasa’, amelyek megfelelnek a vevéi elvardsoknak. Az IFS
széleskord haldzataval egylitt folyamatosan béviti és optimalizalja a szabvany- és programportfélidjat,
az auditeljarasokat, valamint a tdmogaté eszkozoket és dokumentumokat. Teszi ezt azért, hogy az
IFS tanusitvany azt igazolja, hogy egy mikodd termékbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszert
vezetett be az adott termel telephely. Ezért az IFS jelenlegi és a jovébeni célja a kdvetkezé:
"Megbizhaté szabvanyok és szolgaltatasok biztositasa az ellatasi ldncon beliili egytttmikodéshez
a termékintegritds javitasa érdekében”. A folyamatos fejlesztés nem csak a tanusitott vallalatok célja,
hanem az IFS Management GmbH-ra is vonatkozik.

Az IFS Food szabvany alkalmazasi tertilete

Az IFS Food szabvany az élelmiszergyartokra vonatkozik, igy csak élelmiszer-feldolgozé vallalatokra
és/vagy Omlesztett élelmiszeripari termékek csomagolasat végzé vallalatokra alkalmazhaté.

Az IFS audit alkalmazasi terliletével kapcsolatos tovabbi részletekért lasd az 1. rész 2.2. fejezetét.

Az IFS Food és mas IFS szabvanyok alkalmazasi teriletei kozotti 6sszefliggések tisztazasra lasd az
1. sz. mellékletet.

Az IFS Food szabvany tartalma
Az IFS Food szabvany a kovetkezd részekbdl 4ll:

1. rész — IFS Food tanusitasi protokoll;
2.rész - IFS Food audit csekklista (az IFS Food audit kdvetelményeinek listaja);

3. rész — Az akkreditald testliletekre, a tanusitd szervezetekre és az auditorokra vonatkozo
kovetelmények;

4, rész - Jelentés, IFS szoftver és IFS Adatbazis.

Az IFS Food szabvanyhoz kapcsolédik az IFS Food Doktrina (IFS Food Doctrine). A doktrina tovébbi
szabalyokat és pontositasokat tartalmaz egyes IFS Food kdvetelmények értelmezésével kapcsolatban.
Mindkét dokumentum normativ jelleg(, és a kdvetelményeket a dokumentumok hivatalos
kozzétételét kovetéen a meghatdarozott idépontokat figyelembe véve kell bevezetni és alkalmazni.

Az IFS Food szabvany fellilvizsgalata

Az IFS Technikai Csoportnak és munkacsoportjainak demonstralniuk kell az IFS Food szabvany
tartalma és mindsége feletti ellenérzés meglétét. Ez magdaba foglalja az éves fellilvizsgalatot, mely
biztositja az 0sszes vonatkozd kovetelménynek valé megfelelést. A munkacsoportban az auditélasi
folyamatban érdekelt valamennyi félt képviseltetik: a kiskereskeddket, a tanusitd szervezeteket, az
élelmiszeripari vallalatokat és a szolgaltatdkat. Az éves fellilvizsgalaton kiviil a munkacsoportok f6
célkitlizései: a gyakorlati tapasztalatok megosztasa; az IFS Food szabvany médositasara vagy
kiigazitasara, valamint az IFS Doktrina pontositasara vonatkozo igények atvizsgaldsa; az auditjelentésre
vonatkozo kdvetelmények megvitatasa; a képzési igényekrol vald dontés.
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1.RESZ
IFS Food tanusitasi protokoli

0 Céléstartalom

Ez a rész részletesen leirja az IFS Food audit el6tt, alatt és utan kovetendé eljarasokat. Tovabba
elmagyarazza az IFS Food tanusitas elveit, valamint az auditdlt véllaltokra és tanusit6 szervezetekre
vonatkozé kovetelményeket.

1  AzIFS Food tanusitas folyamata

A tanusitasi folyamat megkezdése el6tt a vallalatnak el kell olvasnia a két (2) normativ dokumentum
aktuadlis verzidjat: az IFS Food Szabvanyt és az IFS Food Doktrinat.

A vallalatoknak j6 el6re fel kell késziilni az IFS Food tanusitasra, mely a 2. sz. mellékletben 4brazolt
[épésekbdl all.

Az IFS audit a tanusitasi folyamat kulcsfontossagu része, melynek soran a termeld telephelyet és
annak termelési folyamatait az IFS Food csekklistaban (2. rész) meghatarozott 6sszes kovetelmény
szerint vizsgaljdk, hogy megallapitsdk a termékek és termelési folyamatok megfelel6ségét.

Az IFS tanusitas termék- és folyamattanusitas. Ezért a tanusitasi folyamat f6 része az IFS audit. Az auditor
az auditdlt vallalatokat az audit csekklista segitségével vizsgalja, hogy megallapitsa a folyamatok és
termékek megfeleléségének szintjét. Az audit mindig az alabbi alapvetd elemekre dsszpontosit:

a) Termék- és folyamatszemlélet (Product and process approach - PPA)
A termék- és folyamatszemlélet (PPA) magdaba foglalja a vevéi specifikacioknak valé megfelelés
értékelését, tovabba a termékekre vonatkozo, a gyartd és rendeltetési orszagokban hatalyos
jogszabalyoknak valé megfelelés értékelését is.
A termék- és folyamatszemlélet (PPA) biztositasa érdekében az IFS Food tanusitas mindig egy
adott termeld telephelyre vonatkozik. Tovabba, az érintett termel telephely 6sszes termékét és
folyamatat be kell vonni az IFS Food audit alkalmazasi teriletébe.
Az IFS Food audit sordn az auditornak objektiv bizonyitékokat kell gydjtenie az IFS Food audit
kovetelményeknek valo megfelelés értékeléséhez (lasd IFS Food audit csekklista, 2. rész).

Az IFS Food audit elvégzésének, valamint a termék- és folyamatszemlélet (PPA) egységes
maddon toérténd alkalmazasanak biztositasahoz az egyik legfontosabb eleme az auditnyomvonal
kovetése. Ez az auditnyomvonal az alabbi f6 Iépésekbdl all:

» Termékmintavétel:
A minték kivalasztasanak kockdzatalapunakkell lennie, de mas kritériumokat is kvethet. A célaz, hogy
a tanusités alkalmazasi teriiletébe tartozd 6sszes termékbdl és folyamatbdl egy reprezentativ mintat
vegyenek, hogy a lehetd legtobb informaciot nyerjék a termelé telephelyrél és annak termékeirdl.
A relevans termékmintak kivalasztasa létfontossagu, a mintakat az IFS auditor az audit kezdetén
a helyszinen vagy az auditot megeléz&en valasztja ki. Ezek lehetévé teszik szamdra, hogy egységes
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nyomvonalat kdvethessen a szlikséges bizonyitékok megszerzéséhez. Ezenkivil az audit soran
az auditoroknak nyomonkovethetdségi tesztet kell végrehajtani a termékminta(ko)n.

Megjegyzés: Az IFS Gtmutatokat tett kdzzé (pl. IFS Auditor Guideline, IFS Good Audit Practices (GAP)
Guideline), melyek tovabbi informacidkat nyujtanak azokrél a témdékrol és teriiletekrdl, melyeket az
IFS Food audit soran az auditornak ellendriznie és/vagy kérnie kell az auditalt termeld telephelytdl.
Helyszini értékelés

Az IFS audit teljes idétartamanak legalabb 50%-at a helyszini értékelésre kell forditani, a termeld
telephely termelési teriiletein. Ez lehet6vé teszi az auditor szamara a termékek és a folyamatok
atfogo auditalasat, és ezt kell a lehet6 leghamarabb elvégezni. A helyszini értékelés id6tartama
az IFS audit teljes id6tartaménak 1/3-ara csokkenthet6, ha egy telephelyen egyszert folyamatok
zajlanak, és az audit teljes id6tartama a cskkentés utan legalabb 1,25 nap (lasd 1.rész, 3.1. fejezet).

A termeld telephely helyszini értékelése az aldbbi teriileteket foglalja magaba (de nem
kizérélagosan):

termelési folyamatok,

atvételi, tarolasi és kiszallitasi tertletek,

a helyes gyartasi gyakorlatok (Good Manufacturing Practices - GMP), ide értve a karbantartasi,
higiéniai, kartevdirtasi, valamint takaritasi és fertétlenitési tevékenységeket,
termékfejlesztés,
Uzemi laboratérium(ok),
karbantartasi létesitmények,
személyzeti és szocidlis Iétesitmények,
kilsé teriletek.
Az auditor ez id6 alatt a miikodési folyamatok értékelését is el kell végezze, az alabbi
ellenérzéseken keresztiil:

- ellendrzi a CCP-kre és egyéb szabdlyozé intézkedésekre meghatarozott szabalyozd
intézkedéseket, valamint CCP-k és az egyéb szabalyozé intézkedések monitoringjat,
hogy azokat 0sszevesse a HACCP-tervben szereplé informécidkkal,

» amunkavallalék megfigyelése és megkérdezése,

« atermék és a technoldgia jellemzéinek vizsgélata,

« szlikség esetén tovabbi mintakat vesz keresztellendrzés céljabal,

- atermelési folyamat sordn hasznalt receptek atvizsgalasa,

+ akésztermékek kiszallitdsanak és/vagy az alapanyagok beszéllitasanak megfigyelése,

- agyakorlatban értékeli a bevezetett élelmiszer-biztonsagi és mindéségiranyitasi rendszert.

Dokumentumok és feljegyzések fellilvizsgalata és ellendrzése:

A helyszini értékelés utan a dokumentacié és a feljegyzések atfogo atvizsgélasa kovetkezik,
valamint a kapcsoléddé dokumentumok keresztellenérzése. Az audit ezen részének célja a helyszini
értékelésbdl és a tovabbi kdvetelmények értékelésébdl 6sszegyjtott informaciok ellendrzése.
Az IFS audit nyomvonalanak kdvetéséhez az auditoroknak mélyrehatéan kell értékelnitik a termeld
telephely megfelel6ségét. Tovabbi magyarazatokat és példakat az "IFS Product and Process
Approach" elnevezés(i e-learning anyagban taldlunk.

A f6 |épések 6sszefoglaldsa a kovetkezd abran lathatd (1. dbra).

Megjegyzés: Ez az dbra egy bejelentett IFS audit fobb lépéseit mutatja. A 2-5. [épések sorrendje
felcserélhetd. A szazalékos értékek tajékoztato jelleglek.
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1. abra: Az IFS audit termék- és folyamatszemlélete (PPA)
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b) Az IFS auditorok képesitése
Az IFS auditorok specidlis szakértelme kulcsfontossagu a termel6 telephely auditja soran. Célunk,
hogy garantaljuk az audit megallapitdsainak magas min&ségét és reprodukalhatésagat, ezért az
IFS auditorokat meghatarozott termék- és technolégiai tertlet(ek)re (product and technology
scope(s)) hagyjak jova. Tovabbi informacidk a 3. részben taldlhatok.

c) Evenkénti tanusitasi ciklus
A termel6 telephely minden évben teljes IFS Food tanusitasi folyamaton megy keresztiil, amely
magaba foglalja a mindenre kiterjedé és részletes IFS Food auditot. Ez magéba foglalja a teljes
IFS Food audit csekklista (2. rész) auditalasat. Ha a termel6 telephely volt mar IFS Food szerint
tanusitva, az utolsd IFS audit intézkedési tervének végrehajtasat is ellendrizni kell. A tanusitasi
ciklusrél tovabbi informaciot az 1. rész 4.3. fejezetében talalhatunk.

d) Az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint akkreditalt és az IFS Management GmbH-val
szerz6désben 4ll6 tanusito szervezet altali tanusitas
A tanusitas megbizhatdsagat akkreditalt, nemzetkozileg elismert, fliggetlen, harmadik félnek
mindsilé tanusito szervezetek biztositjak. Ezen feliil a tanusitd szervezeteknek szerzédést kell kotni
az IFS Management GmbH-val, tovabba meg kell felelni a 3. részben leirt specialis szabalyoknak.

e) Az IFS szabvanytulajdonos altal harmonizalt szabalyok és feliigyelet

Az IFS minéségbiztositasi tevékenységének részeként az IFS eljarasokat vezetett be az IFS altal jovahagyott
tanusito szervezetek, az IFS auditorok és az IFS tanusitott véllalatok teljesitményének monitorozasara.
Az IFS Integritas Program (IFS Integrity Program) biztositja az IFS szabvanyok alkalmazasanak minéségét
és integritasat. A kiilonb6z6 intézkedéseket kockézatalapu megkozelités alapjan, valamint az érdekelt
felek altal benyujtott panaszok kezelése szerint hajtjak végre. A tanusitd szervezetnek az IFS Integritas
Program eljarasairdl és szabalyairdl tajékoztatni kell az auditalt termel6 telephelyet. Az IFS Integritds
Programmal kapcsolatos tovébbi informécidk az 1. rész 5. fejezetében taldlhatok.
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2.1

Az IFS Food audit elott

Az elsé tanusité auditra (initial audit) valo felkésziilés érdekében a termel6 telephely nkéntes eléauditot
(pre-audit) végeztethet, hogy felmérje aktudlis allapotét, szintjét. Az el6audit nem toltheté fel az IFS
Adatbdzisba, és az el6auditot mas auditornak kell elvégeznie, mint aki a késébbi IFS tanusité auditot végzi.

Minden Gjonnan induld termel6 telephelynek biztositania kell, hogy az elsé tanusité audit sorédn
valamennyi IFS kovetelmény auditalhaté legyen. Az IFS azt ajanlja, hogy az elsé auditalas el6tt
a termeld telephely legaldbb hdrom (3) hénapig mikaédjon.

Szerz6déskotés a tanusito szervezettel

Az IFS Food audit elvégzéséhez a vallalatnak ki kell valasztania egy IFS éltal jovahagyott tanusitd
szervezetet, amely az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint akkreditalt az IFS Food szabvany szerinti
tanusitasra. Az IFS Management GmbH-val érvényes szerzédéssel rendelkezé tanusité szervezetek
listdja orszdgonként elérhet6 az IFS honlapjan (www.ifs-certification.com).

A vallalat és a tanusito szervezet kozotti szerz6désnek az aldbbi témakoroket kell tartalmaznia:

a) A tanusitasi folyamatra vonatkozé informécidk
Ennek legaldbb a kdvetkezbéket kell tartalmaznia:
« Az audit alkalmazasi terllete, amit mindkét fél elfogadott. Tovabbi informacidk az 1. rész 2.2.
fejezetében és a 3. mellékletben talalhatok.

» Az audit id6tartama. Tovabbi informacidk az 1. rész 3.1. fejezetében taldlhatok.

+ Ajelentés és a tanusitvany részleteivel kapcsolatos informacidk. Tovabbi informacidk a 4. rész
2.2. és 2.4. fejezeteiben talalhatok.

- Hivatkozas az IFS Integritas Programra. Tovabbi informacié az 1. rész 5. fejezetében talalhato.

-+ Emlitse meg, hogy a véllalatra és alkalmazottaira vonatkozd informacidkat az IFS Adatbézisban
taroljak, az altalanos adatvédelmi rendeletnek megfeleléen. Tovabbi informacié a 4. rész 4.
fejezetében talalhato.

b) Kommunikacio a tanusité szervezettel a termel6 telephely részletes tevékenységeivel kapcsolatban
A tanusitoé szervezetnek biztositania kell, hogy az IFS auditor rendelkezzen az audit termék- és
technoldgiai terileteire, valamint az IFS szabvany aktudlisan alkalmazandé verziéjara vonatkozo
képesitéssel, jdvahagyassal.

Az IFS Food auditor auditra valé felkészitésének segitésére a tanusitd szervezetet a vallalatnak
egyértelmien téjékoztatnia kell az aldbbiakrol:

- AzIFS Food audit alkalmazasi teriiletébe tartozé 6sszes termékrél és kapcsolodo
folyamatrdl, valamint a termelé telephelyhez tartozé decentralizalt egységekrol
(decentralised structures).

- Azon esetekrél, amikor az IFS Food tanusitott termeld telephely nevében a termelési
tevékenységek vagy a termékek egy részét harmadik félhez szervezik ki (outsourcing).

- Attekintés az exportalt termékekrdl, valamint a kiilénbdz6 célorszagokrdl, ahova
a termékeket értékesitik.

- Termékcsoport kizarasara (exclusion) iranyuld kérelem, kivételes korilmények esetén. Ezt
a tanusito szervezet alaposan megvizsgdlja, és megallapitja, hogy lehetséges-e a kizaras.
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2.2

- IFS vagy barmely mas, a GFSI éltal elismert szabvany szerinti tanusitas statusza, el6zményei.
Példaul a tanusitas tipusa/alkalmazasi terlilete, az utolsé tanusité audit idépontja (abban
az esetben is, ha masik tanusité szervezet végezte), az utolsé be nem jelentett audit éve, ha
a tanusitvanyt visszavontak stb.

A kiszervezett folyamatokrél (outsourced processes) és a kizarasokrél tovabbi informacidk az
1.1ész 2.2.1. fejezetében és a 4. mellékletben talalhatok.

Ha az IFS Food auditot mas szabvany(ok) auditjaval egyiitt végzik, akkor az IFS valamennyi
kovetelményét teljesiteni kell (pl. az audit idébeosztésa, az audit idétartama, az auditorok
kompetenciai stb.).

c.) A tanusito szervezet értesitése

kell6 id6ben tajékoztatast kapjon minden olyan valtozasrol, amely befolydsolhatja a termeld telephely
képességét a tanusitasi kdvetelményeknek valé megfelelésre (pl. termékvisszahivas, termékekkel
kapcsolatos riasztasok, valtozas a szervezetben és a vezetésben, jelentds valtozasok a termékekben
és/vagy az elGallitasi mddszerekben/technoldgidkban, a kapcsolattartési cim és a termel6 telephelyek
megvaltozasa, a termel6 telephely cimvaéltozasa stb.). A részleteket meg kell hatarozni és ezekrél
a feleknek meg kell dllapodnia egymdssal. Az IFS Food audit csekklista (2. rész) 1.2.6. kdvetelménye
szerint egyes killdnleges helyzetekben a tanusito6 szervezetet harom (3) munkanapon beliil értesiteni
kell.

Miutan a tanusit6 szervezet megkapta az informacidkat a telephelyektél (az IFS Food audit csekklista
1.2.6. kdvetelményében emlitett harom (3) konkrét szitudcié esetében), a tanusité szervezetnek:

- Kikell téltenie angol nyelven az IFS Adatbazisban taldlhaté rendkiviili informaciok tovabbitasara
rendszeresitett adatlapot, és a termel6 telephelytél kapott informaciokat a kézhezvételt kovetd
harom (3) munkanapon beliil tovabbitania kell az IFS Management GmbH felé.

- AzIFS Management GmbH felé be kell nydjtani egy gyokérok-elemzést és a kivizsgalas elérehaladasardl
sz0l6 jelentést, az eredeti nyomtatvany benyujtasat kdveto tiz (10) munkanapon beldil.

A tanusité szervezet feleléssége az egyes esetek kivizsgalasa és az IFS tanusitasi statuszra
vonatkozo esetleges intézkedésekrél vald dontés.

d) Az IFS Food audit nyelve
Az IFS Food auditot a termel telephely munkanyelvén kell elvégezni. Ha forditasra van sziikség,
a tanusito szervezetnek az auditalt vallalattél fliggetlen, megfeleld képesitéssel rendelkezé
tolmacsot kell biztositania. Tovabbi informacié a 3. rész 3.1.2. fejezetében taldlhaté

Az IFS Food audit alkalmazasi teriilete (scope)

Az IFS Food szabvany csak akkor alkalmazhato, ha egy terméket "feldolgoznak" vagy ha az elsédleges
csomagolds soradn fennall a termékszennyez&dés veszélye.

Az audit megkezdése el6tt a feleknek meg kell dllapodniuk az audit alkalmazasi teriletérél.

Ez magéba foglalja a telephely teljes tevékenységét, valamint az sszes termelésort és a telephely dltal
gyartott 0sszes terméket (mind a vevdi sajatmarkas termékeket, mind a vallalati markas termékeket).

Az IFS Food és az IFS szabvéanyok alkalmazasi terlileteinek meghatarozasardl tovabbi informaciok
az 1. mellékletben taldlhatok.
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A tanusitas mindig telephelyspecifikus (egy jogi személy, egy cim, egy tanusitvény) és az adott telephely
feldolgozési folyamataira vonatkozik. Az ugyanazon termelési telephelyhez tartozé decentralizalt
egységeket auditélni kell, és be kell vonni az audit alkalmazasi terliletébe, hogy teljes képet lehessen
kapni a folyamatokrdl. A termel6 telephelyek kiilonbdzd tipusairdl, valamint az auditjelentésben és
tanusitvanyban megadandé informacidkkal kapcsolatos tovabbi informacidk az 1. rész 2.2.2. fejezetében
talalhatok.

Az IFS termék- és technoldgiai terlileteket/kategdridkat hatdrozott meg az audit alkalmazasi
terliletének meghatarozasahoz.

A termékteruletek/kategdridk (product scopes) kivdlasztasa a termel6 telephely altal gyartott
késztermékektdl fligg. A technoldgiai teriiletek/kategoriak (technology scopes) kivalasztasa
a késztermékek eldallitdsahoz sziikséges feldolgozasi Iépések (processing steps) alapjan torténik.

Az IFS Food tanusitvanyon és az auditjelentésen fel kell tiintetni az 0sszes alkalmazandé termék- és
technoldgiai teriiletet/kategoriat.

Az audit alkalmazasi terliletének meghatarozasaval kapcsolatos tovébbi informacidk a kovetkezé
dokumentumokban talalhatok:

« A szabvany 3. melléklete.

+ AzIFS honlapjan megtalalhaté Guidance on the Allocation of the IFS Product Scopes and Processing steps
(Utmutaté az IFS Food Termékkategoridk és Feldolgozasi Lépések Meghatéarozashoz) c. dokumentum.

Példa: jégkrémet el6allito termeld telephely esetében az audit alkalmazasi terliletének tartalmaznia
kell a 4-es termékteriletet/kategoriat (tejtermékek), a B (pasztérozés), a D (fagyasztas/hlités) és az F
(keverés/csomagolds) technoldgiai teriileteket/kategdridkat. A termeld telephely részletes folyamatatol
(folyamataitdl) fliggéen tovabbi technoldgiai teriiletek/kategdridk adhatok hozzé vagy torélhetdk.

Az audit alkalmazasi teruletét részletesen le kell irni az auditjelentésben és a tanusitvanyon. Ennek
vilagosnak, egyértelminek kell lennie, és meg kell felelnie a kovetkezé szabalyoknak:

« A kilonbozé terméktipusokat kelléen részletesen le kell irni:
Példa a helyes leirasra: "érlelt kolbdsz, hokezelt kolbasz, f6tt flistolt kolbasz, f6tt- és nyers pacolt
sonka el&allitasa"
Példa a helytelen leirdsra: "huskészitmények el6allitasa”

+ Lekellirnia csomagoldanyag tipusat (pl. "félidba csomagolva (vakuum vagy védégézas), mlianyag
zacskéban").

+ Alegjellemzébb folyamatokat/technolégiakat, amelyek megkiilonbdztetik a terméket a tobbitdl,
és amelyek nem maguktdl értet6déek, egyértelmen fel kell tiintetni. Példaul:
- Burgonyacsipsz el6allitdsa (darabolds, szaritas, olajban sités) és csomagoldsa mianyag

tasakokba.

- Burgonyacsipsz elééllitasa (darabolas, 6rlés, forrd levegds siités) és csomagoldsa mianyag tasakokba.
- Darabolt sajt elédllitasa nyers tejbdl, kartondobozokba csomagolva.
- Darabolt sajt eléallitdsa pasztérozott tejbdl, kartondobozokba csomagolva.

Az alabbi kifejezések nem szerepelhetnek az alkalmazasi teriiletben:

« Atermeld telephely egyes tevékenységei minden esetben szerves részét képezik az IFS Food
auditnak, ezért azokat nem kell kiilon feltlintetni az alkalmazasi tertiletben. Ennek megfeleléen
az alkalmazasi terilet leirdsban nem kerlilhetnek felsorolasra a kovetkezé kifejezések: tarolas,
szallitas, értékesités, forgalmazas, kutatas, fejlesztés és tervezés. A cimkézési tevékenységet csak
akkor kell feltlintetni, ha az Iényeges/relevans feldolgozasi [épést jelent a termel telephelyen, pl.
ha ez az egyetlen relevans feldolgozasi Iépés egy részben kiszervezett termék el6allitasa soran.
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2.2.1

« A markara vonatkozo informaciok nem megengedettek, mivel nem nyujtanak informaciot
a termelé telephely termékeirdl, folyamatairdl.

+ A termékekre vonatkozé allitdsokra hivatkozni nem megengedett. A tanusitvany alkalmazasi
terliletében azonban megengedett a termék nevének feltlintetése, ha az a foldrajzi drujelzék rendszere
hatdlya ald tartozik (az 1151/2012/EU rendelet és moédositasai szerint), pl. OEM - oltalom alatt &ll6
eredetmegjel6lés (PDO - Protected Designation of Origin) / OFJ - oltalom alatt &ll6 foldrajzi jelzés
(PGI - Protected Geographical Indication). Mivel az IFS Food tanusitas a foldrajzi drujelz6k rendszere
szerinti allitasokat nem tanusitja, a tanusitvanyon a tanusitas alkalmazasi terllete alatt a kovetkezd
nyilatkozatot kell feltlintetni: "A foldrajzi arujelzék rendszere szerinti "XXX" elnevezés a termék(ek) kiilsé
minéségi jellemzéje, melynek értékelése nem tartozik az IFS Food tanusitas alkalmazasi teriiletéhez".
Példaul:

- "Afoldrajzi drujelz6k rendszere szerinti "Feta" a termék kiilsé mindségi jellemzéje, melynek
értékelése nem tartozik az IFS Food tanusitas alkalmazasi teriiletéhez.

A tovébbi allitasokrdl csak a jelentésben lehet tajékoztatast adni.

+ A termelési folyamat(ok) kizarasa, ide értve a tarolast és a szallitast is, nem megengedett.

. Altalanossagban a termék(ek) kizaradsa sem megengedett, azonban a 4. mellékletben felsorolt
bizonyos sajatos feltételek esetében elfogadhaté lehet.

A mindkét fél altal elfogadott alkalmazasi terliletet a szerz6désben fel kell tlintetni, tovabba azt az
auditornak az IFS audit nyit6értekezletén felil kell vizsgalnia és meg kell erésitenie.

A kiszervezett folyamatok (outsourced processes) és az IFS Food audit
alkalmazasi teriilete

a) Részben kiszervezett folyamatok (partly outsourced processes):

Az IFS Food szabvany definicidja szerint a részben kiszervezett folyamat egy olyan termelési [épés
vagy a termelési folyamat azon része (ideértve az elsédleges csomagoldst és cimkézést is), amelyet
harmadik fél hajt végre a termeld telephelyen kivil, az IFS Food tanusitott telephely nevében. Ez
magaba foglalja azokat a folyamatokat is, amelyeket részben kiszerveztek egy a véllalatcsoporton
beliili testvérvallalathoz. Tovdbba a részben kiszervezett folyamatokra vonatkozé szabalyok
alkalmazhatok mind a vevé sajatmarkas termékeire, mind a vallalatimarkas termékekre.

Megjegyzés 1: A harmadik fél 4ltal végzett raktarozasi és/vagy széllitasi tevékenységeket nem tekintjiik
a fentiek szerint részben kiszervezettként definilt folyamatoknak, igy ezeket az IFS Food csekklista vonatkozo
fejezetei szerint (4.14. és 4.15.) kell értékelni, kiilonds tekintettel a 4.14.6. és 4.15.7. kdvetelményekre.

Megjegyzés 2: Az alapanyag és a részben kiszervezett folyamatbdl szarmazé termék kozotti

kilonbség az IFS-ben a tulajdonjogon alapul:

+ Az alapanyagot egy beszallit6tol vasaroljak (kordbban nem keletkezett tulajdonjog, sem jogi
felel6sség), amit az IFS szerint auditalt termelé telephely dolgoz fel (vagy tovabb).

+ Arészben kiszervezett folyamatbdl szarmazoé termék mindig az auditalt termel6 telephelyhez tartozik.

Az alabbi szabalyokat kell alkalmazni, ha egy vallalat részben kiszervezett folyamatokkal rendelkezik:

» Az IFS Food audit csekklista (2. rész) 4.4.5., 4.4.6. és 4.4.7. kovetelményei alkalmazandok, azokat
az auditornak auditélnia kell, hogy értékelje, hogy az auditélt termel6 telephely biztositja-e az
ilyen folyamatok feletti kontrollt/felligyeletet.

+ Az audit alkalmazési teriiletének meghatérozésa soran (és a szlikséges auditor-kvalifikacié
meghatdrozasanal) a részben kiszervezett folyamatokhoz kapcsolédé feldolgozasi lépéseket (processing
steps) nem kell figyelembe venni. Az audit alkalmazasi terllete csak az auditélt termel telephely altal
végrehajtott/kezelt folyamatokat tartalmazhatja, a harmadik fél altal végrehajtott/kezelt folyamatokat nem.
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+ Azauditalt termel6 telephely auditjelentésében (az audit dsszefoglalo (audit overview) részben) részletesen
ismertetni kell a részben kiszervezett folyamatokat és az érintett harmadik fél tanusitasi statuszat.

+ Ha az érintett harmadik fél rendelkezik IFS Food tanusitassal, fel kell tiintetni a COID azonositdjat
(IFS azonositasi szam).

« IFS Logistics tanusitas vagy barmely mas, ezzel egyenértékd, GFSI dltal elismert szabvany szerinti
tanusitas is elfogadhato, ha a részben kiszervezett folyamatok csak fagyasztasi és/vagy kiolvasztasi
tevékenységet jelentenek.

+ Azauditalt termeld telephely tanusitvanyan a termékeket és folyamatokat leird alkalmazasi teriilet
alatt fel kell tlintetni az aldabbi mondatot: "A sajat termelés mellett a cégnek részben kiszervezett
folyamatai is vannak." Tovabbiinformaciok az IFS tanusitvanyrol a 4. rész 2.4. fejezetében ésa 11.
mellékletben taldlhatok.

b) Teljesen kiszervezett termékek (fully outsourced products) és forgalmazott termékek (traded products)
A teljesen kiszervezett termék olyan termék, melyet egy masik, nem a jelenleg auditalt termelé
telephely gyartott, csomagolt és cimkézett, az auditalt véllalat sajat markaneve alatt vagy a vevd
sajatmarkas markaneve alatt.

A forgalmazott termék olyan termék, melyet az IFS Food szerint tanusitott termeld telephelytél
eltér6 cég neve alatt gyértottak, csomagoltak és cimkéztek.

A teljes mértékben kiszervezett és a forgalmazott termékek természetiiknél fogva nem tartoznak
az IFS Food tanusitas alkalmazasi teriletébe.

Javasolt, hogy a teljesen kiszervezett termékek és/vagy a forgalmazott termékek kereskedelmi
tevékenységét tanusitsak az IFS Broker vagy barmely més, ezzel egyenértékd, a GFSI altal elismert,
azISO/IEC 17065:2012 szabvanyon alapul6 élelmiszer-biztonsagi tanusitasi szabvany szerint (pl. IFS
Food/IFS Broker kombinalt audit elvégezhetd, lasd 1. sz. melléklet).

Flggetlendl attol, hogy ezeket a tevékenységeket tanusitjdk-e vagy sem, a tanusitvanyt és az
auditjelentés vallalati profile (company profile) részét az alabbi mondattal kell kiegésziteni: "A vallalat
sajat bréker tevékenységekkel rendelkezik, amelyek (nincsenek) IFS Broker és/vagy mas GFSI éltal
elismert szabvény szerint tanusitva (vannak)."

Az IFS Food audit végrehajtasa kiilonb6z6 tipusu termel6 telephelyek esetén
Az IFS audit termel6telephely-specifikus: egy termel6 telephely egy audit és egy tanusitvany targya.

Az IFS az alabbi négy (4) termel6 telephely tipust hatarozta meg:

1) Egyetlen termel6 telephely (single production site);

2) Tobb telephelyes termel6 telephelyek (multi-location production sites);

3) Tobb jogi személy altal miikodtetett termel6 telephely (multi-legal entity production site);

4) Decentralizalt strukturaval rendelkez6 termelé telephely (production site with decentralised structure).

1) Egyetlen termelé telephely:
Egyetlen termeld telephelynek mindésiil az a telephely, amelyet nem irdnyit kozpontiiroda / kdzponti
menedzsment, minddssze egy jogi személy és nincs decentralizalt szerkezete. Azilyen telephelynek
egy audittal, egy COID kéddal, egy auditjelentéssel és egy tanusitvannyal kell rendelkeznie.
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2) Tobb telephelyes termel6 telephelyek:
A tobb telephelyes termelé telephelyek olyan véllalatot jelentenek, amely tobb, kilonb6zé
helyszinen m(ikodé termel6 telephellyel rendelkezik, és amelyekhez kdzponti iroda / kézponti
irdnyitas is tartozhat. Az aldbbi szabalyok érvényesek erre a két (2) esetre:

a) Kozponti irodaval / kozponti menedzsmenttel rendelkezé vallalat
Ha a kdzponti iroda / kdzponti menedzsment feldolgozasi tevékenységeket is végez,
a telephelyet auditalni kell, és sajat IFS Food tanusitvannyal és auditjelentéssel kell rendelkeznie.

Amennyiben a kdzponti iroda / kdzponti menedzsment nem végez feldolgozasi tevékenységet,
nem kaphat IFS Food tanusitvanyt. A véllalat eldontheti, hogy szervez-e kiilon auditot (mely
ez esetben tavoli audit is lehet) a kozponti iroda / kdzponti menedzsment altal irdnyitott
tevékenységekre. Ezt a tanusitd szervezettel el6zetesen, az auditalds el6tt kell meghatéarozni:

« Ha nem keril sor kozponti iroda / kozponti menedzsment auditra: a vallalatnak
biztositania kell, hogy a termel6 telephelyek auditélasa soran a kdzponti irodatol /
kdzponti menedzsmenttél minden sziikséges informacié és a felel6s személyzet elérhet6
legyen (amikor sziikséges), annak érdekében, hogy az auditor megfeleléen tudja
auditalni a kdzpontilag irdnyitott tevékenységeket. Példaul a kozponti iroda / kdzponti
menedzsment képviseldje részt tudjon venni a termel6 telephelyek auditjan, a kozponti
irodai / kdzponti menedzsment dokumentumok a helyszinen rendelkezésre élljanak stb.

» Ha kozponti iroda / kozponti menedzsment auditra kerdil sor, az alabbi szabalyok
alkalmazandok:

A kdzpontiiroda / kdzponti menedzsment auditjat mindig a termel6 telephelyek auditjat
megel6zden kell elvégezni, egy adott tanusitasi ciklusban.

A kozponti iroda / kdzponti menedzsment és az 0sszes termelé telephely auditja kozt
legfeljebb tizenkét (12) hénap telhet el.

A tanusité szervezetnek meg kell hatadroznia, hogy a kdézponti iroda / kdzponti
menedzsment audit mely részei fedik le a telephelyi folyamatok mely részeit.

Minden termelé telephelynek sajat tanusitvanyt és jelentést kell kapnia.

A kdzpontilag irdnyitott tevékenységeket valamint a kozponti audit eredményét le kell
irni minden egyes termel6 telephely auditjelentésében.

A kdzponti iroda / kézponti menedzsment auditja soran felvett eltéréseket nem lehet
részben megoldani (helyesbiteni) az egyes termeld telephelyek auditjelentéseiben. Az
eltéréseket le lehet mindsiteni, példaul nemmegfelel6séggé, de nem javithatok és nem
emelhetdk enyhébb mindsitésre.

Ha a kozpontiiroda / kézponti menedzsment auditja sordan nemmegfeleléséget talaltak, az
Osszes auditalt termel6 telephely érintetté valik, és ezen termeld telephelyek tanusitvanyait
fel kell fliggeszteni. A kdzponti iroda / kdzponti menedzsment eredményes utéauditja
(follow-up audit) utan oldhat¢ fel a termel6 telephelyek tanusitvanyainak felfiiggesztése.
Attol figgben, hogy milyen tipusi nemmegfeleléséget tartak fel a kdzpontiiroda / kozponti
menedzsment auditja soran, a termeld telephelyek Gj auditja is sziikségessé valhat.

Az auditjelentésben mind a termeld telephely, mind a kdzponti iroda / kdzponti
menedzsment audit idépontjanak szerepelnie kell.

Minden auditjelentésben szerepelnie kell a kozponti iroddhoz / kozponti menedzsmenthez
kotédé termeld telephelyek COID kédjanak.

b) K6zponti irodaval / kézponti menedzsmenttel nem rendelkezd vallalat
Ha egy vallalatnak tobb fliggetlen termel6 telephelye van kilonb6z6 helyszineken, kdzponti
iroda / kdzponti menedzsment nélkl, akkor minden egyes termel6 telephelynek egy auditja,
egy COID kodja, egy auditjelentése és egy tanusitvanya kell legyen.
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Megjegyzés: A tdbb telephelyes termeld telephelyek egyénileg donthetnek ugy, hogy tébb telephelyes
termeld telephelyként (multi-location production site) vagy egyetlen termeld telephelyként (single
production site) tanusittatjdk magukat, vagy egyaltaldn nem tanusittatjak magukat.

3) Tobb jogi személy altal miikodtetett termel6 telephely:
a) Ha egy termelé telephelyen tobb jogi személy talalhaté ugyanazon a fizikai helyen azonos
alkalmazasi terulettel, az alabbi szabalyok alkalmazandék:

egy auditot kell elvégezni
atanusitvanyt és a jelentést minden egyes jogi személyre ki kell dllitani (azonos tartalommal)

minden jogi személynek sajat COID koddal kell rendelkeznie.

b) Ha egy termeld telephelyen tébb jogi személy taldlhaté ugyanazon fizikai helyen, de eltéré
alkalmazasi terilettel, az alabbi szabalyok alkalmazandék:

minden jogi személynek sajat COID kéddal, jelentéssel és tanusitvannyal kell rendelkeznie

Minden COID-ra kiilon ki kell szamolni az audit idétartamat. Ki lehet jel6Ini egy kdzponti
irodat / kdzponti menedzsmentet, mely lehetévé teheti az audit idétartaménak legfeljebb
0,5 nappal torténé csokkentését (tobb telephelyes (multi-location) megkodzelités szerint).

Mindkét esetben, amennyiben az egyes jogi személyek kdzott szerz6déses kapcsolat all fenn, az egyes
jogi személyek COID-jait 6ssze kell kapcsolni az IFS Adatbdzisban. Ha egy jogi személy tanusitvanyat
felftiggesztik / visszavonjak, akkor a kapcsolddé tobbi jogi személy tanusitvanyét is fel kell fliggeszteni /
vissza kell vonni, kivéve, ha a tanusité szervezet igazolni tudja, hogy a tobbi jogi személy nem érintett.

4) Decentralizalt strukturaval rendelkez6 termel6 telephely:
A decentralizalt strukttra egy olyan létesitmény (pl. gyartdmuhely), amely a véllalat tulajdonaban
van, és ahol a termel telephely folyamatainak és miveleteinek egy része zajlik. Ha a termelé
telephely auditja nem elégséges ahhoz, hogy teljes képet kapjunk a cég folyamatairdl, az
0sszes tobbi relevans létesitményt is auditalni kell, be kell vonni az audit alkalmazasi tertletébe.
Az auditjelentésben (az audit 6sszefoglalas (audit overview) részben) az alkalmazasi terlletet és
a decentralizalt struktura részleteit dokumentalni kell.

Az IFS Food audit tipusai

A termel6 telephely tanusitasi statuszatdl és ciklusatdl fliggéen az audit mas-mas tipusait kell
elvégezni.

IFS audit (teljes helyszini értékelés, full on-site):
Az IFS Food auditot mindig a helyszinen, egymast kdveté munkanapokon kell elvégezni, mind
bejelentett, mind nem bejelentett audit esetében.

IFS Split audit:

Rendkivili kériilmények okan (pl. egy széles kérben elismert valsag miatt), és amikor a teljes
helyszini audit nem lehetséges, a véllalat megallapodhat a tanusité szervezettel egy IFS Split audit
elvégzésérél. Az audit helyszini részét kell el6szor elvégezni, majd ezt kdveti az audit IKT — Informacids
és Kommunikacios Technolégidk (ICT - Information and Communication Technologies) segitségével
végzett tdvaudit része. Az IFS Split audit elvégzéséhez az "IFS Split Audit Protocol" cimi normativ
dokumentumot kell hasznalni, és az IFS auditjelentésben megfelel6en meg kell indokolni. Tovabbi
informacio az "IFS Split Audit Protocol" nevi dokumentumban taldlhato.
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2.3.2

Els6 tanusito audit (initial audit)

Az audit leirasa:
Az elsé tanusité auditnak két (2) tipusa van:

a) A "legels6 elsé tanusitd" audit (first intial audit)
A legelsé elsd tanusit6 audit a termel6 telephely legelsé IFS Food tanusité auditjara vonatkozik,
melynek sorén az auditornak az IFS Food audit csekklistdban szereplé valamennyi kdvetelményt
auditélnia kell. Ez a fajta audit csak akkor alkalmazhato, ha nem all rendelkezésre kordbbrél tanusitasi
elézmény.

b) "Uj els6 tanusité" audit (new initial audit)
Az Uj elsé tanusité audit egy IFS Food audit, ami a kdvetkezd esetekben alkalmazandé:

- atanusitasi ciklus megszakadasa utan (lasd az 1. rész 4.3. fejezetét) vagy

- egy vagy tobb nem megfelel6ség miatt vagy kevesebb, mint 75%-os 6sszeredmény
miatt sikertelen tanusité auditot kdvetéen vagy

- sikertelen utéauditot kdvetéen vagy

- egy sikertelen kiterjeszt6 audit utan.

Ebben esetben az alabbiakat kell alkalmazni:

- azIFS Food tanusitas el6zményét ellenérizni kell, hogy a nem bejelentett auditok
gyakorisdgéra vonatkozo szabaly teljestilését biztositsuk. (A nem bejelentett auditokrol
tovabbi informacioé az 1. rész 2.4.2. fejezetében taldlhatd.);

 azauditornak felil kell vizsgalnia az el6z6 IFS Food auditrol készilt auditjelentést
és intézkedési tervet, hogy ellendrizze a helyesbitések és a helyesbit6 intézkedések
végrehajtasat, eredményességét. Ez vonatkozik arra az esetre is, ha az auditjelentést egy
masik tanusité szervezet készitette.

Megjegyzés: Ha azelsé IFS Food audit sikertelen, az IFS Food auditjelentést fel kell tolteni az
IFS Adatbazisba; ez az audit nem tekinthetd eléauditnak.

A "legelsé elsé tanusito" auditok és/vagy a szabvany egy Uj valtozata szerint végzett "Uj elsé tanusitd"
auditok esetében a szabvény aktudlis valtozatdnak valamennyi szabdlya és kdvetelménye alkalmazands,
és azokat az audit el6tt be kell vezetni és validalni kell (pl. belsé auditokkal, felsévezetdségi dtvizsgalassal
stb.). Ez magdba foglalja azokat a kovetelményeket is, amelyek esetében éves fellilvizsgalat sziikséges.

Audit opciok:
Az elsé6 tanusitd auditot bejelentve vagy nem bejelentett médon is el lehet végezni. Az audit
opciokrol bévebb informacié az 1. rész 2.4. fejezetében taldlhato.

Ujratanusito6 audit (recertification audit)

Az audit leirasa:

A tanusités fenntartasa érdekében a termel6 telephelyet minden évben Ujra kell tanusitani. Ezért az
Ujratanusitd audit a termeld telephely teljes kord auditja, melynek sordn az auditor az IFS Food audit
csekklista valamennyi kdvetelményét auditdlja és eza meglévé IFS Food tanusitds megujitasahoz vezet.
A tanusitvanyon feltlintetik azt az idészakot, amely alatt az Gjratanusit6 auditot el kell végezni, az
auditot a tanusitasi ciklus fenntartasa érdekében ezen id6szak alatt kell elvégezni.
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A termel6 telephely felel6ssége, hogy a tanusitvanyt idében meguijitsa. Minden, az IFS Food szerint
tanusitott vallalat harom (3) hdnappal a tanusitvany lejarta elétt emlékeztetdt kap az IFS Adatbazisatol.

Amennyiben az értékelést nem végezték el hataridén bellil, minden olyan IFS Adabazis felhasznald,
akinek a "Kedvencek" listdjan szerepel az adott termeld telephely, automatikus e-mail értesitést kap.

Az auditor felulvizsgélja az el6z6 IFS Food audit intézkedési tervét, hogy ellendrizze a helyesbitések
és a helyesbité intézkedések végrehajtasat és eredményességét. Ha a termel6 telephely tanusitéd
szervezetet valt, a termeld telephelynek frissitenie kell ezt az informaciot az IFS Adatbézisban, és
tajékoztatnia kell az Uj tanusitd szervezetet, hogy az auditor ellenérizni tudja az el6z6 auditbdl szarmazéd
intézkedési tervet.

Ha az Gjratanusito audit soran az auditor azt dllapitja meg, hogy az el6z6 auditon feltart eltéréseket
nem helyesbitették, vagy ha a még tovabbra is fennallé eltérések értékelését az auditor sulyosbitja,
az auditor az IFS Food audit csekklista 2. rész 5.11. fejezetével 6sszhangban értékeli a helyzetet.

A két (2) egymast kovetd audit kozotti kapcsolat biztositja a folyamatos fejlesztési folyamatot.

Audit opciok:
Az Ujratanusitd audit bejelentett vagy nem bejelentett médon is elvégezhetd. Az audit opcidkrdl
bévebb informacié az 1. rész 2.4. fejezetében taldlhato.

Utéaudit (follow-up audit)

Az audit leirasa:

Az utbéauditra akkor van sziikség, ha az els6 tanusité audit, vagy az Ujratanusité audit eredménye
nem teszi lehet6vé a tanusitvany kidllitasat, amikor egy jelentés (Major) nemmegfelel6ség mellett
az 6sszeredmény > 75%.

Az utéaudit a jelents (Major) nemmegfeleléség megsziintetésére tett intézkedések végrehajtasara
Osszpontosit, s az aldbbi szabalyoknak meg kell felelnie:

+ A helyszinen kell elvégezni.

- Ezt dltaldban ugyanaz az auditor végzi, aki a f6 (elsé- vagy Ujratanusitd) auditot.

-« Af6audit utan legkorabban hat (6) hét mulva, de legfeljebb hat (6) hénappal késébb kell elvégezni.
Ha ezt a hatarid6t nem tartjak be, vagy ha a termelé telephely Ugy dént, hogy nem végzi el
utéauditot, akkor Uj elsé tanusit6 auditot kell végezni.

Audit eredmények:

« Ha az utéaudit sikeres:
- azauditjelentésben fel kell tiintetni az utéaudit kedvezd eredményét,
- afrissitett jelentését fel kell télteni az IFS Adatbazisba,

- atanusitvanyt csak alapszintre (foundation level) adjak ki, még akkor is, ha az 6sszeredmény
végul > 95%,

- atanusitvany érvényessége a tanusitasi ciklusban marad, az 1. rész 4.3. fejezetében leirtak szerint.
+ Ha az utdaudit sikertelen:
- asikertelen utéaudit jelentését fel kell tolteni az IFS Adatbazisba,

- Ujelsé tanusito auditot kell elvégezni, és azt legkordbban hat (6) héttel az utéauditot kdvetden
lehet csak Utemezni.
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A részletes folyamatdabra az 6sszes [épéssel az 5. mellékletben taldlhato.
Az utdaudit jelentés feltoltése dijmentes.

Audit opciok:
Utdauditot csak bejelentett médon lehet végezni.

Kiterjesztd audit (extension audit)

Az audit leirasa:

A kiterjeszt6 audit a jelenlegi tanusitas alkalmazasi teriiletének kiterjesztésére iranyuld kiegészitd
audit. Az ilyen tipusu auditot mindig a helyszinen kell elvégezni. Tovabb4, a meglévé tanusitvany
érvényességi ideje alatt kell elvégezni, az alabbi esetekben:

- Ha egyes gyartdésorok nem mukodtek a fé tanusité audit soran, és az ezekre vonatkozé
termékteruletek/kategodridk és/vagy a technoldgiai teriiletek/kategoridk és/vagy a HACCP-tervek
(kilonosen a CCP-k) eltérnek az elsé-/ujratanusité audit soran auditaltaktol.

+ Olyan szezondlis termékek esetében, melyeket a f6 audit idején nem lehetett miikodés kdzben
auditélni. A kdvetkezd évben egy Ujratanusito és egy kiterjeszt6é auditot kell elvégezni, hogy
minden termékre és folyamatra kiterjedjen a tanusitas. A f6 auditot mindig akkor kell elvégezni,
amikor a legveszélyesebb feldolgozasi folyamatlépést végzik.

+ Ha két (2) tanusit6 audit kdzott jelentds valtozasok torténtek a termelési folyamatban és/vagy
annak kornyezetében. Ez érvényes példaul arra az esetre, ha a jelenlegi tanusitvany alkalmazasi
terlletébe tartozo folyamatoktdl vagy termékektdl eltérd uj folyamatokat vagy termékeket
vezetnek be. Ezen esetben az aldbbi szabalyokat kell alkalmazni:

- atanusito szervezet kockazatértékelés alapjan donti el, hogy sziikség van-e kiterjeszté auditra,

- akockazatértékelés a higiéniai és élelmiszer-biztonsagi kockazatokon alapul és dokumentalni kell.

Audit eredmények:

A kiterjeszt6 audit teljesitésének feltételei megegyeznek az elsé tanusitd és az Ujratanusito audit
kdvetelményeivel, azonban minddssze bizonyos kdvetelményekre 6sszpontosit. Az IFS tanusitvanyon
szerepl6 eredetileg megdllapitott audit eredményt nem maodositjdk. Azonban a tanusitvanyt vissza
kell vonni, amennyiben a kiterjeszt6 audit sikertelen.

A kiterjeszt6 audit az alabbi két (2) kimenetellel jarhat:

« Akiterjeszté audit sikeressége esetén az aldbbiakat kell alkalmazni:
- atanusitvanyt az Uj alkalmazasi teriiletnek megfeleléen frissiteni kell,
- atanusitvanynak ugyanolyan lejarati idével kell rendelkeznie, mint a f6 audit tanusitvanyanak,
- afrissitett tanusitvanyt és a kiterjeszt6 audit jelentést fel kell tolteni az IFS Adatbazisba.
+ Akiterjeszté audit az aldbbi esetekben sikertelen:
- egy vagy tobb nemmegfeleléség esetén.
« Amennyiben a kiterjeszté audit sikertelen, az aldbbi kdvetkezményeket kell érvényesiteni:
- ateljes audit (ideértve a f6 auditot is) sikertelen, és

- ajelenlegi tanusitvanyt vissza kell vonni.

A kiterjeszt6 audit jelentését a f6 audit jelentésének mellékleteként kell csatolni. A kiterjesztd
auditjelentés feltoltése dijmentes.
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24.2

Az IFS az aldbbi példat adja egy olyan termelé telephelyre, amely kétféle terméket (A és B) dolgoz
fel az év kiilonb6zé idészakaiban:

« A f6 audit az A termék feldolgozasi folyamataira, valamint az A és B termék feldolgozasaval
kapcsolatos dokumentaciéra 6sszpontosit.

+ Az audit utén a tanusitvanyban és a jelentésben fel kell tlintetni: "Az A termék el&éllitdsa — a B
termék elGallitasat egy kiterjeszté audit soran ellenérzik', a B termék feldolgozasi tevékenységének
helyszini ellenérzése céljabdl késébb kiterjeszt auditot kell végezni.

+ A kiterjeszté auditot kdvetden a tanusitvanyt frissiteni kell, rajta feltiintetve, hogy "A és B termék
eléallitasa [..]"

+ Afentiekkel megegyez6 eljaras évente alkalmazando.

Audit opciok:
Kiterjeszt6é auditot csak bejelentett médon lehet végezni.

IFS Food bejelentett (announced) és nem bejelentett (unannounced) audit opciok

Az IFS Food audit Gitemezése és végrehajtasa el6tt a tanusito szervezet eldonti, majd tajékoztatja
a termel6 telephelyet arrél, hogy az auditot bejelentett vagy nem bejelentett médon végzik,
amellett, hogy biztositja, hogy 2021. januar 1-ével kezdédéen (az IFS Food szabvany verzi¢jatol
figgetleniil) legaldbb minden harmadik IFS Food auditot nem bejelentett médon végezzenek el.
A tanusitd szervezetek el6zetesen kapcsolatba [épnek az Gigyfelekkel, hogy kijel6ljék a bejelentett
audit datumat, vagy hogy regisztraljak ket nem bejelentetett auditra.

Bejelentett (announced) audit opcio

A bejelentett auditot a termeld telephely és a kivalasztott tanusitd szervezet k6z6tti megegyezés
szerinti napon és idépontban kell végrehajtani, egymas utani napokon. A bejelentett Gjratanusitd
auditot legkorabban nyolc (8) héttel az audit esedékessége el6tt, de legkésdbb két (2) héttel
az audit esedékességét kdvetden lehet litemezni (az audit esedékessége az elsé tanusité audit
évforduléjaval egyezik meg).

Nem bejelentett (unannounced) audit opcié

A nem bejelentett auditot [- tizenhat (16) hét az audit esedékességétél és + két (2) hét az
audit esedékességéttdl] iddéablakban, atermeld telephely szdamara el6zetesen nem kozolt
idépontban kell elvégezni, hogy ezzel az audit nem bejelentett jellege biztositva legyen.

Az IFS csekklista 6sszes kdvetelményét az audit-esedékességi idéablak kezdete el6tt kell bevezetni.

A nem bejelentett auditon dtesett telephely megkapja az "IFS Star" statuszt, amely az IFS Adatbdzisban és az
IFS tanusitvanyban is megjelenik. A fenti statusz visszavonasra kerlil, amint sor ker(il egy bejelentett auditra.

2021. janudr 1-t6l kezdve legaldbb minden harmadik IFS Food audit alkalméval nem bejelentett auditot kell
végezni.

Assikertelen bejelentett audit nem szamit bele a "legalabb minden harmadik nem bejelentett audit szabalyba"
A tanusité szervezetnek a termelé telephellyel kozdsen kell eldontenie, hogy a kdvetkezd audit a vevéi
kovetelmények miatt nem bejelentett kell legyen, vagy lehet elére bejelentett. A nem bejelentett audit
beleszamit ebbe a szabalyba, fliggetlendil attdl, hogy a nem bejelentett audit sikeres vagy sikertelen volt.
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Ha a tanusitasi ciklus megszakad, amikor egy nem bejelentett audit volt esedékes, a kdvetkez6
tanusité auditot (= Uj els6 tanusitd auditot) nem bejelentett médon kell elvégezni.

A tanusitd szervezet:

- eldonti, hogy melyik évben keriil sor az elsé kotelez6, nem bejelentett auditra, és legalabb hat
(6) hénappal az audit esedékessége el6tt tajékoztatja a termeld telephelyet,

 biztositja, hogy ez a gyakorisag akkor is teljesiiljon, ha a termel6 telephely (COID) tanusité
szervezetet valt.

A minimalis kotelezé gyakorisagon feliil a termel6 telephely dontése alapjan a nem bejelentett
auditok gyakrabban is elvégezhet6k.

Megjegyzés: A kiilonbdz6 IFS szabvanyok esetén a nem bejelentett auditok gyakorisdgat kiilén
kell szamitani.

A telephely felelds azért, hogy legkésébb négy (4) héttel az audit-esedékességiiddablak kezdete el&tt
tdjékoztassa a tanusitd szervezetet az aldbbi informaciokrol (hogy a tanusitd szervezet regisztralni
tudja azt az IFS Adatbazisban):

+ Atermeld telephely helyszini kapcsolattartéinak neve.

-« Szikség esetén legfeljebb tiz (10) munkanapos un. blackout idészakot hatdrozhatnak meg,
amikor a termeld telephely nem all rendelkezésre az auditra, valamint mikodésmentes id&szakot
hatarozhatnak meg, amikor a telephely nem mukodik. A tiz (10) munkanap legfeljebb harom (3)
id6szakra oszthato.

+ Haa telephely szezonalis termékeket allit el8, akkor a varhaté szezonalis termelési idépontokat kell
bejelenteni; az id6ablak [- tizenhat (16) hét, + két (2) hét] ebben az esetben nem alkalmazando.
Ez esetben blackout idészak biztositdsa nem megengedett, a nem bejelentett auditra barmikor
sor kerlilhet ebben a szezonalis termelési idészakban.

Ha egy termel6 telephely megtagadja az auditor belépését (vis maior kivételével), a tanusité szervezet
az audit datumatol szamitott legfeljebb két (2) munkanapon belil felfliggeszti a jelenleg érvényes
IFS tanusitvanyat. Minden érdekelt fél, akinek hozzaférése van az IFS Adatbazishoz és megjeldlte
a termelé telephelyet a ,Kedvencek” listajan, IFS Adatbazisbol e-mail értesitést kap arrél, hogy
a jelenlegi tanusitvanyt felfliggesztették. Ez az informacio a termel6 telephely IFS Adatbazisban
taldlhato el6zményeiben is [athatova valik. A tanusitd szervezet az audit teljes 6sszegét kiszamlazza
a termeld telephely felé.

A nem bejelentett auditok regisztrélasanak a kdzponti irodaval / kdzponti menedzsmenttel
rendelkez6 tobb telephelyes telephelyek esetében az alabbi szabalyoknak kell megfelelnie:

« A kozpontiirodat / kdzponti menedzsmentet bejelentett vagy nem bejelentett audit soran kell
értékelni.

« A kozponti iroda / kdzponti menedzsment auditjat mindig a termel6 telephelyek auditjat
megeldzden, a telephelyek nem bejelentett auditjdra vonatkozé audit-esedékességi id6ablak
kezdete el6tt kell elvégezni.

« Haa kdzponti irodat / kdzponti menedzsmentet bejelentett médon auditaljak: a kdzpontiiroda /
kdzponti menedzsment bejelentett auditja és a termeld telephely nem bejelentett auditja nem
folytathatd le egymast kdveté napokon (pl. ha a kdzponti iroda / kézponti menedzsment az egyik
termeld telephellyel azonos helyen talalhaté, két (2) kiilon auditot kell lefolytatni: egy bejelentett
auditot a kdzpontilag irdnyitott folyamatokra és egy nem bejelentett auditot a termeld telephelyre).
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« Ha a kdzponti irodat / kdzponti menedzsmentet nem bejelentett médon auditaljék: a kbzponti
iroda / kézponti menedzsment és a termelé telephely nem bejelentett auditja lefolytathaté
ugyanazon a napon. (Példaul, ha a kdzponti iroda / kdzponti menedzsment az egyik termel6
telephellyel azonos helyen taldlhatd, egy nem bejelentett auditot lehet lefolytatni a kdzpontilag
iranyitott folyamatokra és a termelé telephelyre. Az auditot a termelési folyamattal kell kezdeni.)

1. RESZ

Az audit tipusainak és opcidinak attekintése az aldbbi tdblazatban lathato (2. tablazat).

2. tablazat: Audit tipusok és opciok

Az IFS Audit végrehajtasi modja

IFS Split audit

IFS audit opcidk
Audit tipusa Magyarazat Bejelentett Nem bejelentett Bejelentett Nem bejelentett

M M

(nem ajénlott) (nem ajénlott)

Legalabb minden harmadik (3) audit
nem bejelentett kell legyen
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2.5

2.5.1

Az IFS Food audit megtervezése

- Bejelentett audit esetén az audit els6 napjat a tanusitd szervezetnek fel kell toltenie IFS Adatbazisba
a naptdr (diary) funkcién keresztiil, legalabb két (2) héttel (14 naptari nappal) az audit elsé napjat
megelézden.

« Nem bejelentett audit esetén a tanusit6 szervezet dont arrél, hogy melyik évben keril sor a nem
bejelentett auditra; a telephelynek legkésébb négy (4) héttel az audit-esedékességi idéablak kezdete
el6tt meg kell adnia a regisztracidéhoz sziikséges informacidkat. Minden auditnapnak a nem bejelentett
audit idéablakan beliil kell lennie, hogy biztositva legyen az audit nem bejelentett statusza.

Az audit Gitemtervének elkészitése

A tanusité szervezet a termeld telephely rendelkezésére bocsatja az audit Utemtervét, melynek
tartalmaznia kell:

- Az audit alkalmazasi tertiletét megfelel6 részletességgel.

« Az audit id6tartamat.

+ Kelléen rugalmasnak kell lennie ahhoz, hogy tudjon reagalni minden varatlan eseményre, amely
a helyszini értékelés soran felmeriilhet.

- Figyelembe kell vegye az el6z6 audit auditjelentésének és intézkedési tervének fellilvizsgalatat.
- Adja meg a termel6 telephely azon termékeit vagy termékcsoportjait, amelyeket auditalni kell.

-+ Audit team esetén: hogy melyik auditor végzi az audit mely részét. Az IFS Adatbazisban fel kell
tlntetni az egyes auditorok altal végzett audit datumat és idejét.

« IFS Split audit esetén: azokat a ddtumokat és idépontokat, melyeken az audit csekklista
kovetelményeinek értékeléséhez IKT-kat — Informacios és Kommunikacids Technolégidkat (ICT -
Information and Communication Technologies) hasznéalnak.

« Ha az IFS Food auditot egy masik szabvannyal egytt végzik, fel kell tiintetni, hogy az egyes
szabvanyok mely részét mikor auditaltak.

Bejelentett audit esetén az Gitemtervet az audit el6tt kell elkiildeni a telephelyre a felelds személyek
az audit napjan rendelkezésre allasanak biztositasa érdekében.

A nem bejelentett audit esetén az lGtemtervet a nyitoértekezleten kell dtadni. Az Gtemterv
maédosithaté az auditban résztvevék rendelkezésre allasa és az aktudlis folyamatok szerint.

Az IFS Food audit lefolytatasa

Az IFS Food audit lefolytatasa sordn mindig figyelembe kell venni az aldbbiakat:
« Az auditra akkor kertiljon sor, amikor az audit alkalmazaési teriiletébe tartozd termékeket allitjak
el6 (annak érdekében, hogy minden feldolgozasi [épést auditalni lehessen).

- Az IFS audit alatt a gyartévonalaknak miikodnitk kell.

Ha bizonyos gyartévonalak nem tizemelnek az IFS audit soran, és ezek termékteriletei/kategoridi
és/vagy a technoldgiai teriletei/kategoridi és/vagy a HACCP-tervei (kiildndsen a CCP-k) eltérnek
a mikodo gyartdvonalaktdl, két (2) lehetéség van:

+ A gyartovonal(ak) az audit id6tartama alatt egy késébbi idépontban termel(nek), igy a "f6" audit
alkalmazasi teriiletébe bevonhatok.

+ A gyartévonal(ak) az audit id6tartama alatt nem termel(nek), igy kiterjeszt6 auditot kell lefolytatni.
A kiterjeszt6 auditokrél tovabbi informacié az 1. rész 2.3.4. fejezetében talalhato.
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Az audit idétartama

Az IFS Calculation Tool-ja altal kiszdmitott minimum audit-idétartam:
Az IFS bevezetett egy kotelez6 kalkulatort, amely elérhetd az IFS honlapjén, és amely az alabbi
kritériumok alapjan kiszamitja a termeld telephelyen eltéltendd IFS Food audit minimalis id6tartamat:

- teljes alkalmazotti létszam (a helyszini dolgozék maximalis 6sszlétszdma, beleértve
a részmunkaidés munkavallalokat, a valtott miiszakban dolgozodkat, az ideiglenes alkalmazottakat,
az adminisztrativ személyzetet stb.), szem el6tt tartva az egy év alatt lehetséges maximalis teljes
alkalmazotti Iétszamot,

+ termékkategéridk (product scopes) szama,

- feldolgozasi |épések (processing steps) szama.

A megfeleld termékkategoridk és feldolgozasi Iépések kivalasztasanak megkonnyitése érdekében az
IFS kozzétett egy, az IFS Food termékkategoridkra és feldolgozasi Iépésekre vonatkozé utmutatoét,
melyet rendszeresen feliilvizsgalnak és sziikség esetén frissitenek. Ez a dokumentum elérhet6 az
IFS honlapjan.

Megjegyzés a 7-es termékkategériahoz:
« Az audit-idétartam kiszamitasdhoz a 7-es termékkategérian felll meg kell adni a 7-es
termékkategoridba tartozé termék alapanyagainak feldolgozasahoz tartozé termékkategéridkat is.

+ Az auditot végrehajté auditorok kompetencidinak, valamint az IFS tanusitvanyon az audit

tovabbi termékkategdridkat nem kell figyelembe venni.

A kalkulator altal kalkulalt minimalis audit-idétartam mindig két (2) nap (16 6ra). Egy audit nap nyolc
(8) 6ranak felel meg (ebédsziinet nélkiil) és soha nem haladhatja meg a tiz (10) 6rat.

Az audit id6tartamat meghosszabbité tényezdk:

A végleges audit-idétartam meghatarozasa a tanusito szervezet felel6ssége, mely meghaladhatja
a kiszdmitott minimalis id6étartamot.

Tipikus tényezék, melyek a kiszamitott minimum id6étartam novekedéséhez vezethetnek:

« elsé tanusité audit: az auditornak tobb id6re lehet sziiksége, példaul a nyito- és a zardértekezlethez,

+ atermel6sorok szdma, pl. hosszabb HACCP dokumentacié atvizsgélas esetén,

- atermelési folyamatok dsszetettsége,

+ atelephely mérete és kora,

« kommunikaciés problémak, pl. nyelvi, IKT (IFS Split audit esetében),

- atermelé telephely felkésziiltségének minésége, pl. dokumentacié, HACCP-tery,
 azeldz6 auditban szerepld eltérések / nemmegfeleléségek szama,

+ azaudit soran felmerilt tovabbi kivizsgalast igényld kérdések,

- tovébbi raktérak, helyszinek.

Audit team esetében legalabb kett6 (2) 6rat hozza kell adni a kalkulalt audit-idétartamhoz. Ez a plusz
id6tartam az auditorok kozos feladataira (pl. nyitd- és zar6 értekezlet, az audit megallapitasainak
megyvitatasa stb.) van fenntartva, nem pedig az egyes auditorok szamara az egyéni feladataik
elvégzésére.
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Az audit-id6tartamot cs6kkentd tényezok:

Specialis helyzetekben, de csak az aldbbiakban meghatérozott korlatozott esetekben, a tanusité

szervezet donthet Ugy, hogy a kiszdmitott minimum audit-idétartamot 0,5 nappal csdkkenti:

« IFS kombinalt auditok: pl. IFS Food/IFS Logistics, IFS Food/IFS Broker, feltéve, hogy egyes részek
k6zds auditalasra kerlilnek mindkét szabvanyra vonatkozéan.

« Tobb termel6 telephellyel rendelkezé vallalatok, amennyiben bizonyos kovetelményeket mar
auditaltak a kozponti irodaban / kdzponti menedzsment helyszinén.

« Tobb jogi személyiségl termelési telephelyen: ha a jogi személyek egy fizikai helyszinen vannak és
eltér6 alkalmazasi teriilettel rendelkeznek, és egy kdzponti irodét / kdzponti menedzsmentet jeloltek ki.

+ Munkaigényes, egyszerd, ismétl6dé folyamatokat végzé telephelyek esetében; kockazatértékelésen
alapulva. A kevés szamu folyamat, a kevés alkalmazott és/vagy a kis alapteriilet nem lehet indok.

- Egy olyan telephely fé auditja esetében, ahol a szezondlis termékek / folyamatok miatt minden
évben kiterjeszté auditot kell végezni.

+ Azon telephelyek esetében, ahol nem bejelentett audit sordn nem lehetett minden folyamatot
ellendrizni, ezért késébb kiterjeszt6 auditot kell végezni.

Specidlis helyzetekben, de csak az aldbbiakban meghatarozott korldtozott esetekben, a tanusitéd
szervezet donthet Ugy, hogy a kiszdmitott minimum audit-idétartamot 0,75 nappal csokkenti:

« Az 5-06s termékkategdriaba (gylimolcs és z6ldség) tartozo telephelyek esetében, ahol a termék
egyszerU kezelése torténik, illetve ahol nem végeznek olyan tevékenységet, mely jelentdsen dtalakitand
a terméket az eredeti, betakaritott formajahoz képest (a GFSI Blll alkalmazasi terilete szerint).

« A3- 6-, 8-, 9-, 10- és/vagy 11-es termékkategoridval rendelkezé telephely esetében, ahol csak
a kovetkezd egyszerd folyamatok vannak:

véalogatds/osztalyozas,
palackozas,
egyszer( csomagolas (pl. MAP vagy vakuum nélkdl)

kizarélag a 10-es termékkategoria esetén: keverés.

A tanusité szervezet / auditor az IFS auditjelentésben meg kell indokolja a csokkentésre iranyulé dontését.

Csak azok a csokkentési tényezék/okok fogadhatdk el, amelyeket az IFS Food szabvanyban
meghataroztak. A kiilonb6z6 csdkkentési tényezék/okok kombinacidja nem megengedett, még
kombinalt IFS audit esetén sem.

Az IFS Integritas Program rendszeresen fellilvizsgélja az audit-id6tartam csokkentésének indoklasat
annak biztositasara, hogy az audit-id6tartamok a fenti szabalyokkal 6sszhangban legyenek.

Megjegyzés: Ha az IFS Food auditot mas szabvany(ok)kal kombinaljak és/vagy integraljak, a tanusitd
szervezetnek biztositania kell, hogy az IFS Food audit-id6tartamra vonatkozd valamennyi kdvetelmény
teljesiljon, és hogy az audit teljes id6tartama meghaladja az IFS Food audit id6tartamat.

Az IFS audit teljes id6tartamdanak legalabb 50%-at a helyszini értékelésre kell szanni (a termel6
telephelyen foly6 tényleges gyartas teriiletén) annak érdekében, hogy az auditor elegendé idét
hagyjon a termékek és folyamatok atfogé auditjara. Ez 1/3-ra cskkenthetd, ha egy telephelyen egyszer(
folyamatok zajlanak (lasd fentebb), és az audit teljes idétartama a cskkentés utan legalabb 1,25 nap.

A kiszamolt audit-id6tartamhoz minimum az alabbiak szerinti id6t kell hozzaadni:

« két (2) 6ra az audit el6készitéséhez,

» 0,75 nap (hat (6) 6ra) az auditjelentés elkészitéshez.
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3.2

3.2.1

Az audit végrehajtasa

Az auditot az aldbbi [épések szerint kell Gitemezni:

« Nyitdértekezlet. A nyitdértekezletet és a meglévd élelmiszer-biztonsagi és minéségiranyitasi
rendszer értékelését rovidre kell fogni, hogy az auditor a lehet6é leghamarabb megkezdhesse
a helyszini értékelést (altaldban 30 perccel a helyszinre érkezést kovetden).

« A meglévé élelmiszer-biztonsagi és mindségiranyitasi rendszer értékelése a dokumentacié
ellenérzése alapjan torténik (HACCP-tervek, mindségiranyitasi dokumentacio stb.).

+ Helyszini értékelés: az 6sszes helyszini termelési teriilet, gyartdsor és termelési folyamat részletes
medgfigyelése, amely magaba foglalja a munkavallaldkkal folytatott interjukat, tovdbba a Iényeges
folyamat-paraméterekkel kapcsolatos informacidk 6sszegy(ijtését (pl. CCP-k és az egyéb szabélyozo
intézkedések monitoringja), hogy azokat 6sszevessék a HACCP-tervben szerepl6 informacidkkal.

« A dokumentacio és a feljegyzések atvizsgalasa és ellenérzése: a dokumentumok és eljarasok
értékelése, valamint a dokumentumok és feljegyzések keresztellenérzése a helyszini értékelés
vizsgdlatai altal tett megallapitasok alapjan.

« Az audit végs6 kovetkeztetéseinek osszegzése.

« Zarbértekezlet: az audit befejeztével, a zar6értekezlet alkalmaval az auditornak (audit team esetén
a vezetd auditornak) tajékoztatast kell adnia a megallapitasokrol és meg kell vitatnia a feltart
eltéréseket és nemmegfeleléségeket (jelentdés (Major) és/vagy D-vel értékelt KO kovetelmény).

A termeld telephelynek az audit soran segitenie kell az auditort és egytitt kell mikodnie vele. Az
audit részeként kiilonb6z6 szintl vezetbket és operativ dolgozdkat kell megkérdezni és meghallgatni
(interjuk végrehajtasa). A véllalat fels6 vezetdjének részt kell vennie a nyitd- és a zardértekezleten,
hogy lehet6ség nyiljon az eltérések és nemmegfelel6ségek megbeszélésre és megvitatasara.

Megjegyzés: Az audit sordn az IFS auditornak részletes jegyzeteket kell készitenie az IFS Food
szabvany szerinti 0sszes értékelésrdl, amelyet az auditjelentés alapjaul hasznal.

Az IFS megkdveteli, hogy a tanusito6 szervezetek / auditorok benyujtsanak egy kdtelezé dokumentumot,
melyben régzitik az auditor(ok) és az auditalt termeld telephely képvisel&jének tényleges jelenlétét az
audit soran. Ez a dokumentum:

» kotelezéen tartalmazza minden auditnap kezdé és zaré idépontjat,

+ legkésbbb az ellen6rzés utolsé napjan alairasra kerdil a vallalat képvisel6je, az auditor(ok), illetve
amennyiben van, a gyakornok(ok), a megfigyelés alatt all6 auditor, a witness auditor vagy barmely
mas jelenlévé megfigyel6 altal.

Ezen dokumentum az auditdokumentécio részét képezi és igény esetén elérhetdnek kell lennie
a tanusito szervezet irodajaban.

Az IFS értékelési rendszer

Annak megallapitdsa érdekében, hogy teljesiiltek-e az IFS Food kdvetelményei, az auditornak
értékelnie kell az IFS Food audit csekklistadban (2. rész) meghatarozott 0sszes kdvetelményt (normal
és KO kovetelmények).

Az IFS értékelési rendszere a kbvetelményeknek valé megfelelés mértékén alapuld pontrendszer:
a teljes megfelel6ségtél, az eltérésig és/vagy nemmegfeleldségig. Az egyes kdvetelmények
értékelésekor az auditornak értékelnie kell, hogy a kdvetelmény teljesiil-e.
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Ennek sordn az auditornak értékelnie kell a véllalat altal a kévetelmény bevezetése érdekében hozott
intézkedések eredményességét/hatékonysagat is. Ha a megtett intézkedések nem hatékonyak/
eredményesek abban az értelemben, hogy negativ hatdssal vannak az élelmiszer-biztonséagra,
megsértik a gyartasi és/vagy rendeltetési orszag jogi kdvetelményeit, vagy megszegik a vevivel
kotott megallapodasokat, az auditor azt eltérésként vagy nem megfeleléségként értékeli.

Az IFS Food szabvanyban hatféle (6) értékelés/pontozés lehetséges, illetve a nem alkalmazhaté
opcié. Minden kdvetelményt értékelni/pontozni kell az aldbbi tablazatban leirtak szerint (3. tablazat):

3. tablazat: Az IFS értékelési rendszer

Eredmény Magyarazat Pontok
Teljes megfelelés. 20 pont
Majdnem teljes megfelelés. 15 pont
A kovetelmény egy részét nem vezették be, nem 5 pont
hajtottak végre.
A kévetelmény nincs bevezetve. -20 pont

Jelent6s (Major) nemmedfeleléség adhat6 barmely | Jelentés (Major)

normal (nem KO-ként nem definialt) kovetelményre. | nemmegfeleléség

A jelent6s (Major) minésités okai: esetén a lehetséges

= Jelentds/lényeges hidnyossag all fenn a szabvény | 6sszeredmény 15%-a
kovetelményeinek teljesitésében, ideértve, de nem | levondasra kertil;
kizarélagosan, az élelmiszer-biztonsagra vonatkozo | a tanusitvany nem
és/vagy a gyartasi és/vagy a célorszagi jogszabalyi | allithato ki.
kovetelményeket.

. Egy folyamat szabdlyozatlannd valt, melynek
hatésa lehet az élelmiszer-biztonsagra.

A kovetelmény nincs bevezetve. KO nemmegfelel6ség
esetén a lehetséges
0sszeredmény 50%-a
levonasra kerdil;

a tanusitvany nem
allithato ki.

A kovetelmény nem alkalmazhaté. Nem szamit bele az
Az N/A barmely kdvetelményre vonatkozhat, kivéve | &sszeredmény
az 1., 3. és az 5-10. szamu KO kovetelményeket. kiszamitasaba.

Az auditornak a jelentésben meg kell indokolnia.
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KO kovetelmények

Az IFS Food szabvany bizonyos specidlis kovetelményeit KO kdvetelményeknek nevezziik. Ezek
a kovetelmények alapveté fontossaguak, és olyan kulcsfontossagu témdkat és teriiletek érintenek,
amelyeket a termel telephelynek be kell vezetnie és végre kell hajtania a megfelel6ség elérése érdekében.
Az IFS Food szabvanyban az alabbi 10 (tiz) kovetelmény minésil KO kovetelménynek:

1.RESZ

1) 1.2.1 Irdnyitas és elkotelezettség
2.3.9.1 Azegyes CCP-k monitoring rendszere
3.2.2  Személyi higiénia

)
)
)
) 4.1.3  Vevdi megdllapodas
)
)
)
)

u b W N

4.2.1.3 Alapanyag-specifikaciok

@)

4.12.1 Idegenanyagkockézat-csokkentés
6) 4.12.1 Nyomonkdvethetdség

5.1.1 Bels6 auditok

oo

9) 5.9.1 Visszahivassal, forgalombol torténé kivonassal kapcsolatos és incidensek esetén
kdvetendd eljarasok

10) 5.11.3 Helyesbit6 intézkedések

A KO kovetelmények pontozasat a kovetkezd téblazat (lasd 4. tablazat) mutatja be.
4. tablazat: KO kovetelmények pontozasa

Eredmény Magyarazat Pontok

Teljes megfeleléség. 20 pont

A kovetelmény kis részét nem vezették be, 0 pont
ami nincs hatassal az élelmiszer-biztonsagra,
a jogszerUségre és a vevoi kovetelményekre.

"C" pontozéds nem lehetséges

A kévetelmény nem teljesdilt. KO nemmegfeleléség esetén
a lehetséges 6sszeredmény
50%-a levonasra kerul,

a tanusitvany nem allithaté ki.

Ha az auditor egy vagy tobb jelentds (Major) és/vagy KO nemmegfeleléséget taldl, a tanusitvany
nem adhatd ki, és amennyiben ez egy Ujratanusité audit soran torténik, a jelenlegi IFS tanusitvanyt
az alabbi szabalyok szerint vissza kell vonni:

« Amintlehetséges, de legfeljebb az Gjratanusitd audit datumatol szamitott két (2) munkanapon beldil
a tanusito szervezetnek vissza kell vonnia a jelenleg érvényes IFS tanusitvanyt az IFS Adatbazisban.

+ Atanusito szervezetnek az IFS Adatbazisban angol nyelven indoklast kell adnia a jelenlegi
tanusitvany visszavonasanak okairdl, beleértve a nemmegfelel6ség(ek)re vonatkozd kbvetelmény
szamat is. Ezeknek a magyarazatoknak ugyanazon részleteket kell tartalmazniuk, mint az
intézkedési tervben leirtaknak.

Megjegyzés: Minden felhaszndlé, akinek hozzéférése van az IFS Adatbazisdhoz és megjeldlte az adott
termel6 telephelyet a "Kedvencek" listajan, az IFS Adatbazisbol e-mail értesitést kap (az azonositott
nemmegfelel6ség(ek) indoklasaval) arrél, hogy a jelenlegi tanusitvanyt visszavontak.

A sikertelen auditokrol tovabbi informaciok az 1. rész 4.2.1.1. fejezetében taldlhatok.
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4.1

4.1.1

Ha jelentds szamu olyan kdvetelmény van, amely nem tekinthet6 alkalmazhaténak, akkor az audit
0sszeredménye félrevezetd lehetne. Ezért az IFS értékelési rendszer az adott esetben elérhetd
0sszpontszamhoz képest elért pontok szamét szdzalékban kifejezett eredményén alapul, ami alapjan
meghatdrozzak az adott termel6 telephely tanusitasi szintjét, vagyis hogy alap (foundation level) vagy
emelt szint(-e (higher level) a tanusitas.

Az 6sszeredmény az aldbbi médon szamitando:

Elérhet6é O0sszes pontok szdma: = (IFS Food kovetelmények teljes szdma — N/A-ra értékelt
kdvetelmények szama) x husz (20);

Osszeredmény (%-ban) = kapott pontok dsszege / elérhetd 6sszes pontok szama.

Az auditornak az auditjelentésben indoklast kell irnia az aldbbiakrol:

+ kotelezéen kitoltendé mezdként (compulsory fields) definidlt kovetelményeknél (A értékelés
esetén is),

« B, C, D értékelésu kdvetelményeknél,

- jelent6s (Major) vagy KO nemmegfeleléség(ek)nél,

« nem alkalmazhatéként mindsitett kovetelményeknél.

Intézkedések az IFS Food audit utan
Intézkedési terv

Az auditor és/vagy a tanusité szervezet legkésébb az utolsé auditnaptél szamitott két (2) héten
belil kiallitja a vallalat részére az intézkedési tervet (a megallapitasok listajaval). Az el6zetes
0sszeredmény (%) és jelentés a gyarté telephely kérésére kiadhato.

A véllalatnak az intézkedési tervet kell alapul vennie az audit sordn megallapitott eltérésekre és
nemmedgfeleléségekre vonatkozd helyesbitések (corrections) és helyesbitd intézkedések (corrective
actions) kidolgozasahoz. Tovabbi informaciok a 7. mellékletben talalhatok.

Az intézkedési terv vallalati kitoltése

A vallalatnak a kovetkezéket kell benyujtania az intézkedési terv részeként:

+ A helyesbitések bizonyitékait, valamint a javasolt helyesbité intézkedéseket, minden az auditor
altal rogzitett eltérésre (B, C, D), a B értékelést kapott KO-ra és a nemmegfelel6ségekre (jelentés
(Major) vagy D értékelésii KO kovetelmény).

+ A helyesbitések és helyesbitd intézkedések felel6seit, bevezetésiik hatéridejét (Idsd az 5. tablazat).

5.tablazat: A helyesbitések és a helyesbité intézkedések id6skalaja

IDOSKALA

A bizonyitéko(ka)t a bevezetésrdl a tanusitd A helyesbit6 intézkedések fenntarthato és sikeres
szervezet részére be kell nyujtani az intézkedési végrehajtasa a tanusitvany kidllitdsanak

terv kézhezvételét kovetd legfeljebb négy (4) hataridejénél tovabb tarthat (ezt a vallalatnak
héten belil. indokolnia kell). Legkésébb az Gjratanusitéd audit

idépontjaig végre kell hajtani.
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4.1.2

4.1.3

Példak a helyesbitések bevezetését igazolo elfogadhatd bizonyitékokrol:

« Képzési feljegyzések.

 Aktualizalt eljarasok, nyomon kovetheté médositasokkal.

- Elétte, utana fényképek.

 Bizonyiték (pl. e-mail), hogy a dokumentumokat a relevans személyzettel kozolték.
- Belsé audit vagy vizsgalati jelentés.

+ Szamldk a javitasi munkalatokrol. Ajanlatok a javitasi munkalatok elvégzésére nem fogadhatdak
el, mivel azok csak a javitas szandékat igazoljak, de nem bizonyitékok a javitas megtdrténtérdl.

«Uj monitoringeljaras (pl. megrongalédott infrastrukturara).

+ Javitott dokumentacié esetén sziikséges lehet a javitott dokumentdcié oktatasardl és/vagy
a kommunikaciéjarél sz6l6 bizonyiték(ok)ra, amennyiben a dokumentaciéval mas személyzet
és/vagy részleg is dolgozik, mint amelyik megalkotta azt.

+ Aktualizalt formanyomtatvény esetén a nyomtatvany fontossdga és hasznalatanak gyakoriséga
szerint, szlikséges lehet a tanusitd szervezet/auditor részére elkiildeni a kitoltétt formanyomtatvéanyt.

A véllalatnak az intézkedési terv kézhez vételétdl szamitott legfeljebb négy (4) héten belil
tovabbitania kell a tanusito szervezet/auditor részére a kitoltott intézkedési tervet, beleértve
a helyesbitések végrehajtasanak bizonyitékait is.

A helyesbitéseket és a helyesbité intézkedés(eke)t angol nyelvre le kell forditani.

Az intézkedési terv érvényesitése

Az auditornak vagy a tanusito szervezet képvisel6jének jova kell hagyni:

+ hogy a helyesbitések és a helyesbité intézkedések relevansak-e, illetve bevezetésiik idépontjat,
+ ahelyesbitések bevezetésének bizonyitékait,

+ ahelyesbitd intézkedéseket,

az intézkedési terv erre kijelolt oszlopaban, a végleges audit jelentés kiallitasa el6tt.

Ha a helyesbitések bizonyitékai és/vagy a helyesbit6 intézkedések nem érvényesek vagy nem
megfelel6ek, és/vagy a bevezetési/végrehajtasi datumok nem relevénsak, az auditor/a tanusito szervezet
visszakildi az intézkedési tervet a vallalat részére, hogy azt a kellé id6én beliil médositsak/javitsak. Ha az
intézkedési tervet nem készitik el vagy nem hagyjak jéva idében, a tanusitvany nem kerdilhet kiallitasra.

Az intézkedési tervet és a hozza kapcsolédé bizonyitékokat a tanusito szervezetnél harom (3) évig
kell tarolni.

Technikai fellilvizsgdlat (technical review)

A jelentés technikai fellilvizsgalatat a tanusité szervezet kijelolt felllvizsgéldja végzi (Iasd fogalomtar).
A megallapitdsokkal és a kapcsolddé pontozéssal kapcsolatos bizonytalansdgokat vagy kérdéseket
az auditornak és az IFS fellilvizsgéalonak tisztaznia kell. A technikai feliilvizsgélatnak minimum az

IFS feliilvizsgalok 6sszes feladatat magéba kell foglalnia (12. melléklet, IFS felllvizsgald definicid).

A kijelolt felllvizsgdlé a technikai fellilvizsgélat eredménye alapjan javasolja, vagy nem javasolja
az IFS Food tanusitvany kidllitasat.
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4.2  AzIFS tanusitvany kiallitasa

A tanusito szervezet a felels a végsé dontést meghozni, hogy a technikai feliilvizsgalat eredménye
alapjan kidllitjak-e az IFS Food tanusitvanyt vagy sem. A dontést mas személy(ek)nek kell meghozni,
mint akik elvégezték az auditot.
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6.tablazat: Ertékelés és a tanusitvany kiallitasa

Az audit
eredménye

IFS FOOD 8.VERZIO

Statusz

Az intézkedési terv
jovahagyasat
kovetden az IFS
Food emelt szintjén
(higher level)
megfelelt.

Vallalati intézkedés

A kitoltott intézkedési
tervet megkdldeni

a megallapitésok listaja-
nak kézhezvételétdl
szamitott négy (4) héten
belil.

Az IFS auditjelentés és az IFS tanusitvany kiallitasanak feltételei

Jelentés

Ajelentés az intéz-
kedési tervvel egyiitt
leirja a statuszt.

Tanusitvany

Igen, emelt szint(
(higher level) tanu-
sitvany, 12 hénap
érvényességgel.

A tanusitvanyt csak
akkor adjak ki, ha

a helyesbitéseket
(corrections)
végrehajtotték.

Az intézkedési terv

A kitoltott intézkedési

Ajelentés az intéz-

Igen, alapszintdi

jovahagyasat tervet megkdldeni kedési tervvel egyiitt | (foundation level)
kovetben az IFS a megallapitasok listdja- | leirja a statuszt. tanusitvany,

Food alap szintjén nak kézhezvételétd| 12 hénap
(foundation level) szamitott négy (4) héten érvényességgel.
megfelelt. beldl. A tanusitvanyt csak

akkor adjak ki, ha
a helyesbitéseket
(corrections)
végrehajtottak.

Nem felelt meg,

A kitoltott intézkedési

Ajelentés az intéz-

Alapszint( (founda-

kivéve, ha tovabbi tervet megkdildeni kedési tervvel egyttt | tion level) tanusit-
intézkedések tortén- | a megallapitasok listdja- | leirja a statuszt. vany, amennyiben
nek és azokat az nak kézhezvételétd| a jelentds (Major)
utéauditot (fol- szamitott négy (4) héten nemmegfeleléség
low-up) kovetéen beldl. eredményes/
validaljak. Utdaudit végrehajtasa hatékony megolda-
az auditot kdvetd sat az utdaudit soran
maximum hat (6) igazoltak. A tanusit-
honapon belil. vanyt csak akkor
adjak ki, ha a helyes-
bitéseket (correcti-
ons) végrehajtottak.

Nem felelt meg.

Megallapodni tovébbi
intézkedésekrol és uj
elsé tanusitd auditrol.

Ajelentés az intéz-
kedési tervvel egyitt
leirja a statuszt.

Nem allithatd ki.

Nem felelt meg.

Megallapodni tovébbi
intézkedésekrdl és uj
elsé tanusitd auditrol.

Ajelentés az intéz-
kedési tervvel egyitt
leirja a statuszt.

Nem allithatd ki.




4.2.1.1

4.2.1.2

4.3

Az auditfolyamat kezelése egy vagy tobb nemmegfelel6ség és/vagy < 75 % Gsszeredmény
esetében

A nemmegfelel6ség(ek) tipusatol és szamatol, valamint az 6sszeredménytdl figgbéen specialis
szabdlyokat kell alkalmazni.

- Ha csak egy jelent6s (Major) nemmedfelel6ség keriilt rogzitésre és az 6sszeredménye > 75%:
utdauditra van lehetdség. Az utéauditrdl tovabbi informacidk az 1. rész 2.3.3. fejezetében taldlhatok.

- Hatobb mint 1 jelentds (Major), vagy 1 vagy tobb KO nemmegfeleléség keriil rogzitésre és/
vagy az 6sszeredmény <75%:
az IFS Food audit sikertelen, a tanusitvany nem kerl kiallitasra, és az alabbi szabélyok érvényesek:

- Ujratanusité audit esetén: a jelenlegi, még érvényes tanusitvanyt vissza kell vonni.
- Ajelenlegi tanusitvany visszavonasanak hatarideje:
2 (két) munkanap, ha az audit egy vagy tobb nemmegfeleléség miatt sikertelen.

2 (két) munkanap a tanusitasi dontést kdvetéen, ha az audit azért sikertelen, mert az
Osszeredmény < 75%, és nem volt nemmegfeleléség.

- Az auditot végig kell vinni, tovdbba minden kdvetelményt értékelni kell, annak érdekében,
hogy a véllalat teljes képet kapjon helyzetérdl.

- Javasolt az intézkedési tervet elkésziteni, a fejlesztési célbol.

- Egy teljes, Uj elsé tanusité audit lefolytatdsa szlikséges, leghamarabb hat (6) héttel
a nemmegfeleléség(ek)et feltaré auditot kdvetben.

Megjegyzés: A sikertelen IFS Food audit nem kezelhetd el6auditként.

A sikertelen auditokrol és a tanusitvany visszavonasi folyamatarél tovébbi informdciok az 1. rész
4.3.1. fejezetében, valamint az 5., 6. és 8. mellékletben taldlhatok.

Hatarid6k az IFS tanusitvany kiallitasara

Ha az auditor és a kijel6lt fellilvizsgald az IFS Food tanusitvany odaitélését javasolja a helyesbitések
bevezetését igazold bizonyitékok validalasa utan, a tanusitd szervezet meghozhatja a tanusitvany kiadasarol
sz6l6 dontést. Az auditjelentést, az intézkedési tervet és a tanusitvanyt ezt kdvetéen az utolséd auditalasi
naptol szamitott hat (6) és nyolc (8) hét kozott fel kell tolteni az IFS Adatbazisba, az aldbbi idkeretben:

-+ Az auditor megkuldi a vallalatnak az intézkedési tervet: legfeljebb két (2) héttel az audit utolséd
napjatol szamitva.

« Avdllalat az intézkedési tervet elkésziti, illetve az végrehajtott helyesbitések bizonyitékait
megkdildi a tanusitonak maximum négy (4) héten beldil.

+ Atanusitd szervezet maximum két (2) héten beliil elvégzi a technikai felilvizsgélatot, meghozza
a tanusitasi dontést, jelentést és tanusitvanyt allit ki, majd feltdlti dokumentumokat az IFS
Adatbazisba.

Tovabbi informacidk a 2. mellékletben talalhatok.

Tanusitasi ciklus

Az IFS Food tanusitvany érvényességét a kovetkezdképpen hatdrozzak meg:
- atanusitvany kiadasanak napjatol kezdédik és
+ azelsd tanusitd audit utolsé napjatdl szamitott + nyolc (8) hét -1 nap + 1 év napon ér véget.

IFS FOOD 8.VERZIO
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4.3.1

Az Ujratanusité audit itemezésének idéablaka:

+ bejelentett audit esetén [- nyolc (8) hét, + két (2) hét] az els6 tanusitd audit utolsé napjatdl (az
audit esedékességi napja) szamitva,

+ nem bejelentett audit esetén [- tizenhat (16) héttel az audit esedékességének utolsé napja elétt;
+ két (2) héttel az audit esedékességének utolsé napja utan].

Az Ujratanusité audit datumat az elsé tanusitd audit datumatodl és nem a tanusitvany kidllitasanak
datumatol kell szamitani. Ez lehetdvé teszi, hogy a tanusitvany érvényessége véltozatlan maradjon,
még akkor is, ha az Gjratanusité audit idépontja minden évben véltozik, és nem pontosan egyezik
meg az audit esedékességének/évforduldjanak datumaval.

Ha a Ujratanusité auditot nem Utemezik be kell6 id6ben, vagy ha a tanusitasi folyamat I1épéseit nem
hajtottak végre idében, akkor a tanusitasban szlinet all be, és Uj tanusitasi ciklus indul.

Az el6z6 auditjelentés és tanusitvany tovabbi harom (3) hénapig lathaté marad az IFS Adatbazisban
(a tanusitvany érvényességének lejarta utan). Ha az Gjratanusité auditra a fent emlitett harom (3)
honapon tul kerdl sor, a vallalat tanusitasa tovabb nem lesz lathato, és a COID-ja automatikusan
inaktiv statuszba keril az IFS Adatbazisban.

A tanusitvany visszavonasara (withdrawal) / felfliggesztésére (suspnesion)
vonatkozo6 informaciok

A tanusité szervezet az IFS tanusitvanyt az alabbi esetekben vonja vissza:

+ Ha barmilyen informacié arra utal, hogy a termékek / folyamatok mar nem felelnek meg a tanusitasi
rendszer kovetelményeinek, kiiléndsen az audit soran (a f6- vagy utéaudit soran) feltart nem
megfeleléség(ek) esetén, vagy ha az auditor belépését megtagadjak (vis maior kivételével).

« Abban az esetben, ha a termelés ledllt és Uj helyszinre koltdzott.

- A (tanusitd szervezet és a vallalat kozti) tanusitasi szerz6dés felmondasa esetén.

Megjegyzés: A fent leirt szabalyok tekintetében a tanusitd szervezet mérlegelési jogkdrébe tartozik
a tanusitvanyok visszavonasa.

Az IFS tanusitvanyt a tanusit6 szervezetnek az alabbi esetekben fel kell fliggesztenie:

« Atanusito szervezet élelmiszer-biztonsagi incidenst vagy mas eseményt kdveté folyamatban
[évé vizsgalati eljardsa esetén.

« A kozpontiirodahoz / kdzponti menedzsmenthez kapcsol6doé valamennyi vallalat tanusitvanya
esetében, ha a kdzponti iroda / kdzponti menedzsment auditja sordn nemmegfelel6séget
allapitanak meg.

- Abban az esetben, ha az auditalt vallalat nem fizet az aktudlis auditért.

A felfliggesztés feloldasa esetén a tanusité szervezetnek minden sziikséges moédositast el kell
végeznie a nyilvanos informdcidkban, a markanévhasznalati engedélyekben stb., hogy biztositsa
az atldthatdsagot és azt, hogy a termékek / folyamatok tovabbra is tanusitottak maradjanak.

Ha a tanusitas alkalmazasi teriiletének csokkentésérdl dontenek a tanusitas visszadllitdsanak
feltételeként, a tanusitd szervezet minden szlikséges modositast elvégez a tanusitasi dokumentumokon,
a nyilvanos informacidkon, a markanév hasznalatara vonatkozé engedélyekben stb. annak érdekében,
hogy az alkalmazasi teriilet csokkentése egyértelmien kozolve legyen az tgyféllel.
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5.1.1

Az auditjelentés kozzététele és tarolasa

Az auditjelentés a véllalat tulajdonat képezi, kdzzététele részben vagy egészben a vallalat elézetes
hozzdjaruldsa nélkil harmadik fél szamara tilos (kivéve, ha jogszabaly, akkreditacios testlilet, és/vagy GFSI
felligyeleti tevékenység ezt megkovetelik). Az IFS Food auditjelentés kbzzétételéhez szlikséges engedélyt
irasban kell megadni, melyet a véllalat ad meg a tanusitd szervezetnek és/vagy az érintett felhasznaldnak.
A tanusité szervezet az IFS Food auditjelentés és a hozza kapcsolédé dokumentdcié egy példanyat, valamint
az auditor feljegyzéseit 6t (5) évig biztonsdgosan &rzi. Az IFS Adatbézisban taldlhat6 auditjelentésekre
vonatkozé informdacidkhoz val6 hozzaférés feltételeirdl a 4. részben taldlhato tovabbi informacio.

Kiegészit6 intézkedés
A tanusitvany alapjan szukséges kiegészit6 intézkedések szintjére vonatkozé dontést az adott
beszerz/vevé szervezet sajat mérlegelési jogkdrében hozza meg.

Az IFS Integritas Program (IFS Integrity Program)

Az IFS Integritas Program, amelyet 2010 elején inditottak el, kiilonbdzé intézkedéseket foglal magaba az
IFS szabvanyok minéségének biztositasa érdekében. Ennek keretében sor kerdil a tanusitott véllalatok IFS
auditjelentéseinek atvizsgalatara, valamint tobbféle mddszert alkalmaznak a tanusitd szervezetek és az
auditorok teljesitményének elemzésére. Tovabba az IFS Integritas Program célja annak biztositasa, hogy
a piaci szerepl6k ne jussanak versenyel6nyhoz azéltal, hogy nem felelnek meg az IFS szabélyoknak. Az
IFS Integritas Program tevékenységeinek tébbsége kockazatalapu megkdzelitést kdvet (kockazatalapu
monitoring), kisebb része pedig panaszokon/reklamaciokon és/vagy anonim panasztételen alapul. Az
IFS Integritasi Program az IFS-szabvanyok gyakorlati végrehajtasanak ellenérzésével/monitoringjaval
erésiti az IFS-szabvanyok megbizhatdsagat és bizalmat.

Az IFS Integritas Program fébb eljarasait az IFS Management GmbH és a tanusitd szervezet kozotti
"Keretmegallapodas az IFS Featured Standards (IFS) szerinti auditalasrél és tanusitasrél” ("Framework
Agreement on the auditing and certification of the International Featured Standards (IFS)") 4. melléklete
tartalmazza. Ezeket az eljardsokat a nemzetkozi tagokbdl allé IFS Minéségbiztositasi Munkacsoport
dolgozta ki. Az IFS Keretmegallapodas (IFS Framework Agreement) 4. mellékletét minden tanusito
szervezetnek ala kell irnia, amely az IFS Management GmbH-val szerz6dott. Az IFS auditokat végzd
auditoroknak az IFS auditok megkezdése elétt el kell fogadniuk az IFS Integritds Program eljarésait.
A tanusitd szervezetek kotelesek tajékoztatni az IFS auditot igényl6 tgyfeleiket az IFS Keretmegallapodas
(IFS Framework Agreement) 4. mellékletének aktualis valtozatardl, a szerz6désiikbe pedig bele kell
foglalni annak végrehajthat6sagat.

Az IFS Integritas Program tevékenységei

Az IFS Integritds Program elsésorban az aladbbi tevékenységeket foglalja magaba:
Az IFS Adatbazis adatainak elemzése

Az IFS Adatbazisba feltoltott minden jelentés meghatarozott paraméterek szerint automatikus
ellenérzésre keril, mint példaul az auditor(ok) képesitése/kvalifikacioja, illetve az audit-idétartam.
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5.1.2

A tanusit6 szervezetekkel tisztazzak az érdemi eltéréseket. E célbol az IFS Integritas Program atfogo
és részletes nyilatkozatokat kérhet.

Tovéabba a feltoltott adatokon kockazatalapu értékelését végeznek az IFS Integritds Tanusitd Szervezet
Irodai Auditok (IFS Integrity Certification Body Office Audits) el6készitésére.

IFS Integritas Helyszini Ellenérzés (IFS Integrity On-site Check)

Az IFS Integritds Helyszini Ellenérzés az IFS tanusitott telephelyek értékelésére szolgal és lehet
kockdzatalapu vagy panaszbejelentést kdvetd. Az Integritds Helyszini Ellenérzést dltaldban bejelentés
nélkul végzik (a bejelentés 30 perccel a megkezdés elétt torténik). Bizonyos killonleges esetekben
bejelentés alapjan is sor keriilhet ra (altaldban 48 6raval kordbban keriil bejelentésre). Bejelentett
Integritas Helyszini Ellenérzések esetén a tanusitéd szervezetek jelen lehetnek az ellenérzéseken.
Azonban a kivélasztott telephellyel valé el6zetes kapcsolatfelvétel tilos.

Az érvényes IFS tanusitvannyal rendelkezé termelé telephelyeknek fogadniuk kell a nem bejelentett /
bejelentett helyszini Integritas Helyszini Ellenérzéseket, valamint hozzaférést és tamogatast kell
biztositaniuk a megbizott integritas auditornak. Az IFS Integritas Program elfogadésa az IFS szabvany
kovetelményeinek részét képezi.

Ha az IFS Integritas Helyszini Ellenérzés soran objektiv bizonyitékok alapjan jelentés (Major) vagy
KO nemmegfeleléséget allapitanak meg, az épp oly hatast gyakorol az aktudlis IFS tanusitvanyra,
mint a normal (tanusité / Ujratanusito) IFS audit soran.

Ha a termel6 telephely megtagadja az IFS integritds auditor belépését a termel6 telephelyre, azt
szerz&désszegésnek kell tekinteni, ami rendszerint az aktudlis IFS tanusitvany visszavondsahoz vezet.

Minden IFS Integritas Helyszini Ellen6rzésrél jelentés készil, amely kizardlag a vallalat, a felelés
tanusito szervezet, valamint kérésre a hatésagok, az akkreditalo testiiletek és a GFSI szamara érhetd
el. Panaszon alapulé Integritas Helyszini Ellen6rzés esetén a jelentés a bejelentével is megoszthato.

Az IFS Integritas Tanusito Szervezet Irodai Audit (IFS Integrity Certification Body
Office Audit)

Az IFS szabvanyokban és a vonatkoz6 normativ dokumentumokban leirt eljarasok helyes végrehajtasanak
biztositasa érdekében az IFS Integritas Program rendszeres irodai auditot végez a tanusitd szervezeteknél
(Integrity Certification Body Office Audit). Ezen irodai auditok soran a tanusito szervezetek és személyzetiik
teljesitményét ellendrzik a kivalasztott auditjelentések és az adatbdzisbol szarmazd informacidk atvizsgalasaval.
Az Integritas Tanusitd Szervezet Irodai Auditok sordn feltart bizonyos problémak/megallapitasok az IFS
auditorok Integritas Witness Auditjahoz (Integrity Witness Audit) vagy az adott tanusité szervezet altal
tanusitott véllalatoknal végzett Integritas Helyszini Ellenérzésekhez (Integrity On-site Checks) vezethetnek.

IFS Integritas Witness Audit (IFS Integrity Witness Audit)

Az IFS Integritas Witness Auditok az IFS Integritas Program tevékenységeinek rutin részét képezik;
kezdeményezhetdk kockazatalapu vagy panaszalapu megkozelitéssel. A tanusité szervezet irodai
auditjai utan legaldbb egy Integritds Witness Auditot elvégeznek. A véllalatoknak lehetévé kell
tennilk a witness auditokat a normal (tanusité / Ujratanusitd) IFS auditok soran. Szervezési okokbol
az Integritas Witness Auditokat nagyon rovid idén belil is be lehet jelenteni.
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Megjegyzés: Az Integritds Program részeként végzett IFS Integritds Helyszini Ellen6rzéseket, az
Integritas Witness Auditokat és az Integritas Tanusito Szervezet Irodai Auditjait az IFS Management
GmbH altal alkalmazott vagy megbizott IFS integritds auditorok végzik. Az integritds auditorok
teljesen fliggetlenek az auditdlt vallalatoktdl és a tanusitd szervezetektdl.

Az IFS Panaszkezelés (IFS Complaint Management)

A kiskeresked6knek, illetve mas érintett félnek, ide értve azanonim panaszt bejelent6 személyeket is, az
Integritas Program (IP) részeként joguk van barmilyen panaszt bejelenteni vagy problémét kivizsgalasra
felterjeszteni az IFS felé. A vonatkozo informdcidkat a complaintmanagement@ifs-certification.com
e-mail cimen vagy az IFS honlapjan talalhaté panaszbejelent6 Grlapon keresztuil lehet tovabbitani.

Minden panaszbejelentést bizalmasan kezelnek. Az IFS Integritds Program munkatdrsai partatlanul
értékelnek minden panaszt. Megfelel6 |épéseket kell tenni a panasz teljes kivizsgalasara, amely magaba
foglalhatja a tanusit6 szervezet felkérését belsé vizsgélatok lefolytatdsara, tovabba a vizsgalatok
eredményérdl sz6l6 nyilatkozat benyujtasat az IFS részére. Annak tisztdzasara, hogy a panasz jogos-e,
a fent emlitett IFS Integritas Program tevékenységei koziil egy vagy tébb is alkalmazhato.

Amennyiben a panasz relevans, a panaszbejelent6t tdjékoztatjak az elemzés eredményérél.

Szankciok (Sanctions)

Amennyiben a panaszbejelentésen alapulé vagy a kockazatalapui monitoring és minéségbiztositasi
tevékenységek nyoman kidertl, hogy a hianyossag oka a tanusité szervezet és/vagy az auditor
hibajara vezethetd vissza, az IFS minden sziikséges informaciét anonim moédon tovébbit egy
fuggetlen szankcidbizottsag (sanction committee) részére. A szankciobizottsag, melynek tagja egy
jogasz, valamint az ipar, a kiskeresked6k és a tanusité szervezetek egy-egy képvisel6je, dontést hoz
arrél, hogy tortént-e szabalyszegés, és amennyiben igen, megallapitjak annak sulyossagat.

A tanusito6 szervezetek adatbdzis-elemzéseken alapulé adminisztrativ hibait az IFS Minéségbiztositasi
Menedzsmentje (IFS Quality Assurance Management) kdzvetlenil értékelheti, amelyeket
a szankciobizottsag elndkének (jogasznak) meg kell erésitenie.

Szankcidkat és/vagy birsdgokat szabnak ki a tanusité szervezetre és/vagy annak auditoraira,
amennyiben a szankcidbizottsag a szabalyok megsértését allapitja meg. A szankcié és/vagy birsag
tipusa a szabdlyszegés sulyossagatol figg.

Minden véglegesitett szabalyszegési dontés esetén a tanusito szervezet és/vagy az auditor bizonyos
szdmu "negativ pontot" kaphat. Ezek a "negativ pontok" halmozddnak, az eléviilési idejiik két (2) év
(folyamatos gordulé rendszerben). Csak nagyon sulyos esetekben kertilhet sor a tanusité szervezetek
vagy az auditorok bizonyos idére torténd felfliggesztésére vagy a szerzédésiik felmondasara (tovabbi
informaciok az IFS Keretmegallapodas 4. mellékletében talalhatdk).

Ha a tanusité szervezetek és/vagy az auditorok részér6l szabélyszegést allapitottak meg, az IFS
Management GmbH értesiti a vonatkozo akkreditald testiletet.

A szabalyszegésekkel, a birsagokkal és a "negativ pontokkal" kapcsolatos valamennyi eljarast az
IFS és a tanusité szervezetek kdzotti Keretmegallapoddas 4. sz. melléklete tartalmazza. (Id. 7. dbra).
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7.abra: AzIFS Integritds Programjanak 6sszefoglaldsa

O

EInok (jogasz)

Integritas Program (IP)

Elegend6 adat all rendelkezésre /
valdszintsithet6 szabalyszegés

Szankcidbizottsag

Dontés a szabalyszegésrdl és a tanusito szervezetek és/vagy auditorok "negativ pontjairol"
a Keretmegallapodas 4. melléklete szerint

Képviselé PR . Képviseld egy tanusitd szervezettdl
. Képvisel6 az iparbol . .
a kiskereskedelembdl i & (szavazati joggal nem rendelkezik)

IFS logok

Az IFS Food szerzdi joganak és bejegyzett védjegyének kizédrdlagos tulajdonosa az IFS Management
GmbH. Az IFS logdkat az IFS adatbdzis biztonsdgos részébdl kell letdlteni.

Tovabba a tanusito szervezetnek kozdlnie kell az alabbi feltételeket az auditalt vallalattal, és az
auditornak az auditdlds soran ellendriznie kell azokat. Ezen ellenérzés eredményét fel kell tlintetni
az auditjelentés vallalati profil (company profile) részében, kotelezéen kitéltendé mezéként. Ha az
auditor megallapitja, hogy a véllalat nem teljesiti a vonatkozé feltételeket, tdjékoztatni kell az IFS-t.

Az IFS logok hasznalatanak feltételei és az IFS Food tanusitassal kapcsolatos kommunikacio
Az aldbbi feltételek minden IFS logéra vonatkoznak.

Az IFS logok alakja, dizajnja és szine

Csak az IFS logék legujabb verzidja hasznéalhaté. Haszndlatuk esetén az IFS logdknak meg kell
felelnilik a méretaranyos rajzon megadott formdanak és szinnek. Dokumentumokban fekete-fehér
nyomtatdsban valé hasznalatuk is engedélyezett. A véllalatok csak azon szabvany(ok)nak a logéjat
hasznalhatjak, amely(ek) szerint tanusitottak. Az adott logo az IFS tanusitvany megszerzésétél
a tanusitvany érvényességének végéig hasznalhato.

Az ltalanos IFS logo csak annak kifejezésére hasznalhatd, hogy a tanusitd szervezet vagy az IFS tanacsadd
tdmogatja az IFS tanusitassal rendelkez6 vallalatokat, vagy hogy a tanusité szervezet egynél tébb IFS
szabvany szerint kinal tanusitasi szolgaltatast. Az egyéb felhasznalasi formarol az IFS-sel kell egyeztetni.
Az IFS Food logd hasznéalhaté nyomtatott, elektronikus formaban és filmekben, amennyiben formaja és
formatuma megfelel6. Ugyanezen feltételek vonatkoznak a logé bélyegzéként torténd hasznalatéra is.
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Megjegyzések és értelmezések korlatozasa

Ha egy IFS Food tanusitvannyal rendelkez6 termeld telephely, egy IFS Food tdmogatd véllalat vagy
egy IFS Food tanusité szervezet IFS logoval elldtott dokumentumokat publikal, az IFS-re utalé
megjegyzéseknek és értelmezéseknek egyértelmlien azonosithatoknak kell lennitik.

Az IFS Food logé hasznalata proméciés anyagokban

Az IFS Food logdé nem jelenhet meg magén aterméken, a termék csomagoldsdn vagy
barmilyen olyan rekldmanyagon, amely valészindleg eljut a végfogyasztokhoz (pl. vallalatkozi
értékesitési csomagolas, végfogyasztdknak szervezett kidllitasok, végfogyaszték szamara
késziilt termékspecifikus brossurak stb.). Alogo kizérélag a honlap minéségiranyitassal, vagy
altalaban a mindséggel és a biztonsaggal kapcsolatos részén lehet lathatd. Nem hasznalhato fel
semmiféle cégtél-a-vasarldig (business-to-consumer) céli marketingtevékenységre. Vilagosnak
kell lennie, hogy a tanusitassal kapcsolatos 6sszes informacio egyértelmUen az utal IFS-re.

AzIFS logé nem hasznalhato olyan prezentécidékban, amelyek nem kapcsolédnak egyértelmien az IFS-hez.

Az IFS tanusitvannyal rendelkez6 termel6 telephelyek, amelyek a beszallitoiktol vagy szolgéltatdiktol
(brokerek, logisztikai szolgaltatdk, nagykereskeddk) elfogadjak az IFS tanusitvanyt, vagy az IFS
tanusito szervezetek hasznalhatjak az altalanos IFS logét és reklam célokbol informaciét tehetnek
kodzzé az IFS tanusitasrél. Ha nem rendelkeznek sajat tanusitvannyal, akkor vildgosan meg kell jel6Ini,
hogy a vallalat tdmogatja az IFS tanusitassal rendelkezé véllalatokat, vagy azokkal dolgozik egytt.
Barmely hasznalat, amely azt sugallja, hogy a véllalat maga a tanusitott, nem megengedheté.

Tovabbi korlatozasok az IFS Food logoval kapcsolatban

Az IFS Food logé nem hasznélhaté olyan mdédon, amely azt a latszatot kelti, hogy az IFS Management
GmbH felelds a tanusitasi dontésért. Az IFS Food tanusitvany felfliggesztése vagy visszavondsa
esetén az auditalt termeld telephelynek, vallalatnak azonnal le kell dllitania az IFS logdk hasznalatat
a dokumentumaikon és/vagy a weboldalukon. Amennyiben az audit alkalmazési tertletével
kapcsolatban kizaras torténik, az IFS Food logd hasznalhatd, de alatta az alabbi jel6lést kell feltiintetni:
"Egyes termékek nem tartoznak az IFS Food audit alkalmazasi terlletébe. A kizaras részleteit kérésre
rendelkezésre bocsatjuk." Lehetdség van arra is, hogy csak azokat a termékeket soroljak fel, amelyek
a vonatkozd IFS tanusitvanyhoz tartoznak.

Kommunikacié az IFS Food tanusitvannyal kapcsolatban

A fent emlitett szabaly vonatkozik az IFS Food-dal kapcsolatos barmely kommunikaciéra. Tovabba
ez azt is jelenti, hogy az "IFS", az "International Featured Standards", vagy az "IFS Food" vagy mas,
hasonld6 szévédjegyek feltlintetése nem engedélyezett azon késztermékeken, amelyek elérhetéek
a végfogyasztok szamara.
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2. RESZ
IFS Food audit csekklista -
az IFS Food audit kovetelményeinek listaja

A *-gal jelolt kdvetelmények az IFS Food auditjelentésben kotelezéen kitodltendé informéciot jeldinek.

1.1

1.1.1*%

1.2

1.2.1*

1.2.2

1.2.3%

1.24

Iranyitas és elkotelezettség
Politika

A felsé vezetésnek olyan vallalati politikat kell kidolgoznia, bevezetnie és fenntartania, amely
minimum a kovetkez&ket tartalmazza:

« élelmiszer-biztonsag, termékmindség, jogszerliség és eredetiség,
- Ugyfélkozpontusag,

« élelmiszer-biztonsagi kultura,

- fenntarthatdsag.

Ezt a vallalati politikat valamennyi alkalmazott szdmara ismertté kell tenni, és konkrét célokra kell
lebontani a relevans szervezeti egységek szamara.

Az élelmiszer-biztonsagi kultiraval kapcsolatos céloknak minimum a kovetkezéket kell magukba
foglalni: élelmiszer-biztonsagi politikakkal és felel¢sségekkel kapcsolatos kommunikacio, oktatas,
munkavallaléi visszajelzések élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos problémakrdl, teljesitménymérés.

Az élelmiszer-biztonsaggal, a termékmindséggel, a jogszerliséggel és az eredetiséggel kapcsolatos
minden relevans informaciét hatékonyan és idében kozolIni kell a személyzet valamennyi érintett
tagjaval.

Vallalati felépités

KO No. 1: Afelsé vezetésnek biztositania kell, hogy az alkalmazottak tisztaban legyenek az
élelmiszer-biztonsaggal és a termékminéséggel kapcsolatos feleldsségeikkel, illetve, hogy
miikédésiik hatékonysdganak monitorozasara mechanizmusok keriiljenek bevezetésre. Ezen
mechanizmusokat azonositani és dokumentalni kell.

A felsé vezetésnek elegendé és megfeleld eréforrast kell biztositania a termék- és folyamatkdvetelmények
teljesitéséhez.

Az élelmiszer-biztonsagért és mindségiranyitasért felelds szervezeti egységnek kdzvetlen beszamolasi
kapcsolatban kell alinia a felsé vezetéssel. A vallalat felépitését bemutatd szervezeti dbrat
dokumentalni kell, és naprakészen fenn kell tartani.

A felsé vezetésnek biztositania kell, hogy az 6sszes (dokumentalt és nem dokumentalt) folyamatot
a személyzet valamennyi érintett tagja ismerje és kdvetkezetesen alkalmazza.
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1.2.5%

1.2.6*

1.3

1.3.1%

13.2

133

A felsé vezetésnek olyan rendszert kell fenntartania, amely biztositja, hogy a vallalat folyamatosan
tajékozott legyen minden vonatkozé jogszabalyrél, a tudomanyos és technikai fejlesztésekrél/
fejleményekrdl, az ipardgi gyakorlatok gydjteményeirdl/kddexeirdl, az élelmiszer-biztonsaggal és
termékmindéséggel kapcsolatos kérdésekrél, és hogy tisztdban legyen az élelmiszer-védelmi és
élelmiszercsalasi kockdzatokat befolyasold tényezékkel.

A felsé vezetésnek biztositania kell, hogy a tanusité szervezetet tajékoztassak barmely olyan
véltozasrél, amely hatast gyakorolhat a vallalat tanusitasi kdvetelményeknek valé megfelelésére.
Minimum az aldbbiakrol:

+ barmilyen jogi személyben bekdvetkez6 véltozas

+ barmely termeld telephely helyszinének véltozasa.
Az aldbbi kilonleges helyzetek esetén:

« barmely termékvisszahivas,

+ ahatdsagok altal élelmiszer-biztonsagi és/vagy élelmiszercsalasi okokbdl elrendelt termékvisszahivas
és/vagy termékkivonas,

- minden olyan hatésagi latogatas, amely élelmiszer-biztonsdggal és/vagy élelmiszercsaldssal
kapcsolatos kotelez6 intézkedést eredményez,

a tanusité szervezetet harom (3) munkanapon beliil tajékoztatni kell.

Vezet6ségi atvizsgalas

A felsé vezetésnek biztositania kell, hogy az élelmiszer-biztonsagi és minéségiranyitasi rendszer
atvizsgalasra ker(iljon. Ezt a tevékenységet egy 12 hénapos iddszakon belil kell tervezni, és végrehajtasa
nem haladhatja meg a 15 honapot. Azilyen fellilvizsgalatoknak minimum az alabbiakat kell tartalmazniuk:
+ acélok és politikak atvizsgalasa, ideértve az élelmiszer-biztonsagi kultira elemeit is,

-+ azauditok és telephelyellenérzések eredményei,

+ pozitiv és negativ vevéi visszajelzések,

- folyamatmegfelel6ség,

« élelmiszercsaldsi értékelés eredménye,

« élelmiszer-védelmi értékelés eredménye,

- megfeleléségi kérdések,

+ ahelyesbitések és a helyesbité intézkedések statusza,

+ ahatésagoktol érkezd értesitések.

A vezetdségi atvizsgalas intézkedéseinek a fejlesztés tamogatasara kell irdnyulniuk. A vezet6ségi
atvizsgalds soran értékelni kell a korabbi vezetdségi atvizsgalasok soran hozott intézkedések
teljestlését, valamint minden olyan valtozast, amely hatassal lehet az élelmiszer-biztonsagi és
mindségiranyitasi rendszerre. A vezet8ségi atvizsgalast teljeskortien dokumentalni kell.

A fels6 vezetésnek az élelmiszer-biztonsag, a termékminéség, a jogszabalyi megfeleléség és
a termékek eredetiségének biztositdsadhoz szlikséges infrastrukturat és munkakornyezetet felil kell
vizsgalnia legaldbb 12 havonta egyszer, illetve minden jelent&s valtozas esetén (pl. belsd auditok
vagy telephelyellendrzések keretében).

Ennek legaldbb a kovetkezbket kell tartalmaznia:

« éplletek,

- ellatérendszerek,
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2.1

2.1.1

2.1.11

2.1.1.2

2.1.1.3%

2.1.2

2.1.21

2.1.2.2%

2.1.23

» gépek és berendezések,

+ szdllitas,

« személyzeti |étesitmények,

« kornyezeti feltételek,

+ higiéniai feltételek,

« munkahely/mukaéllomas kialakitas,

- kulsé hatasok (pl. zaj, rezgés).

A kockazatok alapjan az atvizsgélas eredményeit figyelembe kell venni a beruhazastervezésnél.

L 4 . 4 . V4 Vd

Elelmiszer-biztonsagi és minéségiranyitasi rendszer
Minéségiranyitas
Dokumentumkezelés

A dokumentumok és modositasaik ellen6rzésére/kezelésére eljarast kell dokumentalni, bevezetni
és fenntartani. Minden olyan dokumentumnak, amely az élelmiszer-biztonsag, a termékmindség,
ajogszerlség, az eredetiség és a vevdi kdvetelmények megfeleldségéhez sziikséges, a legfrissebb
valtozatban kell rendelkezésre allnia. A dokumentumok barmely, ezen kévetelmények szempontjabol
kritikus médositasanak okat fel kell jegyezni.

Az élelmiszer-biztonsagi és mindségiranyitasi rendszert dokumentalni kell, be kell vezetni és fenn
kell tartani, és egy biztonsagos helyen kell tartani. Ez a fizikailag és/vagy digitalisan dokumentalt
rendszerekre egyarant vonatkozik.

Minden dokumentumnak olvashaténak, egyértelmuinek és teljes korinek kell lennie. A személyzet
valamennyi érintett tagja részére mindenkor elérhetének kell lennie.

Feljegyzések és dokumentalt informaciok

A feljegyzéseknek és dokumentalt informacidknak olvashaténak, megfelel6en kitdltdttnek és
eredetinek kell lennie. Ezeket ugy kell fenntartani/megérizni, hogy a késébbi felilirasuk vagy
maddositasuk nem megengedett. Ha a feljegyzéseket elektronikusan dokumentaljak, olyan rendszert
kell fenntartani, amely biztositja, hogy csak az arra jogosult személyzet férjen hozza a nyilvantartasok/
feljegyzések létrehozésdhoz vagy médositasahoz (pl. jelszavas védelem).

Minden feljegyzést és dokumentalt informaciot a jogszabalyi és vevéi kovetelményekkel 6sszhangban
kell megdrizni. Ha nincsenek ilyen kbvetelmények meghatarozva, a feljegyzéseket és dokumentalt
informaciokat az eltarthat6sagi idét kdvetéen minimum egy évig meg kell 8rizni. Az eltarthatésagi
idével nem rendelkezd termékek esetében a feljegyzések és a dokumentalt informaciok megérzési
id6tartamat meg kell indokolni, és az indoklast dokumentalni kell.

A feljegyzéseket és dokumentalt informdciokat biztonsagosan és konnyen hozzaférhetéen kell
tarolni.
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2.2

2.2.1

2.2.1.0%

2.2.1.2%

2213

2214

2.3

2.3.1

2.3.1.1

23.1.2

2.3.2

23.2.1

Elelmiszer-biztonsagi iranyitasi rendszer
HACCP terv

A vdllalat élelmiszer-biztonsagi irdnyitasi rendszerének alapjat egy teljes mértékben bevezetett,
szisztematikus és atfogo HACCP-alapu terv kell képezze, amely koveti a Codex Alimentarius elveit,
a helyes gyartasi gyakorlatotokat, a helyes higiéniai gyakorlatokat, valamint a gyartd és a célorszagok
jogszabdlyi kovetelményeit, amelyek tulmutatnak ezen elveken. A HACCP tervnek
telephelyspecifikusnak kell lennie, és azt a termel6 telephelyen be kell vezetni.

A HACCP tervnek ki kell terjednie az 6sszes alapanyagra, csomagoléanyagra, termékre vagy
termékcsoportra, valamint a beérkezd aruktdl a késztermékek kiszallitadsdig minden folyamatra,
beleértve a termékfejlesztést is.

A HACCP tervnek tudomanyos szakirodalmon vagy mas forrasokbdl beszerzett szakért6i
véleményeken/tanacsokon kell alapulnia, amelyek kozott szerepelhetnek kereskedelemi és iparagi
szovetségek, fliggetlen szakérték és hatdsagok. Ezeket az informacidkat az Uj miszaki/technoldgiai
fejlesztéseket figyelembe véve naprakészen kell tartani.

Az alapanyagokban, csomagoléanyagokban, feldolgozéasi médszerekben, infrastrukturaban és/
vagy berendezésekben bekovetkez6 véltozdsok esetén a HACCP tervet felil kell vizsgélni
a termékbiztonséagi kdvetelmények betartdsanak biztositasa érdekében.

HACCP elemzés

HACCP team

A HACCP team Gsszeallitasa:
A HACCP teamnek megfelelé specialis ismeretekkel és szakértelemmel kell rendelkeznie,
multidiszciplinéris teamnek kell lennie, amely magaba foglal operativ személyzetet is.

A HACCP terv kidolgozasaért és fenntartasaért felelés személyeknek egy belsé csoportvezetével
kell rendelkezniiik, és megfelel6 oktatdsban kellett részestilnilik a HACCP elvek alkalmazasa, valamint
a termékek és folyamatok specifikus ismerete terén.

Termékleiras

A termék teljes leirasat dokumentalni kell és azt karban kell tartani. A termékleirdsnak tartalmaznia
kell a termékbiztonsagra vonatkozd minden relevans informaciét, minimum a kovetkezéket:

-+ atermék Osszetétele,

- fizikai, érzékszervi, kémiai és mikrobioldgiai jellemzok,

+ atermék élelmiszer-biztonsagara vonatkozo jogi kovetelmények,

+ kezelési modszerek, csomagolas, tartdssag (eltarthatdsagi idd),

- tarolasi kortlmények, valamint a szallitas és forgalmazas mddja.
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2.3.3

23.3.1

234

2341

2.3.5

2.3.5.1

2.3.6

2.3.6.1

2.3.7

23.7.1

2.3.8

23.8.1*%

2.3.9

2.3.9.1*

A termék tervezett felhasznalasanak és a felhasznalok/fogyasztok azonositasa

A tervezett felhasznalast a termék végfogyasztdjanak varhaté felhaszndalasi médjai alapjan kell
meghatdrozni és leirni, figyelembe véve a sériilékeny fogyasztok csoportjait.

A folyamatabra megalkotasa

A folyamatdbrat minden termékre vagy termékcsoportra, tovabba a folyamatok és alfolyamatok
(ideértve az dtdolgozast és a visszadolgozast (rework)) minden valtozatara vonatkozéan dokumentalni
kell és azt karban kell tartani. A folyamatabranak azonositania kell minden egyes folyamatlépést,
valamint a CCP-khez és az egyéb szabalyozé intézkedésekhez meghatarozott minden egyes
szabdlyozast. A folyamatabrat datummal kell ellatni, és barmilyen valtozas esetén aktualizalni kell.

A folyamatabra helyszini megerdsitése

A HACCP team képviselSinek a folyamatabrat helyszini ellendrzésekkel kell verifikalniuk, az 6sszes
mUkodési szakaszban és minden m(iszakban. A folyamatéabrat sziikség szerint médositani kell.

A veszélyelemzés elvégzése minden Iépésre

Veszélyelemzést kell végezni minden lehetséges és varhato fizikai, kémiai (ideértve a radiolégiai veszélyeket
és az allergéneket is) és bioldgiai veszélyre vonatkozoéan. Az elemzésnek ki kell terjednie az élelmiszerekkel
érintkezd anyagokkal, a csomagoléanyagokkal, valamint a munkakdrnyezettel kapcsolatos veszélyekre
is. A veszélyelemzés részeként mérlegelni kell a veszélyek elé6forduldsanak valdszinliségét és
egészségkarositd hatasuk sulyossagat. Figyelembe kell venni azokat a specifikus szabalyoz6 intézkedéseket,
amelyeket az egyes jelent6s/szignifikans veszélyek szabalyozasara kell alkalmazni.

Kritikus szabalyozasi pontok és mas szabalyozo6 intézkedések meghatarozasa

Annak eldontését, hogy az a [épés, amelynél szabdlyozé intézkedést alkalmaznak CCP-nek mindsiil-e
a HACCP rendszerben, dontési fa vagy mas logikus és megalapozott eszkdz(6k) alkalmazéasaval kell
elésegiteni.

Validalt kritikus hatarérték megallapitasa minden CCP-re

Minden egyes CCP esetében meg kell hatarozni és validalni kell a kritikus hatarértékeket, hogy
azonositani lehessen, amikor kiker(l a folyamat a szabalyozott allapotbdl.

Monitoring rendszer felallitdisa minden CCP-re

KO No. 2: Minden CCP-re vonatkozéan dokumentalni kell, be kell vezetni és fenn kell tartani
specifikus monitoring/felligyel6 eljarasokat, a médszer, a mérés vagy megdfigyelés gyakorisaganak
és az eredmények rogzitésének tekintetében, hogy észlelnilehessen, ha a CCP kikeriil a szabalyozott
allapotbdl. Minden definialt CCP-t szabalyozas alatt kell tartani. Minden egyes CCP monitoringjat/
felligyeletét és szabdlyozasat feljegyzésekkel kell alatamasztani.
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2.3.9.2 A CCP monitoring/felligyelet feljegyzéseket egy, a vallalaton beliili felels személynek ellenériznie
kell, valamint a feljegyzéseket meghatarozott ideig meg kell 6rizni.

2.3.9.3 A CCP-kre meghatérozott szabalyozé intézkedések és egyéb szabalyozd intézkedések monitoringjaért/
fellgyeletéért felelés operativ személyzetnek specialis képzést/oktatast kell kapnia.

2.3.9.4 A CCP-khez nem kapcsolédé egyéb szabdlyozd intézkedéseket mérheté vagy megfigyelhetd
kritériumok alapjan kell monitorozni/feligyelni, feljegyezni és ellenérizni.

2.3.10 Helyesbité intézkedések meghatarozasa

2.3.10.1 Abban az esetben, ha a monitoring/felligyelet azt jelzi, hogy egy adott CCP-re meghatarozott
szabalyozo intézkedés vagy barmely egyéb szabalyozé intézkedés nincs szabélyozas alatt, helyesbitd
intézkedéseket kell dokumentalni és ezeket végre kell hajtani. Azilyen helyesbité intézkedéseknek
figyelembe kell vennilik a nem megfelelé termékekkel kapcsolatos intézkedéseket is, valamint
azonositani kell a gyokérokot (root cause), amiért a CCP kikerdlt a szabalyozott allapotbdl.

2.3.11 A HACCP terv validalasa és verifikalasi eljarasok Iétrehozasa

2.3.11.1 Avalidalasi eljardsokat, beleértve az élelmiszer-biztonsagot befolydsolé barmilyen médositast
kovetd ismételt validalast, dokumentalni kell, be kell vezetni és fenn kell tartani annak biztositasara,
hogy a HACCP terv alkalmas legyen a beazonositott veszélyek hatékony szabélyozésara.

2.3.11.2*Verifikélasi eljarasokat kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani annak megerdsitésére, hogy
a HACCP-terv megfelel6en miikodik. Példdk a HACCP terv verifikalasi tevékenységeire:
- belsé auditok,
 vizsgalat/tesztelés,
+ mintavételezés,
- eltérések és nemmegfeleldségek atvizsgalasa,
+ panaszok atvizsgalasa.

A verifikalast egy 12 honapos idészakon beliil legalabb egyszer el kell végezni, vagy amennyiben jelentds
valtozasok kovetkeznek be. Az ellenérzés eredményeit fel kell jegyezni, és be kell épiteni a HACCP tervbe.

2.3.12 A dokumentacié és a feljegyzések/nyilvantartasok létrehozéasa

2.3.12.1 AHACCP-tervvel kapcsolatos dokumentacidnak és feljegyzéseknek/nyilvantartasoknak, mint példaul:

+ aveszélyelemzés,

« a CCP-kre és egyéb szabélyozé intézkedésekre meghatarozott szabalyozé intézkedések meghatarozasa,
« akritikus hatarértékek meghatarozasa,

- afolyamatok,

-+ azeljarasok,

+ a CCP-kre és egyéb szabdlyozé intézkedésekre meghatarozott szabalyozé intézkedések
monitoring/felligyeleti tevékenységeinek eredményei,

+ a CCP monitoringért/felligyeletért felel6s személyzet képzési feljegyzései,

- atapasztalt eltérések és nemmegfeleléségek, valamint a végrehajtott helyesbitd intézkedések,
rendelkezésre kell &lIniuk.
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3.24

3.25

3.26

3.27

Er6forras-gazdalkodas
Emberi er6forrasok

A termék biztonsagat, mindségét, jogszabalyi megfelel6ségét és eredetiségét befolydsold munkat
végzé valamennyi munkatarsnak rendelkeznie kell a feladatkdrének megfelelé kompetenciakkal,
amelyeket oktatds, munkatapasztalat és/vagy képzés révén szerez meg.

Az élelmiszer-biztonsagra és a termékmindségre hatast gyakorld valamennyi munkakor esetében
a felel6sségi koroket, kompetencidkat és munkakori leirdsokat dokumentalni kell, be kell vezetni
és fenn kell tartani. A kulcsfontossagu szerepkorok/munkakorok betoltéit meg kell hatarozni.

Személyi higiénia

A személyi higiéniara vonatkozoé kockézatalapu kdvetelményeket dokumentalni kell, be kell vezetni
és fenn kell tartani. Ez minimum az aldbbi teriletekre terjedjen ki:

+ haj és szakall,

+ védoéruhdzat (beleértve haszndlatuk feltételeit a személyzeti Iétesitményekben),

« kézmosas, fert6tlenités és kézhigiénia,

+ evés, ivas, dohanyzas / elektromos cigaretta és egyéb dohanytermékek hasznilata,
 intézkedések sériilések, vagasok, horzsolasok esetére,

« kormok, ékszerek, mikdrmok/miszempillak és személyes targyak (beleértve a gydgyszereket),
-« fert6z6 betegségek és az élelmiszer-biztonsdgot befolydsolé egészségi dllapotok jelentése

egészségligyi szlirési eljaras keretében.

KO No. 3: A személyi higiénidra vonatkozé kovetelményeket minden érintett munkavallalénak,
alvallalkozénak és latogaténak meg kell értenie és alkalmaznia kell.

A személyi higiéniai kovetelIményeknek valé megfelelést kockdzatalapon meghatarozott
gyakorisdggal, de legalabb haromhavonta egyszer ellendrizni kell.

A kézhigiénia hatékonysaganak ellendrzésére kockazatalapu programot kell bevezetni és fenntartani.

Lathat6 ékszereket (beleértve a piercinget) és 6rakat nem szabad viselni. Barmilyen kivételt
a kockézatok alapjan atfogdan kell értékelni, és azokat hatékonyan kell kezelni.

A vagasokat és horzsolasokat olyan ragtapasszal/kotéssel kell ellatni, amely nem jelent szennyez6dési
kockazatot. A ragtapasznak/kotésnek vizallonak és a termék szinétdl eltéré szinlinek kell lennie.
Sziikség szerint:

- aragtapasznak/kotésnek fémszalat kell tartalmaznia,

« egyszer haszndlatos keszty(it kell viselni.

Azokon a munkaterileteken, ahol hajhalé/fejfedé és/vagy szakallhalé/fedé viselése szlikséges,
a termék szennyez6édésének elkeriilése érdekében a hajat/szakallat teljesen be kell fedni.
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Hasznalati utasitast/szabalyokat kell bevezetni azon munkateriletekre/tevékenységekre, ahol
(a termék szinétdl eltérd szind) kesztyd viselése szlikséges.

Minden munkavallalé szamara megfelel6 mennyiségl védéruhazatot kell biztositani.

Minden védéruhazatot alaposan és rendszeresen kell mosni/tisztitani a telephelyen beliil (in-house),
jovahagyott vallalkozék vagy a munkavallalék altal. Ezt a dontést dokumentalni kell, és ennek
kockazatalapunak kell lennie. A mosassal/tisztitdssal kapcsolatos kdvetelményeknek minimum az
alabbiakat kell biztositaniuk:

+ aszennyezett és tiszta ruhdzat mindenkori megfelel6 elkiilonitése,

» mosasi feltételek: a viz h6mérséklete és a mosdszer adagolasa,

- aszennyezddés elkeriilése a haszndlatig.
A mosas hatékonysagéat monitorozni kell.

Barmilyen egészségligyi probléma vagy fert6z6 betegség esetén, amely hatdssal lehet az élelmiszer-
biztonsagra, intézkedéseket kell tenni a szennyezddési kockazatok minimalizalasara.

Képzés és oktatas

Dokumentalt képzési és/vagy oktatdsi programokat kell bevezetnia termék- és folyamatkovetelmények,
valamint a munkavallalok képzési igényeinek figyelembevételével, a munkajuk szerint. Ezeknek
tartalmazniuk kell:

+ aképzések tartalmat,

- aképzések gyakorisagat,

o arésztvevok feladatkorét,

+ aképzés nyelvét,

+ aképzett tréner/oktatd nevét,

+ aképzés eredményességének/hatékonysaganak értékelését.

Minden munkatérs esetében alkalmazni kell a dokumentalt képzési és/vagy oktatdsi programokat,
beleértve a szezonalis és ideiglenes dolgozdkat, a kiilsé cégek alkalmazottait, akik az adott
munkaterileten dolgoznak. A munkavallalok felvételekor, a munka megkezdése elétt, a dokumentalt
képzési/oktatasi programokkal 6sszhangban kell 6ket képezni/betanitani/oktatni.

Minden képzési/oktatasi eseményrdl nyilvantartast/feljegyzést kell vezetni, amely legyen elérhetd,
és amelynek tartalmaznia kell:

+ arésztvevok nevét (aldirasukkal egyitt),
« adatumot,

- azidétartamot,

- az oktatas tartalmat,

 atréner/oktat6 nevét.

A képzési és/vagy oktatési programok eredményességének/hatékonysaganak bizonyitasara eljarast
vagy a programot kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani.

IFS FOOD 8.VERZIO

55



56

334

34

3.4.0%

34.2

343

344

3.4.5%

34.6

A képzés és/vagy oktatds tartalmat felll kell vizsgalni és sziikség esetén aktualizalni kell. Kiilonos
figyelmet kell forditani minimum az aldbbi a specifikus kérdéskorokre:

+ élelmiszer-biztonsag,

« atermékek eredetisége, beleértve az élelmiszercsalast is,
» termékmindéség,

« élelmiszer-védelem,

+ élelmiszerrel kapcsolatos jogszabalyi kovetelmények,

« termék / folyamat modositasok,

+ akorabbi dokumentalt képzési/oktatasi programok visszajelzései.

Személyzeti létesitmények

Megfelel6 személyzeti létesitményeket kell biztositani, amelyeknek ardanyos méretlinek és
a személyzet |étszamahoz igazoddan felszereltnek kell lennitk, és amelyeket ugy kell megtervezni
és ellendrizni, hogy az élelmiszer-biztonsagi kockadzatokat a lehetd legkisebbre csokkentsék. Az
ilyen létesitményeket ugy kell fenntartani, hogy megel6zzék a szennyez6dést.

A termék élelmiszerrel és itallal és/vagy idegen anyagokkal valo szennyezédésének kockazatat
a lehet6 legkisebbre kell csokkenteni. Figyelembe kell venni az automatékbdl, az étkezdébdl
szarmazo és/vagy a személyzet altal a munkahelyre behozott ételeket és italokat.

Az 6ltdzbket ugy kell elhelyezni, hogy kdzvetlen hozzaférést biztositsanak azokhoz a teriiletekhez,
ahol a csomagolatlan élelmiszereket kezelik. Ha az infrastruktura ezt nem teszi lehet6vé, alternativ
intézkedéseket kell bevezetni és fenntartani a termékszennyezési kockdzat minimalizalasara. Az
utcai/kultéri ruhdzatot és a véd6ruhazatot elkllonitve kell tarolni, kivéve, ha a szennyez&dési
kockazatok megel6zésére alternativ intézkedéseket vezettek be és tartanak fenn.

A mosdék nem nyilhatnak kozvetlentl és nem jelenthetnek szennyez6dési kockazatot azokra
a terlletekre, ahol a termékeket kezelik. A WC-ket megfelelé kézmosasi lehetdséggel kell ellatni.
A létesitményekben megfelel természetes vagy mesterséges szell6zést kell biztositani. A szennyezett
teriiletrdl a tiszta terdlet felé iranyulé mechanikus légaramlast el kell kerdilni.

Kézmosasi/kézhigiéniai létesitményeket/eszkdzoket kell biztositani, amelyek legalabb a kovetkez6
kovetelményeknek kell megfelelnitik:

+ megfelelé szamu kézmosd (mosddkagyld),
- megfeleléen elhelyezve a termelési teriiletek bejaratainal és/vagy azokon beldl,
« kizérolag kézmosasra szolgéalnak.

Hasonld létesitmények/eszkozok sziikségességét tovabbi teriileteken (pl. a csomagolasi teriileten)
a kockazatok alapjan kell meghatéarozni.
A kézhigiéniai létesitményeknek/eszk6zoknek biztositaniuk kell:

+ amegfelel6 hémérsékletl folyo ivovizet,
- amegfelel6 tisztitd és fertotlenité berendezéseket/eszkdzoket,
» amegfeleld kézszarito lehetéséget.
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Amennyiben a folyamatok magasabb szintl higiéniai szabalyozast igényelnek, a kézmoso
[étesitménynek/eszkdznek ezen feliil biztositania kell:

+ azérintés nélkul mikddé szerelvényt/csapot,

o akézfertbtlenitést,

+ akézzel torténd érintkezés nélkul nyilé hulladékgyujté edényt.

Szikség esetén a csizmak, cipbk és egyéb védéruhazat szdmara tisztitasi és fertStlenitési
[étesitményeket/eszkdzoket kell biztositani és hasznalni.

Miikodési folyamatok
Ugyfélkézpontusag és szerzé6déses megallapodas

Eljarast kell bevezetni és fenntartani az tigyfelek alapvetd igényeinek és elvarasainak azonositasara.
Az ebbdl a folyamatbdl szarmazé visszajelzéseket a vallalat folyamatos fejlesztéséhez inputként
kell felhasznalni.

Az Ggyfélmegallapodasokban rogzitett, az élelmiszer-biztonsagra és a termékmindségre vonatkozo
valamennyi kdvetelményt, valamint ezen kdvetelmények barmely médositdsat minden érintett
szervezeti egység felé kommunikalni kell, és azok bevezetését és végrehajtasat biztositani kell.

KO No. 4: Amennyiben vannak az aldbbiakra vonatkozé ligyfélmegallapodasok (vevéi kdvetelmények):

- termékreceptura (beleértve az alapanyagok jellemzéit is),

- folyamat,

- technolégiai kdvetelmények,

 tesztelési és monitoring tervek,

« csomagolas,

+ jelolés, cimkézés,

ezeket be kell tartani.

A felsé vezetés a vevoi kdvetelményekkel 6sszhangban a lehetd leghamarabb téjékoztatja az érintett

vevéket a termékbiztonsaggal vagy jogszerlséggel kapcsolatos barmely problémardl, beleértve
az illetékes hatésagok altal azonositott eltéréseket és nemmegfelel6ségeket is.

Specifikaciok és recepturak
Specifikaciok

A specifikaciokat dokumentalni kell és be kell vezetni minden késztermékre vonatkozdan. Ezeknek
naprakésznek, egyértelmiinek, tovabbd a jogszabalyi és vevdi kdvetelményekkel 6sszhangban kell lennie.
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A specifikaciok létrehozasat, jovahagyasat és mddositasat szabalyozo eljarast kell dokumentalni,
bevezetni és fenntartani. Az eljarasnak, ha sziikséges, tartalmaznia kell a specifikaciok vevé(k) altali
elfogaddst. Amennyiben azt vevék igénylik/megkdvetelik, a termékspecifikaciokat formalisan jova
kell hagyni.

Ez az eljaras foglalja magaba a késztermék-specifikaciok frissitését minden olyan médositas esetén,
amely az aldbbiakra vonatkozik:

- alapanyagok,

+ recepturak/formulak,

+ a késztermékekre hatdssal biré folyamatok,
 akésztermékekre hatassal biré csomagoldanyagok.

KO No. 5: A specifikaciokat dokumentalni kell és be kell vezetni minden alapanyagra (6sszetevok,
adalékanyagok, csomagoléanyagok, visszadolgozas (rework)) vonatkozéan. A specifikaciék
legyenek naprakészek, egyértelmiek és felejenek meg a jogszabalyi el6irasoknak, valamint
a vevoli kovetelményeknek, ha vannak ilyenek meghatarozva.

A specifikdcidoknak és/vagy azok tartalménak a helyszinen hozzaférhetének kell lennilik a személyzet
valamennyi érintett tagja szdmara.

Amennyiben a termékek cimkézésénél és/vagy promdcidja sordn valamilyen termékre vonatkozo
allitast (claim) tiintetnek fel, vagy ha bizonyos kezelési illetve el6allitadsi modszerek alkalmazasat
kizartak, intézkedéseket kell tenni az allitasnak valé megfelelés igazolasara.

Termékfejlesztés, termékmodositds, a gyartasi folyamatok médositasa

Egy a termékek és/vagy folyamatok fejlesztésére vagy modositasara vonatkozé eljarast kell
dokumentalni, bevezetni és fenntartani, amely legalabb foglalja magdba a veszélyelemzést és
a kapcsolédé kockazatok értékelését.

Az eljarasnak biztositania kell, hogy a cimkézés/jeldlés megfeleljen a rendeltetési orszag/orszagok
hatélyos jogszabalyainak és a vevéi kovetelményeknek.

A fejlesztési és/vagy médositési folyamatnak a termékdsszetételre/recepturakra, a visszadolgozasra
(rework), a csomagoldanyagokra, a gyartasi folyamatokra vonatkozé specifikaciokat kell
eredményeznie, és biztositania kell az élelmiszer-biztonsagra, a termékmindségre, a jogszerlségre,
az eredetiségre vonatkozo el6irasoknak, valamint a vevéi kdvetelményeknek valé megfelelést. Ez
magaba foglalja az lizemi probakat/kisérleteket, a termékvizsgalatokat és a folyamatmonitoringot.
A termékfejlesztés/mddositas el6rehaladasat/Iépéseit és eredményeit fel kell jegyezni.

El kell végezni az eltarthatdsagiido-teszteket vagy a megfelelé validalast mikrobioldgiai, kémiai és
érzékszervi vizsgélatokkal, figyelembe véve a termék recepturdjat/dsszetételét, cscomagolasat, gyartasat
és egyéb ismert koriilményeket. Az eltarthatosagi id6t ezen értékelés alapjan kell meghatérozni.

Az élelmiszertermékek elkészitésére vonatkozd javaslatokat és/vagy felhasznalasi utasitasokat,
amelyek kapcsolatosak az élelmiszer-biztonsaggal és/vagy termékminéséggel validalni és
dokumentalni kell.

IFS FOOD 8.VERZIO



436

4.4

44.1%

442

4.4.3%

4.4.4%

4.4.5

A cimkén feltlintetett tapértékadatokat vagy tapértékre vonatkozo allitdsokat a termék eltarthatdsagi
ideje alatt végzett tanulmanyokkal és/vagy tesztekkel kell validalni.

Beszerzés

Az alapanyagok, félkész termékek és csomagoldanyagok beszerzésére, valamint a (belsé és kiilsd)
beszallitdék jovahagydsara és monitoringjara vonatkozé eljarast kell dokumentiélni, bevezetni és
fenntartani.

Ennek az eljardsnak minimum az aldbbiakat kell tartalmaznia:

- azalapanyagokkal és/vagy beszéllitokkal kapcsolatos kockazatok,
 aszikséges teljesitménykdvetelmények (pl. tandsitas, szarmazas stb.),
« rendkivili helyzetek (pl. stirg&sségi vasarlas),

valamint a kockdazatok alapjan tovabbi kritériumok, mint példaul:

- tapasztalt és kompetens személy altal végzett auditok,

« vizsgalati eredmények,

+ beszallitéi megbizhatdség,

+ reklamdacidk/panaszok,

«  beszallitoi kérdaoiv.

A vésarolt anyagokat a kockazatok és a beszallitok statusza alapjan értékelni kell az élelmiszer-
biztonsag, a termékmindség, a jogszerliség és az eredetiség szempontjadbdél. Ezen értékelés
eredményei képezzék a vizsgalati és monitoringtervek alapjat.

Azokat a beszerzett szolgéltatasokat, amelyek a kockazatok alapjan hatassal vannak az élelmiszer-
biztonsagra és a termékmindségre, értékelni kell annak biztositasa érdekében, hogy megfeleljenek
a meghatérozott kdvetelményeknek.

Ennek minimum a kévetkez6ket kell tartalmaznia:

- szolgaltatasi kovetelmények,
beszallitdi statusz (az értékeléssel 6sszhangban),
 aszolgaltatds hatdsa a késztermékekre.

Amennyiben a termék feldolgozasanak és/vagy elsédleges csomagolasanak és/vagy cimkézésének
egy részét kiszervezik (outsourced), ezt dokumentalni kell az élelmiszer-biztonsagi és mindségiranyitasi
rendszerben, valamint az ilyen folyamatokat szabalyozni kell annak garantélasa érdekében, hogy
az élelmiszer-biztonsag, a termékmindség, a jogszerliség és az eredetiség ne keriiljon veszélyeztetésre.
Ezen kiszervezett folyamatok szabdlyozasat és ellenérzését azonositani és dokumentalni kell.
Amennyiben a vevd azt megkodveteli, bizonyitékkal kell rendelkezni arra vonatkozéan, hogy
a tajékoztattak 6ket és belegyezésiiket adték az ilyen kiszervezett folyamatokhoz.

Dokumentalni kell és be kell vezetni egy megallapodast, amely kiterjed a kiszervezett folyamatokra,

és leirja az azokkal kapcsolatban hozott intézkedéseket, ide értve a folyamat kdzbeni szabalyozasokat/
ellen6rzéseket, a vizsgalati és a monitoringterveket.
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4.4.6

4.4.7

4.5

451*

4.5.2

453

4.6

4.6.1%

4.7

4.7.1

A kiszervezett folyamatok beszallitdit a kovetkezok szerint kell jévahagyni:

+ IFSFood vagy mas, a GFSI altal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi szabvany szerinti tanusitas, vagy

 tapasztalt és kompetens személy altal végzett, dokumentalt beszallitéi audit, amely legaldbb az
élelmiszer-biztonsagra, a termékmindségre, a jogszerlségre és az eredetiségre vonatkozé
kovetelményeket tartalmazza.

Az anyagbeszerzést és a beszallitéi értékeléseket egy 12 hdnapos idészakon beliil legaldbb egyszer
at kell vizsgalni, vagy amennyiben jelentds véltozasok kovetkeznek be. Az atvizsgaldsokrol késziilt
feljegyzéseket és az értékelésbdl kovetkezd intézkedéseket dokumentalni kell.

Termékcsomagolas

A kockdzatok és a rendeltetésszer( felhasznalas alapjan a csomagoldéanyagok kulcsfontossagu
paramétereit részletes specifikdciokban kell meghatarozni, amelyek megfelelnek a vonatkozo hatalyos
jogszabalyoknak, valamint figyelembe veszik az egyéb relevéns veszélyeket vagy kockazatokat.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil6 csomagoléanyagok alkalmassagat/megfelelségét és
a funkcionalis zaroréteg(ek) meglétét minden relevéns termékre vonatkozéan validalni kell. Ezt
tesztekkel/vizsgalatokkal kell monitorozni és igazolni, mint példaul:

« érzékszervi vizsgalatok,
« tarolasi tesztek,
+ kémiai vizsgalatok,

+ migraciods vizsgalatok eredményei.

Minden olyan csomagoléanyag esetében, amely hatassal lehet a termékekre, dokumentalni kell
a jogszabalyi kovetelményeknek valé megfelelést igazolé megfelel6ségi nyilatkozatokat. Abban az
esetben, ha nincsenek alkalmazando specidlis jogszabalyi kovetelmények, bizonyitékkal kell rendelkezni
annak biztositasara, hogy a csomagoldanyagok az adott felhasznalasi célra alkalmasak. Ez vonatkozik
azon csomagoldanyagokra, amelyek hatassal lehetnek az alapanyagokra, a félkész és késztermékekre.

A felhaszndlt csomagolasnak és a cimkézésnek meg kell felelnie a csomagolt terméknek, valamint
az elfogadott vevéi termékspecifikacioknak. A cimkén szereplé informacidknak olvashatonak és
kitorolhetetlennek kell lennilik. Ezt legalabb a gyartasi folyamat elején és végén, valamint minden
termékvaltaskor ellendrizni és dokumentalni kell.

A gyar/uzem elhelyezkedése

A gyar/iizem kdrnyezetébdl (pl. talaj, levegd) eredd, az élelmiszer-biztonsagra és/vagy a termékmindéségre
gyakorolt esetleges kedvezétlen hatasokat meg kell vizsgalni. Amennyiben kockazatokat azonositottak
(pl. rendkivil poros levegd, erés szagok), intézkedéseket kell dokumentalni és bevezetni, valamint
azintézkedések eredményességét/hatékonysagét legalabb 12 hénapon bellil egyszer, illetve Iényeges
véltozasok eseten fellil kell vizsgalni.

A gyar/iizem kiilsé teriiletei
A gyar/izem valamennyi kilsé teriiletének tisztanak és rendezettnek kell lennie, tovabba ugy kell

azokat kialakitani és karbantartani, hogy a szennyez6dés megelézheté legyen. Amennyiben
a természetes vizelvezetés nem megfeleld, megfeleld vizelvezetd rendszert kell telepiteni.

IFS FOOD 8.VERZIO



4.7.2

4.8
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4.8.3

4.8.4

4.9

4.9.1

4.9.1.1*

4.9.2

4.9.2.1

4.9.2.2

49.23

A szabadtéri taroldst a lehetd legkisebb mértékdre kell korldtozni. Ha az drukat a szabadban taroljak,
biztositani kell, hogy szennyez6dési kockazat vagy az élelmiszer-biztonsagra és minéségre gyakorolt
karos hatés ne alljon fenn.

Az lizem elrendezése, folyamataramok

Az 6sszes épuletet magaba foglald helyszinrajzot dokumentalni kell és azt fenn kell tartani, amely
minimum a aldbbiak folyamataramat tartalmazza:

o késztermékek,

- félkész termékek, beleértve a visszadolgozast (rework) is,
« csomagoléanyagok,

- alapanyagok,

+ személyzet,

« hulladékok,

o Vviz.

Az aruk atvételétdl a kiszallitasig tarto folyamataramot Ugy kell bevezetni, fenntartani, felllvizsgalni
és szlikség esetén modositani, hogy az alapanyagok, csomagoléanyagok, félkész és késztermékek
mikrobioldgiai, kémiai és fizikai szennyezédési kockazatai elkeriilheték legyenek. A keresztszennyez6édési
kockézatokat hatékony intézkedésekkel kell minimalizalni.

Amennyiben mikrobiolégiai, kémiai és fizikai kockdzatokra érzékeny teriileteket azonositottak,
azokat ugy kell megtervezni és mikddtetni, hogy a termékbiztonsag ne kertiljon veszélyeztetésre.

A laboratériumilétesitmények és a gyartaskozi ellenérzések nem befolyasolhatjak a termékbiztonsagot.

Termelési és tarolohelyiségek

Epitési kovetelmények

Azokat a helyiségeket, ahol éleImiszer termékeket készitenek, kezelnek, dolgoznak fel, tarolnak,
ugy kell megtervezni, kialakitani és karbantartani, hogy az élelmiszer-biztonsag biztositva legyen.
Falak

A falakat ugy kell megtervezni és megépiteni, hogy megfeleljenek a termelési kovetelményeknek,
oly médon, hogy megakaddlyozzadk a szennyez&dést, csokkentsék a paralecsapddast és
a penészesedés kialakulasat, megkonnyitsék a takaritast és sziiksége esetén a fert6tlenitést.

A falak feliileteit ugy kell fenntartani/karbantartani, hogy megakadalyozzak a szennyezédést és
kdnnyen tisztithatdk legyenek; a termékszennyez6édés kockdzatanak minimalizaldsa érdekében

vizhatlannak és vizallénak kell lenniik.

A falak, padlék és mennyezetek csatlakozasait/illesztéseit Ugy kell kialakitani, hogy megkdnnyitsék
a takaritast és szlikség esetén a fert6tlenitést.
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4.9.3

4.9.3.1

4.9.3.2

4933

494

4.94.1

4.94.2

4.9.5

4.9.5.1

4.9.5.2

4953

4954

Padlék, padozat

A padozatboritast ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy megfeleljen a termelési kdvetelményeknek,
és ugy kell fenntartani/karbantartani, hogy megakadalyozza a szennyez&dést, valamint megkonnyitse
a takaritast és sziikség esetén a fertétlenitést. A fellileteknek vizhatlannak és kopaséllénak kell
lennie.

Biztositani kell a viz és egyéb folyadékok higiénikus elvezetését. A vizelvezetd/csatorna rendszereket
ugy kell megtervezni, kiépiteni és fenntartani/karbantartani, hogy minimalizéljak a termékszennyezédés
kockazatat (pl. kartevék bejutasa, szagok vagy szennyezéanyagok atvitele szempontjabdl érzékeny
teruletek), és legyenek kdnnyen tisztithatok.

Olyan teriileten, ahol éleImiszert kezelnek, a gépeket és a csévezetékeket ugy kell kialakitani, hogy
a szennyviz lehetéleg kdzvetleniil a lefolyéba folyhasson.

A viznek és mas folyadékoknak megfeleld intézkedések alkalmazasaval nehézség nélkiil el kell
jutniuk a lefolyokhoz. Pang6 viz/folyadék, tocsak kialakuldsat meg kell akadalyozni.

Mennyezetek, mennyezeti szerelvények

A mennyezeteket (vagy ahol nincs mennyezet, ott a teték belsé oldalat) és a magasban levé
szerelvényeket (beleértve a csévezetékeket, kdbelcsatornakat, lampakat stb.) ugy kell megtervezni,
kialakitani és fenntartani/karbantartani, hogy a szennyezédés és a kondenzacio felhalmozddasa
a lehet6 legkisebb legyen, és ne jelentsen fizikai és/vagy mikrobioldgiai szennyezdédési kockéazatot.
Almennyezetek esetén hozzaférést kell biztositani az dlmennyezet feletti tires teriilethez a takaritas
és a karbantartds megkonnyitésére, valamint a kartevék elleni védekezésre.

Ablakok és egyéb nyilasok

Az ablakokat és egyéb nyilasokat ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy elkerdljik a szennyez6dések
felhalmozodasat, és ugy kell fenntartani/karbantartani azokat, hogy megakadalyozzak a szennyez&dést.

Ahol fennall a szennyez6dés kockazata, az ablakoknak és a tetéablakoknak a gyartas alatt zarva és
rogzitve kell maradniuk.

Amennyiben az ablakokat és a tet6ablakokat ugy tervezték, hogy szell6ztetés céljabdl kinyithatok
legyenek, azokat konnyen tisztithatd, kértevék ellen védé haldval, vagy més megoldassal kell ellatni

a szennyez6dések elkeriilése érdekében.

Azokon a teriileteken, ahol csomagolatlan termékeket kezelnek, az ablakokat védeni kell torés ellen.
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Ajtok és kapuk
Az ajtokat és kapukat ugy kell fenntartani/karbantartani, hogy megakadalyozzék a szennyezédést

és konnyen takarithatok legyenek. Ezeket nem nedvszivd anyagokbdl kell tervezni és kialakitani,
hogy elkerilhetd legyen:

« atoredezésiik/szilankosodasuk,
- alepergd festék,

+ akorroézio.
A kulsé ajtokat és kapukat ugy kell kialakitani, hogy megakadalyozzak a kartevék bejutasat.

A terileteket elvalaszté mlanyag szalagfliggonyoket ugy kell fenntartani/karbantartani, hogy
megakadalyozzak a szennyez6dést és kdnnyen tisztithatdk legyenek.
Vilagitas

Minden gyartasi, tarolasi, atvételi és kiszallitasi teriletnek megfelelé megvilagitassal kell rendelkeznie.

Légkondicionalds, szell6zés

Minden teriileten megfelel6 természetes és/vagy mesterséges szell6zést kell tervezni, kialakitani
és fenntartani.

Amennyiben szelléztet6berendezés van felszerelve, a szlir6knek és egyéb alkatrészeknek kdnnyen
hozzéférhetének, ellendrizhetének, valamint szlikség szerint tisztithatdnak vagy cserélhetének kell lenniiik.

A légkondicionald berendezések és a mesterséges légaramlas nem veszélyeztethetik a termékbiztonsagot
és termékmindségét.

Azokon a teriileteken, ahol jelentés mennyiségu por keletkezik, porelszivd berendezéseket kell
tervezni, kialakitani és fenntartani/karbantartani.

Viz

A kézmosdashoz, takaritdshoz és fertétlenitéshez, valamint a gyartasi folyamat sordn 6sszetevéként
felhasznalt viznek a felhaszndlas helyén ivéviz minéséglinek kell lennie, tovabba megfelel

mennyiségben kell rendelkezésre allnia.

A viz (beleértve a visszaforgatott vizet), a g6z és a jég mindségét kockazatalapu mintavételi terv
alapjan kell monitorozni/ellendrizni.

A folyamatok soran felhasznalt visszaforgatott viz nem jelenthet szennyez6dési kockézatot.
A nem ivovizet killon, megfeleléen jeldlt csévezetékben kell szallitani. Az ilyen csévezetékek nem

csatlakozhatnak az ivovizhaldzathoz, tovabba nem tehetik lehetévé a visszaaramlast, az ivovizforrasok
vagy az lizemi kdrnyezet szennyez6désének megelézése érdekében.
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4.9.10 Sdritett leveg6 és gazok

4.9.10.1* Az élelmiszerekkel, illetve az élelmiszerrel érintkezé anyagokkal kozvetleniil érintkezésbe keriild

s(ritett levegé min6ségét a kockazatok alapjan monitorozni/ellendrizni kell. A suritett levegé nem
jelenthet szennyezddési kockazatot.

4.9.10.2 Azélelmiszerrel, illetve az élelmiszerrel érintkezd anyagokkal kdzvetlen érintkezésbe keriilé gazok

4.10

4.10.1*

4.10.2

4.10.3

4.10.4*

4.10.5%

4.10.6

4.10.7

esetében igazolni kell, hogy azok az adott rendeltetésszer( felhasznalasra biztonsdgosak és megfelels
mindséguek.

Takaritas és fertotlenités

A kockdazatalapu takaritasi és fertétlenitési Gtemterveket validalni kell, dokumentalni kell és be kell
vezetni. Ezekben specifikalni kell:

- a célokat,

- afelelésségeket,

- afelhasznalasra kerll6 termékeket és hasznalati utasitasukat,

+ atisztitd- és fertbtlenitészerek adagolasat,

- atakaritas és fertétlenitési tevékenységek terileteit és idSintervallumait,

- atakaritas és fertétlenités gyakorisagat,

+ aCIP (Cleaning In Place) takaritas kritériumait, amennyiben alkalmazhatok,

- adokumentalasi kdvetelményeket,

+ aveszélyt jelz6 szimbdélumokat (ha szikséges).

A takaritasi és fertétlenitési tevékenységeket végre kell hajtani, amelyeknek megfeleld tisztasagu
helyiségeket, [étesitményeket és berendezéseket kell eredményeznitik.

A takaritasi és fert6tlenitési tevékenységeket dokumentalni kell, és ezeket a feljegyzéseket egy,
a véllalaton belil kijelolt személynek ellenériznie kell.

Takaritasi és fertotlenitési tevékenységet csak kompetens személyzet végezhet. A személyzetet ki
kell képezni és rendszeresen Ujra kell oktatni a takaritési és fert&tlenitési Gtemtervek végrehajtasara.

A takaritd és fertétlenitdé berendezések/eszkozok rendeltetésszer(i hasznalatat egyértelmiien meg
kell hatarozni. Ezeket ugy kell haszndlni és térolni, hogy elkeriilheté legyen a szennyezddés.

A takarito és fertétlenité vegyszerekhez biztonsagi adatlapoknak és haszndlati utasitdsoknak kell
rendelkezésre allniuk a helyszinen. A takarito és fert6tlenitési tevékenységekért felel6s személyzetnek
ezen utasitasokat ismernitk kell.

A takaritasi és fert6tlenitési intézkedések hatékonysagat verifikalni/ellenérizni kell. A verifikalasnak/
ellendérzésnek kockazatalapu mintavételi terven kell alapulnia, és figyelembe kell vennie egy vagy
tobb modszert/intézkedést, példaul:

. szemrevételezés,

+ gyorstesztek,

- analitikai vizsgalati médszerek.

Az ebbdl kovetkezd intézkedéseket dokumentélni kell.
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A takaritasi és fert6tlenitési itemterveket fellil kell vizsgalni és sziikség esetén modositani kell,
amennyiben a termékekben, eljarasokban vagy a takarité és fertétlenité berendezésekben/
eszkozdkben véltozasok kdvetkeznek be.

Amennyiben egy vallalat kilsé (third-party) szolgaltatot vesz igénybe a termelési terlleteken
végzett takaritasi és fertétlenitési tevékenységek elvégzésére, a szolgaltatasi szerz6désben
dokumentalni kell a fent emlitett 6sszes kdvetelményt.

Hulladékgazdalkodas

A keresztszennyezddés megel6zése érdekében hulladékkezelési eljarast kell dokumentalni, bevezetni
és fenntartani.

A hulladékértalmatlanitasra vonatkozé valamennyi helyi jogszabdlyi eléirasnak meg kell felelni.

Az élelmiszer-hulladékot és egyéb hulladékot a lehetd leggyorsabban el kell tavolitani azon
tertiletekrél, ahol élelmiszert kezelnek. A hulladékok felgylilemlését el kell kerdilni.

A hulladékgytjté konténereket/edényeket egyértelmlen meg kell jel6lni, azokat megfelel6en kell
kialakitani és karbantartani, valamint kdnnyen takarithaténak és sziikség szerint fert6tlenithetének
kell lennitik.

Ha egy vallalat ugy dont, hogy az élelmiszerhulladékot elkiiloniti és visszavezeti a takarmanyellatasi
lancba, intézkedéseket vagy eljarasokat kell bevezetni az anyag szennyez6désének és romlasanak
megelézésére.

A hulladékot a tervezett drtalmatlanitdsi médnak megfeleléen kiilon tartalyokban/edényekben kell
gy(jteni. Az ilyen hulladékot csak erre feljogositott, engedéllyel rendelkezé harmadik fél tavolithatja
el és kezelheti. A vallalatnak nyilvantartast kell vezetnie a hulladékok eltavolitasarol/artalmatlanitasardl.

Idegenanyag- és vegyianyagkockazat-csokkentés

KO No. 6: A kockazatok alapjan eljarasokat kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani az
idegen anyagokkal valé szennyezédés megel6zésére. A szennyezett termékeket nemmegfelel6
termékként kell kezelni.

A feldolgozas alatt all6 termékeket fizikai szennyez6déstdl védeni kell, ideértve, de nem kizarélagosan
a kovetkezOket:

+ kornyezeti szennyezddések,

+ gépekbdl szarmazé olajok/kenbéanyagok vagy csepegd folyadékok,

+ porszennyezés.

Kulon figyelmet kell forditani a termékszennyezés-kockézatokra, amelyek szarmazhatnak:

- aberendezésekbdl és eszkozokbal,

« acsbvezetékekrdl/csévezetékekbol,

+ akozlekedd utakbol,

- a platformokbal,

« alétrakrol.
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41212
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4.13.1

Ha a technoldgiai jellemzdék és/vagy igények/kdvetelmények miatt nem lehetséges a termékek
védelme, megfelel ellendrzd intézkedéseket kell bevezetni.

A telephelyen beliil minden vegyi anyagnak a célra alkalmasnak kell lennie, azt olyan médon kell
jelolni/cimkézni, térolni és kezelni, hogy ne jelentsen szennyezédési kockazatot.

Amennyiben fém- és/vagy egyéb idegen anyag detektorok alkalmazasa szlikséges, azokat ugy kell
telepiteni/installalni, hogy a lehetd legnagyobb hatékonysaggal biztositsdk a detektdlast, és megelézzék
a tovabbi/késébbi szennyezédést. A detektorokat a meghibasodas elkerilése érdekében 12 hénapon
bellil legaldbb egyszer karbantartasnak kell alavetni vagy amikor jelentds valtozasok kovetkeznek be.

Specifikalni kell az idegen anyagok kimutatasara és/vagy eltavolitasara tervezett valamennyi
berendezés és mddszer pontossagat. Az ilyen berendezések és modszerek mikodbképességét
kockézatalapu gyakorisaggal kell tesztelni. Hiba vagy meghibasodas esetén a termékekre és
folyamatokra gyakorolt hatést értékelni kell.

A potencidlisan szennyezett termékeket el kell kiloniteni. Az elkilonitett termékekhez valo
hozzaférést, tovabba azok tovabbi kezelésére vagy vizsgalatara irdnyuld miveleteket csak az erre
felhatalmazott személyzet végezheti.

Azokon a terileteken, ahol alapanyagokat, félkész és késztermékeket kezelnek, az liveg és/vagy
torékeny anyagok hasznélatét ki kell zarni. Ahol az Giveg és/vagy torékeny anyagok jelenléte nem
keriilhetd el, ott a kockazatokat szabalyozni kell, valamint az Givegnek és/vagy térékeny anyagoknak
tisztanak kell lennilik, és nem jelenthetnek kockazatot a termékbiztonsagra.

Kockazatalapu intézkedéseket kell bevezetni és fenntartani az ivegcsomagolasok, az tivegedények
vagy mas tipusu csomagoloedények gyartasi folyamat sordn torténd kezelésére (pl. atforditas,
kifujas, kidblités stb.). Ezen folyamatlépést kvetden nem dllhat fenn tovabbi szennyezédési kockazat.

Eljaras(oka)t kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani, amelyek leirjak az Gvegtorés és/vagy
torékeny anyagok sériilése esetén teendd intézkedéseket. Az ilyen intézkedéseknek tartalmazniuk
kell az elkiilonitendd aruk kdrének meghatérozasat, a kijeldlt, jogosult személyzet meghatarozasat/
megnevezését, a gydartasi kdrnyezet tisztitasat és sziikség esetén fertdtlenitését, valamint a gyartosor
tovabbi termelésre valé Ujrainditasanak engedélyezését.

Az Uiveg és a torékeny anyagok toréseit fel kell jegyezni. A kivételeket indokolni és dokumentalni kell.

Ha az idegen anyagok detektalasara vizudlis ellendrzést alkalmaznak, a munkavallalokat ki kell
képezni, és az ellendrzést végz6 személyeket megfelel6 gyakorisaggal kell cserélni/rotélni a folyamat
hatékonysdgdnak maximalizélasa érdekében.

Azokon a teriileteken, ahol alapanyagokat, félkész és késztermékeket kezelnek, a fa anyagok/
eszk6zok hasznalatat ki kell zarni. Ahol azonban a fa jelenléte nem keriilhetd el, ott a kockazatokat
szabalyozni kell, és az a fa anyagoknak/eszk6zoknek tisztanak kell lenniiik, és nem jelenthetnek
kockazatot a termékbiztonsagra.

Kartevé-monitoring és kartevok elleni védelem

A telephely helyiségeit és berendezéseit Ugy kell megtervezni, megépiteni és fenntartani/
karbantartani, hogy megel6zzék a kartevéfertézéseket.
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A kockazatalapu kartevék elleni védekezési és kartevdirtasi intézkedéseket dokumentalni kell,
azokat be kell vezetni és fenn kell tartani. Ezeknek meg kell felelnitik a helyi jogi kovetelményeknek,
és legalabb a kdvetkezbket kell figyelembe vennitik:

- az lizemi kornyezetet (potencidlis és célzott kartevok),

- azalapanyagok és késztermékek tipusat,

+ ahelyszinrajzot az alkalmazasi terilettel (csapdak térképe),

- a kartevdaktivitasra hajlamos/érzékeny épitményszerkezeteket, példdul mennyezetek, pincék,
cs6vezetékek, sarkok,

« akihelyezett csapdék azonositasat,

- afelel6sségeket (belso és kiilsd),

- azalkalmazott (vegy)szereket és azok haszndlati és biztonsagi utasitdsait,

- azellendrzések gyakorisagat,

- abérelt taroldhely(ek)et, amennyiben vannak ilyenek.

Amennyiben egy vallalat kiilsé (third-party) szolgaltatét vesz igénybe a kértevék elleni védelemre,
kartevéirtasra, a szolgdltatasi szerz6désben dokumentalni kell a fent emlitett kovetelményeket.
A kartevok elleni védekezési és kartevdirtasi tevékenységek feliigyeltére a vallalatnal ki kell jeldIni
egy kompetens személyt. Még akkor is, ha a kartevék elleni védekezési és kartevdirtasi tevékenységet
kiszervezik, a sziikséges intézkedésekért (beleértve a kartevdirtasi tevékenységek folyamatos
felugyeletét) a véllalaton bellil marad a felel6sség.

A kartevok ellenbrzését és az ebbdl kovetkez6 intézkedéseket dokumentalni kell. Az intézkedések
bevezetését monitorozni kell és fel kell jegyezni. Minden fertézést dokumentalni kell, és megfelel6
kartevéellendrzési/kartevéirtasi intézkedéseket kell hozni.

A csalétkek, csapdék és rovarcsapdak legyenek teljesen miikodéképesek, tovabba legyenek a célnak
medgfeleléen kialakitva, a megfelel6 szdmban és helyen kihelyezve, és oly médon hasznalva, hogy
a szennyezddés elkerulhetd legyen.

A beérkez6 szallitmanyokat érkezéskor at kell vizsgalni a kartevék jelenlétére. Minden megallapitast
fel kell jegyezni.

A kértevék elleni védekezési és kartevdirtasi intézkedések eredményességét/hatékonysagat
monitorozni kell, ide értve a trendelemzést is, hogy idében megfelel6 intézkedéseket lehessen
hozni. A monitoringrél/ellenérzésrél késziilt feljegyzéseknek rendelkezésre kell aliniuk.

Az aruk atvétele és tarolasa

Minden beérkezé arut, beleértve a csomagoléanyagokat és a cimkéket is, ellendrizni kell
a specifikacioknak és a meghatarozott kockazatalapu monitoringtervnek valé megfelelés
szempontjabdél. A monitoringtervet kockazatértékeléssel kell alatdmasztani. Az ellen6rzésekrdl
készult feljegyzéseknek rendelkezésre kell dliniuk.

Olyan rendszert kell bevezetni és fenntartani, amely biztositja, hogy az alapanyagok, félkész és késztermékek,
valamint a csomagoldanyagok tarolasi koriilményei megfeleljenek a termékspecifikacioknak, és ne

gyakoroljanak negativ hatast mas termékekre.

Az alapanyagokat, csomagoléanyagokat, félkész és késztermékeket ugy kell térolni, hogy
minimalizaljdk a szennyezédési kockazatot vagy barmely mas negativ hatast.
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Megfeleld tarolohelyiségeket kell biztositani a munkafolyamatokhoz hasznalt anyagok, technolégiai
segédanyagok és adalékanyagok tarolasara. A taroléhelyiségek/tarololétesitmények kezeléséért
felel6s személyzetet ki kell képezni.

Minden terméket azonositani kell. A termékek felhasznalasanal a FIFO (First In First Out — beérkezés
szerinti sorrend) és/vagy a FEFO (First Expired First Out — eltarthat6sagi id6 szerinti sorrend) elveket
kell kovetni.

Amennyiben egy vallalat kiilsé (third-party) tarolasi/raktarozasi szolgéltatot veszigénybe, a szolgéltatd
legyen tanusitott az IFS Logistics vagy az adott alkalmazaési teriiletre vonatkozd mads, a GFSI éltal
elismert, tanusitasi szabvany szerint. Ellenkezé esetben biztositani kell, hogy a véllalat sajat tarolasi
gyakorlataval egyenértékl minden kovetelmény teljesiiljon, és ezeket a vonatkozé szerzédésben
meg kell hatarozni.

Szallitas
A jarm( rakterében 1évé koriilményeket, példaul az aldbbiak hidnyat:

« furcsa szagok,

+ nagy porterhelés,

» kedvezétlen pératartalom,
» kartevok,

+ penészesedés,

a berakodas el6tt ellendrizni és dokumentalni kell a meghatarozott feltételeknek valé megfelelés
biztositasa érdekében.

Ha az drukat bizonyos hémérsékleten szallitjak, a jarmivek belsé hémérsékletét a berakodas elétt
ellendrizni és dokumentalni kell.

A szallitas soran, beleértve a be- és kirakodast is, a szennyez6dés megeldzésére szolgalé eljarasokat
kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani. Amennyiben alkalmazhato, figyelembe kell venni
a kilonboz6 arukategoridkat (pl. élelmiszer és nem-élelmiszer egyditt széllitasa).

Ha az drukat bizonyos hémérsékleten szallitjdk, biztositani kell a megfelel6 hémérséklettartomany
fenntartasat a szallitas soran, és ezt dokumentalni kell.

Kockazat alapu higiéniai kovetelményeket kell bevezetni minden szallitéjarm(ire és a be- és kirakodashoz
hasznalt berendezésre (pl. a siloberendezések tdmléi). A megtett intézkedéseket fel kell jegyezni.

A be- és kirakodasi teriileteknek a rendeltetésiiknek megfelelének kell lenniiik. Ezeket ugy kell
kialakitani, hogy:

+ a kartevOk bejutasanak kockézata csokkenjen,

« atermékeket védjék a kedvezétlen iddjarasi viszonyoktol,

- elkerilheté legyen a hulladék felhalmozddasa,

» megakadalyozzak a paralecsap6dasat és a penészesedést,

- atakaritas, illetve amennyiben sziikséges, a fert6tlenités konnyen kivitelezhet6 legyen.
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Amennyiben egy vallalat kiilsé (third-party) szallitmanyozési szolgéltatét vesz igénybe, a szolgaltatd
legyen tanusitott az IFS Logistics vagy az adott alkalmazasi teriiletre vonatkozé mas, a GFSI altal
elismert, tanusitasi szabvany szerint. Ellenkezé esetben biztositani kell, hogy a vallalat sajat
széllitmanyozasi gyakorlataval egyenértéki minden kévetelmény teljesiljon, és ezeket a vonatkozd
szerz6désben meg kell hatarozni.

Karbantartas és javitas

Karbantartasi tervet kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani, amely az élelmiszer-biztonsag,
a termékmindség és a jogszabalyi megfelel6ség szempontjabdl kritikus valamennyi berendezést
lefedi (beleértve a szallitbeszkozoket és a taroldhelyiségeket/taroldberendezéseket is). Ez egyarant
vonatkozik a belsé karbantartasi tevékenységekre és a szolgaltatdkra. A tervnek tartalmaznia kell
a felelésségi koroket, prioritasokat és hataridoket.

A karbantartasi és javitasi munkélatok sordn és azok befejezése utén biztositani kell az élelmiszer-
biztonsagot, a termékmindséget, a jogszerliséget és az eredetiség megdbrzését. A karbantartasi és
javitasi munkakrol feljegyzést/nyilvantartast kell vezetni.

A karbantartdshoz és javitdshoz hasznalt valamennyi anyagnak alkalmasnak kell lennie
a rendeltetésszerl hasznélatra, és nem jelenthetnek szennyezédési kockazatot.

Az élelmiszer-biztonsag és a termékmindség szempontjabdl Iényeges létesitmények és berendezések
(ide értve a szdllitast is) meghibasodasait és izemzavarait azonositani, dokumentalni kell, valamint
azokat at kell vizsgélni, hogy haladéktalan intézkedések torténjenek, valamint, hogy a karbantartasi
tervet fejlesszék.

Az ideiglenes javitasokat ugy kell elvégezni, hogy ne veszélyeztessék az élelmiszer-biztonsagot és
a termékmindséget. Az ilyen munkat dokumentalni kell, és révid tadva hatarid6t kell kitGzni a probléma
végleges megsziintetésére/kijavitasara.

Ha egy vallalat kiilsé (third-party) karbantartasi és javitasi szolgéltatot vesz igénybe, a termékszennyezés
megel6zése érdekében a szolgaltatasi szerz6désben meg kell hatdrozni, dokumentalni kell és fenn kell
tartani azanyagokra, a berendezésekre és a m(ikodési szabalyokra vonatkozé dsszes vallalati kovetelményt.

Berendezések

A berendezéseket a rendeltetésszerl hasznalatnak megfeleléen kell megtervezni és meghatarozni/
specifikalni. Az Gj berendezések lizembe helyezése el6tt validalni kell az élelmiszer-biztonsagra,
a termékmindségre, a jogszerliségre, az eredetiségre vonatkozé és a vevéi kdvetelményeknek valod
medgfeleldséget.

Minden olyan berendezés és eszkdz esetében, amely hatéssal lehet a termékre, dokumentalni kell
a jogszabalyi kdvetelményeknek valé megfelelést igazold bizonyitékokat.
Amennyiben nincsenek specifikus jogi kévetelmények, bizonyitéknak kell rendelkezésre dlInia, példul:

+ megfeleléségi tanusitvany,
« muszaki specifikacio,
- agyartd nyilatkozata,

annak bizonyitaséra, hogy alkalmasak a rendeltetésszer( hasznélatra.
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A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy lehetdvé tegyék a hatékony takaritasi, fert6tlenitési és
karbantartasi mlveletek elvégzését.

A termék gyartdsa soran alkalmazott minden berendezésnek olyan éllapotban kell lennie, amely
nem veszélyezteti az élelmiszer-biztonsdgot és a termékmindséget.

A berendezés megvaltoztatasa/mddositasa esetén fellil kell vizsgalni a folyamat jellemzdit annak
biztositasa érdekében, hogy az élelmiszer-biztonsag, a termékmindség, a jogszerlség, az eredetiség
és a vevoli kdvetelmények teljestljenek.

Nyomonkovethetdség

KO No. 7: A nyomonkovethetdségi rendszert dokumentalni kell, azt be kell vezetni és fenn kell tartani.
Ezen rendszernek lehetévé kell tennie aterméktételek azonositasat, tovabba aterméktételek
kapcsolatat az alapanyagok és az élelmiszerekkel érintkezé csomagoléanyagok és/vagy a jogi és/vagy
relevans élelmiszer-biztonsagi informaciékat hordozé anyagok tételeivel. A nyomonkovethetdségi
rendszernek tartalmaznia kell az alabbiakra vonatkozé 6sszes relevans feljegyzést:

. atvétel,

- feldolgozas minden lépése,

- visszadolgozas (rework) hasznalata,

« kiszallitas/forgalmazas.
A nyomonkovethet6séget a vevének torténd szallitasig biztositani és dokumentalni kell.

A nyomonkovethet8ségi rendszert, beleértve az anyagmérleget is, 12 hénapon beliil legaldabb
egyszer tesztelni kell, vagy minden jelent&s valtozas esetén. A teszt mintdinak tikroznitk kell
a véllalat termékvalasztékdnak 0sszetettségét. A teszt feljegyzéseinek igazolniuk kell az "upstream”
és "downstream" nyomonkovethetéséget (a kiszallitott terméktdl az alapanyagokig és forditva az
alapanyagoktdl a kiszallitott termékekig).

A késztermékektél a felhasznalt alapanyagokig, valamint a vevokig torténé nyomonkovethetéséget
legfeljebb négy (4) 6ran belll biztositani kell. A teszteredményeket, beleértve az informaciok
0sszegy(jtésére forditott id6t is, rogziteni kell, és amennyiben sziikséges intézkedéseket kell hozni.
Ha a vevéi elvardsok a négy (4) 6ranaél révidebb nyomonkdvethetdségi id6keretet hatdroznak meg,
a véllalatnak ennek megfeleld id6keret-célokat kell kialakitania és biztositania kell azok teljesitését.

A félkész vagy késztermék-tételek jelolését kdzvetleniil a termékek csomagolasakor kell elvégezni
annak érdekében, hogy a termékek egyértelmi nyomonkovethetésége biztositott legyen.
Amennyiben az druk cimkézése/jeldlése késébbi idépontban térténik, az ideiglenesen tarolt
termékeket egyértelmu tételazonosité jeldléssel kell ellatni. A cimkézett aruk eltarthatdsagi idejét
(pl. min6ségmeg0rzési idejét) az eredeti gyartasi tétel alapjan kell meghatarozni.

Ha a vevd kéri, a gyartasi tétel vagy a batchszém alapjan azonositott reprezentativ mintakat meg kell
6rizni és megfeleléen kell tarolni a késztermék "Fogyaszthatd" vagy "Min6ségét megbrzi" ddtumanak
lejartdig, valamint sziikség esetén egy meghatarozott id6tartamig a lejarati datum utan is.
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Allergénkockazat-csokkentés

Minden alapanyagra kockazatértékelést kell végezni a jelolést igényld allergének azonositasara,
ideértve ajogszabdly szerint jeloléskoteles allergénekkel torténé véletlen vagy technikailag
elkerllhetetlen keresztszennyezédéseket és ezen allergének nyomait is. Ezeknek az informacidknak
rendelkezésre kell dlinia a késztermékek értékesitési orszagara/orszagaira vonatkozdan, valamint
minden alapanyagra dokumentalni kell és fenn kell tartani azokat. Folyamatosan naprakész listat kell
vezetni a telephelyen felhasznalt allergéneket tartalmazé alapanyagokrél. Ebben meg kell jeldini
minden olyan keveréket és recepturat, amelyhezilyen allergéneket tartalmazo alapanyagokat adnak.

Kockazatalapu intézkedéseket kell bevezetni és fenntartani az atvételtdl a kiszallitasig annak érdekében,
hogy a termékek allergénekkel torténd potencialis keresztszennyezédése minimalizélhato legyen.
A potencidlis keresztszennyezédési kockazatokat minimum az alabbiakat figyelembe véve kell értékelni:

« kornyezet,

+ szdllitas,

- tarolas,

- alapanyagok,

+ személyzet (beleértve a véllalkozdkat és a latogatokat).

A bevezetett intézkedéseket monitorozni/felligyelni kell.

A jeloléskoteles allergéneket tartalmazéd késztermékeken az allergéneket a jogszabalyi
kovetelményeknek megfeleléen kell jeldlni. A jogszabaly szerint jeldléskoteles allergénekkel torténd
véletlen vagy technikailag elkeriilhetetlen keresztszennyez6déseket és ezen allergének nyomait
jelolni kell. A dontésnek kockazatalapunak kell lennie. A termék cimkéjén figyelembe kell venni
a véllalatnal feldolgozott alapanyagokban levé lehetséges allergén-keresztszennyezédéseket is.

Elelmiszercsalas

Meg kell hatarozni az élelmiszercsalds-sebezhetdséqgi értékeléssel és az enyhitési tervvel kapcsolatos
feladatokat. A felelés személy(ek)nek megfelel6 specidlis ismeretekkel kell rendelkeznie.

Dokumentalt élelmiszercsalas-sebezhetbségi értékelést, beleértve az értékelési kritériumokat is,
kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani. Az értékelésnek ki kell terjednie valamennyi alapanyagra,
Osszetevdre, csomagoldanyagra és kiszervezett folyamatra, hogy meghatarozzak a helyettesitéssel,
a szandékos félrejeldléssel, az élelmiszerhamisitassal és a vevdé megtévesztésére szolgalo
hamisitvanyokkal kapcsolatos csalasok kockdazatat.

A sebezhet8ségi értékelésen alapuld élelmiszercsalas-enyhitési tervet kell dokumentalni, bevezetni
és fenntartani, amelybe a vizsgalati és monitoring modszereket is bele kell foglalni.

Az élelmiszercsalds-sebezhet6ségi értékelést egy 12 hénapos idészakon belll legaldbb egyszer

felul kell vizsgalni, vagy amennyiben jelent6s valtozasok kovetkeznek be. Amennyiben szlikséges,
az élelmiszercsalas-enyhitési tervet at kell vizsgélni és aktualizalni kell.
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Elelmiszer-védelem

Definidlni kell az élelmiszer-védelemmel kapcsolatos felel6sségeket. A felel6s személy(ek)nek
medfeleld specidlis ismeretekkel kell rendelkeznie.

EleImiszer-védelmi eljarast kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani a potencialis fenyegetések

azonositasara és az élelmiszer-védelmi intézkedések meghatdrozdsara. Ennek minimum

a kovetkezoket kell tartalmaznia:

- ajogi kdvetelményeket,

+ a kritikus terlletek és/vagy folyamatok/gyakorlatok azonositasat, valamint az alkalmazottak
hozzaférésére vonatkozé szabalyokat/iranyelveket,

- alatogatokat és a vallalkozokat,

- hogyan kell kezelni a kiilsés ellenérzéseket és a hatdsagi latogatasokat,

+ barmely mas megfeleld szabalyozé intézkedést.

Az élelmiszer-védelmi terv hatékonysagat tesztelni kell, valamint a tervet felil kell vizsgalni 12
honapon beliil legaldbb egyszer vagy minden jelentds valtozas esetén.

Mérések, elemzések, fejlesztések
Bels6 auditok

KO No. 8: Egy hatékony belsé audit programot kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani,
amely biztositja, hogy az IFS szabvany valamennyi kvetelményét auditaljak. Ezt a tevékenységet
egy 12 hénapos idészakon beliil kell tervezni, és végrehajtasa nem haladhatja meg a 15 hénapot.
A vallalatnak kockazatértékeléssel kell meghataroznia azokat az élelmiszer-biztonsag és
a termékmindéség szempontjabdl kritikus tevékenységeket, amelyeket gyakrabban kell auditalni.
Ez a kovetelmény vonatkozik a véllalat tulajdonaban Iévé vagy a vallalat altal bérelt kiilsé
taroléhelyekre/raktarakra is.

Az auditoroknak kompetensnek és az auditélt szervezeti egységtdl figgetlennek kell lennitik.

A belsé auditokat dokumentalni kell, az eredményeket kozoIni kell a felsévezetéssel és az adott
tevékenységekért felels személyekkel. A megfeleléseket, az eltéréseket és a nemmegfeleléségeket
dokumentalni kell, és azokat az illetékes személyek szdmara kommunikalni kell.

Telephelyi és Gizemi ellenérzések

A telephelyi és Gzemi ellen6rzéseket meg kell tervezni és végre kell hajtani, lefedve bizonyos
terlleteket/témakoroket, mint példaul:

-+ atermelési és tarolohelyiségek infrastrukturajanak allapota,

« akulsé tertletek,

- atermékellenérzés a feldolgozas soran,

- ahigiénia a feldolgozas soran és az infrastrukturaban,
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- azidegen anyagokkal kapcsolatos veszélyek,

+ aszemélyi higiénia.

Az ellendrzések gyakorisdganak a kockdzatokon és a kordbbi eredményeken kell alapulnia.

A folyamatok validalasa és szabalyozasa
Meg kell hatarozni a folyamatok validalasanak és szabalyozasanak kritériumait.

A folyamatparamétereket (hémérséklet, id6, nyomas, kémiai tulajdonsagok stb.), amelyek az
élelmiszer-biztonsag és a termékmindség biztositdsahoz elengedhetetlenek, folyamatosan és/vagy
medfeleld id6kdzonként monitorozni/feliigyelni és rogziteni kell, és biztositani kell az illetéktelen
hozzéaférés és/vagy megviltoztatas ellen.

Minden visszadolgozasi (rework) miveletet validalni, monitorozni/felligyelni és dokumentalni kell. Ezek
a tevékenységek nem befolydsolhatjak az élelmiszer-biztonsagi és a termékmindségi kovetelményeket.

A berendezések meghibasodasainak és a folyamatok eltéréseinek haladéktalan bejelentésére,
nyilvantartasara és nyomon kovetésére szolgalé eljarasokat kell dokumentalni, bevezetni és
fenntartani.

A folyamatvalidalast az élelmiszer-biztonsag és a folyamatok szempontjabol relevans 6sszegy(ijtott
adatok felhasznalasaval kell elvégezni. Amennyiben [ényeges modositasok torténnek, el kell végezni
az Ujravalidalast.

A méré6- és monitoring eszkozok kalibralasa, beallitasa és ellenérzése

Az élelmiszer-biztonsag és termékmindség kdvetelményeinek valdé megfelelés biztositdsahoz
sziikséges méré- és monitoring eszkozdket azonositani kell és nyilvan kell tartani. Kalibralasi
allapotukat fel kell jegyezni, rogziteni kell. A méré- és monitoring eszkozoket hitelesiteni/hitelesittetni
kell, ha azt vonatkozé hatélyos jogszabdly irja elé.

Minden méréeszkdzt meghatdrozott idékozonként, meghatarozott, elismert szabvanyokkal/
modszerekkel 6sszhangban kell ellendrizni, monitorozni/felligyelni, beallitani és kalibralni, figyelembe
véve a folyamatparaméterek hatarértékeit. Az eredményeket dokumentalni kell.

Minden méréeszkozt kizardlag csak a meghatarozott célra szabad hasznalni. Ha a mérési eredmények
vagy az eszkoz allapota/statusza meghibdsodast jeleznek, a kérdéses eszkdzt haladéktalanul meg
kell javitani vagy ki kell cserélni. Amennyiben meghibasodast azonositottak, értékelni kell annak
a folyamatokra és a termékekre gyakorolt hatdsat, annak megallapitdsara, hogy nemmegfelel$
termék kertlt-e feldolgozasra/elléallitasra.

Mennyiségi ellen6rzés és monitoring
Meg kell hatarozni a tételek mennyiségének ellenérzésére vonatkozé megfeleléségi kritériumokat.
A rendeltetési orszag/orszagok jogi kbvetelményeinek és a vevéi specifikacidknak valé megfelelés

érdekében egy, a mennyiségi ellenérzés gyakorisdgdra és médszertanara vonatkozé rendszert kell
bevezetni és fenntartani.
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A mennyiségi ellenérzést/monitoringot a gyartasi tételt megfeleléen reprezentald mintavételi terv
szerint kell végrehajtani és dokumentalni. Az ellenérzés/monitoring eredményeinek meg kell
felelnitik a meghatarozott kritériumoknak minden kiszallitasra kész termék esetében.

Termékvizsgalatok és kornyezeti monitoring

Kockdzatalapu, a belsé és kilsé vizsgalatokra vonatkozé vizsgalati és monitoring terveket kell
dokumentalni és azokat végre kell hajtani, hogy biztositva legyen a termékbiztonsag, a mindség,
a jogszer(iség, az eredetiség és a specifikus vevoi kdvetelmények teljestlése. A terveknek minimum
a kovetkezdkre kell kiterjednitik:

- alapanyagok,

« félkész termékek (amennyiben ez alkalmazhato),

+  késztermékek,

+ csomagoldanyagok,

- afeldolgozo berendezések termékkel érintkez6 feliiletei,

+ a koérnyezeti monitoring szempontjabdl relevans paraméterek.

Minden vizsgalati eredményt fel kell jegyezni.

A kockazatok alapjan a kdrnyezeti monitoring program kritériumait dokumentalni kell, azokat be
kell vezetni és fenn kell tartani.

Az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl relevans vizsgalatokat lehetéleg megfeleléen akkreditélt
(ISO/IEC 17025 szerint) médszerekkel/programokkal rendelkez6 laboratériumoknak kell elvégezni.
Amennyiben a vizsgalatokat hazon belil vagy nem megfeleléen akkreditalt médszerekkel/
programokkal rendelkezé laboratérium végzi, az eredményeket legaldbb 12 havonta egyszer, illetve
minden jelentds valtozas esetén Ossze kell vetni az adott mddszerekre/programokra akkreditalt
(ISO/IEC 17025 szerint) laboratériumok vizsgalati eredményeivel.

A belsé vizsgélatokbdl szarmazoé eredmények megbizhatdsaganak biztositasa érdekében hivatalosan
elismert elemzési modszereken alapulé eljarasokat kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani.
Ezt korvizsgdlatokkal vagy mas, jartassagot igazolo tesztekkel kell igazolni.

Az elemzések eredményeit kompetens személyzetnek kell§ idében ki kell értékelnie. A nem kielégitd
eredmények esetén azonnali helyesbitéseket kell bevezetni. A tendencidk azonositasa céljabal,
a kockazatok és a jogi kdvetelmények alapjan meg kell hatarozni a vizsgalati és monitoring terv
eredményeinek fellilvizsgalati gyakorisagat. Ha nem kielégit6é tendencidkat azonositanak, értékelni
kell a folyamatokra és termékekre gyakorolt hatast, valamint az intézkedések szlikségességét.

Amennyiben belsd vizsgalatokat vagy ellen6rzéseket végeznek, azokat meghatéarozott eljarasok
szerint, megfeleléen képzett és jovahagyott személyzet altal, kijelolt terlleteken vagy
laboratériumokban, megfeleld eszkdzok/berendezések alkalmazasaval kell végrehajtani.

A késztermék mindségének ellenérzésére belsd érzékszervi vizsgalatokat kell végezni. Ezeknek
a vizsgalatoknak 6sszhangban kell lennilik az specifikdcidkkal és a termékjellemzék megfeleld
paramétereire kell vonatkozniuk. Ezen vizsgalatok eredményeit dokumentalni kell.
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A vizsgalati és monitoring terveket rendszeresen feliil kell vizsgalni és frissiteni kell, az eredmények,
a jogszabalyi véltozasok vagy a termékbiztonsagra, minéségre, jogszerliségre és eredetiségre
esetlegesen hatdssal évé kérdések/problémak figyelembe vételével.

Termékfelszabaditas

A karanténra (zarolasra/visszatartasra) vonatkozo eljarast kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani
annak biztositasara, hogy csak olyan alapanyagokat, félkész és késztermékeket, valamint
csomagoldéanyagokat dolgozzanak fel és szallitsanak ki, amelyek megfelelnek az élelmiszer-
biztonsagi, a termékmindségi, a jogi, az eredetiségre vonatkozo és a vevdi kovetelményeknek.

Hatosagi és vevdi reklamacidk/panaszok kezelése

Eljarast kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani a termékpanaszok/termékreklamacidk, valamint
az illetékes hatdsagoktdl — a hatdsagi ellenérzések keretében - érkezd barmely irdsos értesités
kezelésére, valamint a nemmegfelel6ség megallapitasa esetén elrendelt intézkedések és
végrehajtandé l1épések kezelésére.

Minden panaszt/reklamaciot fel kell jegyezni, kdnnyen hozzéférhet6vé kell tenni, és azokat kompetens
személyzetnek kell értékelnie.
Amennyiben az indokolt, azonnal intézkedni kell.

A panaszokat/reklamacidkat elemezni kell annak érdekében hogy olyan intézkedéseket hozzanak,
amelyekkel elkeruilhetévé valik az eltérések és/vagy nemmegfeleléségek ismételt el6forduldsa.

A reklamdcios adatok elemzésének eredményeit az érintett felelés személyek rendelkezésére kell
bocsatani.

A termékvisszahivasok, termékkivonasok és incidensek kezelése

KO No. 9: Az élelmiszer-biztonsagra, a termékmindségre, a jogszerliségre és az eredetiségre
hatassal 1év6 termékvisszahivasok, termékkivonasok, incidensek és potencialis vészhelyzetek
kezelésére egy hatékony eljarast kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani. Ennek minimum
a kovetkezoket kell tartalmaznia:

- afelel6sségi korok kijelolését,

- afelel6s személyek képzését,

- adontési folyamat meghatarozasat,

- egy a vallalat altal felhatalmazott és folyamatosan elérhet6 személy kijelolését, aki idében
képes elinditani a sziikséges folyamato(ka)t,

- egy naprakészriasztasi kapcsolattartoi listat, amely tartalmazza a vevéi informaciokat, a jogi
segitség forrasait és a kapcsolattartok elérhet6ségeit,

- egy kommunikaciés tervet, amely magaba foglalja a vevéket, a hatésagokat, illetve
amennyiben alkalmazandé, a fogyasztékat.
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Az eljarast a termékvisszahivas/termékkivonds tekintetében belsé tesztelésnek kell aldvetni, az
egész folyamat teljes korl (end-to-end) lefedésével. Ezt a tevékenységet egy 12 hdnapos idészakon
belil kell tervezni, és végrehajtasa nem haladhatja meg a 15 hdénapot. A teszt eredményét
a folyamatos fejlesztés érdekében felil kell vizsgalni.

Nem megfelel6 termékek kezelése

Eljarast kell dokumentaélni, bevezetni és fenntartani az 6sszes nem megfelel6 alapanyag, félkész
termék, késztermék, feldolgozd berendezés és csomagoldanyag kezelésére. Ez tartalmazza minimum
a kovetkezdket:

- afelel6sségek meghatarozasat,

- azelkllonitési/karantén eljardsokat,

« akockazatértékelést,

« az azonositast, beleértve a cimkézést,

- a dontési folyamatot a tovabbi felhasznaldsrol, mint példaul felszabaditds, atdolgozas/
Ujrafeldolgozas, zarolds, karantén, elutasitds/artalmatlanitas.

A nem megfelel6 termékek kezelésére vonatkozo eljarast minden érintett alkalmazottnak meg kell
értenie és alkalmaznia kell.

Ha a termékek esetében nemmegfeleléséget azonositanak, azonnali intézkedéseket kell tenni az
élelmiszer-biztonsagi és termékmindségi kovetelmények betartasa érdekében.

A specifikaciotol eltéré késztermékek (beleértve a csomagolast is) nem hozhatok forgalomba az
adott markanévvel jellve, kivéve ha rendelkezésre 4ll a mérkatulajdonos irdsos engedélye.

Az eltérések, a nemmegfelel6ségek, a helyesbitések és a helyesbito
intézkedések kezelése

A helyesbitések (correction) és a helyesbitd intézkedések (corrective action) kezelésére vonatkozé
eljarast kell dokumentalni, bevezetni és fenntartani az eltérések, a nemmegfelel6ségek és a nem
megfelelé termékek feljegyzésére/rogzitésére, elemzésére és arelevans személyekkel valé
kommunikacidjara, azzal a céllal, hogy a helyesbit6 intézkedések révén megsziintessék/lezarjik az
eltéréseket és/vagy a nemmegfeleléségeket, és elkeriiljék azok ismételt eléforduldsat. Ennek magaba
kell foglalnia a gydkérokok (root cause) elemzését, legalabb a biztonsdggal, jogszerliséggel,
hitelességgel kapcsolatos eltérések és nemmegfeleléségek esetén és/vagy az eltérések és
nemmegfeleléségek megismétlédése esetén.

Amennyiben eltéréseket és nemmegfeleléségeket allapitanak meg, helyesbitéseket kell végrehajtani.

KO No.10: A helyesbité intézkedéseket a leheté leghamarabb meg kell fogalmazni, dokumentalni
kell és végre kell hajtani, hogy elkeriilhet6 legyen az eltérések és nemmegfelel6ségek tovabbi
eléforduldsa. A helyesbit6 intézkedésekhez kapcsolodd felel6sségeket és hataridéket meg kell
hatarozni.
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kell, az értékelés eredményeit dokumentalni kell.
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3.RESZ

Az akkreditalo testliletekre, tanusité szervezetekre
és auditorokra vonatkozo kovetelmények

Az IFS akkreditalasi és tanusitasi folyamata

0 Bevezetés

Az IFS tanusitas termék- és folyamattanusitds. Minden érintett szervnek meg kell felelnie az ebben
a dokumentumban leirt nemzetkdzi szabélyoknak és az IFS specifikus kovetelményeknek. Az IFS
szabvany ezen része elsésorban az akkreditalo testiiletekre, a tanusité szervezetekre és az auditorokra
vonatkozo kévetelményekkel foglalkozik.

1 Az akkreditalo testuletekre vonatkozé
kovetelmények
1.1 Altalanos kévetelmények

Az akkreditalo testlleteknek meg kell felelnitik az ISO/IEC 17011 "Megfelel6ségértékelés -
Megfelel6ségértékelést végzd szervezeteket akkreditdlo testiiletekre vonatkozo kbvetelmények" szabvany
kovetelményeinek, és ala kell irniuk az IAF — International Accreditation Forum (Nemzetkozi
Akkreditalasi Férum) terméktanusitasra vonatkozé MLA - Multilateral Agreement (Tobboldalu
Megallapodds) dokumentumat.

Az interaktiv kommunikacié biztositdsa érdekében az akkreditalé testiileteknek ki kell jeldInitik egy
IFS kapcsolattartd személyt a szervezetiikdn beldil.

1.2 Az akkreditacios bizottsag (vagy kompetens személy) képzése

Altalanossagban elmondhaté, hogy az IFS akkreditacios tevékenységekben részt vevé akkreditald
testiilet érintett munkatérsainak megfelel ismeretekkel kell rendelkeznitik az IFS Food szabvanyrdl,
a kapcsoléddé normativ dokumentumokrdl és az élelmiszeriparrol.

Akkreditacios dontést csak egy kompetens személy vagy az akkreditacids bizottsag ajanlasa alapjan
lehet hozni. A felelés személynek vagy az akkreditacids bizottsag legaldbb egy tagjanak részt kell
vennie egy, az IFS altal szervezett "Train the Trainer (TTT)" képzésen, vagy ezzel egyenértéki tudast
kell tudnia igazolnia. Bizottsdg esetén a képzett személy koteles az akkreditacids bizottsag tobbi tagjat
a szlikséges informaciokkal ellatni. Ez az informacio a "Train the Trainer (TTT)" képzés fé6bb pontjain
alapul, a f6 hangsulyt az IFS Food szabvany 1. részére (IFS Food tanusitasi protokoll), a 3. részre
(akkreditald szervezetekre, tanusitd szervezetekre és auditorokra vonatkozé kdvetelmények), a 4.
részre (auditjelentés, tanusitvany), az IFS Food Doktrindra és az IFS Auditor Vizsgafolyamatra helyezve.
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Az akkreditald testiilet értékel6inek kompetenciai

Az akkreditalo testliletek értékel6i az alabbiakért felel6sek:

-+ IFS Food auditorok megfigyelése IFS Food auditok soran (akkreditaciés witness értékelés
(accreditation witness assessment));

+ Atanusité szervezet kozponti irodédjanak értékelése (head office assessment);

az ISO/IEC 17065:2012 szabvany és az IFS specifikus kévetelmények szerint.

Az értékeldknek jol kell ismernilik az ISO/IEC 17065:2012 szabvanyt és az IFS normativ
dokumentumokat (IFS Food szabvany és IFS Food Doktrina). Az IFS szabvanyokért felelés akkreditalo
testliletnél dolgozé személy részt vehet az IFS Hivatalos Képzéseken (IFS Official Training), az IFS
Tanusitd Szervezet Konferenciakon (Certification Body Conferences), az Akkreditalé Testlleti
Taladlkozdékon (Accreditation Body Meetings), hogy az értékelSket belsé képzés keretében képezze.

A witness értékelé megfelel legaldbb az aldbbi feltételeknek:

+ Képeslegyen az IFS szabvany mlkodési szintl ismeretének igazoldséara/bizonyitasara (pl. részvétel
az évenkénti IFS Tanusit6 Szervezet Konferencian, az IFS Kalibraciés Tréningen, az IFSTTT kurzuson,
vagy az akkreditalé testiilet azon vezetdje altal végzett belsé képzésen, aki részt vett az IFS
Képzésen / Tanusitd Szervezet Konferencidn).

+ Részt vett egy HACCP tanfolyamon.

« Minimum kétéves (2) tapasztalattal rendelkezik az élelmiszeripari 4gazatban.

A kdzponti irodai értékel6k minimumkovetelménye:

+ Részletekbe menden ismerik Az IFS normativ dokumentumok aktualis verzidit.

A tanusité szervezetek értékelési gyakorisaga

Az elsd értékelés soran egy kdzponti irodai értékelést (minimum egy teljes IFS Food tanusitasi
folyamat feliilvizsgalataval) és legalabb egy akkreditaciés witness értékelést kell végezni.

A tanusito szervezet legfeljebb tiz (10) IFS Food auditot végezhet, és legfeljebb egy évig miikodhet
az IFS Food akkreditacié megszerzése el6tt. Ebben az esetben az akkreditalé testiiletnek legaldbb
egy IFS auditot értékelnie kell (akkreditacios witness értékelés), tovabba az els6é kdzponti irodai
értékelésen az akkreditalo testlletnek at kell vizsgdlnia az 6sszes IFS auditot (beleértve legaldbb
egy teljes tanusitasi folyamatot).

A meguijité értékelések esetében egy kdzponti irodai értékelést (legaldbb egy teljes tanusitasi
folyamat feliilvizsgalataval) és egy akkreditacids witness értékelést kell elvégezni.

Az akkreditacios ciklus felligyeleti értékelése sordn a kdvetkezé értékeléseket kell végrehajtani:

- Evente legalabb egy kézponti irodai értékelést.

+ Kettd (2) évente minimum egy akkreditacids witness értékelést. Az akkreditacids witness
értékelések soran a kiilonbozd IFS termékterileteket/kategoridkat figyelembe kell venni.

Megjegyzés: Azakkreditalasi szabalyok szerint két (2) értékelés kozott maximum harom (3) hénapnyi
eltérés/rugalmassag engedhet6é meg.
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1.5

1.6

A kdzponti irodai értékelések soran a dokumentaciébdl minimum a kovetkezékben meghatarozott
szdmu mintat kell venni és azt értékelni:

« Alegfeljebb 200 tanusitvannyal rendelkezé tanusitd szervezetek esetében: legaldbb harom (3)
termel6 telephely IFS Food tanusitasi dokumentaciéjat kell atvizsgalni.

+ Alegfeljebb 400 tanusitvannyal rendelkezé tanusitd szervezetek esetében: legalabb 6t (5) termelé
telephely IFS Food tanusitasi dokumentaciéjat kell atvizsgalni.

Minden tovébbi, 6sszesen legfeljebb 200 tanusitvanyonként legaldbb egy tovabbi termel6 telephely

« Amaximum 10 auditorral rendelkezé tanusité szervezetek esetében: legaldbb harom (3) auditori
dossziét kell atvizsgalni.

« A maximum 20 auditorral rendelkez6 tanusit6 szervezetek esetében: legalabb 6t (5) auditori
dossziét kell atvizsgalni.

Minden tovabbi, legfeljebb 20 auditoronként legaldbb egy tovabbi auditori dossziét kell atvizsgalni.

A nem exkluziv auditorok alkalmazasat az auditori dossziék mintavételénél figyelembe kell venni.
Az egymast kovetd akkreditacids witness értékeléshez az akkreditald testiiletnek — ahol csak
lehetséges — a tanusitd szervezet kiilonb6zé IFS Food auditorait kell kivalasztania, annak érdekében,
hogy kilonb6z6 alkalmazaési terliletek kertiljenek lefedésre a witness értékelések soran.

Nemzetkozileg aktiv tanusité szervezet akkreditalasa

A kozponti irodai értékeléseknek és az akkreditacids witness értékeléseknek ki kell terjednitik
a tanusito szervezet tipikus tevékenységeire (beleértve a nemzetkozi tevékenységeket és a kritikus
helyszineket (critical locations) is). Amennyiben az akkreditalo testilet alvallalkozasba ad egy
értékelést, az alvallalkozo akkreditald testiilet az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerinti IAF MLA aldiréja
kell, hogy legyen. Az IAF MD 12:2016 "Tobb orszagban tevékenyked6 Megfelel6ségértékelést végzé
szervezetek akkreditaciods értékelése" cimi dokumentumot kell alkalmazni.

Az akkreditacio visszaallitasanak feltételei visszavonas vagy felfliggesztés
utan

Ha az akkredital¢ testiilet ugy dont, hogy visszavonja vagy felfliggeszti az akkreditaciot, a tanusito
szervezeteknek fel kell hagyni az IFS auditok végzésével és az IFS tanusitvanyok kiadasaval. Az
akkreditacio visszavonds utani visszaszerzésére ugyanazok a feltételek vonatkoznak, mint az elsé
értékelésre. A a tanusitd szervezet akkreditaciojanak felfliggesztése esetén az IFS fenntartja a jogot
arra, hogy a felfliggesztés megsziintetésével 6sszefliggésben tovabbi sajat intézkedéseket tegyen.

A tanusitoé szervezetekre vonatkozé6 kovetelmények

Az IFS Food auditot végrehajtani szandékozd tanusito szervezeteknek meg kell felelniiik az aldbbi
szabdlyoknak.
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2.2

2.3

Szerz6dés az IFS Management GmbH-val

Miel6tt jogosultsdgot szerez IFS audit elvégzésére (ide értve az elsé audito(ka)t az akkreditacios
folyamat soran), a tanusitd szervezetnek ald kell irnia az IFS Keretmegallapodast (IFS Framework
Agreement). A tanusité szervezetnek bizonyitania/igazolnia kell, hogy aktivan palyazik az ISO/IEC
17065:2012 szerinti akkreditacié megszerzésére az IFS Food tanusitdsi szolgaltatasra. Az IFS
Keretmegallapodas szerint a tanusito szervezet koteles legaldbb egy résztvevét kildeni az éves IFS
Tanusitd Szervezet Konferenciara. Ez a személy vagy az IFS szabvanyért felelés vezetd, a jovahagyott
IFS in-house tréner, vagy a hivatalosan kijelolt helyetteseik egyike kell legyen, aki egyuttal folyékonyan
beszél angolul.

Az IFS tanusitas ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerinti akkreditacios folyamata

Atanusito szervezetenek az IFS Food tanusitasra az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerinti akkreditaciot
kell megszereznie egy IAF altal elismert akkreditalo testiilet altal. Az akkreditacids folyamat alatt a
tanusitd szervezetek az akkreditacié megszerzése el6tt legfeljebb tiz (10) auditot végezhetnek,
beleértve az akkreditacios witness értékelést is. Az elsé kézponti irodai értékelés sordn az akkreditald
testlletnek minden auditot (beleértve legalabb egy teljes tanusitasi folyamatot) at kell vizsgalnia.

Megjegyzés: Az ISO/IEC 17065:2012 szabvény szerinti IFS akkreditécié visszavonasa vagy
felfliggesztése esetén a teljes tanusitasi folyamatot le kell dllitani, és a tanusito szervezet
a tovabbiakban nem allithat ki IFS tanusitvanyt. A tanusité szervezet a visszavonas vagy felfiiggesztés
idépontjatol kezdve nem allithat ki IFS tanusitvanyokat, még a mar elvégzett, de még a tanusitasi
folyamat alatt 4ll6 (jelentés felllvizsgélata, tanusitasi dontés stb.) auditok esetében sem.

Panasz- és fellebbezési eljaras

A tanusit6 szervezetnek dokumentalt eljarasokkal kell rendelkeznie az IFS audit eredményei elleni
fellebbezések elbiralasara és megoldasara. Ezeknek az eljarasoknak fliggetleneknek kell lennilik az
egyes auditoroktol, és a tanusitd szervezet fels6 vezetésének kell azokat mérlegelnie. A fellebbezéseket
az auditalt telephelytdl kapott informacidk kézhezvételétdl szamitott 20 munkanapon beliil kell
véglegesiteni.

A tanusito szervezetnek dokumentalt eljarasokkal kell rendelkeznie a vallalatoktoél és/vagy mas
érintett felektdl érkezd panaszok/reklamaciok kezelésére. A panasz/reklamacio kézhezvételét igazold
levelet legfeljebb 6t (5) munkanapon belil kell kidllitani. Az elsé vélaszt a panasz/reklamacié
beérkezésétdl szamitott tiz (10) munkanapon belil kell megadni. A panasz/reklamacio teljes kor(
és alapos kivizsgalasat kovetéen teljes kord irasbeli valaszt kell adni.

Az IFS Irodakhoz (IFS Offices) beérkezé panaszok/reklamaciok kezelésére a panaszkezelés alapjait
a tanusito szervezetekkel kotott IFS Keretmegallapodas tartalmazza:

« Haa panasz/reklamacio az IFS audit min&ségére vagy az IFS auditjelentés tartalmara vonatkozik,
az IFS Irodak (IFS Offices) kotelezik a tanusito szervezetet, hogy tiz (10) munkanapon belil
nyilatkozzon az okokrdl és a probléma kijavitdsara/megoldaséra azonositott intézkedésekrol.

+ Haapanasz/reklamécié adminisztrativ hiba(k)ra érkezik, pl. IFS auditjelentésre, IFS tanusitvanyra
vagy IFS Adatbazisra, az IFS Irodak (IFS Offices) felkérik a tanusité szervezetet, hogy 6t (5)
munkanapon beliil nyilatkozzon és orvosolja a problémat. A nyilatkozatot irasban, e-mailben
vagy postai Uton sziikséges megkdldeni.
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2.4

Tanusitasi dontés

Atanusitassal kapcsolatos dontés csak a kompetens személy vagy a tanusito bizottsag (certification
committee) ajanlasa alapjan hozhaté meg (8. tdblazat). Tovabba a dontést nem hozhatja ugyanaz
a személy, aki az auditot végezte.

8. tablazat: A tanusitasi dontéshozatali eljarassal kapcsolatos funkcidk és kovetelmények

Funkcié Profil / kovetelmények Tovabbi kovetelmények

2.5

2.6

A tanusito szervezet altal kijelolt Ez nem lehet ugyanaz a személy,
személy, aki vagy jovahagyott IFS Food | aki az auditot végezte.

auditor vagy IFS Food "pure" A fellilvizsgalatot dokumentalni kell.
fellilvizsgald (IFS Food Pure Reviewer).

A tanusito szervezet altal (a tanusitéd A tanusitasi dontés egy kompetens
szervezet fenntartja a tanusitdssal személy javaslata alapjan sziiletik meg.
kapcsolatos dontésekre vonatkozd A dontést a tanusito szervezet hozza
hataskorét). meg, vagy egy kijeldlt, kizarélag

a tanusité szervezet szdmdara dolgozé
személy, vagy egy bizottsag, amelynek
nem tagja az auditot végzé személy.

A tanusitas atvitele/transzferalasa tanusito szervezetek k6zott

Amennyiben egy tanusitd szervezet gy dont, hogy atadja tanusitasi tevékenységét egy masik
tanusito szervezetnek, az Uj tanusitd szervezetnek ellendriznie/verifikalnia kell az sszes érvényben
[évé IFS tanusitvanyt annak elddntésére, hogy szilikséges-e tovabbi intézkedés (pl. az érvényben
[évé tanusitvanyok visszavondsa vagy tovabbi IFS Ujratanusité auditok).

A tanusito6 szervezet felel6ssége az IFS auditorok, fellilvizsgaldk, in-house
trénerek és witness auditorok tekintetében

A tanusitd szervezetnek biztositania kell a ISO/IEC 17065:2012 szabvanynak és az IFS
Keretmegallapoddasnak valé megfelelést.

A tanusitd szervezet felel6s biztositani, hogy olyan folyamatok élljanak rendelkezésre, amelyek lehet6vé
teszik minden auditor és felllvizsgalé kompetencidinak monitoringjat és fenntartasat az IFS szabvany
altal el6irt szinten. Ezért a kovetkezé feladatok tartoznak a tanusitd szervezetek felelésségi korébe:

»  Witness auditok/értékelések kezelése/menedzselése (az akkreditalo testiiletek, az Integritas
Program, illetve a tanusité szervezet altal, a monitoring programok és a jévahagyé auditok
(sign-off audit) keretében).

+ Annak biztositdsa, hogy az auditorok vagy audit teamek az audit teljes alkalmazasi teriiletére
képesitettek legyenek, tovabba képesek legyenek alkalmazni a vonatkozé jogszabalyokat,
rendeleteket, az IFS kdvetelményeket és a tanusitd szervezet sajat szabalyait.
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Az auditorok kompetencidinak fenntartdsa (a tanusitd szervezet folyamatos felligyelete révén),
valamint minden auditor audit-teljesitményének monitoringja legalabb kettd (2) évente egyszer
helyszini witness audittal (tovabbi részletek ldsd a 3. rész 3.1.5. fejezetében). Az auditori jévahagyas
fenntartdsara vonatkozé kévetelmények teljesitésével kapcsolatos valamennyi informaciot
naprakészen kell tartani az IFS Adatbazisban.

Witness auditok végzése olyan auditorok esetében, akik mar IFS auditorok, de Ujak az adott
tanusito szervezetnél, amikor elkezdenek IFS auditokat végezni az adott tanusitd szervezet részére
(ez a witness audit rendes monitoring auditnak szamithat, igy a kovetkez6 rendes monitoring
audit az ezt kdveté masodik évben kell elvégezni).

Annak biztositdsa, hogy az auditorok partatlanok legyenek (pl. nem jarnak el IFS szabdlyokkal
ellentétesen, nem mukddtek tanacsaddként, nem voltak kapcsolatban az el6z6 két (2) évben az
auditélt vallalatokkal, és nem jartak el a neviikben).

Annak biztositasa, hogy egyetlen auditor se végezzen hdrom (3) egymast kdveté IFS Food auditnal
tobbet egyazon termel6 telephelynél (ez csak a teljes korl auditokra vonatkozik, fliggetlendl
a kozottuk eltelt id6tdl; ez nem vonatkozik az utéauditokra, a kiterjeszté auditokra, illetve azon
auditokra, amelyekben gyakornokként vett részt az auditor).

Annak biztositdsa, hogy minden auditor és fellilvizsgalo érvényes szerzédéssel rendelkezzen
a tanusité szervezettel.

Minden audit esetén az auditorok altal alairt megerdsité dokumentum beszerzése, amely
tartalmazza a kdvetkez6 nyilatkozatokat:

- hogy a tanusité szervezet altal meghatarozott valamennyi szabdlyt betartjak, ide értve
a titoktartdsi kotelezettséget és a kereskedelmi és egyéb érdekektél vald fliggetlenséget is,

- hogy nem all fenn 6sszeférhetetlenség, beleértve a jelenlegi vagy az elmult két (2) évben az
auditalt vallalatnal fennallé kapcsolatot.

Ezt a nyilatkozatot a tanusité szervezet allandé alkalmazottjaként dolgozé auditor kivélthatja egy
ataldnos nyilatkozattal.

Annak biztositasa, hogy a tanusitd szervezet legaldbb egy tagja felelés legyen a tanusité
szervezetnél azin-house IFS tréningekért. A jovahagyott IFS in-house trénernek részt kell vennie
az IFS altal szervezett TTT - Train the Trainer képzésen.

Megjegyzés: Az IFS tevékenységet kezdd tanusitd szervezet esetén az IFS in-house tréninget
az IFS is megszervezheti, amennyiben ezt a tanusitd szervezet kéri.

Evente tizenhatdras (16) in-house tréning szervezése az IFS auditorok és fellilvizsgalok szamara
atapasztalatcsere, a kalibralas és a vonatkozd jogi kovetelmények ismeretének frissitése stb. céljabol.
A képzés tartalmanak ki kell terjednie az IFS J6 Auditélasi/Ertékelési Gyakorlatok Utmutaté (IFS GAP
- Good Assessment Practices Guideline) elemeire. Az IFS in-house tréner felel6s a képzés tartalmaért,
és legaldbb a képzés egy részét 6 vezeti. Az egyes témdk, mint a jogszabalyok, az auditgyakorlatok
és az élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos Ujdonsagok/frissitések megegyezhetnek mas, a GFSI
altal elismert egyéb élelmiszer-biztonsagi tanusitasi szabvanyok képzéseinek témdival. A tizenhatdras
(16) képzésnek legalabb egy teljes napos személyes jelenléti (face-to-face) talalkozot kell tartalmaznia.
A masik nyolcéranyi (8) képzés személyes taldlkozé (face-to-face) vagy online forméban is
megtarthatd, feltéve, hogy az IFS-re vonatkozik. Az alairt jelenléti ivet, a napirendet és a képzés
anyagat kérésre rendelkezésre kell bocsétani.

Az IFS vizsgaszabdlyzat teljes kord ismerete, amely az IFS honlapjan elérhetd.

Az auditjelentés és a hozza kapcsol6dé dokumentacid, beleértve az auditorok feljegyzéseit is,
biztonsagos téroldsa 6t (5) évig.
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3.1

3.1.1

A tanusito szervezet felelds azért, hogy minden IFS audit esetében olyan auditorok vagy audit teamek
keriljenek kijel6lésre, akik/amelyek rendelkeznek a megfeleld a termék- és technoldgiai teriiletekkel/
kategdridkkal (product and technology scopes), nyelvi jovahagyassal, kompetenciakkal stb.

Minden tanusit6 szervezetnek legaldabb egy szerz6déssel rendelkezé auditorral, egy szerzédéssel
rendelkezd felllvizsgaloval, egy jovahagyott IFS in-house trénerrel és egy IFS felels személlyel (IFS
kapcsolattarto) kell rendelkeznie. A tanusitd szervezetnek barmilyen valtozas esetén tajékoztatnia
kell az IFS Irodakat (IFS Offices).

Az IFS auditorokra, fellilvizsgalokra, in-house trénerekre
és witness auditorokra voatkozé kovetelmények

A tanusité szervezeteknek biztositaniuk kell, hogy a speciadlis szerepeket és feladatkoroket betoltd
személyzetiik megfeleljen a kbvetkezd szabalyoknak.

Az IFS Food auditorokra vonatkozoé kovetelmények

Az IFS auditorok dolgozhatnak kizarélagosan egyetlen tanusité szervezetnek (exkluziv auditor -
exclusive auditor), vagy nem kizarélagos alapon (nem-exkluziv auditor — non-exclusive auditor)
egy vagy tobb tanusité szervezetnek.

Az exkluziv auditoroknak be kell nyujtaniuk a kompetencidjukra vonatkozé dsszes relevans
informaciét a tanusitd szervezet részére, és a tanusitd szervezetnek ezen kompetenciakat értékelnie
és megerdsitenie kell, mieldtt Uj exkluziv auditorként regisztralna éket az IFS Adatbazisban.

A nem-exkluziv auditorok teljes mértékben felelések sajat IFS auditori jelentkezésiikért: Gj nem-
exkluziv auditorként regisztralniuk kell magukat az IFS Adatbazisban. Az Uj nem-exkluziv auditorok
kompetenciait kozvetlenil az IFS Auditor Management értékeli, online CV-n keresztiil.

Az auditorok jovahagyasi folyamata

Az auditornak altaldanosan meg kell felelnitik az ISO/IEC 19011 szabvany 7.2.2. és 7.2.3. fejezeteiben
foglalt kovetelményeknek.

Exkluziv auditor esetében a 2.6. fejezetben leirt kovetelményeket tartalmazo szerzédést (lasd az ISO/
IEC 17065:2012 szabvanyt) az IFS vizsgéra torténd jelentkezés elétt ald kell irni a tanusitd szervezettel.

A nem-exkluziv auditorok a szerz6dést egy vagy tobb tanusitd szervezettel az IFS vizsga utén irhatjak ala.

Minden auditornak el kell fogadnia az "IFS Management GmbH altalanos feltételei és engedélyezési
feltételei az IFS auditorok szamara" (General terms and licensing conditions of IFS Management
GmbH for IFS Auditors) és az "Integritdsi Program szabalyai auditorok szdmara" (Integrity Program
rules for IFS Auditors) cim(i dokumentumokat.
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3.1.2

Az auditorokra vonatkoz6 altalanos kovetelmények az IFS vizsgakra valé
jelentkezéskor

Az IFS auditori képesitésre palyazé jeldlteknek az aldbbi minimumkovetelményeknek kell
megfelelnilik, és a palyazati dokumentaciéval egyiitt kell benyujtaniuk a bizonyitékokat. A CV-t az
IFS Adatbazison keresztil kell benyujtani.

a) Végzettség
Elelmiszeripari vagy biotudomanyi végzettség (legalabb alapdiploma (bachelor's degree) vagy
azzal egyenértékli végzettség) vagy legalabb sikeresen elvégzett élelmiszeripari szakmai felséfoku
szakképesités.

b) Munkatapasztalat
Legaldbb harom (3) év teljes munkaidés az élelmiszeriparral kapcsolatos szakmai tapasztalat,
beleértve a kdvetkezé feladatokat/feladatkoroket: élelmiszer-el&allitési tevékenységekkel
kapcsolatos feladatok (pl. minéségbiztositas, élelmiszer-biztonsag, K+F) az élelmiszeriparban
vagy a kiskereskedelemben (retail); élelmiszer-biztonsagi auditalas és/vagy élelmiszer-biztonsagi
ellenérzés vagy hatdsagi feliigyelet.

Elelmiszer-el6allitasi tevékenységekkel kapcsolatos tanacsadasi tapasztalat legfeljebb egy év
munkatapasztalatként ismerhetd el, amennyiben az vevéi szerzédéssel, szamlaval, megrendelével
vagy teljesitésigazolassal igazolhato.

c) Képesitések
A jelolt részérdl sziikséges:

Igazolt részvétel egy elismert vezetéauditor-tanfolyamon (pl. IFS, IRCA), amely id6tartama
legalabb 40 6ra.

Részvétel éleImiszer-higiéniai és HACCP tanfolyamon, amelynek id6tartama legalabb két (2)
nap / tizenhat (16) éra.

d) Altalanos audit tapasztalat

Ha a jelolt rendelkezik audittapasztalattal: Az auditornak az el6z6 6t (5) évben legaldbb hét
(7) teljes kord élelmiszer-biztonsagi auditot (GFSI altal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi
audit és/vagy elismert masodik fél dltal végzett (second-party) audit) és/vagy IFS Global
Markets Food (k6zépszintli vagy legalabb nyolc (8) 6ra idétartamu) értékelést kell elvégeznie
az élelmiszer-feldolgozo iparban (az IFS altal a tanusito szervezetek részére kiadott "Pozitiv
lista az IFS Food-hoz elismert auditalasi tapasztalatrol" c. dokumentumnak megfeleléen).
Ha a jel6ltnek nincs audittapasztalata: Amennyiben a jel6ltnek nincs sajat auditalasi
tapasztalata, a jeloltnek részt kell vennie hét (7) IFS Food auditban vagy barmely teljes kord
élelmiszer-biztonsagi auditban (GFSI altal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi audit és/
vagy elismert masodik fél altal végzett (second-party) audit) és/vagy az IFS Global Markets
Food (kdzépszint(i vagy legaldbb nyolc (8) 6ra idétartamu) értékelésben (az IFS altal a tanusité
szervezetek részére kiadott "Pozitiv lista az IFS Food-hoz elismert auditalasi tapasztalatrél” c.
dokumentumnak megfeleléen). A jeldltnek az elsé két (2) auditon inaktiv résztvevéként,
megfigyel6ként kell részt vennie. A jeloltnek a harmadik audittdl (3) a hetedikig (7) aktivan
részt kell vennie az auditban egy tapasztalt vezet6 auditor felligyelete alatt és felel6ssége
mellett. A gyakornok (trainee) és a vezetd auditor soha sem valhat kilon az auditok alatt.
A harmadik audittdl (3) a hetedikig (7) az auditterveknek tiikroznie kell a gyakornok altal
auditalt részeket. Ezeket az auditterveket kérésre az IFS Irodak (IFS Offices) rendelkezésére kell
bocsatani.
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- Azsajat audittapasztalat és a gyakornoki auditok kombinalasa: A sajat auditaldsi tapasztalat
és a gyakornoki auditok kombinalasa lehetséges, amennyiben a fent emlitett, az auditok
tipusdra és a gyakornoki auditorok felligyeletére vonatkozé kovetelmények teljesiilnek.

» Minden jel6lt szamara: A nyolcadik (8) és kilencedik (9) auditnak teljes IFS Food auditnak kell
lennie, ahol gyakornokkénti aktiv részvétel sziikséges egy, az IFS altal jévahagyott auditor
felligyelete alatt és felel6ssége mellett. Ezen auditok auditterveinek tiikroznie kell a gyakornok
altal auditalt részeket. Ezeket az auditterveket kérésre az IFS Irodak (IFS Offices) rendelkezésére

kell bocsatani.

Az auditok elfogadottak az auditor jogosultsagi korok/teriiletek kiterjesztésére, és barmely
termék- és technoldgiai teriileten/kategéridban elvégezhetdék (product and technology scopes).

Az auditokat kiilonb6z6 termel6 telephelyeken kell elvégezni, egyazon telephelyen legfeljebb

harom (3) audit elfogadott.

A vizsgdra jelentkezésig a jeldltnek legaldbb két (2) auditot mar el kell elvégeznie vagy meg kell
figyelnie. A nyolcadik (8) és kilencedik (9) auditra csak azutan keriilhet sor, amikor a jel6lt sikeres
altalanos irasbeli és szobeli vizsgat tett. Az dltalanos auditalasi tapasztalatokat a jévahagyo audit

elétt teljesiteni kell.

A szébeli vizsga letételétél az IFS Adatbazisban torténd aktivalasig a teljes jovahagyasi folyamat

legfeljebb két (2) évet vehet igénybe.

9. tablazat: Altalanos audit tapasztalat plusz jovahagy6 audit (sign-off audit)

Auditok szama/ Feladatok/szerep

Ertékelés

Vezetd vagy tarsauditorként végzett
auditok

vagy

gyakornokként valé részvétel (nincs
aktiv részvétel)

Lehetséges audit/
értékelés tipusok

Teljes kord élelmiszer-biztonsagi
auditok az élelmiszer-feldolgozo
iparban (GFSI 4ltal elismert élelmiszer-
biztonséagi tanusitasi audit és/vagy
elismert masodik fél dltal végzett
(second-party) audit) és/vagy IFS Global
Markets Food értékelés (kbzépszintd
vagy legalabb nyolc (8) 6ra idétartamu)
vagy

IFS Food audit (csak gyakornokként
lehetséges)

Vezet6 vagy tarsauditorként végzett
auditok

vagy

gyakornokként aktiv részvétel az
auditokban/értékelésekben egy
tapasztalt vezetd auditor felligyelete
alatt és felel6ssége mellett

Teljes kord élelmiszer-biztonsagi
auditok az élelmiszer-feldolgozd
iparban (GFSI altal elismert élelmiszer-
biztonsagi tanusitasi audit és/vagy
elismert masodik fél altal végzett
(second-party) audit) és/vagy IFS Global
Markets Food értékelés (kozépszinti
vagy legaldbb nyolc (8) éra idétartamu)
vagy

IFS Food audit (csak gyakornokként
lehetséges)
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Az altalanos irasbeli és a szobeli vizsgakat a 8. és 9. audit el6tt kell letenni

Aktiv részvétel gyakornokként az IFS IFS Food Audit
auditokban egy jovahagyott IFS auditor
feligyelete alatt és felel6ssége mellett

Megfigyelés alatt all6 auditor IFS Food Audit
a jovahagyé audit soran (lasd egy olyan vallalatnal, ahol az audit teljes
fogalomtar) alkalmazasi teriilete megegyezik azon

termék- és technoldgiai teriiletekkel/
kategoriakkal, amelyekre a megfigyelés
alatt 4ll6 auditor palyazik

e) Specifikus és gyakorlati ismeretek termékteriiletenként/kategdrianként és technoldgiai
teriiletenként/kategérianként
A jelolteknek specifikus és gyakorlati ismeretekkel kell rendelkeznitik termékteriletenként/
kategorianként és technoldgiai teriiletenként/kategdridnként (lasd 3. melléklet: termék- és
technoldgiai teriiletek/kategoriak).

Termékteriiletek/kategéridk esetében:

+ Legaldbb egyéves (1) az éleimiszer-feldolgozasi tevékenységekkel kapcsolatos szakmai tapasztalat
az élelmiszeriparban minden megpalyazott termékteriilet/kategéria esetében. Az élelmiszer-
feldolgozasi tevékenységekkel kapcsolatos tandcsadasbél szarmazé tapasztalat legfeljebb
hathénapos (6) munkatapasztalatnak ismerhet6 el, amennyiben vevéi szerz6déssel, szamlaval,
megrendel6vel vagy teljesitésigazolassal bizonyithato.

VAGY

« Termékterliletenként/kategdridnként legalabb 6t (5) audit az alabb tipusokbdl:

GFSl altal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi audit (a gyakornoki auditok is elfogadhatok,
amennyiben a gyakornok reszvétele igazolhato).

IFS Global Markets Food értékelés (kozépszinti vagy legaldbb nyolc (8) éra idétartamu)

Masodik fél altal végzett (second-party) auditok, amelyek az élelmiszer-biztonsagi és
min&ségi szempontokat is magukba foglaljak, megfelelé bizonyitékokkal aldtdmasztva (az
IFS altal a tanusitd szervezetek részére kiadott "Pozitiv lista az IFS Food-hoz elismert
auditdlasi tapasztalatrél” c. dokumentumnak megfelel6en).

A jeloltnek részt kell vennie az auditok minden [épésében (helyszini audit és az auditor helyszini
dontéshozatali folyamata). Az auditokat lehetéleg kiilonb6zé termel6 telephelyeken kell elvégezni,
egyazon termeld telephelyrél maximum két (2) auditot lehet beszamitani a kvalifikdcidhoz.

Ha a szakmai munkatapasztalat vagy az auditalasi tapasztalat kiilon-kiilon nem felel meg egy

termékteriletre/kategdridra valé jelentkezés kdvetelményeinek, a ketté kombinacidja is elfogadhatd
(pl. hathénapos (6) munkatapasztalat plusz harom (3) auditélas vagy ezzel egyenértéki kombinacidk).

IFS FOOD 8.VERZIO

3.RESZ

89




90

A 7-es termékterlletre/kategdridra (kombinalt termékek) a jévahagyas megszerzéséhez az
auditornak:

+ Legaldbb egyéves (1) szakmai tapasztalattal kell rendelkeznie a 7-es termékteruleten/
kategéridban vagy 6t (5) audit végrehajtdsa a 7-es termékteriileten/kategéridban; az aldbbi
audittipusok vehetdk figyelembe: GFSI éltal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi auditok
és/vagy masodik fél altal végzett (second-party) auditok amelyek az élelmiszer-biztonsagi
és min6ségi szempontokat is magukba foglaljak, megfelelé bizonyitékokkal alatdmasztva
ES

+ Az 1-4. szamu termékteriiletek/kategoriak kozil legalabb egyben legyen jévahagyva
ES

« Az 1-6. szamu termékteriiletek/kategoriak kozil legalabb egyben legyen jéovahagyva.

A 11-es termékteriiletre/kategdridra (4llateledel) a jévahagyds megszerzéséhez az auditornak:

« Legaldbb egyéves (1) szakmai tapasztalattal kell rendelkeznie a 11-es termék/tertleten/
kategoridban vagy 6t (5) audit végrehajtasa a 11-es termékteriileten/kategdridban; az alabbi
audittipusok vehetdék figyelembe: GFSI éltal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi auditok
és/vagy masodik fél dltal végzett (second-party) auditok amelyek az élelmiszer-biztonségi
és mindségi szempontokat is magukba foglaljak, megfelel6 bizonyitékokkal aldatamasztva
ES

« Az 1-es vagy 2-es termékteriiletre/kategodriara legyen jévahagyva
ES

« Képzést kapott a relevans specifikus jogszabalyokrol.

Technolégiai teriiletek/kategériak esetében:

- Legaldbb egyéves (1) az éleimiszer-feldolgozasi tevékenységekkel kapcsolatos szakmai tapasztalat
az élelmiszeriparban minden megpalyazott technoldgiai teriilet/kategéria esetében.
Atandcsadasbdl szarmazo tapasztalat legfeljebb hathonapos (6) munkatapasztalatnak ismerheté
el, amennyiben vevéi szerzédéssel, szamlaval, megrendelével vagy teljesitésigazolassal
bizonyithato.

VAGY

» Technoldgiai teriiletenként/kategorianként legaldbb 6t (5) audit az aldbb tipusokbdl:

GFSl dltal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitési audit (a gyakornoki auditok is
elfogadhatdék, amennyiben a gyakornok reszvétele igazolhatd).

IFS Global Markets Food értékelés (kozépszintl vagy legaldbb nyolc (8) éra idétartamu)

Masodik fél altal végzett (second-party) auditok, amelyek az élelmiszer-biztonsagi és
mindségi szempontokat is magukba foglaljak, megfelelé bizonyitékokkal aldtdmasztva (az
IFS altal a tanusito szervezetek részére kiadott "Pozitiv lista az IFS Food-hoz elismert
auditalasi tapasztalatrél" c. dokumentumnak megfelelen).

Az auditornak részt kell vennie az auditok minden |épésében (helyszini audit, auditor helyszini
dontéshozatali folyamata). Az auditokat lehetdleg kiilonb6z6 termel6 telephelyeken kell elvégezni,
egyazon termelé telephelyrél maximum két (2) auditot lehet beszamitani a kvalifikdcidhoz.

Ha a szakmai munkatapasztalat vagy az auditalasi tapasztalat kiilon-kilon nem felel meg egy
technoldgiai terlletre/kategoéridra valo jelentkezés kovetelményeinek, a ketté kombinacidja is
elfogadhaté (pl. hathénapos (6) munkatapasztalat plusz harom (3) auditélas vagy ezzel egyenértéki
kombinaciok).
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f) Nyelv
Ha az auditorok az anyanyelviiktél eltéré nyelv(ek)en kivannak auditot végezni, akkor bizonyitaniuk
kell, hogy folyékonyan beszélik ez(eke)t a nyelv(ek)et, és az IFS Irodaknak (IFS Offices) a kdvetkez6
bizonyitéko(ka)t kell benyujtaniuk:

A CEFR (Common European Framework of Reference for Languages) szerinti B2 vagy annal
magasabb szintnek megfelel6 nyelvvizsga-bizonyitvany(ok)
VAGY

Két (2) év munkatapasztalat az adott orszag élelmiszeripari agazataban
VAGY

Legaldbb tiz (10) olyan, az adott orszag nyelvén végzett audit (gyakornoki auditok nem
fogadhatok el), amely magaba foglalja a jelentések megirasat az adott nyelven, tolméacs nélkdl
VAGY

Csak els6 jovahagyas esetén: a szébeli vagy altalanos irdsbeli vizsga sikeres teljesitése az
adott nyelven, tolmécs nélkul.

g) IFS in-house alapképzés (Initial IFS In-house Training) (két (2) nap / tizenhat (16) 6ra)
A jeloltnek részt kell vennie egy, a tanusité szervezet dltal szervezett IFS in-house alapképzésen
(az IFS 4ltal biztositott anyag (pl. TTT anyag és IFS GAP Utmutato) alapjan, amelyet jovahagyott
in-house tréner vezetett, s lefedte az élelmiszer-biztonsagot, az élelmiszerekkel kapcsolatos
jogszabdlyokat, az auditalasi gyakorlatot stb.) vagy az IFS éltal szervezett alapképzésen. Az
in-house alapképzés és az IFS vizsgdra valé jelentkezés kozott nem telhet el tobb mint egy év.
A kurzus célja, hogy felkészitse a jelolteket az IFS vizsgara.

h) IFS altal biztositott e-learning (modularis megkozelités)
IFS képzés a termék- és folyamatszemléletrél (product and process approach — PPA).

Amennyiben az auditorjeldlt CV-je nem felel meg az emlitett kévetelményeknek, az IFS elutasithatja
az auditori vizsgara tortént jelentkezését.

Exkluziv auditorok esetében az auditor CV-jének tartalmat a tanusité szervezettdl egy személynek
meg kell er6sitenie. A nem-exkluziv auditoroknak maguknak kell CV-jiik adattartalmanak helyességét
és teljességét igazolniuk.

Megjegyzés: AzIFS Iroddknak (IFS Offices) lehetdségiik van arra, hogy visszavonjak az IFS auditorok
jovahagyasat, vagy ne fogadjak el a jeldlteket a vizsgakra, amennyiben a CV-ben megadott informacio
hamisnak bizonyul.

Az auditorok jévahagydsara vonatkozoé valamennyi kdvetelményt a tanusitd szervezetnek kell
értékelnie az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint.
Az IFS vizsgaztatasi folyamat (IFS Examination Process) és a jéovahagyo audit

(sign-off audit)

Azon auditorok, akik megfelelnek a 3. rész 3.1.2. fejezetében taldlhaté kovetelményeknek, részt
vehetnek az irasbeli IFS vizsgan, s amennyiben sikeresen teljesitik azt, a szébeli IFS-vizsgan.

Megjegyzés: Az IFS vizsgéra vonatkozo részletes szabdlyokat ("IFS Vizsgaszabalyzat" - IFS

Examination Regulations dokumentum), valamint a nemzetkozi IFS vizsgaidépontokat az IFS adja
meg, azok elérhet6k az IFS honlapjan.
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Az irasbeli és szébeli IFS vizsgak sikeres teljesitését, valamint az elirt dltaldnos auditalasi tapasztalat
megszerzését kovetden (Iasd a 3.1.2. d) pontot), az auditort az elsé IFS Food auditja soran kell
jovahagyni, amelyet vezetd auditorként végez egy teljes mértékben képesitett witness auditor
medfigyelése alatt (Iasd a jovahagyo audit fogalmat a fogalomtarban).

Ezen auditot szlikségszerden:

- egy olyan vallalatnal végzik, ahol az audit alkalmazasi teriilete egyezik azon termék- és technoldgiai
tertletekkel/kategoridkkal, amelyekre az "auditor" jévahagyast fog kapni,

- egy olyan witness auditor figyeli meg, aki jovahagyott auditor az adott audit valamennyi termék- és
technoldgiai teruletére/kategdridjara.

A jévahagyé auditrol sz6l6 jelentést az IFS altal biztositott sablonban kell dokumentalni.

Amint az IFS jévahagyta a sikeresen végrehajtott jovahagyé auditrdl sz616 IFS witness audit jelentését,
az auditor az IFS Adatbazisban IFS Food auditorként aktivélasra keriil, és az auditor részére sajat IFS
auditori tanusitvany kerdl kidllitasra. Az IFS auditori tanusitvanyon feltlintetésre keriil az érvényesség
idétartama, az auditor részére jovahagyott termék- és technoldgiai terlletek/kategoridk, valamint
az auditor munkanyelvei.

Az aktivalas napjatél kezdédéen az auditorok jogosultak IFS Food auditokat végezni az IFS lrodak
(IFS Offices) altal résziikre jovahagyott termék- és technoldgiai teriileteken/kategéridkban.
A tanusitvany érvényessége az IFS Adatbazisban valé aktivalas idépontjaval kezdddik, és a szébeli
IFS vizsga sikeres letételének id6pontjan alapul. Az érvényesség a masodik naptari év végén szlinik
meg, fliggetleniil az IFS Food auditor aktivalasanak napjatol.

Példaul: Haazauditor 2022.10.20-an sikeresen leteszi a szébeli IFS vizsgat, az auditor tanusitvanya
2024.12.31-ig érvényes.

Lehetéség az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint akkreditalt egyéb, a GFSI altal
elismert, az els6dleges mezégazdasagi termelést koveto folyamatok élelmiszer-
biztonsagi tanusitasi szabvanyaira jovahagyott auditorok szamara, hogy az

IFS Food szabvanyra is jovahagyast szerezzenek (Konverzios eljaras)

A jel6ltnek:

+ Legalabb mar két (2) éve jévahagyott kell lennie az érintett ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint
akkreditalt, a GFSI altal elismert, az els6dleges mezégazdasagi termelést kbvetd folyamatok
élelmiszer-biztonsagi tanusitasi szabvanyra.

« Részt kell vennie egy kétnapos (2) IFS in-house képzésen.
+ Részt kell vennie az IFS termék- és folyamatszemléletrdl sz616 e-learning képzésén.

« Le kell tennie a szébeli IFS vizsgat (és az irasbeli vizsga(ka)t az IFS technoldgiai terlletekre/
kategoriakra).

» Végre kell hajtania a jévahagyé witness auditot.

A termék- és technoldgiai teriileteket/kategoridkat a 3. rész 3.1.2. fejezetének e) pontjaban leirt
munka- és audittapasztalat alapjan fogjak jovahagyni.
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Az auditori jovahagyas fenntartasa

A auditor jovahagyasat az auditor tanusitvanydnak érvényességi lejarata el6tt ujra kell értékelni.
A jovdhagyas fenntartdsdhoz az exkluziv auditoroknak a kovetkezd kovetelményeknek kell
medgfelelnilik:

« Evente: részt kell venniiik a tanusité szervezet altal szervezett kétnapos (2) / tizenhatéras (16)
in-house tréningen (a képzés specifikacioit lasd a 3. rész 2.6. fejezetében). Ez a szébeli vizsga
letételének évétdl alkalmazando.

- Evente: legalabb 6t (5) IFS Food auditot kell elvégezniiik vezet6 vagy tarsauditorként. Ez az IFS
Food auditor jovahagyast kdvet6 elsé teljes évtdl alkalmazando.

+ Két (2) naptari évenként: sikeresen részt kell venniiik egy kétnapos (2), az IFS éltal szervezett IFS
kalibracios tréningen (Calibration Training — CT). Az elsé IFS vizsgak sikeres letételét kbvetben
az elsd kotelezé IFS kalibracios tréninget a szébeli IFS vizsga letételét kovetd méasodik naptéri
évben kell elvégezni.

+ Kettd (2) évente: a tanusito szervezet egy teljes kord IFS Food audit (helyszini monitoring witness
audit) soran megfigyeli 6ket, a kompetencidik értékelése céljabdl. Ez az audit barmikor elvégezhetd
az utolsé witness audit évét kdvetd masodik naptari évben. Ez minden mésodik alkalommal
(négyévente (4)) egy olyan teljes helyszini witness audittal helyettesithet6, amelyet az ISO/IEC
17065:2012 szabvany szerint akkreditalt mas, a GFSI altal elismert, az els6dleges mezégazdasagi
termelést kdvet6 folyamatok élelmiszer-biztonsagi tanusitasi szabvany szerinti audit soran végeznek.
A witness auditor nem vehet részt az auditban (a team tagjaként). Az IFS Food audit soran végzett
helyszini witness audit soran a witness auditornak jévahagyott IFS Food auditornak kell lennie, és
meg kell felelnie az IFS witness auditor m(ikodésre vonatkozd, a 3.2. fejezetben meghatarozott
kovetelményeknek. A tanusito szervezetnek fel kell tlintetnie a witness auditor nevét az IFS
auditjelentésben. Minden részletre kiterjedé witness auditjelentésnek kell rendelkezésre éllnia
awitness audit eredményének igazolasara, ehhez az IFS witness auditjelentés sablonjat kell hasznalni.

A nem-exkluziv auditorok felelések sajat IFS jovahagyasuk fenntartasaért.

A nem-exkluziv auditoroknak a jovahagyasuk fenntartashoz ugyanazoknak a kovetelményeknek
kell megfelelnilik, mint az exkluziv auditoroknak, az alabbi eltérésekkel (félkbvéren kiemelve):

+ Minden évben: részt kell venni egy kétnapos (2) / tizenhatéras (16) in-house tréningen minden
tanusito szervezetnél, amelyhez a nem-exkluziv auditor az IFS Adatbazisban hozza van rendelve.

- Evente: legalabb 6t (5) IFS Food auditot kell elvégezniiik vezet6 vagy tarsauditorként. Ez az IFS
Food auditor jovahagyast kdvet6 elsé teljes évtdl alkalmazandé.

+ Ketté (2) évente: minden tanusité szervezet egy teljes korG IFS Food auditon (helyszini monitoring
witness audit) értékeli 6ket.

1. megjegyzés: A monitoring witness auditoknak id6vel tiikroznitk kell azokat a termék- és
technoldgiai teruleteket/kategdridkat, amelyekre az auditor jovahagyassal rendelkezik.

2.megjegyzés: Ha a witness auditot egy masik, a GFSI altal elismert élelmiszer-biztonsagi tanusitasi
szabvany szerinti audit sordn végzik el, a witness auditornak az auditort az audit elére szamitott
teljes id6tartama alatt kell megfigyelnie. Ezen szabélyon feliil az érintett szabvény witness auditorokra
és a jelentés formatumara vonatkozo szabdlyai az alkalmazandok.

3. megjegyzés: Az akkreditalo testiiletek altal végzett sikeres witness értékelések vagy az IFS

auditok sordn az IFS Integritds Program keretében végzett sikeres witness auditok helyettesithetik
a tanusito szervezet witness auditjait.
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4. megjegyzés: Egy audit team esetében a vezetd auditor csak akkor figyelheté meg witness audit
keretében, ha az audit team nem valt szét az audit soran.

A jovahagyott IFS auditorok monitoringfolyamatédnak minden eredményét, valamint a belsé és
kulsé képzéseket a tanusitd szervezet értékeli az ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint.

A fent emlitett kdvetelmények teljestilésének bizonyitékait az IFS Adatbazisaba kell feltolteni,
amennyiben az IFS ezt el6irja, az auditortanusitvany érvényességi idejének lejarta elétt.

Megjegyzés: Barmely rendkiviili helyzet (pl. feltorekvé piac) esetében, amikor is a szokasos szabalyok nem
tarthatok be, kotelezé felvenni a kapcsolatot az IFS Auditor Managementtel, hogy eseti dontés sziilessen.

Az IFS kett6 (2) évente lefolytatja az auditor ismételt jovahagyasat:

« Ha minden kovetelmény teljesil, az IFS Gjbdl kiallitja az Gj auditortanusitvanyt, amely tovabbi
két (2) évig érvényes.

+ Hanem mindegyik kdvetelmény/feltétel teljesiil, az auditortanusitvany nem tarthaté fenn. llyen

esetben az auditornak sikeresen részt kell vennie egy Uj szébeli IFS vizsgan és egy jévahagyd
auditon ahhoz, hogy IFS Food auditorként ismételten jovahagyasra keriljon.

Példa olyan helyzetre, amikor minden kovetelmény teljesiil:

« A szébeli IFS vizsga sikeres letételének idépontja: 2022. majus 25.
+ AzIFS auditori tanusitvany érvényességének lejarati datuma (elsé jévahagyas): 2024. december 31.
» Azauditornak részt kell vennie az IFS kalibracios tréningen 2024. januar 1. és december 31. kozott.

» Azauditor az IFS Adatbazisban tortént aktivalasanak napjatél 2024. december 31-ig jogosult IFS
auditok végrehajtasara.

+ Haazauditor 2024-ben:
részt vett az IFS kalibraciés tréningen (pl. 2024. szeptember 8-an és 9-én) és
teljesitette a 3.1.6. fejezetben emlitett 6sszes tovabbi szabalyt.

+ Az IFS auditori tanusitvany Uj érvényességének vége (ismételt jdvahagyas): 2026. december 31.

Specialis helyzet: ha az auditor ideiglenesen inaktiv

Ha egy auditornak hosszabb sziinetet kell tartania (azaz legalabb hat (6) hénapig, de legfeljebb
harom (3) évig szlineteltetnie kell IFS auditori tevékenységét), példaul sziilési/apasagi szabadsag,
vagy betegség miatt, az auditor tanusité szervezete a leheté leghamarabb tajékoztatja az IFS Auditor
Managementet mind a szlinetelés kezd6 és befejezé datumardl. A nem-exkluziv auditoroknak a fent
leirt informacidkat az IFS Auditor Management rendelkezésére kell bocsataniuk.

Ha a hosszabb sziinet miatt nem teljesiilnek a 3.1.5. fejezetben emlitett, az auditori jévahagyas
fenntartasara vonatkozé kovetelmények (évenkénti in-house tréning, minden masodik évben
witness audit, illetve minden mésodik évben IFS kalibracids tréning), az auditornak a hosszabb
szlinetet kdvetd egy éven belil teljesitenie kell az elmaradt feltételeket/kdvetelményeket, miel6tt
Ujrakezdheti mikodését IFS auditorként. Ellenkezé esetben az auditor elvesziti az IFS Food
jovahagyast, és az auditornak sikeresen részt kell vennie a szébeli IFS vizsgén és a jévahagyo auditon
ahhoz, hogy IFS Food auditorként ismételten jovahagyasra keruljon.

Amennyiben ezen ideiglenes hosszabb sziinet alatt a szabvanyban verziévaltas torténik, az auditor
konverziés folyamatot kell alkalmazni.
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3.1.7 Termék- és technoldgiai teriilet/kategdria bovités jovahagyott IFS Food auditoroknak

Az auditorok az IFS auditori tanusitvanyuk érvényességi ideje alatt, az elsé IFS Food auditori kérelmiik
utan szerzett Uj vagy bévitett tapasztalataik alapjan kiterjeszthetik a termék- és/vagy technoldgiai
terlletekre/kategoridkra vonatkozo IFS auditori jovahagyasukat.

A termék- és technolégiai teriiletek/kategoridk bdvitése esetén az auditornak az elsé jévahagyd
eljarashoz (3.1.2. e fejezet) benyujtott bizonyitékokkal azonos bizonyitékokat kell benyujtania,
amelyek az eredeti kérelemtél legaldbb részben eltérd, Uj tapasztalatokon alapulnak.

A technoldgiai teriiletek/kategoéridk kibdvitéséhez az auditornak emellett az IFS Irodak (Offices)
altal szervezett irdsbeli IFS vizsgat is le kell tennie (technoldgiai teriiletenként/kategorianként).

1. megjegyzés: A witness auditor felligyelete mellett végzett IFS Food auditok a witness auditor
szamara a termék- vagy technoldgiai teriilet/kategoéria kibdvitése irdnti kérelem benyujtasakor
figyelembe vehetdk. Az IFS Food auditban technikai szakért6ként vagy tolmacsként vald részvétel
is beszamithatd a termék- vagy technoldgiai teriilet/kategoria kibdvitéshez.

2.megjegyzés: Ahhoz, hogy az elvégzett IFS auditot bizonyitékként fel lehessen hasznalni egy audit
team esetében a termék- vagy technologiai teriilet/kategéria kib6vitése iranti kérelemhez, az
auditoroknak egyitt kell maradniuk az IFS audit teljes id6tartama alatt (az audit team nem valhat szét).

Alternativ lehetéségek a 3-as, 7-es és 11-es termékteriiletek/kategoriak bévitésére

Ha az auditor e termékkategériak (3-as, 7-es vagy 11-es) egyikére kérvényezi a kibdvitést, az
auditornak vagy a fenti kovetelményeket/feltételeket kell teljesitenie (altalanos megkéozelités), vagy
a 10. tdbldzatban megadott mind a négy (4) kdvetelményt.

10. tablazat: A termékteriletek/kategériak alkalmazasi teriiletének négy (4) kiterjesztési
kovetelménye (3-as, 7-es vagy 11-es termékteriiletekre/kategoriakra)

Kovetelmény  Termékteriilet/kategodria: 3 Termékteriilet/kategoria: 7 Termékteriilet/kategoria: 11
(tojas és tojastermékek) (kombinalt termékek) (allateledel)

3.RESZ

Audit Tiz (10) teljes kor( IFS Food audit barmely termékkategoridban (vezetd vagy
tapasztalat tarsauditorként)

Witness audit A tanusitd szervezet altali witness audit), amit az Uj termékterilet/kategéria
szerinti elsé audit soran végeznek; a witness auditor legyen jovahagyott arra
a termékteriletre/kategéridra, amelyben az auditort megdfigyelik (az ilyen
witness audit kdtelezé monitoring witness auditként is hasznalhato)
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3.2

A képzésben valé sikeres részvételrdl sz616 igazoldst kérésre az IFS rendelkezésére kell bocsatani.
A tanusito szervezetnek a witness audit elvégzése és értékelése utan, de az IFS auditjelentésnek
az IFS Adatbazisba torténd feltoltése eldtt kell benyujtania az termékterilet/kategdria bdvitése
irdnti kérelmet az IFS Auditor Managementhez.

Tovabbi szabalyok és magyarazatok a nem-exkluziv megkozelitésre

Minden auditor valthat az exkluziv/nem-exkluziv statuszok kozott (és oda-vissza). Az IFS
automatikusan értesiti az érintett tanusito szervezeteket minden egyes ilyen valtasrol.

A nem-exkluziv auditor a tanusito szervezet altal végzett witness audit feltoltésével lesz hozzarendelve
az adott tanusito szervezethez az IFS Adatbazisban.

A nem-ekluziv auditor nem tolthet be semmilyen IFS-hez kot6dé felelds pozicidt a tanusitd
szervezetben (pl. nem lehet IFS in-house tréner, IFS felel6s személy, sem az IFS kapcsolattartéja).
A nem-exkluziv auditorok nem veheték igénybe olyan auditokndl, amelyeket az un.
kélcsonmegaéllapoddsok (loan agreements) vagy az un. IFS Munkacsoport Megéllapodasok
(IFS Working Group Agreements) alapjan végeznek.

Az audit teamre vonatkozé altalanos szabalyok
Az audit team minden tagjanak jéovahagyott IFS auditornak kell lennie.

A teamben auditélasra az alabbi kdvetelmények vonatkoznak:

« AzIFS audit team olyan IFS Food auditorokbdl 4ll, akik profilja (termék- és technoldgiai teriiletei/
kategdriai) egyuttesen megfelel az auditalt termelé telephely alkalmazasi tertletének.

+ Mindig ki kell jel6Ini a vezetd auditort.

« A vezetd és a tarsauditor(ok)nak az audit alkalmazasi tertiletén legaldbb egy termékteriletre/
kategoriara és legalabb egy technoldgiai terililetre/kategdriara jovahagyottnak kell lennidk.

» Legalabb kettd (2) 6rat hozza kell adni a kalkuldlt audit-id6tartamhoz. Ez a plusz id6tartam az
auditor team koz6s feladataira (pl. nyito- és zaré értekezlet, az audit megéllapitasainak megvitatasa
stb.) van fenntartva, nem pedig az egyes auditorok szdmdra.

« A fennmarado id6 feloszthatd az auditorok kozott (azaz az auditorok szétvalhatnak az audit
soran), amennyiben az auditor jévahagyott termék- és technoldgiai teriletei/kategériai mindig
lefedik az éppen vizsgalt folyamat termék- és technoldgiai teriileteit/kategdridit. Ha a vezet6
vagy tarsauditor(ok) nem rendelkeznek kiilén-kilon az audithoz sziikséges valamennyi termék- és
technoldgiai terllettel/kategdridval, akkor egyttt kell maradniuk az audit minden olyan részén,
ahol mindkét auditor jévdhagyésa sziikséges. Csak olyan auditor végezheti kiilon-kilon az audit
egyes részeit, aki rendelkezik az 8sszes relevans termék- és technoldgiai tertlettel/kategéridval.

Az audittervben egyértelmuen fel kell tlintetni, hogy melyik auditor az audit mely részét végezte.

Az IFS feliilvizsgalokkal szemben tamasztott kovetelmények

Az IFS fellilvizsgald vagy jovahagyott IFS Food auditor, vagy IFS "pure" fellilvizsgalé (amennyiben
nem IFS Food auditor). Az alabbi szakasz részletesen ismerteti a "pure" felllvizsgaloként torténé
jovahagyas kovetelményeit. Az IFS "pure" feliilvizsgalok dolgozhatnak exkluziv alapon egyetlen
tanusito szervezettel, vagy nem-exkluziv alapon egy vagy tobb tanusité szervezettel.
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3.2.1

3.2.2

Altalanos kévetelmények az IFS "pure" feliilvizsgalékkal (IFS Pure Reviewer)
szemben

Az IFS "pure" fellilvizsgal6 képesitésre palyazo jeldlteknek az alabbi minimumkdvetelményeknek
kell megfelelniiik, és a palyazati dokumentaciéval egyiitt be kell nyujtaniuk az igazolé iratokat.

a) Végzettség és munkatapasztalat
Ugyanaz a szakmai végzettség és munkatapasztalat, mint az IFS Food auditorok esetében.

b) Képesitések
Ajelolt részt vett egy élelmiszer-higiéniai és HACCP tanfolyamon, amelynek id6tartama legaldbb
két (2) nap / tizenhat (16) o6ra.

c) Altalanos audit tapasztalat
A jeldltnek részt kell vennie két (2) teljeskor IFS Food auditon (megfigyel6ként).

d) Nyelv
Ha a jelolt az anyanyelvétdl eltéré nyelv(ek)en irt auditjelentéseket szeretne atvizsgalni, akkor
ezen a nyelv(ek)en folyékonyan kell beszélnie. Annak eldontése, hogy a feliilvizsgald nyelvtudasa
elegendé-e a technikai fellilvizsgalat megfeleld, az adott nyelven lefolytatott elvégzéséhez,
a tanusito szervezet feleléssége.

e) IFS in-house tréning és IFS értékelési képzés (IFS Scoring Course)
A jeloltnek részt kell vennie a kdvetkezd képzéseken:

a tanusito szervezet altal szervezett egynapos, feladatalapu in-house tréningen
ES
az IFS éltal biztositott egynapos IFS értékelési képzésen.

f) az IFS altal biztositott e-learning ("IFS Termék- és Folyamatszemlélet képzés")

Amint a fellilvizsgalo jelolt teljesitette a fent emlitett kovetelményeket, és ezt az IFS jovahagyta, az
IFS Adatbézisaban IFS Food "pure" felllvizsgaloként aktivaljak 6t és egy személyes IFS fellilvizsgaloi
tanusitvanyt allitanak ki részére.

Az aktivalas napjatol kezdédden a feliilvizsgald jogosult az IFS Food auditjelentések technikai
felllvizsgalatat elvégezni. A tanusitvany érvényességi ideje az IFS Adatbazisban torténé aktivalas
napjatol kezdédik és a masodik naptari év végén ér véget, a tényleges aktivalas napjatdl fliggetlendl.

Az IFS Food "pure" feliilvizsgalé képesités fenntartasa

Az IFS Food "pure" fellilvizsgald jovahagyasat a fellilvizsgald tanusitvanyanak érvényességi lejarata
el6tt Gjra kell értékelni.
A jévdhagyds megtartdsahoz a fellilvizsgaldknak az aldbbi kdvetelményeknek kell megfelelnitk:

- Evente: részt kell venniiik a tanusité szervezet kétnapos (2) / tizenhatéras (16) in-house tréningjén
(a képzés specifikacioit lasd a 2.6. fejezetben).
« Minden két (2) évben: egy teljes kord IFS Food auditon valé részvétel (megfigyeléként).

+ Két (2) naptari évenként: sikeresen részt kell vennitik egy kétnapos (2), az IFS éltal szervezett IFS
kalibracids tréningen (Calibration Training — CT). Az elsé kotelezd IFS kalibraciods tréninget az
elsé jovahagyast koveté masodik naptéri évben kell elvégezni.
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A nem-exkluziv "pure" felllvizsgaldk felelések sajat IFS "pure" felllvizsgaldi jovahagyasuk
fenntartasaért.

A nem-exkluziv "pure" felilvizsgaloknak a jéovdhagydsuk fenntartdsahoz ugyanazoknak
a kovetelményeknek kell megfelelniiik, mint az exkluziv fellilvizsgalonak, az alabbi eltérésekkel
(félkovéren kiemelve):

+ Minden évben: részt kell venni egy kétnapos (2) / tizenhatoras (16) in-house tréningen minden
tanusito szervezetnél, melyhez a nem-exkluziv fellilvizsgalé az IFS Adatbazisban hozza van
rendelve.

« Minden két (2) évben: egy teljes kord IFS Food auditon valo részvétel (megfigyel6ként). minden
tanusito szervezet esetében.

Megjegyzés: Egy Ujtanusitd szervezetnél torténé munkakezdéskor a "pure” felulvizsgaldknak részt
kell venniiik a tanusito szervezet altal szervezett egynapos feladatalapu in-house tréningen.

33 Az IFS in-house trénerekkel szemben tamasztott kovetelmények

3.3.1 Altalanos kdvetelmények az IFS in-house trénerekkel szemben

Az IFS in-house tréner képesitésre palyazé jelolteknek az aldbbi minimumkdvetelményeknek kell
medfelelnilik, és a palydzati dokumentacidval egyiitt be kell nydjtaniuk az igazol6 iratokat.

a) Végzettség és munkatapasztalat
Ugyanaz a szakmai végzettség és munkatapasztalat, mint az IFS Food auditorok esetében.

b) Képesitések
A jeloltnek:

Részt kell vennie egy vezet6 auditor kurzuson és egy HACCP tanfolyamon, az IFS auditorok
szdmara elbirtak szerint.

Részt kell vennie az IFS altal szervezett "Train the Trainer" (TTT) képzésen.

) Altalanos audittapasztalat

Az el6z8 6t (5) évben legalabb hét (7) teljes kori élelmiszer-biztonsagi auditot (GFSI altal elismert
élelmiszer-biztonsagi tanusitasi audit és/vagy elismert masodik fél altal végzett (second-party)
audit) és/vagy IFS Global Markets Food (kdzépszintl vagy legaldbb nyolc (8) éra idétartamu)
értékelést kellett elvégeznie az élelmiszer-feldolgozé iparban (az IFS altal a tanusité szervezetek
részére kiadott "Pozitiv lista az IFS Food-hoz elismert auditalasi tapasztalatrél” c. dokumentumnak
megfeleléen).

Ezenkivil az elmult két (2) évben két (2) teljes kord IFS Food tanusitéd auditban kellett részt vennie
vezet6- vagy tarsauditorként vagy gyakornokként.

d) Nyelv
Az IFS in-house trénernek folyékonyan kell beszélnitik angolul, valamint a képzések soran hasznalt

nyelv(ek)en.

e) az IFS altal biztositott e-learning ("IFS Termék- és Folyamatszemlélet képzés")
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3.3.2 AzIFSin-house tréneri képesités fenntartasa

Ajovahagyas fenntartadsahoz az IFS in-house trénernek az alabbi kdvetelményeknek kell megfelelnie:

- Evente: részvétel a tanusitd szervezet &ltal szervezett kétnapos (2) / tizenhatéras (16) in-house
tréningen.

- Folyamatosan: tdjékozddik az IFS Food szabvannyal kapcsolatos 0sszes Uj informaciorol (amelyet
az IFS a tanusito6 szervezeteknek biztosit).

- Atallas az IFS Food szabvany 8-as verzidjara: az IFS ltal szervezett Gj "Train the Trainer" (TTT)
képzésen vald részvétel, valamint az 6sszes jovahagyott IFS auditor és fellilvizsgalé in-house
tréningjének végrehajtasa, miel6tt az Uj verzid szerinti auditokat és technikai felllvizsgalatokat
megkezdik. Ezen IFS in-house tréning id6tartama egy nap, amely minden IFS auditor, fellilvizsgald
és tréner szamara kotelezd, és az évenkénti in-house tréningen felil kell elvégezni.

« Amikor Uj IFS Doktrina kerll kbzzétételre: az 6sszes jovahagyott IFS auditor és IFS fellilvizsgald
képzése az IFS Doktrindban taldlhaté 6sszes valtozasardl és Uj informéciorol, miel6tt barmilyen
Uj auditot vagy technikai fellilvizsgélatot végeznének (ez a képzés torténhet személyesen, online
vagy webindriumon keresztul).

3.4  AzIFS witness auditorokkal szemben tamasztott kovetelmények

A witness auditornak minésilé személynek a kdvetkez6 kovetelményeknek kell megfelelnie:

a) Tapasztalt IFS Food auditornak kell lennie;

b) Legalabb tiz (10) teljes kord IFS Food auditot végrehajtott vezetd auditorként;
c) Részt vett az IFS witness auditor e-learning tanfolyamon (az IFS biztositja);

d) Az IFS Adatbazisban witness auditorként jévahagydst szervezett;

e) Jévahagyasra kerilt azon nyelven, amelyen az witness auditot végzik.

A tanusito szervezet felel6ssége annak biztositasa, hogy a witness auditor rendelkezzen a szlikséges
készségekkel, mind interperszonalis, mind szakmai szinten, hogy képes legyen konstruktiv médon
megfigyelni mas auditorokat.

A witness auditor atfogo witness auditjelentést készit az IFS witness auditrél az IFS sablonjanak
felhasznalasaval, amelyet kérésre az IFS rendelkezésére kell bocsajtani.

3.RESZ

Tovabbi opcioé:

Az IFS in-house tréner, aki egyben jévahagyott IFS "pure" felllvizsgalé is, witness auditorként
jovahagyast kaphat monitoring witness auditok elvégzésére, de a jévdhagyo (sign-off) witness
auditok végzésére nem. Ahhoz, hogy jévahagyast kapjanak monitoring witness auditok elvégzésére,
teljesitenilik kell a fent emlitett c) - ) kdvetelményeket.

3.5  Akezdetijovahagyasra és a jovahagyas fenntartasara vonatkozé
kovetelmények, valamint a tanusité szervezeten beliili egyes IFS szerepkorok
feladatainak attekintése

A kovetkezé tablazat (11. tdblazat) ttekintést ad a kezdeti jévahagyas és a jovahagyas fenntartasanak
kovetelményeirdl, valamint a tanusitd szervezeten belill az egyes IFS szerepkorok feladatairdl.
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11. tablazat: A kezdetijovdhagyasra és a jovahagyas fenntartasara vonatkozé kévetelmények,

Funkcid/
szerep

a tanusito
szervezeten
beliil

IFS FOOD 8.VERZIO

Profil / kovetelmények
az kezdeti
jovahagyashoz

» Szakmai végzettség

«  Munkatapasztalat

« Képesitések

» Audittapasztalat
(altalanos és termék-
és technoldgiai
terliletenként/
kategorianként)

« Kétnapos (2)
in-house alapképzés
a tanusito szervezet
szervezésében

- |FS altal biztositott
e-learning ("IFS
Termék- és
Folyamatszemlélet
képzés").

- Sikeres IFS vizsga
(irasbeli és szdbeli)

» Jovahagyo (sign-off)
audit

Kovetelmények a jovahagyas
fenntartasahoz

Evente: kétnapos (2) in-house
tréning a tanusito szervezet
szervezésében

Evente: 6t (5) IFS Food audit
Kettd (2) évente: egy IFS Food
witness audit (minden masodik
alkalommal, azaz négyévente
(4), egy, a GFSI altal elismert,
ISO/IEC 17065:2012 szabvéany
szerint akkreditalt, élelmiszer-
biztonséagi tanusitasi szabvany
szerinti audit sordn végzett
helyszini witness audittal
helyettesithetd).

Minden két (2) évben: az IFS
altal szervezett kalibracios
tréning (CT)

valamint a tanusité szervezeten beliili egyes IFS szerepkorok feladatainak
attekintése.

Feladatok

- IFS auditok elvégzése
« Az IFS auditjelentések
feltlvizsgalata
(ha nem 6k maguk
végezték az auditot)

IFS Food auditor vagy

IFS "pure" fellilvizsgalo:

« Szakmai végzettség

« Munkatapasztalat

« Képesitések

« Audittapasztalat
(megfigyel6ként
vagy végrehajtoként)

- Egynapos
feladatalapu,
in-house tréning
a tanusité szervezet
szervezésében

« Az IFS altal szervezett

értékelési képzés
(IFS Scoring Course)

« Az IFS altal biztositott

e-learning

("IFS Termék- és
Folyamatszemlélet
képzés")

Evente: kétnapos (2) in-house
tréning a tanusito szervezet
szervezésében

Minden két (2) évben: egy
IFS Food auditon részvétel
medfigyel6ként

Minden két (2) évben: az

IFS altal szervezett kalibraciés
tréning (CT)

IFS Food auditjelentések

fellilvizsgalata

(technikai feladatok)

Minimum

a kovetkezéket

ellendrzi:

- az IFS auditjelentések
kovetkezetességét

« amegallapitasok
alapos korilirasat,
és hogy megfelelnek
az értékeléseknek

+ hogy
a helyesbitéseket
és a helyesbit6
intézkedéseket,
valamint az auditalt
vdéllalat altal javasolt
bevezetésiik
hataridejét az auditor
(vagy a tanusité
szervezet képvisel6je)
jovahagyta, illetve
hogy azok megfelel6k




Funkci6/ Profil / kovetelmények Kovetelmények a jovahagyas Feladatok
szerep az kezdeti fenntartasahoz
a tanusito jovahagyashoz

szervezeten
bell

Szakmai végzettség
Munkatapasztalat
Képesitések
Audittapasztalat

Az IFS éltal szervezett
TTT kurzus
Folyékony angol
nyelvtudas

Az IFS éltal biztositott
e-learning ("IFS
Termék- és
Folyamatszemlélet
képzés")

+ Evente: kétnapos (2) in-house
tréning (résztvevéként vagy
levezet6ként)

- Folyamatosan: az IFS éltal
nyujtott frissitett informaciok
ellendérzése és kommunikalasa

« Az IFS Food szabvény uj
verzidjanak kiadasakor: az IFS
altal szervezett TTT kurzus

- Uj IFS Doktrina esetén: az
Osszes jovahagyott IFS auditor
és IFS feliilvizsgalo képzése az
IFS Doktrinaban talalhaté
0sszes valtozasrol és Uj
informaciordl, miel6tt
barmilyen Uj auditot vagy
technikai feltlvizsgélatot
végeznének

Auditorok és
fellilvizsgalok
képzése

A képzési program
tartalmanak
Osszedllitasa

a tanusité szervezet
0Osszes IFS Food
auditora és "pure"
fellilvizsgaldja
szamara.

In-house alapképzés
az uj jeloltek részére
Amikor Uj IFS Doktrina
keril kozzétételre: az
0Osszes jovahagyott
IFS auditor és IFS
felllvizsgalo képzése,
miel6tt barmilyen uj
auditot vagy technikai
felllvizsgalatot
végeznének (ez

a képzés torténhet
személyesen, online
vagy webinariumon
keresztiil)

Tapasztalt IFS auditor
(legalabb 10 IFS Food
auditot végzett) vagy
IFS in-house tréner,
aki egyben IFS "pure"
fellilvizsgald is (csak
monitoring witness
auditok)

Az IFS altal biztositott
witness auditor
képzés

Az alabbi jévahagyéasok
fenntartasahoz kapcsolodik:

IFS Food auditor vagy IFS in-house
tréner + IFS "pure" fellilvizsgald

A tanusité szervezet
nevében az IFS
kovetelmények
szerinti witness
auditok elvégzése,
beleértve a helyszini
witness auditot és
jelentést

Megjegyzés: csak
a witness auditorként

joévahagyott és a witness

audit teljes alkalmazasi
terliletét lefed6 IFS
Food auditorok
végezhetnek jévdhagyd
(sign-off) auditot
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4. RESZ
Jelentés, az IFS szoftver és az IFS Adatbazis

1 Bevezetés

Az IFS Food audit utan részletes és jol strukturdlt auditjelentést kell késziteni. A jelentés nyelvének
azonosnak kell lennie a vallalat munkanyelvével. A tanusitd szervezetek éltal meghatarozott
kulénleges esetekben, amikor a kiskereskeddk vagy a beszerzék anyanyelve eltér a vallalat
munkanyelvétdl, a jelentés angol nyelvi véltozata is elkészithetd. Amennyiben az auditjelentés az
angoltdl eltéré nyelven készil, a vallalati profilt (company profile), a kdtelezé informacidkat
(compulsory information) tartalmazé tablazatok atfogé dsszefoglaléjat és az audit alkalmazasi
teriiletét le kell forditani angolra.

Megjegyzés: Minden kombinalt audit (IFS Food/IFS Broker vagy IFS Food/IFS Logistics) esetében
két (2) kiilon auditjelentést kell irni, és két (2) kulon tanusitvanyt kell kiallitani és feltdlteni az IFS
Adatbazisba.

Az IFS Food auditjelentést az aldbbi formatumnak megfelel6en kell elkésziteni:

az audit 6sszefoglaléja/attekintése (4. rész, 2.1. fejezet),

a fé tartalom (4. rész, 2.2. fejezet).

2 Jelentés

2.1 Az IFS auditjelentés minimumkovetelményei: az audit 6sszefoglaloja/
attekintése (9. MELLEKLET)

Borité/cimlap (Cover page)
Az IFS auditjelentés boritdjanak/cimlapjanak tartalmaznia kell:

a tanusité szervezet nevét és/vagy logojat és a cimét,
az IFS Food logét,

az auditalt termeld telephely nevét és amennyiben alkalmazhato, a telephely higiéniai/
egészségligyi engedélyezési szamat (sanitary legal authorisation number),

az audit soran vizsgalt termel6 telephely(ek)hez kapcsolédd GS1 GLN-(ek)et (Global Location
Numbers); ez a szam kotelez6 azon termel6 telephelyek esetében, melyek az Eurdpai Gazdasagi
Térségben (EGT), valamint az Egyesult Kiralysagban és az Eurépai Unidval kétoldali megallapodast
kotott és az EGT-hez tartozonak tekintett orszdgokban, mint példdul Svajcban talalhatéak,

az audit datumat (datumait),
az audit statuszat: bejelentett vagy nem bejelentett audit,

a tanusito szervezet akkreditalasi adatait.
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Az audit 6sszefoglaloja/attekintése (Audit overview)
Az IFS auditjelentés 6sszefoglaléjanak/attekintésének az aldbbi kotelezd informacidkat kell
tartalmaznia:

- Az audit részletei (Audit details)

a vezetd auditor, a fellilvizsgald (a jelentés fellilvizsgalataért felelés személy), a tarsauditor,
a gyakornok és amennyiben alkalmazand¢, a witness auditor nevét,

az audit datumat (datumait) (utdaudit esetén annak datumat is meg kell adni),
az audit idétartamat (minden auditnap kezdési és befejezési idejét),

az el6z6 audit datumait,

az el6z6 auditot végzb tanusitd szervezet és auditor nevét,

az auditalt telephely nevét és cimét,

a vallalat nevét és cimét (vagy kozponti iroda / kdzponti menedzsment),

a COID szadmot (IFS azonositdszam) az IFS Adatbézisban meghatérozottak szerint,

vészhelyzet (pl. visszahivas) esetén a kapcsolattartd személy adatait: legalabb név, e-mail cim
és telefonszam,

a szabvany verziészamat.

+ Az audit alkalmazasi teriilete (Audit scope)
folyamatok és termékek részletes leirasat,
a termék- és technoldgiai tertiletek/kategéridk szamait/kodjait.

. Tovabbi informaciok (Additional information)
a kizarasok leirasat, ha van kizaras,

a részben kiszervezett folyamatok leirdsat (magyardzatok, alvéllalkozok szama, leirasok,
beleértve a nevet, cimet és tanusitasi statuszt, COID azonositd(ka)t), amennyiben vannak ilyen
folyamatok,

adecentralizalt strukturak és a telephelyen kivili raktarak leirasat, a helyszin(ek) megnevezésével,
amennyiben vannak ilyenek:

ha az IFS Logistics szerint tanusitottak, meg kell adni a COID azonositét is,
a tobb telephelyes termel6 telephelyek leirasat, lasd az 1. rész 2.2.2. fejezet.

+ Az audit végleges eredménye (Final audit result)

az audit végleges eredményét, az elért szinttel és szazalékos 6sszeredménnyel (utdaudit esetén
meg kell adni, hogy sor kerilt az utéauditra, illetve, hogy a jelentés (Major) nemmegfelel6ség
megoldasra kerllt-e vagy sem),

az Ujratanusitd audit elvégzésének idbablakét vagy hogy be nem jelentett médon fog térténni.

- Megaéllapitasok a nemmedgfelel6ségekkel kapcsolatban (D értékelés KO kovetelmény(ek)re
és jelentds (Major) nemmegfelel6ség(ek))
Utdaudit esetén tovabbi magyarazatot kell adni arra a kdvetelményre, amellyel kapcsolatban
a jelentds (Major) nemmegfeleldséget helyesbitették.

+ A helyesbitések és a helyesbité intézkedések visszaellenérzésére vonatkozé megjegyzések
Az el6z8 audit sordn meghatarozott helyesbitések és helyesbitd intézkedések leirasa (azokat,
amelyeket fenntarthato és hatékony médon végrehajtottak, valamint azokat is, amelyek nem
keriiltek végrehajtasra).
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Vallalati profil (Company profile)

A vallalati profil kotelezd informacidkat tartalmaz a vallalat felépitésérdl és tevékenységérdl,
és két (2) standard részre oszlik: vallalati adatok és audit adatok. Ez lehetévé teszi az olvasdk
szdmara, hogy vildgosan megértsék a vallalat felépitését, szervezetét, termelését, folyamatait
stb. Az el6irt kotelez6 informacidkon kivil a auditor minden részhez tovabbi informaciokat is
megadhat.

A kotelez6 informacidkat tartalmazo vallalati profilt le kell forditani angolra.

2.2 Az IFS auditjelentés minimumkovetelményei: a f6 tartalom (10. MELLEKLET)

Az IFS auditjelentés f6 tartalma a kdvetkezé struktura szerint éplil fel:

Altalanos 6sszefoglalé tablazatos forméaban valamennyi fejezetre vonatkozoan, feltiintetve az
értékelési kategoriak (A, B, C, D, Major, KO, N/A) szerinti auditalt kovetelmények szamat, valamint
a fejezetenkénti 6sszeredményt (szazalékban).

Atfogé6 6sszefoglalé: az IFS Food audit egyes specifikus kdvetelményeihez tartozoé kételezéen
kitoltendd mez6k tablazata. Ezen specifikus kdvetelmények esetében az auditornak tovébbi
indoklast és/vagy tovabbi hattérinformaciét kell nyudjtania, még A értékelés esetén is. Ez egy
részleteseb és leirdbb jelentést eredményez, és minden felhasznalé/olvasé szdmara hozzaadott
értéket teremt, még abban az esetben is, ha az auditélt telephely majdnem minden IFS Food
kovetelményt teljesit. A kotelezd informacidkat (compulsory information) tartalmazé atfogo
Osszefoglalo tablazatot le kell forditani angol nyelvre.

Az 6sszes azonositott eltérés és nemmegfeleléség listaja fejezetenként.

Az 6sszes olyan kdvetelmény felsoroldsa (a magyarazatokkal egyitt), amelyet N/A-ra (nem
alkalmazhato) értékeltek.

Részletes auditjelentés (csekklista).
Az auditjelentés melléklete, beleértve:
- Azaudit résztveviinek listdja: az auditalas soran jelen 1évé kulcsfontossagu személyzet listaja.

- Emlékeztet6 az IFS szabdlyokrol: a termék- és technoldgiai teriiletekre/kategdridkra vonatkozé
tablazatok, a feldolgozasi 1épések magyarazata, az IFS értékelési rendszer és a tanusitvany
kiadasanak feltételei.

2.3  Azintézkedési terv (7. MELLEKLET)

Az IFS auditor minden egyes vonatkozé auditkdvetelmény esetében leirja és megmagyarazza az
0sszes azonositott eltérést és nemmegfeleléséget (KO kdvetelmény(ek) D értékelése, jelentds (Major)
nemmegfeleléség(ek)) a meghatarozott formatumu intézkedési tervben. Tovabbi informaciokért
ldsd még az 1. rész 4. fejezetét.

24 Az IFS tanusitvany minimalis kovetelményei (11. MELLEKLET)

Az IFS Food audit folyamat sikeres befejezése utdn a tanusitd szervezet tanusitvanyt allit ki.
A nemzetkdzi elismerés és az dltalanos kovetkezetesség érdekében a tanusitd szervezet ltal kiadott
IFS Food tanusitvanyoknak legaldbb az aldbbiakat kell tartalmazniuk:
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« atanusito szervezet neve és/vagy logdja, cime,

- az akkreditald testiilet neve és/vagy logdja (az akkreditalé testiilet szabdlyainak megfeleléen
haszndlva) és a tanusité szervezet akkreditacids nyilvantartasi szdma,

+ azauditalt termelé telephely neve és cime,
« COID (IFS azonositészam) az IFS Adatbazisban meghatarozottak szerint,
« higiéniai/egészségligyi engedélyezési szam (sanitary legal authorisation number), ha alkalmazhaté,

+ azaudit soran vizsgalt termeld telephely(ek)hez kapcsolédo GS1 GLN-ek (beleértve a telephelyen
kivili raktar(ak)at is, ha vannak ilyenek),

+ tobb telephelyes termeld telephelyek esetében a telephely kézponti irodajanak / kozponti
menedzsmentjének neve és cime, ha van ilyen,

- azaudit alkalmazasi teriiletének leirdsa, amelyet minden esetben angolra kell forditani,
- afolyamatok és termékek leirasa,
+ atermék- és technoldgiai tertiletek/kategdriak neve és szama/kodja,

+ részben kiszervezett folyamatok esetén a kdvetkezé6 mondatot fel kell tiintetni: "A sajat termelés
mellett a cégnek részben kiszervezett folyamatai is vannak’,

- akizart termékek leirdsa, ha vannak ilyenek,

- tovabbi bréker tevékenységek esetén: a tanusitasi statusz feltlintetése az aldbbi mondattal:
"A vallalat sajat broker tevékenységekkel rendelkezik, amelyek (nincsenek) IFS Broker és/vagy
mas GFSI dltal elismert szabvany szerint tanusitva (vannak)", (tovabbi informacidért lasd az 1. rész
2.2.1.fejezetét és az 1. sz. mellékletet),

 azelért szintet,
+ audit 6sszeredménye szazalékban kifejezve,

+ azutolsé nem bejelentett audit ddtuma (az audit utolsé napja); ha az adott COID esetében még
nem hajtottak végre nem bejelentett IFS Food auditot, a tanusitvanyon az alabbiakat kell
feltintetni: "Az utolsé nem bejelentett audit: N/A",

- acsillag statusz feltlintetése abban az esetben, ha az auditot nem bejelentett médon végezték
(az IFS Food log6 kozelébe kell a csillag szimbélumot illeszteni),

+ azaudit ddtuma (datumok) és ideje,
-+ azutbéaudit ddtumat, ha volt ilyen,

- akovetkezd auditidbablaka (Ujratanusité audit), amennyiben nem bejelentett médon torténik,
azt is meg kell adni,

- atanusitvany kiaddsanak datuma,

- a tanusitvany lejarati ideje (a tanusitvany érvényessége minden évben ugyanaz marad, az
1. részben leirtak szerint),

+ atanusito szervezet felelés személyének neve és aldirasa,
- azaldiras helye és datuma,
« érvényben [évé IFS Food logo,

« QR-kod az IFS weboldalara mutaté ellenérzé linkkel.

Megjegyzés: Az IFS szoftver tartalmazza a tanusitvany formatumat, a minimalisan sziikséges
tartalommal, de minden ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint akkreditalt IFS tanusitd szervezet
hasznalhatja a sajat formatumat, feltéve, hogy az tartalmazza ezeket a kotelezé informacidkat.
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2.4.1

QR-kdéd az IFS tanusitvanyon

QR-kéd generalasa a tanusitvanyra az IFS szoftverrel

A QR-kod az IFS szoftveren keresztiil torténd tanusitvany létrehozasaval automatikusan generdlédik.
A QR-kdd egy nyilvanos linket tartalmaz az IFS honlapjara, amely ellenérzi a tanusitvany eredetiségét/
érvényességét.

QR-kéd az IFS szoftver hasznélata nélkiili tanusitvany létrehozasakor
Azon tanusité szervezetek szdmara, melyek a tanusitvanyok létrehozasara nem az IFS szoftvert
hasznaljak, az IFS Adatbézisban van egy teriilet, ahonnan letdltheté a QR-kéd az adott COID-ra.

A kod elhelyezése az IFS Food tanusitvanyon
A QR-kédnak vagy az IFS Food tanusitvany jobb felsé sarkaban kell lennie vagy alul, és a beolvasashoz
megfelelé méretlinek kell lennie.

Az IFS szoftver

Az IFS auditot kovetd jelentésben [évé informacidk egységesitésének elésegitése érdekében
kifejlesztették az IFS szoftvert, melyet az IFS auditjelentés elkészitéséhez kdtelez6en haszndlni kell.

A hasznalatara vonatkozd tovabbi informaciok kilon kézikonyvben talalhatok.

IFS Adatbazis (www.ifs-certification.com)

A tanusito szervezetnek minden IFS auditot fel kell toltenie az IFS Adatbazisba (jelentés, intézkedési
terv és tanusitvany feltoltése).

Hat (6) IFS Adatbazis felhasznali csoport van, akik hozzaférhetnek az IFS Adatbazishoz:

- Tanusitott vallalatok/beszallitok,
« Tanusito szervezetek,

« Auditorok,

« Kiskeresked6k (retailers),

+ Ellen6rzé hatésagok,

» Tandacsadok (specialis hozzaférés).

Alapesetben csak a tanusitott vallalatok és az auditot végzd tanusito szervezet férhet hozza a teljes
auditjelentéshez.
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Minden mas felhasznaldcsoport csak a tanusitott vallalatok tanusitasi statuszat lathatja, illetve az
alabbi funkciokat hasznalhatjak:

- Kereshetnek a tanusitott vallalatok kozott,

« A "Beszallitok kezelése" funkcid és a "Kedvencek" opcid segitségével kezelhetik a tanusitott
vallalataikat,

+ Lathatjak egy adott vallalat esedékes auditjadnak datumat,

- Fontos értesitéseket és relevans listakat kaphatnak, melyek egyesével bedllithatok.

A teljes auditjelentés csak akkor érhetd el, ha a tanusitott véllalat engedélyt ad hozza az adott
felhasznalonak.

Az IFS Adatbazis biztonsaga
Az IFS Adatbazisban hasznalt biztonsagi rendszer egy nemzetkozileg elismert és széles kdrben
haszndalt biztonsagi rendszeren alapszik.

Adatvédelem

Az adatvédelem fontos az IFS Management GmbH szamara. Az IFS a vallalatra alkalmazandé 6sszes
adatvédelmi szabdlyozast teljesiti. Az IFS Management GmbH adatkezelési szabalyzata elérhetd az
IFS honlapjan, a www.ifs-certification.com oldalon.

Az IFS Adatbazis felhasznaldi csoportjai a tanusitott vallalat altal feloldott adatokhoz az adatok
feloldasat kovetéen automatikusan hozzaférést kapnak. A kiskereskedékkel és mas IFS Adatbazis
felhasznaldi csoportokkal torténé kommunikacioé egy biztonsagos webes elérésen keresztiil torténik,
amely garantalja, hogy csak a jogosult kiskeresked6k és mas felhasznalok / tanusitott vallalatok
tekinthetik meg a tanusitott vallalatok/beszallitok specifikus adatait. Tovabbi informaciokért keresse
fel az IFS honlapjat!

"Beszallitok kezelése" eszk6z

A "Beszallitok kezelése" eszkdz lehetdvé teszi a kiskereskedbk, a hatdsdgok és a tanusitott vallalatok
szdmdra, hogy az IFS Adatbéazisban szerepld 6sszes tanusitott vallalat kozul kivalasszak
a "kedvenceiket", és azokat kiilon listaban taroljak.

A felhasznalok beallithatjdk azokat az e-mail értesitéseket, amelyeket szeretnének megkapni
a "Beszdllitok kezelése" menlipontban "kedvencként" listazott tanusitott telephelyekkel kapcsolatban.
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IFS programok alkalmazasi teriiletei

IFS Food

Az élelmiszeripari termékek feldolgozéinak/gyartoinak auditalasara
szolgald szabvany.

Az IFS Food szabvany akkor alkalmazandd, ha egy terméket
"feldolgoznak” vagy ha a termék elsédleges csomagolasa soran fenn
all termékszennyezddés veszélye.

IFS Broker

Olyan személyek és/vagy vallalatok auditaldsara vonatkozé szabvany,
amelyek a termékek tulajdonosai lehetnek vagy nem, azonban
jellemzéen nem veszik fizikailag birtokba a termékeket (pl. nem
rendelkeznek raktérakkal, cscomagoléegységekkel vagy tehergépjarmi-
flottdval, de jogi személyek, akik postacimmel, irodaval stb.
rendelkeznek).

A szabvany az élelmiszerekre, haztartasi és testapoldsi termékekre,
valamint a csomagoldanyagokra alkalmazhato.

IFS HPC

A héztartasi és testapolasi termékeket gyartd, illetve dmlesztett
haztartasi és testapolasi termékeket csomagolo vallalatok auditalasara
szolgald szabvany. Az IFS HPC szabvany csak akkor alkalmazhaté, ha
egy terméket "feldolgoznak" vagy ha az elsédleges csomagolas soran
fennall a termékszennyezédés veszélye.

IFS Logistics

Olyan vallalatok auditalasara szolgalé szabvany, amelyek tevékenységei
olyan élelmiszerekkel és nem-élelmiszerekkel kapcsolatos logisztikai
szolgaltatasok, mint példaul szallitas, tarolds, be- és kirakodas stb.
A szabvany a szallitds minden tipusara alkalmazandé: kozuti, vasuti,
hajds, 1égi stb. széllitdsra, valamint a termékek minden tipusara:
fagyasztott, h(itott, szobahdmérsékletd stb. termékekre.

Az IFS termékszabvanyok a szallitdsra és/vagy taroldsra vonatkozé
specifikus alfejezetiikben mar lefedik a termel6 vallalat sajat logisztikai
tevékenységeit. Ezért nem sziikséges az IFS Food, az IFS HPC vagy az
IFS PACsecure szabvanyok az IFS Logistics szabvéannyal kombinalt
auditjanak elvégzése.

IFS PACsecure

Elelmiszerhez és nem-élelmiszerhez késziilt csomagoléanyagok
gyartéinak auditaldsara szolgalé szabvany a csomagoléanyag-
Osszetevok és/vagy csomagoldanyagok gydrtasara, feldolgozasara és/
vagy atalakitasara/konverzidjara.



*°IFS
*°IFS

*?IFS

Global Markets

IFS Wholesale/Cash & Carry

Elelmiszerek, haztartasi és testapolasi termékek és/vagy
csomagoldanyagok nagykereskedelmével foglalkozé vallalatok
auditalasara szolgald szabvany. Ezen tulmenden bizonyos kezelési és/
vagy feldolgozasi tevékenységek is e szabvany alkalmazasi terilete
ala tartoznak. Ez a szabvany a gyumolcs-, z6ldség- és/vagy
tojadscsomagolo vdéllalatokra is vonatkozik.

IFS Global Markets

Az IFS Global Markets Programok szabvanyositott termékbiztonsagi
és mindségfejlesztési, valamint értékelési programok, amelyek
alkalmazasi terlletei megegyeznek az IFS Food, az IFS Logistics, IFS
HPC és az IFS PACsecure szabvényok vonatkozé alkalmazasi terlleteivel.
Célja, hogy tdmogassa a "kis és/vagy kevésbé fejlett véllalkozasokat"
termékbiztonsagi és mindségiranyitasi folyamataik meghatarozott
id6n belili fokozatos fejlédésében. Az IFS Global Markets a fokozatos
megkdzelités révén elésegiti a vonatkozd IFS szabvanyok bevezetését.

Az alkalmazasi terulet meghatarozasa az IFS Food és mas IFS szabvanyok kozott

“IFs  “IFs

Food

IFS Food és IFS Broker:

Broker

Ha egy élelmiszer-feldolgozé vallalat f6 tevékenysége mellett kereskedelmi tevékenységet is folytat, és ezeket
a tevékenységeket is tanusittatni szeretné, akkor az IFS Food/IFS Broker kombinalt auditot kell elvégezni.
Kombindlt audit esetén a véllalat két (2) jelentést és két (2) tanusitvanyt kap.

“IFs  “IFs

Food

IFS Food és IFS Logistics:

Logistics

Pontositasok/példak az IFS Food és az IFS Logistics alkalmazasi teriileteire vonatkozdan:

» AzIFS Logistics csak azokra a logisztikai tevékenységekre vonatkozik, ahol a véllalatok fizikai kapcsolatba
kerlilnek a mar elsédlegesen csomagolt termékekkel (elére csomagolt élelmiszerek szallitasa,
gyUjtécsomagoldsa, tarolasa és/vagy disztribucioja, raklapok, dobozolt zacskdk szallitdsa és tarolasa).
Alkalmazhaté specifikus csomagolatlan arukra is, mint példaul dllati hasitott féltestek vagy dmlesztett &ru
tartélykocsis szallitasa (glikozszirup, tej, gabona stb.).
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» A logisztikai feldolgozasi szolgéltatasokra, amely soran a termék jellemz6i moédosulnak (vagy a termék
elsédleges csomagolasra kertil) az IFS Logistics nem alkalmazhatd, kivéve egyes meghatarozott speciélis
logisztikai feldolgozasi szolgaltatasokat.

«  Amennyiben az élelmiszer-feldolgozé vallalat sajat logisztikai és/vagy szallitasi tevékenységet (tarolas és
disztribucio) végez, az az IFS Food szabvany szallitasrol és/vagy tarolasrél sz616 kiulon alfejezetei ald tartozik.

Megjegyzés:

« Amennyiben az élelmiszer-feldolgozo vallalat sajat logisztikai tevékenységei is a termelé telephelyen
torténnek, és amennyiben a vallalat vagy az ligyfél szeretné, hogy ez a tevékenység az IFS Logistics szerint
legyen tanusitva, akkor az IFS Logistics auditot el lehet végezni. Ebben az esetben az aldbbi kdvetelményeknek
kell teljestlnilk:

- alogisztikai tevékenységeket csak el6re csomagolt termékek esetében végzik,

- két (2) tanusitvany (IFS Food és IFS Logistics) esetén az egyes auditok és tanusitvanyok alkalmazasi
teriiletét egyértelmien meg kell hatarozni,

- azIFS Food széllitasra és tarolasra vonatkozo6 kovetelményeit az IFS Food audit sordn minden esetben
értékelni kell,

- az élelmiszer-feldolgozé vallalat IFS Food auditjat el kell végezni; az IFS Logistics egy tovabbi audit
(a ketté kombinalhatd).

- Amennyiben az élelmiszer-feldolgozé véllalat logisztikai tevékenységei a termeld telephelyen kiviil
helyezkednek el, a véllalatnak az aldbbi harom lehetdsége van:

alogisztikai telephelyet IFS Food alkalmazasi teriiletébe be kell vonni, és ezen decentralizalt strukturat
egyértelmden fel kell tlintetni az IFS Food auditjelentés vallalati profil részben,

nem auditaljak, és a cégprofilban egyértelm(en jelezni kell, hogy ez a telephely nem rendelkezik
IFS Logistics tanusitvannyal,

- alogisztikai telephelyen elvégzik az IFS Logistics auditot.
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2. MELLEKLET: A tanusitasi folyamat

A véllalat ugy dont, hogy IFS tanusitvanyt szerez

Az IFS audit végrehajtasa

A IFS szabvény attanulmanyozasa / Onértékelés az aktualis statusz meghatarozasa c

A véllalat kivalaszt egy IFS altal jovahagyott tanusit6 szervezetet

A véllalat és a tanusit6 szervezet meghatarozzak az audit alkalmazasi teriiletét

A tanusito szervezet meghatarozza az audit-idétartamot és az audit idépontjat

Az audit nap(ok) litemezése

Nyitéértekezlet

Helyszini értékelés, valamint a dokumentacié és
afeljegyzések atvizsgalasa és ellendrzése

Zarbértekezlet J

Hataridok a tanusitasi dontésre és az IFS tanusitvany kiallitasara

~ P

Intézkedési terv elké-
szitése az eltérésekre
és a nemmegfelel&sé-
gekre, amelyek meg-
hatérozasra keriltek
az audit soran (auditor
/ tanusito szervezet)
(maximum két (2) hét)

—

~
|\

Az intézkedési terv
kitoltése: a helyesbi-
tések és helyesbito
intézkedések megha-
tarozasa (termeld
telephely) (legfeljebb
négy (4) hét)

>

Intézkedési terv és
IFS auditjelentés
fellvizsgalata.
Minden helyesbi-
tést be kell vezetni.
(auditor/
tanusito szervezet)

—>

Tanusitasi dontés
(tanusito szervezet)
(az audittol szamitott hat (6), max,
nyolc (8) hét)

Vv Vv

\

Amennyiben

nem felel meg
(lasd 5.

\.

-
Amennyiben megfelel,
az IFS tanusitvany
kiallithaté

L és 6. melléklet) )
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3. MELLEKLET: Termék- és technoldgiai teriiletek/
kategériak

Az IFS Food-ban a véllalat minden tevékenysége meghatarozott termékteriiletek/kategoriak és a techno-

|6giai terlletek/kategoriak szerinti irhatd le.

Termékteriiletek/kategoriak

IFS Food termékteriiletek/kategoriak

Voros és fehér hisok, baromfi és huskészitmények

Halak és haltermékek

Tojas és tojastermékek

Tejtermékek

Gylmolcsok és zoldségek

Gabonatermékek, ceredliak, ipari sitbipari és cukraszati termékek, édesipari termékek, snack

termékek

Kombinalt termékek

Italok

Olajok és zsirok

Szaraz termékek, egyéb Osszetevok és étrend-kiegésziték

Allateledel
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Technoldgiai teriiletek/kategoriak

IFS
Technoldgiai
Teriilet/
kategoria

IFS feldolgozasi lépés - beleértve
a feldolgozast/kezelést/tarolast

P1

Sterilezés (pl. konzervek)

Technolégiaorientalt besorolas,
amely figyelembe veszi
a termékkockazatokat is.

Sterilezés (a végsé csomagolasban)

a koérokozdk elpusztitasa céljabol
Sterilezett termékek (pl. autoklavban
kezelt) termékek végsé csomagolasban.

P2

Pasztérozés, UHT/aszeptikus toltés,
forron toltés

Egyéb pasztérozési technikak, pl.
nagynyomasu pasztérozés, mikrohullam

Barmilyen hékezelés (vagy magas nyomasu
kezelés), melynek célja az élelmiszer-
biztonsagi kockazatok csdkkentése,

a vallalat HACCP terve szerint.

P3

Elelmiszer-besugarzas

P4

Tartositas: s6zas, marinalas, cukrozas,
savanyitas, pacolas, flistolés, erjesztés stb.

P5

Besurités/dehidratalas/szaritas,
vakuumsz(irés, fagyasztva szaritas,
mikroszUirés (10 p-nél kisebb
szUréméret)

Feldolgozott termékek: a termék
mddositasa és/vagy az eltarthatosagi idé
meghosszabbitasa és/vagy az élelmiszer-
biztonsagi kockazatok csokkentése
feldolgozasi technikakkal végzett kezelés.
Kivétel: A besugdrzas ebbe a kategoéridba
tartozik, bar a mikroorganizmusok
elpusztitasat célozza.

P6

Fagyasztas (legaldbb -18 °C/ 0 °F),
beleértve a fagyasztva tarolast,
gyorsfagyasztds, h(ités, h(itési
folyamatok beleértve a hitott tarolast

P7

Antimikrobialis bemerités/permetezés,
fumigalas

Rendszerek, kezelések a termék
integritasanak és/vagy biztonsaganak
fenntartéasara

A termékek mindségének és/vagy
integritdsanak megdrzését célzéd
kezelés, beleértve a szennyezédések
eltavolitdsat és/vagy megeldzését célzo
kezeléseket.

P8

Médositott atmoszféraju csomagolas
(MAP), vdkuumcsomagolas

P9

A termékszennyezés, kiilondsen

a mikrobioldgiai szennyez6dés
megel6zésére szolgald eljarasok,

a folyamatok, a kezelés és/vagy feldolgozés
soran alkalmazott magas higiéniai
szabalyozas és specialis infrastruktura révén,
pl. tisztaszoba technoldgia, "fehér szoba',
szabalyozott munkaterem-hémérséklet
élelmiszer-biztonsagi célbdl, fertétlenités
tisztitds utan, pozitiv [égnyomasu
rendszerek (pl. szlrés 10 p alatt)

P10

Specialis elvalasztastechnikak: pl.
sz(irési mUveletek mint példaul reverz-
ozmézis vagy aktiv szén hasznélata

Rendszerek, kezelések

a termékszennyez6dés megel6zésére

A P9 minden olyan esetben

alkalmazandé, amikor a véllalatnal

legalabb 2 eljarast/modszert alkalmaznak

a termékbiztonséag / termékhigiénia

garantélasa érdekében,

példaul:

+ berendezések fertétlenitése + h(itott
teremhémérséklet (pl. hus bontdasa)

- fertétlenités + specidlis higiéniai
felszerelés a munkavéllalok szamara
(pl. higiéniai zsilip)

« tulnyomdsos helyiség + specidlis
higiéniai felszerelés a munkavallalok
szamara (pl. higiéniai zsilip),

+ légszlrés + tulnyomasos helyiség

IFS FOOD 8.VERZIO

1117



1181

IFS
Technolégiai
Teriilet/
kategoria

IFS feldolgozasi Iépés - beleértve

a feldolgozast/kezelést/tarolast

F&zés, slités, palackozas, erjesztés,
fermentalas (pl. bor), szaritas napon,
olajban siités, porkolés, extrudalas,
kopulés

P12

Bevonas, panirozas, bundazas, vagas,
szeletelés, kockazas, darabolas, keverés,
toltés, éléallat vagas, valogatas, kezelés,
csomagolas, tarolas szabdlyozott
kordlmények kozott (Iégtér) kivéve

a hémérséklet, cimkézés

P13

Desztillacié, tisztitas, g6zolés,
nedvesités, hidrogénezés, érlés

Technoldgiaorientalt besorolas,
amely figyelembe veszi
a termékkockazatokat is.

Barmely egyéb, az A, B, C,D, E
teriileten/kategéridban nem szereplé
kezelés, feldolgozas

Megjegyzés: csak a technoldgiai teriiletek/kategéridk (A-tdl F-ig) hasznélatosak az IFS auditor kompetenciakhoz.
A feldolgozasi Iépéseket (P1-t6l P13-ig) csak az audit-id6tartam kiszamitasahoz hasznéljak.
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4. MELLEKLET: Dontésifa a kizarasokhoz

Definicié szerint minden élelmiszeripari folyamat, amelyet egy jogi személy felel6ssége alatt, egyazon
helyszinen folytatnak, az IFS Food audit alkalmazasi teriiletének részét képezi (pl. vagas, csontozas,
husdarabolas, husfeldolgozas stb.).

Minden folyamatlépést (P) auditalni kell, mivel a kizaras a feldolgozott végtermékre vonatkozik.
A kulcsfontossagu elem a termék kockazatelemzése, amely megerdsiti, hogy a kizaras rendkiviili esetben
lehetséges, és az nem befolyasolja az élelmiszer-biztonsagot és mindséget.

Csak akkor kell a tanusito szervezetnek kitoltenie az alabbi kérddivet, ha az IFS Food szerint auditalt cég -
kivételes esetben — ki szeretne zarni termék(ek)et az IFS Food audit alkalmazasi tertiletébél.

A kizérasokat, amelyeket a tanusitd szervezet (ezen kérddiv benyujtasat kovetéen) meghatérozott és validalt,
minden esetben részletezni kell az auditjelentés véllalati profil részében, illetve egyértelmiien meg kell adni
az auditjelentés és a tanusitvany alkalmazasi teriiletében.

Ha termékkizérasokat hataroznak meg (kivételes koriilmények esetén és ezen kérddiv alkalmazasaval), akkor
azokat a tanusité szervezetnek minden évben fellil kell vizsgalnia és Ujra meg kell hataroznia, annak biztositasa
érdekében, hogy a termékkizaras mindig érvényes legyen, illetve, hogy az audit alkalmazasi teriilete naprakész
maradjon.

Tovabba ha a véllalat az IFS tanusitasi ciklus alatt uj termékeket vagy sajatmarkas termékeket kezd el gyartani,
a vaéllalatnak kapcsolatba kell [épnie a tanUsitd szervezettel, hogy biztositsa, hogy a meghatarozott kizarasok
tovabbra is érvényesek legyenek, illetve, hogy tovabbi intézkedésre nincs szlikség.

Az auditornak a kizart termékekbdl adddé esetleges kockézatok (pl. szennyezéanyagok, allergének) értékelése
soran a helyszinen mindig ellenériznie kell, hogy a meghatérozott kizarasok relevansak-e és 6sszhangban
vannak-e a kérdé&ivvel.

Minden esetben (amennyiben termékkizarasokat hatdroznak meg vagy sem), az audit-idétartam
kiszamitasdhoz figyelembe veendé alkalmazottak szdma mindig az alkalmazottak teljes szama (és nem csak
a ki nem zért tevékenységben részt vevd alkalmazottak szama).

Barmilyen olyan kizarni kivant terméket, amelynél a kizarast az auditor az audit soran nem tartja igazolhatonak,
vagy kozvetlenil az audit sordn (az audit alkalmazasi teriletének és az audit-id6tartam esetleges
felllvizsgalataval egyitt), vagy egy késébbi kiterjeszt6é audit soran auditalni kell.

1. megjegyzés: E szabdly aldl egyediili kivételt képeznek a szezonalis folyamatok, amelyek kizarhatok,
amennyiben a tanusitds alkalmazasi terlilete egyértelmd, és csak a m(ikddés kdzben értékelt folyamatokra
terjed ki.

2.megjegyzés: Definicio szerint a feldolgozas soran keletkezd 6sszes melléktermék (takarmanymindségi /
technikai minéségu), amelyek a 3. sz. mellékletben nem keruiltek specifikélasra, automatikus kizarasra kertilnek
az IFS Food audit alkalmazasi teriiletébdl. Az ilyen melléktermékeket nem kell kizérasként feltlintetni az IFS
tanusitvanyon, és csak az auditjelentés vallalati profil részében kerlilnek leirasra.
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IFS Food kérdoiv a tanusito szervezetek részére, annak meghatarozasara, hogy kivételes
esetekben mely termékek keriilhetnek kizarasra az audit alkalmazasi teriiletébdl

Ha a vallalat kivételes esetekben Ggy dont, hogy bizonyos termékkort kizar az IFS Food audit alkalmazasi
terliletébdl, a tanusito szervezetnek ki kell toltenie az aldbbi kérdéivet, annak ellenérzésére, hogy a kizaras
megengedett-e. A kitoltott kérddiv az auditterv részét képezi.

A vallalat neve: COID azonosité:

Az audit tervezett alkalmazasi terllete: Az audit tervezett id6pontja:
A kérdéiv validalasdnak datuma:
Kizart termék/termékcsoport:

A tanusité szervezet alkalmazottjanak
neve, aki kitoltotte a kérddivet:

A véllalat alkalmazottjanak neve,

aki a kizarast kérte:

1) Akizarand6 termék sajatmarkas (kiskereskedelmi / nagykereskedelmi markas) termék?

? Nem L] Igen > Kizaras NEM lehetséges

2) Aterméket szezonalisan / sporadikusan gyartjak?

Nem ? Igen

A termék- és/vagy technoldgiai terliletek/kategéridk,
valamint a HACCP terv (beleértve az allergéneket,
szennyez&anyagokat stb.) azonos a szezonalis/
sporadikus és a normal termékek esetében?

? Nem D Igen

A termék a dokumentacio

\/

helyszini értékelése alapjan
bevonhaté, vagy kizarhato

3) Atermék egyértelmiien megkiilonboztethet6é azon termék(ek)tdl,
amely(ek) az audit alkalmazasi teriiletébe tartozik(tartoznak)?

? Igen D Nem

4) A kizarando termék eléallitasanak kezdeti
lépése(i) kozos(ek) a tanusitott termék(ek)ével?

? Igen D Nem

5) A kizarandé termék egy masik gyartasi teriiletre keril, mint az
a termék, amely az audit alkalmazasi teriiletébe tartozik?

? Igen [ ] Nem > Kizaras NEM lehetséges

v

Kizaras NEM lehetséges

A kizéras lehetséges (pl.
ahol a teriilet/gyartévonal

v

az elejétdl fogva teljesen
elkulonitett és nincs
szennyezddési kockazat).

6) A szennyez6dési kockazat a tanusitasba bevont és a kizart termékek k6zott szabalyozas alatt all?
(A gyartonak igazolnia kell a kizért és a tanusitott termékek kozotti szennyez6dési kockazatok
szabalyozasat (allergének, kémiai, fizikai, mikrobiolégiai veszélyek; a tarolas a tarolds és a raktarozas
soran is). A folyamatabrat a kizarando6 termékrél meg kell kiildeni a tanusité szervezetnek).

? Nem D Igen > A kizaras lehetséges

Kizaras NEM lehetséges Megjegyzés: Az auditornak a kizart termékekbdl adodo esetleges kockézatok (pl.
szennyezanyagok, allergének) értékelése soran a helyszinen mindig ellenériznie kell,
hogy a meghatérozott kizarasok relevansak-e és 6sszhangban vannak-e a kérdéivvel.
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5. MELLEKLET: Folyamatabra egy jelentés (Major)
nemmegfelel6ség és > 75% dsszeredmény esetére

- Az audit eredménye

Zaroértekezlet: tajékoztatas a nemmegfelel6ség targyarol/témajarol

1 jelent6s (Major) nemmegfelel6ség az IFS szabvany egy kovetelményére:
a jelentdés (Major) nemmegfelel6ség miatt a lehetséges 6sszeredménybél 15%-ot le kell vonni.

A telephely ideiglenesen nem felelt meg az IFS auditon,
utdaudit sziikséges.

A tanusité szervezet intézkedési tervet kild az auditalt félnek.

Az intézkedési terv auditalt fél altali kitoltése és visszakildése
a tanusito szervezetnek (legfeljebb négy (4) héten belil).

Az IFS auditjelentés felt6ltése IFS Adatbazisba a vonatkozo
részekben a jelentds (Major) nemmegfeleldség leirasaval, valamint
az IFS intézkedési terv feltoltése az IFS Adatbazisba (a jelentés és az
intézkedési terv nem lesz lathaté az IFS felhasznalok szamara).

A telephely az IFS auditon ideiglenesen nem felelt meg,
utdaudit sziikséges.
|

A jelenlegi IFS tanusitvany visszavonasa az IFS Adatbazisban -
max. két (2) munkanappal az audit utolsé napjat kdvetéen.
|
Angol nyelvii magyarazat az IFS Adatbazisban
az IFS tanusitvany visszavondasanak okairdl, valamint a vonatkozd
szabvanykovetelmény szamat is meg kell adni.
|

Azon IFS Adatbazis felhasznalok, akiknél a vallalat szerepel
a "kedvencek" listajan automatikus e-mail értesitést kapnak

a visszavonasrol és annak okairol.
| |

A tanusité szervezet intézkedési tervet kiild az auditalt félnek.

Az intézkedési terv auditalt fél altali kitoltése és visszakildése
a tanusito szervezetnek (legfeljebb négy (4) héten belil).

Az IFS auditjelentés felt6ltése IFS Adatbazisba a vonatkozo
részekben a jelentds (Major) nemmegfeleléség leirasaval, valamint
az IFS intézkedési terv feltoltése az IFS Adatbazisba (a jelentés és az
intézkedési terv nem lesz lathaté az IFS felhasznalok szamara).

Utdaudit litemezése az alabbiak szerint:
legalabb hat (6) héttel, de legkésébb hat (6) hdnappal az el6z6 auditot kdvetben, ahol a jelentds (Major)
nemmegfeleléség megallapitasra keriilt (az audit utolsé napjatol szamitva).

Az utéaudit végrehajtasa:
Altalaban az az auditor, aki azt az auditot végezte, ahol a jelentés (Major) nemmegfelel6ség
azonositasra kerdilt, kell elvégezze az utéauditot.

[ A telephely megfelelt az IFS auditon. ]

[ A telephely nem felelt meg az IFS auditon. ]

(" Azaktualizalt auditjelentés feltoltése, amely tartalmazza utdaudit h
datumat/datumait azon audit datuma/datumai mellett, amely soran

a jelentds (Major) nemmegfeleléséget megallapitottak, tovabba, az IFS

Food tanusitasi protokoll 3.4.3. fejezetében meghatarozott valamennyi
jelentésrészre vonatkozo részletes informacidkat, kiilonos tekintettel

e A
A modositott auditjelentés feltoltése, amely tartalmazza az utéaudit
datumat/datumait azon audit ddtuma/datumai mellett, amely
soran a jelentés (Major) nemmegfeleléséget meghatéroztak, és azt
azinformaciot, hogy a korabban jelentésnek (Major) minésitett
nemmegfelel6ség tovabbra is fennall.

annak leirasat, hogy a kordbban jelentésnek (Major) értékelt & J
L nemmegfelelé6ség megoldasra keriilt. ) r ~
- N A vallalat IFS tanusitasat nem hagyjak jova,
tovabba nem kap tanusitvanyt.
Megjegyzés: a véllalat nem kaphat emelt szint(i tandsitvanyt Egy teljesen j auditot kell elvégezni.
még akkor sem, ha az 6sszeredmény > 95%. \ J
& J N
Ujratanusité audit amennyiben a jelentés (Major) nemmegfelel6ség megoldasra keriilt.
Amennyiben nincs megoldva, a vallalat megkezdi a tanusitasi eljarast (2. MELLEKLET), a 6. ponttdl.
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6. MELLEKLET: Folyamatabra a "D"-vel értékelt KO
kovetelmény esetére

- Az audit eredménye

Zardértekezlet: tajékoztatds a nemmegfelel6ség(ek) targyardl/témairdl

Legaladbb 1 vagy tobb KO kdvetelményt D-vel értékeltek:
minden egyes KO miatt a lehetséges 6sszeredménybdl 50%-ot le kell vonni.

A telephely nem felelt meg az IFS auditon.

A tanusitd szervezet intézkedési tervet kiild az auditalt
félnek.

|
Az intézkedési terv auditalt fél altali kitoltése
és visszakuldése a tanusitd szervezetnek
(legfeljebb négy (4) hét).
|
Az IFS auditjelentés és az IFS intézkedési terv feltSltése az
IFS Adatbazisba (a jelentés és az intézkedési terv nem lesz
lathato az IFS felhasznaloi szamara).

J

A telephely nem felelt meg az IFS auditon.

l
A jelenlegi IFS tanusitvany visszavondsa az IFS
Adatbézisban max. két (2) munkanappal az audit utolso
napjat kovetéen.
l
Angol nyelvii magyarazat az IFS Adatbazisban az IFS
tanusitvany visszavonasanak okairdl, valamint a vonatkozo
szabvanykovetelmény szamat is meg kell adni.
l
Azon IFS Adatbdzis felhasznalok, akiknél a vallalat szerepel
a "kedvencek" listajan automatikus e-mail értesitést kapnak
a visszavonasrol és annak okairdl.

A tanusitd szervezet intézkedési tervet kild az auditalt
félnek.

|
Az intézkedési terv auditalt fél altali kitoltése
és visszakuldése a tanusito szervezetnek
(legfeljebb négy (4) hét).
|

Az IFS auditjelentés és az IFS intézkedési terv felt6ltése az
IFS Adatbazisba (a jelentés és az intézkedési terv nem lesz
lathato az IFS felhasznaloi szamara).

J

ditot kell végezni és itemezni, legkorabban hat (6) héttel azon auditot kdvetden,
ahol a KO-(ka)t D mindsitéssel értékelték.

Lasd folyamatabra a tanusitasi folyamatrél (2. szama MELLEKLET) a 6. ponttél kezdve.
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8. MELLEKLET: Folyamatabra egy vagy tobb jelentés

(Major) nemmegfelel6ség és/vagy < 75%
O0sszeredmény esetére

Az audit eredménye

Zaroértekezlet: tajékoztatas a nemmegfeleléség(ek) targyarol/témairdl

Egy vagy tobb jelent6s (Major) nemmegfelel6ség és/vagy az 6sszeredmény < 75% minden egyes
jelentds (Major) nemmegfelel6ség miatt a lehetséges 6sszeredménybdl 15%-ot le kell vonni.

L e s

A telephely nem felelt meg az IFS tanusité auditon. A telephely nem felelt meg az IFS tanusit6 auditon.

Egy vagy t6bb jelent6s (Major) nemmegfelel6ség esetén:
ajelenlegi IFS tanusitvany visszavonasa az IFS Adatbazisban
- max. két (2) munkanappal az audit utolsé napjat kdvetéen.
Ha nincs nemmegfelel6ség és az 6sszeredmény < 75%:

a jelenlegi IFS tanusitvany visszavondsa az IFS Adatbazisban
legfeljebb két (2) munkanappal a tanusitasi dontést
koévetden.

Angol nyelvii magyarazat az IFS Adatbazisban az IFS
tanusitvany visszavondasanak okairdl, valamint a vonatkozo
szabvéanykovetelmény(ek) szamat is meg kell adni.

Azon IFS Adatbazis felhasznalok, akiknél a vallalat szerepel
a "kedvencek" listajan automatikus e-mail értesitést kapnak

a visszavonasrdl és annak okairdl.
| |

A tanusito szervezet elkildi az intézkedési tervet az auditalt

A tanusité szervezet elkiildi az intézkedési tervet az auditélt
félnek (legfeljebb két (2) héten belil).

félnek (legfeljebb két (2) héten belil).
| |
Az intézkedési terv auditalt fél altali kitoltése Az intézkedési terv auditalt fél altali kitoltése
és visszakuildése a tanusito szervezetnek és visszakildése a tanusito szervezetnek
(legfeljebb négy (4) héten belil). (legfeljebb négy (4) héten beliil).
| | | |

Az IFS auditjelentés és az IFS intézkedési terv feltoltése
az IFS Adatbazisba (a jelentés és az intézkedési terv nem lesz
lathato az IFS Adatbazis felhasznalbi szamara).

Az IFS auditjelentés és az IFS intézkedési terv feltoltése
az IFS Adatbazisba (a jelentés és az intézkedési terv nem lesz
lathato az IFS Adatbazis felhasznaléi szamara).

Teljes Uj auditot kell elvégezni és Gtemezni, legkordbban hat (6) héttel azon auditot kdvetden, ahol
a jelent6s (Major) nemmegfeleléségek keriiltek meghatdrozésra és/vagy az 6sszeredmény < 75% volt.

E Lasd folyamatabra a tanusitasi folyamatrol (2. szama MELLEKLET) a 6. ponttél kezdve.
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9. MELLEKLET: AzIFS auditjelentés: az audit 6sszefoglaloja/
attekintése

Borité/cimlap

A tanusito szervezet logoja

IFS Food 8. verzid
2023. aprilis

IFS auditjelentés
Bejelentett / Nem bejelentett

Auditalt fél: "Zoldség és Gyuimolcs Kft."
[GS1 GLN-ek, amennyiben alkalmazhatd, a higiéniai/egészségligyi engedélyezési szam]

Az audit napja: 2023.11.02./2023.11.03.

A tanusito szervezet neve és cime

A tanusito szervezet akkreditacios szama
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Audit 6sszefoglalé/attekintés
IFS Food 8 verzio, 2023. aprilis

Az audit részletei

Vezet6 auditor: Minta Jozsef Az aktudlis audit datuma/ Az el6z6 audit ddtuma és
datum/idé: idépontja: ideje:
Tdrsauditor: 2023.11.02. (09:00-18:00) 2022.11.09. (09:00-18:00)
datum/idé: 2023.11.03. (08:30-17:30) 2022.11.10. (08:30-17:30)
Gyakornok:
Witness auditor: Az el6z6 auditot végrehajté
Feliilvizsgdl6: tanusité szervezet és auditora:
, ) TESZT Kft./Teszt Elek

Tolmdcs:
Technikai szakérté:
Vdllalat (vagy kézponti iroda) neve és cime: Az auditdlt termelé telephely neve és cime:
Z06ldség—gyimolcs AG Z0ldség és Gyumolcs Kft.
Példa utca Minta ut
12345 Tudashaza 12346 Berlin
Németorszag Németorszag

COID azonosito:

Kapcsolattartd személy vészhelyzet esetére

(pl. visszahivas): [minimum a név, e-mail cim

és telefonszam]:
Tel: 0123456 Fax: 01234567 89 Tel: 0123457 Fax: 01234567 88
Weboldal: E-mail: Weboldal: E-mail:
www.fruitsandvegetables.com | info@fruitsandvegetables.com | www.fruitsandvegetables.com | info@fruitsandvegetables.de

Az audit alkalmazasi teriilete

Fagyasztott eper gyartasa PET-tasakokba csomagolva, valamint fagyasztott malnapiiré gyartasa
UHT-tasakokba csomagolva. (Az audit alkalmazasi teriiletét kotelezé leforditani angolra)

Termékteriiletek/kategériak: 5
Technoldgiai teriiletek/kategériak: B, D, F

Tovabbi informacio

Kizarasok: [igen/nem] és [leirds]

Részben kiszervezett folyamatok: [igen/nem] és [leiras]

Decentralizalt egység(ek): [igen/nem] és [leiras]

Tobb telephelyes (multi-location) termel6 telephelyek: [igen/nem] és [leiras]

Az audit végleges eredménye

A 2023.11.02-4n és 03-an elvégzett audit | Ujratanusitd audit XX. XX és

eredményeként "xyz tanusitd" megallapitotta, hogy | XX. XX kdzott bejelentett audit esetén, XX.XX
a Zoldség és Gyiimoles Kft. feldolgozasi | és XX.XX kozott nem bejelentett audit esetén.
tevékenységei az audit fenti alkalmazasi teriletén
megfelelnek az IFS Food szabvany 8. verzidjaban
mehatarozott kovetelményeknek, Alap szinten,
XX %-o0s 0sszeredménnyel.

Megallapitasok a nemmegfelel6ségekkel kapcsolatban (a KO kévetelmények D-értékelése és
jelent6s (Major) nemmedgfelel6ségek):

Az el6z6 auditbol szarmazé helyesbitések és helyesbitd intézkedések visszaellenérzésének leirasa:
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Vallalati profil

Az auditalt telephely(ek) épitésének éve:

Amennyiben a telephelyet teljes mértékben Ujraépitették, az Ujraépités éve:

A termel6 telephely terilete:

Az éplletek, szintek és gyartdsorok szdma és leirasa
(beleértve a decentralizalt egysége(ke)t, amennyiben alkalmazhato):

Az alkalmazottak maximadlis Iétszdma az egy naptdri éven beliili csicsszezonban, és magyarazat:

A termel6 telephely éltal gyartott termékcsoportok és termékek részletes leirasa termékteriiletenként/
kategérianként:
A termel6 telephely helyszini folyamatainak részletes leirdsa az alapanyag atvételétél a késztermékig:

Torténik-e az auditalt telephelyen szezonalis termelés?
Amennyiben "igen", részletezze:

Amennyiben a termelési folyamatban egy hetet meghaladé szezondlis sziinetek vannak, adja meg azok
id6tartamat, valamint részletezze ezek okait:

Van-e az auditalt termel6 telephelyen a f6 folyamatok/termékek mellett teljesen kiszervezett termék?
Amennyiben "igen', adja meg ezeket a termékeket, valamint azt, hogy a termelé telephely rendelkezik-e
IFS Broker tanusitvannyal és/vagy irja le a tanusitési statuszt, tovabbd, ha alkalmazhaté, a COID-azonositét,
vagy irja le az alvallalkozdk tanusitasi statuszat tovabba, ha alkalmazhato, a COID-azonositokat:

Vannak-e az auditalt telephelyen a f6 folyamatok/termékek mellett forgalmazott termékek?
Amennyiben "igen", adja meg ezeket a termékeket, valamint azt, hogy telephely rendelkezik-e IFS
Broker tanusitvannyal és/vagy irja le a tanusitési statuszt, tovabbd, ha alkalmazhaté, a COID-azonositot,
vagy irja le az alvéllalkozék tanusitési statuszat, tovabb4, ha alkalmazhatd, a COID-azonositokat:

A véllalat elmult 12 hénapban a gyartashoz, a termékbiztonsaghoz és a minéséghez kapcsolédé
legfontosabb beruhazasainak leirasa (infrastrukturavaltozasok, gépek stb.):

Medfelel-e a vallalat IFS Food logé hasznélatdra vonatkozo kévetelményeknek, amelyeket az IFS Food
tanusitési protokoll (1. rész) hataroz meg?
Amennyiben "nem", részletezze:

A termel6 telephely munkanyelve és az a nyelv, amelyen az élelmiszer-biztonsagi és minéségiranyitasi
rendszer irédott:

Ha a termeld telephely mas szabvanyok szerint is rendelkezik tanusitassal, adja meg a szabvany(ok) nevét:

Tovdbbi informdcidk:

Az IFS Food audit nyelve:

Az audit id6tartama (csak IFS Food auditra forditott idd):

Az audit-idétartam csokkentése/meghosszabbitasa esetén indokolja:

Milyen termékeket allitottak eld, és milyen folyamatok zajlottak a helyszini értékelés soran?

Tovdbbi informdcidk:

IFS FOOD 8.VERZIO
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10. MELLEKLET: Az IFS auditjelentés: f6 tartalom

IFS FOOD
8. verzig, 2023. aprilis

IFS auditjelentés
Osszefoglalé tablazat minden fejezetrdl és a fejezetenkénti eredményrél (szazalékban)

1. fejezet 2. fejezet 3. fejezet 4. fejezet 5. fejezet
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Altalanos 6sszefoglalo: Az egyes specifikus IFS Food auditkdvetelmények és
kulcselemek kotelez6 informacids mezdinek attekinté tablazata

Az IFS auditjelen- AzIFS Kotelezéen kitoltend6 informaciok
tés része Food V8
kovetel-
mény sz.
Politika 1.1.1 Osszefoglalé*
Vallalati felépités | 1.2.1 Osszefoglalé*
KO 1:
1.2.3 Osszefoglalé*
1.2.5 Osszefoglalé*
1.2.6 « Azilletékes hatésag neve: [név]

« Azilletékes hatosag legutdbbi latogatasa (még akkor is, ha tobb,
mint 12 hénappal korabbi): [datum]

+ Voltak-e az élelmiszer-biztonsaggal, az élelmiszercsalassal és/vagy
a termék(ek) jogszerliségével kapcsolatos kotelezd intézkedések?

[igen/nem]
Vezetdségi 1.3.1 Osszefoglalé*
atvizsgalas
Dokumentum- 2.1.1.3 Osszefoglalé*
kezelés

Feljegyzések és | 2.1.2.2 Osszefoglalé*
dokumentalt
informaciok

HACCP terv 2.2.1.1 Osszefoglalé*

2.2.1.2 Osszefoglalé*

HACCP-rendszer | 2.3.8.1 A vallalatnal [X szamu] CCP van.
Az alabbi kulonféle CCP-k
[az 6sszes CCP felsorolasa] bevezetésre keriltek.

2.3.9.1 o CCP [szdm]:

KO 2: - folyamat lépés: [informacio]
monitoring médszer: [informacio]
kritikus hatarérték(ek): [informacio]
monitoring gyakorisag: [informacid]

N/A értékelés esetén magyarazat.

23.11.2 | Osszefoglald*

Személyi higiénia | 3.2.1 Osszefoglalé*
3.2.2 Osszefoglalé*
KO 3:
3.28 Osszefoglalé*
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Az IFS auditjelen-
tés része

Az IFS
Food V8

kovetel-
mény sz.

Kotelezéen kitoltend6 informaciok

Képzés és oktatas | 3.3.1 Osszefoglal6*
332 Osszefoglalé*
Személyzeti 3.4.1 Osszefoglal6*
G 34.5 Osszefoglalé*
Ugyfélkézpontu- | 4.1.3 Az alabbi 6 tipus kozul melyekre vannak tigyfélmegallapodéasok
sag és szerz6dé- | KO 4: [jelolénégyzet]:
ses megallapodas + receptura
- folyamat
 technologiai kdvetelmények
 vizsgalati és monitoring tervek
« csomagolds
« cimkézés
Megjegyzés: Abban az esetben, ha nincsenek vevéi megéllapodasok/
szerz8dések, lehetséges az N/A értékelés.
Specifikaciok / 42.1.1 » Az értékelés soran a kovetkezd késztermék-specifikaciokat (legaldbb
késztermékek 2-t) vizsgaltak felll: [termék / az utolso kiadas/frissités datumal]
A kiskereskedelmi sajatmarkdas termékekre vonatkozo, az értékelés
soran fellilvizsgalt késztermék-specifikaciok a vevékkel egyeztetésre
kertltek: [igen/nem]
Specifikaciok / 4.2.1.3 » Az értékelés soran az aldbbi alapanyag-specifikaciokat (legaldbb
alapanyagok KO 5: 5-0t, a beazonositott kockazatok alapjan ennél tobbre is sziikség
lehet) vizsgaltak felil:
[irja le az anyagot és a kiadas/frissités utolsé datumat]
. Osszefoglalé*
A termék(ek)re 4215 - Az vevbknek vannak az allitasokkal kapcsolatos specialis
vonatkozo kovetelményeik: [igen/nem] / [lista]
allitasok » Az vevlk kdvetelményei alapjan bizonyos kezelési vagy gyartasi
modszerek kizarasra keriltek (pl. GMO, besugarzas):
[igen/nem] / [lista]
- Avallalat olyan termékekkel dolgozik, amelyek GMO-bdl allnak,
GMO-t tartalmaznak vagy GMO-bdl késziilnek: [igen/nem] / [lista]
Termékfejlesztés | 4.3.2 Osszefoglalé*
433 Osszefoglal6*
Beszerzés 441 Osszefoglalé*
443 Osszefoglal6*
444 Osszefoglalé*
Termékcsoma- 4.5.1 « Sorolja fel a késztermékekhez hasznalt, élelmiszerrel érintkezésbe
golas keriil6 csomagoldanyagok tipusat/fajtajat. [lista]
A gyar/iizem 4.6.1 Osszefoglal6*

elhelyezkedése
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Az IFS auditjelen-
tés része

Az IFS
Food V8

kovetel-
mény sz.

Kotelezéen kitoltend6 informaciok

Az lizem 4.8.2 - Kizardélag vadgohidak esetén kell kitolteni: [Részletezze, amennyiben
elrendezése, a vagoéhidon van ellendrzési terv az éléallat-istalléra/pihentetére
folyamataramok és/vagy a zsigerelésre, annak biztositasa céljabdl, hogy az allatok
emberi fogyasztasra alkalmasak legyenek].

- Amennyiben igen: az ellendrzési terv leirdsa.
Epitési 49.1.1 « Azinfrastruktura allapotanak altalanos 0sszefoglaldja: altalanos
kovetelmények allapot, szabdlyozé intézkedések, monitoring, mekkora

a termékszennyez6dés kockazata stb. [Osszefoglald]

Vizellatas 49.9.1 « Az ivoviz / a hasznalt viz forrasa:

- Sajat forras: [igen/nem]

+ Helyi vizszolgaltato: [igen/nem]

» Belsé laboratérium: [igen/nem]

« Kulsé laboratérium: [igen/nem]

-+ A vizvizsgalatok gyakorisaga: [informacid]

« Elvégezett elemzések:

«  Mikrobioldgiai (paraméterek): [listal

«  Kémiai (paraméterek): [lista]
Sdritett leveg6 és | 4.9.10.1 Osszefoglal6*
gazok
Takaritas és 4.10.1 Osszefoglalé*
[EtCER e 4104 Osszefoglal6*

4.10.5 Osszefoglal6*

Hulladékgazdal- | 4.11.1 Osszefoglalé*
kodas
Idegenanyagkoc- | 4.12.1 - Azidegen anyaggal valé szennyezédés kockazatanak szabalyozasa
kazat-csokkentés | KO 6: és csokkentése érdekében a vallalat a kovetkez6 berendezéseket és

modszereket alkalmazza: [a berendezések és a helyszin felsorolasal
A nem CCP-ként meghatérozott idegenanyag-detektorok esetében
a kovetkez6 prébatesteket/etalonokat és méreteket hasznaljak:

Vas: [méret vagy mérettartomany]

Nem vas: [méret vagy mérettartomany]

Rozsdamentes acél: [méret vagy mérettartomany]

Egyebek: [anyag / méret vagy mérettartomany]
Ha nem all rendelkezésre idegen anyagokat detektalé berendezés,
akkor az alabbi bevezetett intézkedésekkel csokkentik az idegen
anyagokkal val6 szennyezddés kockazatat: [lista]
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Az IFS auditjelen-
tés része

Kartevo-
monitoring és
kartevok elleni
védelem

Az IFS
Food V8

kovetel-
mény sz.

4.13.2

Kotelezéen kitoltend6 informaciok

- Kulsé szolgaltato: [igen/nem]

« A kértevé-monitoring tevékenységet hazon beliil, sajat
alkalmazottak végzik: [igen/nem]

« Gyakorisag: [napi, heti, havi]

« Az ellenérzések a kovetkezdket foglaljak magukban:
[célorganizmusok]

« Utolso ellenérzés: [datum]

« Alegutdbbi IFS audit 6ta az ellendérzd jelentések nem igazoltak
kartevéaktivitast a [étesitményekben.

[vagyl

» Alegutdbbi IFS audit 6ta az ellendrzd jelentések kartevéaktivitast
igazoltak a létesitményekben, és a kdvetkez6 intézkedések
torténtek: [az intézkedés(ek) tipusa/fajtajal

Aruk atvétele és
tarolasa

4.14.1

Osszefoglalé*

4.14.2

Osszefoglal6*

4.14.5

Osszefoglalé*

Szallitas

4.15.1

Osszefoglalé*

Karbantartas és
javitas

4.16.1

Osszefoglalé*

Berendezések

4171

Osszefoglalé*

Nyomonkoévethe-
téség

4.18.1
KO 7:

« Az értékelés soran az auditor kezdeményezésére az aldbbi
nyomonkovethet6ségi tesztet végezték el.
» A termékminta eredete:
Kiskereskedelmi tizlet: [igen/nem]
Az auditor a helyszinen vélasztja ki: [igen/nem]
« Késztermék: [cikkszam/termék/tételszam/megdbrzési id6/gyartasi idd]
» A nyomonkdvethet&ségi minta alapjan, mellyel az upstream és
downstream nyomonkdvethetdséget (a kiszallitott termékektd|
a alapanyagokig és vissza) igazoltak, az meghatéarozott id6ékorlaton
belll; beleértve a csomagolést és az anyagmérleget is: [id6]
« A nyomonkdvethet&ségi teszt sordn az aldbbi 6sszetevék és
csomagoldanyagok specifikacidit ellendrizték:
[anyag / a specifikacié datuma vagy verzidja]
» Az értékelés soran végzett nyomonkovethetdségi teszt eredménye
megfelelének bizonyult.

4.18.2

Osszefoglalé*

Allergénkockazat
csokkentése

4.19.2

» A telephelyen megtalalhaté allergének: [lista]
« A bevezetett kockazatcsokkentd intézkedések: [lista]
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Az IFS auditjelen-
tés része

Az IFS
Food V8

kovetel-
mény sz.

Kotelezéen kitoltend6 informaciok

Elelmiszercsalas | 4.20.2 » A sebezhet6ségi értékelés soran kockazatosnak itélt
alapanyagcsoportok/termékcsoportok: [lista]
« A sebezhetdségi értékelés sordn kivalasztott kritériumok: [leiras]
» A sebezhetdség értékelés részletei (datum, felelésségi korok,
a megvitatott pontok stb.):
4.20.4 Osszefoglalé*
Elelmiszer- 4.21.2 Osszefoglal6*
védelem
Belsé auditok 5.1.1 Osszefoglalé*
KO 8:
Helyszini tizemi 5.2.1 Osszefoglal6*
bejarasok
Folyamatok 533 Osszefoglalé*
validalasa és
ellenérzése
Méré- és 5.4.1 Osszefoglalé*
monitoring - o
eszkézok 5.4.2 Osszefoglalé
Mennyiségelle- 5.5.1 - A mennyiségi ellenérzés gyakorisaga és modszertana: [leirds]
nérzés monitoring - Avdllalat "€" jelzést hasznal a csomagoldason: [igen/nem]
Termékvizsgala- | 5.6.1 - Belsé vizsgdlatok: a kovetkezé vizsgalatokat végzik: [analitikai
tok és kornyezeti paraméter vagy paraméterek csoportja]
monitoring - Kiilsd vizsgalatok: a kovetkezé vizsgalatokat végzik: [analitikai
paraméter vagy paraméterek csoportjal
5.6.2 - A kornyezeti-monitoringprogram paramétereinek listdja: [lista]
» [Vagohidak esetén kitoltend6:]
A termék h(itésével vagy fagyasztasaval kapcsolatban
meghatdrozott, vagas utani idé- és hdmérsékleti paraméterek
vannak meghatdrozva. [idd - hdmérséklet paraméterek]
5.6.3 Osszefoglalé*
Termékfelszaba- | 5.7.1 Osszefoglalé*
ditas
Reklamaciék/ 5.8.1 Osszefoglalé*
panaszok . s . _—
kezelése 5.8.2 « Termékreklamaciok (12 hénapon belil):

« Osszesen: [szam]

» Fogyasztoktdl: [szam]

- Kiskereskeddktol/vevoktol: [szam]

» Hatdsagoktol: [szam és a panaszok okai]

A fogyasztoi / kiskereskeddi panaszok fé okai: [top 3 lista]

- ldegen anyaggal kapcsolatos panaszok (12 hénapon beliil): [szam]
[idegen anyag tipusal

» A leggyakrabban panaszt okozé idegen anyagok: [top 3 lista]

IFS FOOD 8.VERZIO
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Az IFS auditjelen-
tés része

Kotelezéen kitoltend6 informaciok

Termékkivonas, 5.9.1 « A legutolsé audit 6ta tortént termékkivonasok szama: [szam]
termékvisszahi- KO 9 » Alegutolsé audit 6ta végrehajtott termékvisszahivasok szama: [szam]
vas, incidensek « A termékkivonasok oka: [leiras]
+ Visszahivas esetén az élelmiszer-biztonsagi probléma tipusa: [leiras]
5.9.2 Osszefoglalé*
A nem megfelelé | 5.10.1 Osszefoglal6*
termékek
kezelése
Az eltérések, 5.11.1 Osszefoglalé*
a’nemmegfeleloj 5.11.3 Osszefoglalé*
ségek, a helyesbi-
i i KO 10:
tések és
a helyesbité
intézkedések
kezelése
Amennyiben
sziikséges,
tovabbi
informaciok

Megjegyzés: tovabbi informaciok megadhatdk olyan kovetelmények esetén is, amelyek nem
szerepelnek a kotelezéen kitoltend6 mezdk kozott, illetve barmilyen egyéb auditori megjegyzés is

megadhaté.

Osszefoglal6*: nem szabadon irott széveg, hanem egy elére megadott dsszefoglalo, amelyet az
auditornak ellenériznie és validalnia kell.
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A megallapitott eltérések és nemmegfelel6ségek 6sszefoglalasa fejezetenként
és kovetelményenként:

No. Hivatkozas IFS kévetelmény Ertékelés Magyarazat

No. Hivatkozas IFS kovetelmény Ertékelés  Magyarazat

No. Hivatkozas IFS kovetelmény Ertékelés  Magyarazat

Az IFS auditjelentés MELLEKLETE
A kulcsfontossagu részvevok listaja:

Az audit résztvevoi

Mr. Quality Min&ségugyi X X X X
vezetd

Mr. Manager Ugyvezetd X X
igazgato

Mr. Tolmacs Tolmacs X X X X

Termék- és technolégiai teriiletek/kategériak (a 3. MELLEKLET alapjan)
IFS értékelési rendszer (1. rész 3. tablazat alapjan)

Ertékelés és a tanusitvany kiallitasa (az 1. rész 6. tablazat alapjan)
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11. MELLEKLET: Az IFS tanusitvany

“IF
e o
Tanusitvany Food (%)

(amennyiben "Star" statuszu)

A tanusito szervezet

Tanusito szervezet neve

amely az ISO/IEC 17065 szabvany szerint akkreditalt IFS tanusitasra, és megallapodast kotott
az IFS Management GmbH-val, eziton igazolja, hogy az alabbi auditalt fél folyamatai

Az auditalt fél neve

Cime

(GS1 GLN-ek és amennyiben alkalmazhaté a higiéniai/egészségiigyi engedélyezési szam) COID,
(a kdézponti iroda neve és cime, amennyiben alkalmazhatd)
az aldbbi audit alkalmazasi teriiletre:
(a folyamat(ok)/termék(ek) részletes leirasa),
tovabbi informaciok:
Részben kiszervezett folyamatok esetén a kdvetkezé mondatot kell feltlintetni:
"A sajat termelés mellett a cégnek részben kiszervezett folyamatai is vannak',

a termékkizarasok leirdsa, amennyiben alkalmazhatd,

amennyiben a vallalat tovabbi broker tevékenységet végez, az alabbi mondatot kell feltlintetni:
"A vallalat sajat broker tevékenységekkel rendelkezik, amelyek (nincsenek) IFS Broker és/vagy més
GFSI altal elismert szabvany szerint tanusitva (vannak)"

A termékteriiletek/kategériak szédma és leirasa, a technoldgiai teriiletek/kategoriak kodjai
megfelel az alabbi dokumentumokban meghatdrozott kévetelményeknek

IFS Food 8. verzio, 2023. aprilis

Alap szinten / Emelt szinten
és az egyéb kapcsolodd normativ dokumentumoknak
XX%-o0s eredménnyel
"IFS Star" stdtusz nem bejelentett audit esetén, ha alkalmazhaté
(+ a csillag szimboélumot az IFS Food logé kozelében kell elhelyezni)

Tanusitvany-nyilvantartasi szam:

Az utolsé nem bejelentett audit ddtuma (az audit utolsé napja):

Ha az adott COID esetében még nem hajtottak végre nem bejelentett IFS Food auditot,
a tanusitvanyon az aldbbiakat kell feltlintetni:

"Utolsé nem bejelentett audit: N/A"

Az audit datuma (amennyiben relevans: az utdaudit datuma is):
A tanusitvany kidllitdsanak datuma:

A tanusitvany lejaratanak datuma (a tanusitvany érvényessége minden
évben ugyanaz marad, az IFS Food tanusitasi protokoll 1. részében leirtak szerint):

A kovetkez6 audit elvégzendé adott idén belil:
(Ujratanusité audit XX.XX és XX.XX. kdzott bejelentett audit esetén, XX.XX és XX.XX
kozott nem bejelentett audit esetén)

Datum és hely: Az akkreditalo testiilet logoja és/

A tanUsité szervezet felelés személyének vagy neve és a tanusit6 szervezet

neve és aldirasa: akkreditacios nyilvantartasi szama
A tanusité szervezet logdja

A tanusité szervezet cime: és/vagy neve
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12. MELLEKLET: Fogalomtar

Alapanyagok Egy termék elballitdsdhoz hasznalt alapanyag (6sszetevdk, adalékanyagok,
(Raw materials) csomagoléanyagok, visszadolgozas (rework)).

Allergének Olyan élelmiszerek, melyek immunreakcié altal kéros reakciét véltanak ki.

(Allergens) - EU A meghatarozott allergének a kdvetkezdk:

« Glutént tartalmazé gabonafélék (azaz buza, rozs, arpa, zab, tonkolybuza,
kamut, illetve hibridizalt fajtai) és a bel6lik készilt termékek;

- Rakfélék és a bel6luk készult termékek;

« Tojas és a beldle késziilt termékek;

- Hal és a beldle késziilt termékek;

- Foldimogyord és a beléle késziilt termékek;

« Szbjabab és a beldle késziilt termékek;

« Tej és az abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt);

- Diéfélék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyoré (Corylus
avellana), di6 (Juglans regia), kesudié (Anacardium occidentale), pekandié
(Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), brazil di6 (Bertholletia excelsa),
pisztacia (Pistacia vera), makadamia vagy queenslandi dié (Macadamia
ternifolia) és a bel6luk készult termékek;

o Zeller és a bel6le késziilt termékek;

- Gsillagfurt és a bel6le készilt termékek;

« Puhatestliek és az azokbodl késziilt termékek;

o Mustar és a belble késziilt termékek;

« Szezdmmag és a beldle késziilt termékek;

- Kén-dioxid és az SO,-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter
koncentraciét meghaladé mennyiségben.

A 1169/2011/EU Eurépai Parlamenti és Tandacsi rendelet alapjan.

Allergének Az Egyesiilt Allamokban a "2009 U.S. Food and Drug Administration (FDA)
(Allergens) - US Model Food Code, Definitions section, page 12" és a "FASTER Act, 2023"
szerint 9 jelentds allergént hataroztak meg.

(1) "Jelent6s élelmiszer-allergén" az aldbbi:

(a)Tej, tojas, hal (példaul sligér, lepényhal, tékehal, beleértve a héjas
rakféléket, példaul rdkot, homart vagy garnélat), diofélék (példaul
mandula, pekandio, dio), buza, féldimogyord, szezam és szdjabab.

(b) Elelmiszerdsszetevé, amely ezen definicié (1) (a) alpontjaban

meghatdrozott élelmiszerekbdl szarmazd fehérjét tartalmaz.

(2) A "jelentés élelmiszer-allergén" nem foglalja magéba:

(a) Ezen definicié (a) alpontjdban meghatérozott élelmiszerekbdl
szarmazo barmely magas szinten finomitott olajat és az ilyen magas
szinten finomitott olajbdl szarmazo barmely 0sszetevot

vagy

(b) Minden olyan 6sszetevé, amely mentesil a "Food Allergen Labeling
and Consumer Protection Act of 2004 (Public Law 108-282)" dltal
meghatéarozott kérelem- vagy bejelentési eljaras alapjan.
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Allitas (Claim) -
termékre vonatkozo

Alvallalkozo6
(Contractor)

Anyagmérleg (Mass
balance)

Audit (Audit)

138 | IFS FOOD 8. VERZIO

Minden olyan lzenet vagy &brazolas, beleértve a képi, grafikai abrazolast
vagy szimboélumokat, barmilyen formaban (termékcimkén, csomagoléson,
rekldamban, specifikdciokban, termékmegjelenitésen), amely azt éllitja,
sugallja vagy feltételezi, hogy a terméknek olyan bizonyos tulajdonsagali)
vagy hatésa(i) van(nak), amely(ek) a hasonlé termékeknek nem sajatja(i) és/
vagy altaldban nem a jellemz6i(k).

A bizonyos jellemzé(k)re és/vagy hatés(ok)ra vonatkozé példak alabbi

felsoroldsa nem tekinthet6 kimeritének:

- jellegre vagy Osszetételre vonatkozd (pl. "bio", "természetes", "mentes",
".. forras", "csokkentett" stb.),

+ termékazonossagra vonatkozé szabvanyok szerinti (pl. huskészitmények,
specidlis termékjeldlések stb.),

- eredetre vagy szarmazasra utalo (pl. "X orszagban gyartott", OEM/OFJ stb.),

+ termelési/feldolgozédsi moddszerekre vonatkozd (pl. "fair-trade", vallasi
allitasok stb.),

- avevok és/vagy fogyasztok részére kockazatcsokkentéssel jaré kiilonleges
tulajdonsagok, szerkezet és/vagy funkcio (pl. a betegségek kockazatanak
megel6zése vagy minimalizédldsa, a romlast okozé vagy koérokozéd
mikroorganizmusok altali fert6zés megelézése stb.).

+ a termék hasznalatabol adédo kiilonleges tulajdonsagok, elénydk és/vagy
hatdsok a vasarlok és/vagy fogyaszték szamara (pl. 6regedésgdtld hatas
akozmetikumokban, élelmiszerekeltarthatésagiidejénekmeghosszabbitésa
a csomagolas altal, az egészséggel kapcsolatos élettani funkcié vagy
biolégiai aktivitas javitdsa vagy mddositasa az élelmiszerekkel stb.).

A termékhez kapcsolodo allitasok csak akkor alkalmazhaték, ha:

« Bizonyiték &ll rendelkezésre arra, hogy igazolhaté a pontossaguk,
becstletességiik, méltadnyossdguk és jogszabalyi megfelelésiik.

« Azilletékes hatosag jovahagyta a haszndlatukat,amennyiben ez sziikséges.

« Afelhasznaldk (a vasarlok, a fogyasztok és/vagy a végfelhasznaldk) vildagos
és érthetd tajékoztatast kapnak a megjelenitett, a termék rendeltetésszerd
felhasznalasa soran megjelendé/tapasztalhaté kiilonleges tulajdonsag(ok)
rél és/vagy hatés(ok)rol.

Az IFS Food szabvéanyban:

Az IFS Food tanusitvény alkalmazasi tertiletében csak a (1151/2012/EU
rendelet és annak modositasai szerinti) foldrajzi drujelzék tlintetheték fel
(pl. OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés) / OFJ — oltalom alatt all6
foldrajzi jelzés). Tovabbi informaciok az 1. rész 2.2. fejezetében taldlhatok.

Olyan véllalat vagy személy, amelyet a vallalat a termeld telephelyen
végzett munkdk/feladatok elvégzésére szerzédtetett.

A nyomonkovethetdségi teszt soran az 6sszetevék bemeneti mennyiségének
és a késztermékek kimeneti mennyiségének mérésére végzett vizsgalat.

A megfeleléségértékelés targyara vonatkozo relevans informacidk
megszerzésének és objektiv értékelésének folyamata annak megallapitasa
érdekében, hogy a meghatarozott kovetelmények milyen mértékben
teljestilnek.

Ez magéba foglal minden alkalmazandd értékelési tevékenységet, példaul
az ellendrzést, a vizsgdlatot/tesztelést és az irdnyitdsi rendszer auditjat.




Audit-esedékességi
idéablak (Audit time
window) - nem
bejelentett audit esetén

Bels6 audit (Internal
audit)

Berendezések
(Equipment)

Biztonsagi adatlapok
(Safety Data Sheets
- SDS)

Blackout id6szak
(Blackout period)

Cccp
— kritikus szabalyozasi
pont

Decentralizalt struktura
(Decentralised
structure)

Elelmiszer-biztonsagi
kultura (Food safety
culture)

Az az id6szak, amikor a nem bejelentett audit elvégezhetd. Ezen iddablak
referenciadatuma az auditalas esedékességének datuma (az elsd tanusitod
audit idépontja) egy auditciklusban.

Az IFS Food tanusitasi protokoll (1. rész) szerint az idéablak az audit
esedékességétdl szamitott [-16 hét; +2 hét].

Egy a véllalat valamennyi tevékenységére vonatkozé altalanos auditfolyamat.
A véllalat dltal vagy a vallalat megbizasabdl belsé célokra végzett folyamat.
A belsé audit olyan fiiggetlen és objektiv biztositasi tevékenység, amelynek célja
egy szervezet mikddésének javitasa/fejlesztése és, hogy hozzaadott értéket
teremtsen. Segiti a szervezetet céljai elérésében azzal, hogy szisztematikus,
fegyelmezett megkdzelitést nyujt a kockazatkezelési, szabalyozasi és irdnyitasi
folyamatok hatékonysaganak értékeléséhez és javitasahoz/fejlesztéséhez.

Gépek, miszerek, berendezések, eszkdzok vagy készilékek, amelyeket az
élelmiszer-kezelés soran vagy azzal 6sszefliggésben hasznalnak vagy arra
szannak, beleértve az éleImiszer-el6allité helyek és berendezések

tisztitasara és fertGtlenitésére hasznalt vagy arra szant berendezéseket is.

A biztonsagi adatlapok (SDS) a veszélyes anyagok kezelésére vonatkozé
biztonsagi utasitasok, melyeket elsésorban a professzionalis/szakmai
felhasznalok részére készitenek, és amelyek leheté teszik szamukra, hogy

a munkahelyen megtegyék a sziikséges intézkedéseket az egészség,

a biztonsdag és a kdrnyezet védelme érdekében. A biztonsagi adatlap
papiron vagy elektronikus formaban is biztosithato, feltéve, hogy a cimzett
rendelkezik az dtvételhez/feldolgozashoz sziikséges eszkdzokkel.

A véllalat dltal a tanusitd szervezetnek bejelenthet6 id6tartam, amelyen
belll nem kertlhet sor nem bejelentett auditra. Ez magaba foglal legfeljebb
tiz (10) olyan Gzemnapot, amikor a termel6 telephely nem all rendelkezésre
az auditalashoz (pl. a személyzet szabadsaga, karbantartési napok stb.),
valamint mikodésmentes idészakokat, amikor a telephely nem mdkaodik.
Megjegyzés: A tiz (10) izemnap legfeljebb hdrom

(3) részre oszthatd. Ezekrél, valamint a mikodésmentes idészakokroél

a tanusité szervezetet a nem bejelentett auditra torténd jelentkezéskor
tajékoztatni kell. A tanusitd szervezet dont arrél, hogy teljestil-e az audit
nem bejelentett jellege.

Az a |épés, amelynél a jelent6s veszély szabdlyozasdhoz sziikséges
szabalyoz6 intézkedés(eke)t alkalmaznak a HACCP rendszerben.

A telephelyen kiviili, a véllalat tulajdonaban levé létesitmény (példaul
gyartémihely), ahol a termel6 telephely folyamatainak és miveleteinek egy
része torténik.

Koz0s értékek, meggy6z&dések és normak, amelyek befolyasoljék az
élelmiszer-biztonsdggal kapcsolatos gondolkodasmaédot és a magatartast
egy szervezeten bellil és a szervezet egészében.

Az élelmiszer-biztonsdgi kultura elemei az élelmiszer-biztonsagi irdnyitasi
rendszer azon elemei, amelyeket a vallalat felsé vezetése hasznalhat

a vallalati élelmiszer-biztonsagi kultura véllalaton belili erésitésére.

Ezek minimum az aldbbiakat tartalmazzak:

«  Azélelmiszer-biztonsagi politikakkal és felelésségekkel kapcsolatos kommunikacio;
« Oktatas;

+ Munkavallali visszajelzések az élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos problémakrol;
+ Teljesitménymérés.
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Elelmiszercsalas (Food
fraud)

Elelmiszercsalas-
enyhitési terv (Food
fraud mitigation plan)

Elelmiszercsalas-

sebezhetdségi értékelés

(Food fraud
vulnerability
assessment)

Elelmiszer eredetisége
(Food authenticity)

Elelmiszerrel érintkezé
csomagoléanyagok
(Food contact
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Olyan csalds, amely a forgalomba hozott élelmiszer, alapanyag vagy
csomagoldanyag gazdasagi haszonszerzés céljabdl torténd szandékos
helyettesitésére, a szandékos félrejelolésére, hamisitasara, vagy a vevé
megtévesztésére szolgalé hamisitvanyok alkalmazésara irdnyul. Ez

a definicié a kiszervezett folyamatokra is vonatkozik.

Egy olyan folyamat, amely meghatérozza azokat a kdvetelményeket, hogy

mikor, hol és hogyan kell enyhiteni/csokkenteni az élemiszercsaldsok

sebezhet6ségi értékelésével beazonositott csalasi tevékenységeket. Az igy

kialakitott terv meghatérozza azokat az intézkedéseket és ellen6rzéseket,

amelyeket a beazonositott kockdzatok hatékony enyhitésére be kell vezetni.

A sziikséges szabalyozo intézkedések az aldbb felsoroltak jellegétdl fliggben

véltozhatnak:

« élelmiszercsalds (szandékos helyettesités, szandékos félrejelolés, hamisitas,
a vevl megtévesztésére szolgald hamisitvanyok),

+ a kimutatasi modszerek,

« azellendrzéstipusa (ellen6rzés, audit, analitikai vizsgalat, terméktanusitas),

- azalapanyagok és a csomagoléanyagok forrasa.

Olyan szisztematikus és dokumentalt kockazatértékelés, amelynek célja az

ellatasi lancban eléforduld lehetséges élelmiszercsalasi tevékenységek

kockazatainak azonositasa (beleértve minden alapanyagot, élelmiszert,

csomagoldanyagot és kiszervezett folyamatot).

A kockazatértékelés modszere vallalatonként eltéré lehet, azonban az

élelmiszercsalas-sebezhetdségi értékelésére hasznalt szisztematikus

modszernek legalabb a kdvetkezdket kell tartalmaznia:

« A potencidlis élelmiszercsaldsi tevékenységek beazonositdsa ismert és
megbizhatd adatforrasok hasznalataval.

+ A kockazat szintjének értékelése mind a termék, mind a beszallitéi forras
tekintetében.

-« Tovabbi szabalyozé intézkedések szlikségességének értékelése.

« Az élelmiszercsalds-enyhitési terv  kidolgozdsa és bevezetése
a sebezhetdségi értékelés eredményeinek felhasznalasaval.

- Eves feliilvizsgalat, vagy ennél gyakrabban, amennyiben a meghatéarozott
kockazati tényezdk valtozdsa miatt megndvekedett kockazatot allapitanak meg.

A kockazat mértékének értékeléséhez alkalmazott tényezéknek példaul

a kovetkezéknek kell lennitik:

« Korabbi élelmiszercsalasi incidensek;

» Gazdasagi tényezok;

« Mennyire kdnny( a csalast elkdvetni;

« Az ellatasi lanc 6sszetettsége;

« A mar bevezetett intézkedések;

 Beszallitéi bizalom.

Egy élelmiszer olyan jellemzdje, amely annak eredetéhez és/vagy az
eléallitasi folyamatdhoz és/vagy a benne rejlé tulajdonsdgokhoz
kapcsolddik (pl. érzékszervi vagy kémiai).

Anyagok, melyeket:
« élelmiszerrel valo érintkezésre szannak

vagy
- mar érintkezésbe keriltek élelmiszerekkel, és erre a célra szantak oket

vagy

+ a szokdsos vagy eldrelathatd haszndlati korilmények kozott varhatdan
érintkezésbe kerlilnek az élelmiszerekkel, vagy 6sszetevéik atkeriilhetnek
az élelmiszerbe.




Elelmiszer védelem
(Food defence)

Ellenérzés (Inspection)

Eltérés (Deviation)

Er6forrasok (Resources)
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Felfliggesztés
(Suspension)
- az IFS Food
tanusitvany
felfliggesztése

Fels6 vezet6ség (Senior
management)

Feluilvizsgalo (Reviewer)

Olyan eljarasok, amelyeket az élelmiszerek és ellatasi [ancuk védelmére
vezettek be a rosszindulatu és/vagy ideoldgiai indittatasu fenyegetésekkel
szemben.

Egy folyamat és/vagy termék, termékterv/termékdizajn vagy berendezés és/
vagy épitmény vizsgalata és annak meghatarozasa, hogy megfelel-e

a specifikus kovetelményeknek vagy szakmai megitélés alapjan az altalanos
kovetelményeknek.

A folyamat ellen6rzése magéban foglalja a termékjellemzdk, a vevéi
kdvetelmények, a személyzet, a létesitmények, a technolégia és

a modszerek ellenérzését.

Az IFS Food szabvényban:

A kovetelményekkel valé olyan nem-megfelelés, amelynek nincs hatasa az
élelmiszer-biztonsagra a termékek és folyamatok szempontjabol.

Az eltérések a B, C, D-re értékelt kdvetelmények és a B-re értékelt KO
kovetelmények.

Pénz, anyagok, személyzet és egyéb eszkdzok készlete vagy forrasa, amelyet
a véllalat a hatékony m(ikddés és a célok folyamatos elérése érdekében
igénybe vehet.

Az akkreditdlo testllet altal megbizott személy, aki 6nalléan vagy az
értékel6 team tagjaként egy megfelel6ségértékel6 szervezet értékelését
végzi.

Megjegyzés: Az IFS szabvanyokban a megfelel6ségértékel6 testiletet
tanusito szervezetnek nevezik.

Akkor alkalmazandé, ha a felfliggesztés feloldasa esetén ugyanazon tanusitvanyt
kivanjak visszaallitani (ugyanazzal a szdmmal, ugyanazzal az érvényességgel stb.).
Példak:

« Egy élelmiszer-biztonsagi incidens vagy egyéb eseményt kovetben,
a tanusitd szervezet altal folyamatban 1évé vizsgalatok soran.

« A kdzponti irodahoz / kézponti menedzsmenthez kapcsolédé valamennyi
telephely tanusitvdnya esetében, ha a kozponti iroda / kodzponti
menedzsment auditja sordn nemmegfeleléséget allapitanak meg.

« Abban az esetben, ha az auditélt fél nem fizeti ki a jelenlegi auditot.

Ugyvezetéi/felsévezetéi szint.

A tanusito szervezet azon személye, aki a tanusitasi dontés meghozatala

elétt az IFS auditjelentés értékeléséért felelbs.

Az IFS fellilvizsgéloé vagy IFS Food auditor, vagy IFS "pure"” fellilvizsgalo.

Az IFS fellilvizsgalé feladatai kdzé tartozik, hogy legalabb a kovetkezéket

ellendrizze:

« Az IFS auditjelentések kovetkezetességét;

+ Hogy az IFS auditjelentések megfeleléen vannak-e kitoltve (pl. kotelezd
mezok stb.);

+ Hogy a megallapitasok jol le vannak-e irva és 6sszhangban vannak-e az
értékelésekkel;

« Hogy a helyesbitéseket és a helyesbit6 intézkedéseket, valamint az auditalt
termeld telephely altal javasolt bevezetésiik hataridejét az auditor (vagy
a tanusito szervezet képvisel6je) jovahagyta-e, illetve, hogy azok megfeleldk-e.

A felllvizsgalatot dokumentalni kell.
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Folyamatabra (Flow
diagram)

Forgalmazott termékek
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Gyokérok-elemzés
(Root cause analysis)

HACCP (HACCP)

HACCP terv

(HACCP plan)

Helyesbités (Correction)

Helyesbité intézkedés
(Corrective action)

Helyszin

Helyszini értékelés
(On-site evaluation)
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Az élelmiszer eléallitadsa vagy gyértasa sordn alkalmazott Iépések
sorrendjének szisztematikus abrazolasa.

Olyan termékek, amelyeket az IFS Food szerint tanusitott termel6
telephelytdl eltérd véllalat neve alatt gyartanak, csomagolnak és jeldlnek,
és amelyek nem vevdi markas (sajatmarkas) termékek.

Géntechnolégidval médositott szervezet: olyan szervezet, az ember
kivételével, amelynek genetikai anyagat a természetes szaporodason vagy
természetes rekombinacion kiviil mas médon maodositottak.

A GLN-nek egyértelmien azonositania kell az IFS tanusitott telephelyet az

ellatasi lanc elektronikus kommunikaciéjaban. Kételezé az alabbi

helyszineken taldlhaté telephelyek esetében:

+ az Eurdpai Gazdasagi Térségen (EGT) belil,

« az Egyesllt Kiralysagon beldl,

« az Eurdpai Unidval kétoldali megadllapodasokat kotott és az EGT-be
integraltnak tekintett orszagokon belil, mint példaul Svijc.

A GLN-eket fel kell tlintetni az IFS auditjelentésben, az IFS tanusitvanyon és

az IFS Adatbazisban minden egyes tanusitott telephelyre vonatkozdéan.

Folyamat vagy eljaras, amely segit megérteni a probléma kivalté okat, hogy
azonositani lehessen az alkalmas helyesbité intézkedést, amely
megakadélyozza a probléma megismétiédését.

Veszélyelemzés és kritikus szabalyozasi pontok: egy olyan rendszer, amely
azonositja, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-biztonsagi szempontbdl
jelentds veszélyeket.

A HACCP alapelveivel 6sszhangban készitett dokumentacié vagy
dokumentumok sorozata, amely biztositja az adott élelmiszeripari
véllalkozasban a jelentds veszélyek szabalyozasat.

Intézkedés az észlelt eltérés és/vagy nemmegfelel6ség megsziintetésére.
Az IFS tanusité audit intézkedési terve esetében a helyesbitést legkésébb
a tanusitvany kiadasaig végre kell hajtani / be kell vezetni.

Intézkedés az észlelt eltérés és/vagy nemmegfelel6ség okanak
megsziintetésére.

Az IFS tanusité audit intézkedési terve esetében a helyesbitd intézkedést
legkésébb az Gjratanusité auditig végre kell hajtani / be kell vezetni.

Egy olyan fizikai cim, ahol a termel6 telephely(ek) taldlhato(ak).

A termel6 telephely termelési teriiletének ellenérzése és auditja, amely

a kovetkezé teriileteket foglalja magéba:

+ Termelési folyamatok;

« Atvételi, tarolasi és kiszallitasi tertletek;

« A helyes gyartasi gyakorlatok (Good Manufacturing Practices - GMP)
terlletei, ide értve a karbantartdsi, higiéniai, kartevéirtasi, valamint
takaritasi és fertétlenitési tevékenységeket;

« Termékfejlesztés;

« Uzemi laboratérium(ok);

- Karbantartasi |étesitmények;

« Személyzeti és higiéniai [étesitmények;

« Kulsé tertletek.




Incidens (Incident)

Integritas Program
(Integrity Program)

lvoviz (Potable water)

Jogi személy
(Legal entity)

Jévahagyé audit
(Sign-off audit)

Kalibralas (Calibration)

Kockazat (Risk)

Kozponti iroda
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Kulcspoziciok /
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Monitoring/feliigyelet
(Monitoring)

Miikodésmentes
id6szak (Non-operating
periods)

Az elldtasi lancon belili olyan helyzet, ahol a termékbiztonsaggal,
-mindséggel, jogszerliséggel és eredetiséggel kapcsolatos lehetséges és/
vagy megerdsitett kockazatok allnak fenn; vagy barmilyen vis maior
esemény (pl. kritikus er6forrasok/szolgaltatdsok megszakadasa, természeti
katasztréfak, veszteség, vészhelyzet, valsag stb.), amely kozvetlen hatassal
van a megbizhatd termékek szallitasara.

Az IFS dltal bevezetett program, amelynek célja:

+ Megel6zdintézkedésként monitorozniazauditorok éstanusité szervezetek,
valamint az auditélt vallalatok teljesitményét;

+ Helyesbitd intézkedésként az IFS-hez cimzett reklamdciok/panaszok kezelése.

Emberi vagy allati fogyasztasra (pl. ivasra, f6zésre és ételkészitésre) alkalmas
viz, amelynek elvileg mentesnek kell lennie a mikroorganizmusoktél és
egyéb, a kdozegészséget veszélyeztethetd szennyezddésektdl.

A jogi személy az élelmiszeripari vallalkozas bejegyzett irodaja/székhelye,
ahol megdllapodas szerint az élelmiszeripari vallalkozé igazgatési/
adminisztrativ kdzpontja van. Altalaban azt a helyet jel6li, ahol a vallalat
igazgatasi/adminisztrativ szervezete taldlhato.

Az IFS vizsgak letételét kovetben az auditor elsé witness auditja

a kompetencidk igazolasa/megerdsitése céljdbdl az IFS Food auditorként
valé végleges jovahagyasahoz. A jovahagyd auditot egy teljes kord IFS Food
tanusité audit soran kell elvégezni.

Azoknak a m{iveleteknek az 6sszessége, amelyekkel — meghatérozott feltételek
mellett - megallapitjdk az 0sszefliggést a mérémdiszer vagy mérérendszer
értékmutatasa, illetve a mérend6 mennyiségnek mértékkel vagy anyagminta
altal megtestesitett, vagy etalonnal megvalésitott értéke kozott.

Egy élelmiszerben eléforduld veszély(ek) kovetkeztében fellépd kedvezétlen
egészségligyi hatés valoszinliségének és az adott hatds sulyossaganak
fuggvénye.

A megfelel6ségértékeld szervezet kdzponti iroddjanak értékelése.
Megjegyzés: Az IFS-szabvanyokban a megfelel6ségértékels szervezetet
tanusité szervezetnek nevezik.

A személyzet azon tagjai, akik jelentés felelésséggel és
elszamoltathatésaggal rendelkeznek a termékbiztonsag, a mindség,
a jogszer(iség és az eredetiség fenntartasaért és fejlesztésért.

Egy adott rendszer, folyamat, termék, szolgaltatds vagy tevékenység
statuszanak/allapotanak meghatarozasa.

A CCP-kre és egyéb szabdlyozé intézkedésekre meghatéarozott szabélyozo
intézkedések esetén: a szabdlyozasi/ellen6rzési paraméterek tervezett
medfigyelési vagy mérési sorozatdnak végrehajtasa, annak értékelésére,
hogy a CCP-kre és egyéb szabalyozé intézkedésekre meghatérozott
szabdlyozo intézkedések szabdlyozas alatt allnak-e.

Olyan id6tartam, amikor a gyéartévonalak egyaltalan nem mukodnek, pl.
tervezett karbantartds, munkasziineti napok, a termeld telephely tervezett
ledlldsa szabadsag miatt stb.
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Nemmegfelel6ség
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Nyomonkovethetéség
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Szabalyozé intézkedés
(Control measure)

Személyzeti
létesitmények
(Staff facilities)
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Az IFS szabvény szerint definialt nemmegfeleléségek a kovetkezék: a jelentds
(Major) nemmegfeleléségek, illetve a KO kdvetelmények D-értékelései.
Nemmegfeleléség adhato a kovetkezé esetekben:

- jogszabdlyok be nem tartésa,

+ élelmiszer-biztonsagi problémak,

+ belsé mikodési zavarok, és

» vevOkkel kapcsolatos problémak.

Képesség egy élelmiszer, takarmany, élelmiszer-termel6 éllat vagy olyan
anyag, amelyet élelmiszerbe vagy takarményba szannak, illetve amely
varhatéan abba bekeril, nyomon kovetésére és visszakdvetésére a termelés
és disztribucié/forgalmazas minden szakaszan keresztal.

Egy olyan meghatarozott program, amelynek célja, hogy vilagos és lényegi/
tomor utasitasokat biztositson a személyzet részére az élelmiszer-biztonsagi
és min6ségi célok eléréséhez.

Minden olyan anyag, beleértve az élelmiszer-adalékanyagokat is, amely az
élelmiszer gyartasa vagy elkészitése soran hasznalnak, és amely
a késztermékben marad, még ha mddositott formaban is.

A patogén és romlast okoz6 mikroorganizmusok szamanak csokkentésére
tervezett hékezelés, amely a termékben minimalis kémiai, fizikai és
érzékszervi valtozésok bekovetkezésével jar (pl. UHT-eljaras, nagynyomasu
pasztérdzés). Altalaban mas tényezékkel egyiitt kombinalva hasznaljak,
annak érdekében, hogy az élelmiszer a meghatarozott eltarthatésagi idén
bellil biztonsdgos maradjon (pH, a,, h(itott tarolas).

A termékek feldolgozasdhoz felhasznalandé alapanyagok mennyiségének
és mindségének teljes kord leirdsa, a vevéi specifikacidk alapjan.

A recepturak technoldgiai paramétereket és a folyamatra vonatkozé
specifikus "know-how"-t is magukba foglalhatnak.

Osszefliggd vagy kélcsdnhatasban 1évé elemek 6sszessége. A rendszer egy
tervezett, fenntarthato, strukturalt folyamatsor. Osszetettségtél fliggéen
dokumentaldsa ajanlott. Egy rendszer a kdvetkez6ket tartalmazza:
dokumentacio, folyamatleirds, szabalyozas/monitoring, helyesbit
intézkedések, helyszinrajz/telephelyrajz.

A termel6 folyamat termelési |épése(i) vagy része(i), amelyet az IFS
tanusitvannyal rendelkez6 termelé telephely nevében egy harmadik fél
végez a telephelyen kivil. Az IFS szabvanyban az elsédleges csomagolas
és a cimkézés is termelési |épésnek mindsiil; ha ezeket kiszervezve végzik,
akkor ezeket részben kiszervezett folyamatoknak kell tekinteni.

Hékezelés, amelyet a végsé csomagoldsaban [évd terméken alkalmaznak,

és amelynek célja a kérokozok elpusztitasa, valamint kereskedelmileg steril
termékek elallitasa, amelyek szobahémérsékleten tarolva hosszu eltarthatéségi
id6vel rendelkeznek (pl. autoklav konzervipari termékek esetében).

A legfébb cél a leghdallobb patogén spoéra, nevezetesen a C. botulinum
inaktivalasa.

Bérmely olyan intézkedés vagy tevékenység, amely alkalmas a veszély
megel&zésére, kikiiszobdlésére vagy elfogadhaté szintre vald csokkentésére.

A személyzet altal hasznalt, a telephelyen beliili, de az élelmiszer-kezel6
helyiségeken kivili terlletek, pl. 61t6z6k, mosdok, étkezdék és
mellékhelyiségek.




Szennyez6dés
(Contamination)

Szezonalis termékek
(Seasonal products)
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Termelési teriilet
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Szennyezb&anyag belvitele vagy eléforduldsa az élelmiszerben vagy az
élelmiszer kdrnyezetében. Szennyez&anyag lehet barmely olyan biolégiai,
kémiai vagy fizikai 4gens, idegen anyag, vagy barmely mas, az élelmiszerhez
nem szandékosan hozzdadott anyag, amely veszélyeztetheti az élelmiszer-
biztonsagot vagy az élelmiszer felhasznalhatésagat/fogyaszthatdsagat.

A szennyezddés a csomagok egymdsra hatédsat is jelentheti.

Olyan termékek, amelyeket az év meghatérozott idészakaban dolgoznak fel,
vagy olyan folyamatok, amelyeket az év meghatarozott idészakaban
alkalmaznak, hogy uUj vagy az év folyaman folyamatosan el&allitott
terméktdl eltérd terméket allitsanak elé.

Olyan szervezet, mely szolgaltatasokat nyujt egy masik fél szamara, példaul
szallitas, tarolas, komissiozas, takaritas és fertStlenités stb.

A telephelyi és lizemi ellendrzés specidlis teriileteket foglal magaba és azt
az arra alkalmas személy végezheti. Ez rendszeres latogatasokat jelent
barmely terlleten, barmilyen céllal, a megfelel6ség ellenérzésére (higiénia,
kartevéirtas, termékellendrzés, infrastruktura, idegenanyag-veszély,
telephelyi kornyezet ellendrzése stb.).

A teljesen kiszervezett termék olyan termék, melyet egy masik, nem
a jelenleg auditalt termel6 telephely gyartott, cscomagolt és cimkézett az
auditélt vallalat markaneve vagy a vevé sajatmarkas markaneve alatt.

A bemenetek (inputok) kimenetekké (outputokkd) torténd atalakitasara
iranyuld folyamatok vagy tevékenységek eredménye. Magaba foglalja
a csomagolast is.

Olyan Uj vagy eltéré jellemzékkel rendelkezd termékek létrehozasa, amelyek
Uj vagy tovabbi elényoket kinalnak a vevok részére.

A termékfejlesztés magdba foglalhatja egy meglévé termék vagy annak
megjelenésének médositasat vagy egy teljesen Uj termék kifejlesztését,
amely kielégiti egy uj, piaci rést keresé vevé igényeit. Az IFS szabvanyban

a termékfejlesztés fejezetre vonatkozé kovetelmények akkor is
alkalmazandéak, ha csak termékmodositasrdl, uj csomagoldanyagok
hasznalatarél vagy a termelési folyamatok modositasardl van szo.

Minden olyan intézkedés, amelynek célja, hogy megakadalyozza
a specifikaciotdl eltéré termék és/vagy a fogyasztora veszélyes termék

Minden olyan intézkedés, amelynek célja a mér a fogyasztokhoz eljuttatott
vagy szamukra hozzaférhetévé tett veszélyes termék visszahivésa/
visszaszerzése a gyartd vagy a forgalmazé éltal.

A termel6 telephely olyan része, amely magaba foglalja az alabbiakat:

- Termelési folyamatok;

« Atvételi, tarolasi és kiszallitasi tertiletek;

« A helyes gyartasi gyakorlatok (Good Manufacturing Practices — GMP)
terlletei, ide értve a karbantartasi, higiéniai, kartevéirtasi, valamint
takaritasi és fert6tlenitési tevékenységeket;

« Termékfejlesztés;

«  Uzemi laboratérium(ok);

- Karbantartasi |étesitmények;

« Személyzeti és higiéniai [étesitmények;

« Kulsé tertletek.
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Termel6 telephely vagy
telephely (Production
site or site)

Tételazonosito /
Lot-szam (Lot number)

Tételszam / Batch-szam
(Batch number)

Validalas/érvényesités
(Validation)

Villalat/cég (Company)

Védoruhazat
(Protective clothing)

Verifikalas/igazolas
(Verification)

Veszély (Hazard)

Veszélyelemzés
(Hazard analysis)

Vevo (Customer)

Vevoi markas /
sajatmarkas termék
(Customer branded
product)

Vevéi megallapodas
(Customer agreement)

IFS FOOD 8.VERZIO

Olyan létesitmény egy adott fizikai helyszinen, ahol az IFS Food auditot
végzik, és ahol az élelmiszer el8allitdsdnak és disztribucidjanak/
forgalmazasanak barmely szakasza végrehajthato.

Ide tartozhatnak a vallalat tulajdonédban 1évé létesitmények (példaul gyartdmuihely
vagy raktar) is, ahol a folyamatok és muiveletek vagy azok részei zajlanak.

Szamjegyek kombindcidja, amelyet ugyanabban a gyartasi tételben /
gyartasi egységben elballitott termékek adott csoportjanak adnak.

A cimkére feltlintetett/nyomtatott megjeldlés, amely lehetévé teszi
a gyartas torténetének nyomon kovetését.

Annak megerdsitése objektiv bizonyitékkal, hogy adott tervezett
felhasznélasra vagy alkalmazasra vonatkozé kovetelmények teljesiiltek.

A CCP-kre és egyéb szabalyozé intézkedésekre meghatérozott szabalyozé
intézkedések validalasa annak bizonyitasa, hogy egy szabdlyozé intézkedés
vagy a szabalyozo intézkedések kombinacidja — megfelel6 alkalmazas esetén
- képes a veszélyt meghatarozott kimeneteli szinten szabélyozas alatt tartani.
Megjegyzés: Mar meglévé HACCP terv esetén a folyamatosan végzett és
dokumentalt verifikalasi eljarasok a validalas bizonyitékdnak részét képezhetik.

Barmely olyan létesitmény, amely egy vagy tobb termeld telephelybdl
allhat, és amelyben az élelmiszer-el8allitas és -disztribucié barmely
szakaszat végzik. A véllalat egy vagy tobb jogi személlyel rendelkezhet,
amelyeket az illetékes hatosag az élelmiszeripari véllalkozd nevében
nyilvantartasba vett és/vagy jovahagyott.

A villalat altal biztositott ruhdzat (beleértve a labbelit és a kesztydit is),
amelyet az alkalmazottak, az alvallalkozdk és a latogatdk viselnek, hogy
megvédjék az élelmiszereket a szennyez6déstdl.

Objektiv bizonyitékkal torténé megerdésitése annak, hogy a specifikalt
kovetelmények teljestltek.

A CCP-kre és az egyéb szabdlyozé intézkedésekre meghatarozott
szabalyoz6 intézkedések verifikaldsa olyan modszerek, eljarasok, tesztek/
vizsgalatok és egyéb értékelések alkalmazésat jelenti — a monitoringon felil
— amelynek célja annak megallapitasa, hogy egy szabdlyozé intézkedés az
elvart médon muakodik-e, illetve mikodott-e.

Az élelmiszerekben Iévé olyan bioldgiai, kémiai vagy fizikai agens, amely
egészségkarositd hatassal birhat.

Az a folyamat, amely soran informacidkat gydjtenek és értékelnek

az alapanyagokban és egyéb 6sszetevékben, a kdrnyezetben, az élelmiszer
feldolgozasa soran vagy az élelmiszerben azonositott veszélyekrél, valamint
az azok jelenlétéhez vezeté koriilményekrél annak elddntésére, hogy ezek
jelentds veszélynek minéstiilnek-e vagy sem.

A vevd olyan gazdasagi tarsasdg vagy természetes személy, amely szamara
a terméket késztermékként vagy egy késztermék részét képezo félkész
termékként értékesitik.

Olyan termék, amelyet a termelé telephely allit el6, és a vevé markaneve
alatt értékesitenek (pl. "private label").

A vevé és a vallalat kdzotti targyalds utjan létrejott és rendszerint jogilag
kikényszerithetd megallapodas.




Visszadolgozas
(Rework)

Visszavonas
(Withdrawal) - az IFS
Food tanusitvany
visszavonasa

Witness audit (Witness
audit) - elvégzendd
kétévente (2)

a jovahagyott IFS Food
auditorok esetében
(monitoring witness
audit)

Witness értékelés
(Witness assessment) —
az akkreditalo testiilet
altal

Az élelmiszer, az 6sszetevdk, az alapanyagok vagy a csomagoléanyagok
Ujrafelhasznalasanak folyamata.

Akkor alkalmazandé, ha nem szandékoznak és nem is lehetséges
ugyanazon tanusitvanyt visszaallitani (azonos kiaddasi szammal, azonos
érvényességgel stb.).

Példak:

+ Ha barmilyen informdci6 arra utal, hogy a termékek/folyamatok mar nem
felelnek meg a tanusitasi rendszer kdvetelményeinek, kiilondsen az audit
soran (f6- vagy utoaudit soran) feltart nem megfeleléség(ek) esetén, illetve
akkor, ha az audit napjan az auditor bejutasat/hozzaférését megtagadjak
(a vis maior eset kivételével).

« Abban az esetben, ha a termelést leallitottak és Uj helyszinre koltoztették.

« Atanusitasi szerz6dést (atanusito szervezet és avallalat kozott) felmondtak.

Minden IFS Food auditornak kétévente (2) egy teljes kord IFS Food helyszini
witness auditon kell részt vennie, ahol a tanusito szervezet értékeli

a kompetenciait. Ez az audit barmikor elvégezheté az utolsé witness audit
évét kdvetd masodik naptari évben. A witness auditor:

« nem vehet részt az auditban (a team tagjaként),

« tapasztalt IFS auditornak kell lennie (Iasd 3. rész 2. fejezetének kovetelményeit).
Nem koételezé, hogy a witness auditor az audit valamennyi termék- és
technoldgiai terlletére/kategoéridjara képesitve legyen.

A tanusito szervezetnek fel kell tlintetnie a witness auditor nevét az

IFS auditjelentés résztvevéinek listajan, illetve kérésre rendelkezésre kell
bocsatania a witness auditjelentést a witness auditrél.

A witness audit minden masodik alkalommal (négyévente (4)) egy teljes
kord helyszini witness audittal helyettesithets, amelyet az

ISO/IEC 17065:2012 szabvany szerint akkreditalt mas, a GFSI éltal elismert,
az elsédleges mezdgazdasagi termelést kovetd folyamatok élelmiszer-
biztonséagi tanusitasi szabvany szerinti auditja sordn végeznek el.

1. megjegyzés: Olyan audit team esetében, melyben a team az audit sordn
szétvalik (mivel mindkét auditor rendelkezik a termel6 telephely termék- és
technoldgiai terlleteivel/kategéridival), nem lehetséges witness auditot
végezni, mivel az auditor, akit megfigyelnek nem végez teljes IFS auditot.
Ha azonban a team nem valik szét, akkor a vezeté auditor szamara lehet
witness auditot végrehajtani, mivel egy teljes IFS audit soran lehet6ség
nyilik a vezetd auditor megfigyelésére.

2. megjegyzés: Az akkreditacios testilet altal végzett akkreditacios witness
értékelés elfogadhato a tanusitd szervezet megfigyel6je / witness auditora
altal végzett witness audit helyettesitésére.

3. megjegyzés: Az IFS Integritds Program &ltal végzett witness audit is
elfogadhatd, ha azt egy teljes korl IFS Food audit soran végezték.

A megfeleldségértékeld szervezet értékelése, amikor az — az akkreditacio
alkalmazasi terlletébe tartozé — megfelel6ségértékelési szolgaltatasokat
végez.

Megjegyzés: Az IFS szabvényban a megfeleléségértékel6 szervezet neve
a tanusité szervezet.

IFS FOOD 8.VERZIO

| 147






Az IFS az informacidkat, véleményeket és kdzleményeket legjobb tudasa szerint tesz kozzé, de semmilyen felel6sséget
nem vallal a publikacidiban, kiilondsen ebben a dokumentumban szereplé hibakért, kihagyasokért vagy esetleg
félrevezetd informaciokért.
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