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Référentiel IFS Food 

Le référentiel IFS Food examine les produits et les procédés de production afin d’évaluer la capacité d’un producteur 
alimentaire à fabriquer des produits sûrs, authentiques et de qualité, conformément aux exigences légales et aux  
spécifications des clients. Il aide les entreprises à répondre aux demandes croissantes de transparence et de  
traçabilité sur le marché et contribue à améliorer l’intégrité des produits et à accroître l’efficacité. Des auditeurs IFS 
qualifiés qui travaillant pour des organismes de certification accrédités indépendants réalisent les audits.

FRANÇAIS FICHE D’INFORMATION

Ce qui est en jeu
	> Gouvernance et engagement de la haute direction
	> Système de gestion de la sécurité des aliments et  

de la qualité

	> Gestion des ressources
	> Procédés opérationnels
	> Mesures, analyses, améliorations
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COMBINÉS

La certification IFS offre plusieurs avantages clés aux  
entreprises alimentaires qui visent l’excellence en matière 
de qualité, de sécurité des produits et de satisfaction 
des clients, ainsi qu’à celles qui recherchent un avantage 
concurrentiel sur leur marché.

	> Le système favorise l’amélioration continue :  
La notation et le rapport d’audit indiquent comment 
une entreprise peut progresser et atteindre le niveau 
supérieur en matière de sécurité des aliments et  
d’assurance qualité.

	> L’approche IFS basée sur les risques permet d’évaluer 
les risques et de se concentrer sur les domaines   
importants par rapport aux procédés uniques de 
chaque entreprise.

	> L’approche non prescriptive permet des solutions sur 
mesure et permet aux entreprises de déterminer les 
méthodes de maîtrise des risques les mieux adaptées 
à leurs conditions particulières.

Avantages de la certification IFS Food

	> La certification IFS augmente les ventes : Les entreprises 
 certifiées fidélisent leurs clients existants et en gagnent 
de nouveaux grâce à l‘IFS. Ce certificat montre qu’ils 
sont un partenaire commercial digne de confiance.

	> Les exigences réduisent les coûts d’exploitation et  
augmentent l’efficacité : Les entreprises certifiées 
voient les procédés s’améliorer et les coûts liés aux 
pertes, aux rappels, aux réclamations ou aux produits 
retirés diminuer.
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A propos de l’IFS
Grâce à l’expertise professionnelle de distributeurs, de fabricants, d’organismes de certification et d’autres experts 
du monde entier, l’IFS élabore des référentiels de qualité et de sécurité des produits et des programmes de  
développement reconnus mondialement. En complément, l’IFS propose des outils de soutien et des documents 
d’orientation pour aider les responsables qualité à travailler plus efficacement. L’objectif commun de l’IFS est de 
s’efforcer de mettre en place le meilleur système de gestion de la qualité et de la sécurité des produits afin que les 
consommateurs puissent avoir confiance dans les produits qu’ils achètent.

Obtenez la certification IFS Food – Commencez dès aujourd’hui !
Pour plus d’informations sur les documents normatifs, les guides et d‘autres documents  
pertinents, veuillez visiter notre site web :  ifs-certification.com

SOUTIEN DE L’IFS AUX ENTREPRISES CERTIFIÉES

La base de données IFS   
offre une visibilité aux clients, des infor- 
mations sur les performances des four- 
nisseurs et des nouvelles de l’IFS.

Le paquet de soutien sur la gestion 
des risques IFS il fournit des données  
pertinentes pour soutenir l’évaluation des 
risques dans la chaîne d’approvisionne-
ment et permet une orientation pratique. 
Il comprend la surveillance des risques des 
tendances de l’IFS ‘‘ IFS Trend Risk Monitor‘‘ 
(page d’accueil de la base de données), l’IFS 
WordCloud, le rapport mensuel sur les 
risques des tendances, ainsi que le guide  
et la brochure sur la fraude alimentaire.

Guides IFS   
aident en fournissant des informations  
pratiques sur des sujets techniques  
spécifiques.

Cours de formation IFS 
fournissent des compétences pour la  
mise en œuvre des exigences basées sur le 
matériel offciel d’entraînement du IFS.

L’application IFS  
permet de planifier et de réaliser facile- 
ment des audits internes sur un appareil 
mobile.

Le Pathway de IFS 
source de connaissances offrant des  
ressources techniques pour améliorer  
les compétences en matière de gestion 
de la qualité.

Le logiciel IFS  
soutient les audits internes des  
entreprises certifiées.

Newsletters IFS 
informer régulièrement sur les sujets tech-
niques actuels et les mises à jour de votre 
référentiel IFS, des outils IFS et des services.

Consultants IFS reconnus 
experts qui donnent des conseils et des  
orientations concernant la mise en œuvre des 
exigences de l’IFS et des sujets spécifiques.
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